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de

Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und nicht fir
gewerbliche Zwecke bestimmt.

Das Gerét nur fr haushaltstbliche Verarbei- tungsmengen
und -zeiten benutzen. In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Bildseiten
befindet sich eine Ubersicht der verschiedenen Modelle.
Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

1 MixerfuB/Getriebevorsatz
MixerfuB/Getriebevorsatz aufsetzen und einrasten lassen.

2 Einschalttaste
Stabmixer ist eingeschaltet, solange die Einschalttaste
gedrlckt ist.

3 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixerfuBes Entriegelungstasten
gleichzeitig driicken.

4 Mixermesser

bei einigen Modellen (siehe Modell-Ubersicht):

5 Mixbecher

Das Arbeiten im Mixbecher verhindert das Spritzen von
Mixgut.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebens- mittel auf
den Mixbecher setzen.

6 Aufhangedse

7 Schneebesen mit Getriebevorsatz
Schneebesen muss in Getriebevorsatz einrasten.

8 Universalzerkleinerer (a) mit Aufsatz (b) und Deckel
(c)

Aufsatz zum Zerkleinern auf den Universalzer- kleinerer

setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar einrastet.

Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter Lebens- mittel auf

den Universalzerkleinerer setzen.

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Liefer- umfang

enthalten ist (sieche Modell-Ubersicht), kann dieser tber den

Kundendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 48 0397).

9 Modell-Ubersicht

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

Gerat nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen, ebenso vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes und beim
Auftreten einer Storung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe von scharfen
Kanten und heien Flachen liegen.

Reparaturen am Gerat, wie z. B. der Austausch einer
beschédigten Zuleitung, dirfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefuhrt werden, weil so Gefahrdungen
vermieden werden kénnen.

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im
Leerlauf betreiben.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussig- keiten.
Flussigkeiten kdnnen bei der Verarbeitung spritzen.

Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle Mixer-
fuB-Grundgerét in FlUssigkeit eintauchen.
Den Getriebevorsatz nie in Flussigkeit tauchen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in die Messer am Mixerfu3/im Universal- zerkleinerer

greifen.

Mixermesser/Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen Handen

reinigen. BUrste benutzen. Zerkleinerungsmesser nur am

Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!
MixerfuBB/Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei
Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Hinweise zur Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie sich bitte
bei lhrem Fachhandler oder bei Inrer Gemeindeverwaltung.

Bedienen

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen, Mixgetrénken,

Babynahrung und zum Zerkleinern von Zwiebeln, Eis,

gekochtem Obst und Gemdise.

Zum Pdrieren von Suppen.

Achtung!

Der Stabmixer ist nicht geeignet fir die Zubereitung von

Kartoffelptiree.

¢ Netzkabel vollstandig abwickeln.

¢ MixerfuB auf das Grundgerat setzen und ein- rasten
lassen (1).

¢ Netzstecker einstecken.

¢ Lebensmittel in den Mixbecher (falls vor- handen) oder
einen anderen hohen Becher einfiillen.

¢ Stabmixer und Becher fest halten. Um das Spritzen von
Mixgut zu vermeiden, Einschalt- taste (2) erst drlicken,
wenn der MixerfuB in das Mixgut eingetaucht ist.

Hinweis: Stabmixer immer abschalten, bevor er aus dem

Mixgut herausgenommen wird.

Tipp: Zum Zerkleinern von Eis, 2—-3 Eiswdrfel in den
Mixbecher oder einen anderen Kunststoff- becher geben,
den Stabmixer in den Becher halten, einschalten und dann
auf die Eiswurfel driicken.

Schneebesen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee und

Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C).

¢ Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen und einrasten
lassen.

¢ Schneebesen in den Getriebevorsatz stecken und
einrasten lassen.

¢ Netzstecker einstecken.

* Lebensmittel in den Mixbecher einflillen.

¢ Grundgerat und Mixbecher fest halten und Einschalttaste
dricken.

Universalzerkleinerer

Zum Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln, Obst, GemUse,
Eis, Hartkase und Fleisch (siehe auch , Tipps zum
Zerkleinern im Universalzerkleinerer).

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum Zerkleinern
von Kaffeebohnen und Rettich.



¢ Universalzerkleinerer (8) auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andriicken.

e Zerkleinerungsmesser einsetzen.

* Lebensmittel einfullen.

¢ Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er horbar einrastet.

¢ Grundgerat auf den Aufsatz stecken und wéhrend des
Zerkleinerns fest andriicken.

¢ Netzstecker einstecken.

¢ Grundgerat und Universalzerkleinerer fest halten und
Einschalttaste (2) drlicken.

Nach der Arbeit / Reinigen

Schneebesen reinigen

¢ Schneebesen vom Getriebevorsatz abnehmen.

* Der Schneebesen kann in der Spulmaschine gereinigt
werden, den Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Universalzerkleinerer reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in Wasser

tauchen und nicht in der Sptilmaschine reinigen.

¢ Netzstecker ziehen.

¢ Grundgerat vom Aufsatz nehmen.

* Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und vom
Universalzerkleinerer nehmen.

Achtung! * Zerkleinerungsmesser am Kunststoffgriff anfassen und
Das Grundgerét nie in Wasser tauchen und nicht in der herausnehmen.

Splilmaschine reinigen. ¢ Universalzerkleinerer und Zerkleinerungs- messer sind
* Netzstecker ziehen. spllmaschinenfest. Aufsatz nur feucht abwischen.

¢ Entriegelungstasten (3) driicken und Mixerfu3 vom
Grundgerat nehmen.

¢ Grundgerat feucht abwischen und anschlieBend
trockenreiben.

¢ Der Mixbecher kann in der Spulmaschine gereinigt
werden.

¢ MixerfuB in der Spulmaschine oder mit einer Blrste unter

flieBendem Wasser reinigen.

« MixerfuB in aufrechter Position (Mixermesser nach oben)
trocknen lassen, so dass einge- drungenes Wasser
herauslaufen kann.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl entstehen

Verfarbungen an den Kunststoffteilen, die mit einigen

Tropfen Speised! entfernt werden kénnen.

Tipps zum Zerkleinern im Universalzerkleinerer

Hoéchstmenge Vorbereitung Zeit (Sekunden)

Petersilie 1 Bund Stengel entfernen 10-20
Zwiebeln 1009 vierteln 5-10
Babynahrung 1759 kochen und in Wrfel schneiden 10-20
mittelharter Kase . . .
(z. B. Emmentaler) 200g kihlen (im Kuhlschrank) 10
Hartkase 1009 in 1 cm groBe Wirfel schneiden 20-30
trockenes Brot 1509 in Stlicke schneiden 156-20
Fleisch 200g in 1 cm groBe Wrfel schneiden 156-25
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This appliance is designed for domestic and not industrial
use. Use the appliance for processing normal quantities of
food for domestic use. These operating instructions refer to
various models. An overview of the different models can be
found on the illustrated pages. Keep the operating
instructions in a safe place. If passing on the appliance to a
third party, always include the operating instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

1 Blender foot/gear attachment
Attach mixer base/gear attachment and lock into position.

2 ON button

The hand blender remains switched on for as long as the ON

button is pressed.

3 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously press both
release buttons.

4 Blender blade
some models (see model overview):

5 Blender jug

Use the blender jug to prevent the food from splashing.
To store the processed food, attach the lid to the blender
jug.

6 Eyelet

7 Whisk with gear attachment
Whisk must be locked into the gear attachment.

8 Universal cutter (a) with attachment (b) and lid (c)
Place the cutting attachment on the universal cutter and
rotate in a clockwise direction until it clicks into position.
To store the processed food, attach the lid to the universal
cutter.

If the universal cutter is an optional accessory (see model
overview), it can be ordered from customer service (order
no. 48 0397).

9 Model overview



Safety instructions

A\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in accordance with
the specifications on the rating plate.

If the mains cable and/or appliance are damaged, do NOT
use the appliance.

Keep children away from the appliance.

After using the appliance, before cleaning the appliance, if
leaving the appliance unattended or if the appliance
malfunctions, ALWAYS pull out the mains plug.

Do not operate the hand blender with wet hands and do not
run at no-load.

Only use the hand blender with genuine accessories.
Caution when processing hot liquids. Liquids may splash
when being processed.

Do not immerse the appliance in liquid above the joint
between the blender foot and base unit.

Never immerse the gear attachment in liquid.

A\ Risk of injury from sharp blades! Rotating drive!
Never grip the blades on the blender foot/in the universal
cutter.

Never clean the blender blades/cutting blade with bare
hands. Use a brush. Take hold of the cutting blade by the
plastic handle only.

Important!
Attach the blender foot/universal cutter attachment only
when the appliance is at a standstill.

Information concerning waste disposal

Please ask your dealer or inquire at your local authority
about current means of disposal.

Operating the appliance

For blending mayonnaises, sauces, drinks, baby food and

for cutting onions, ice, cooked fruit and vegetables.

For pureeing soups.

Warning!

The hand blender is not suitable for mashing potatoes.

¢ Fully unwind the mains cable.

¢ Place the blender foot on the base unit and lock into
position (1).

¢ Insert the mains plug.

¢ Add food to the blender jug (if available) or another tall
jug.

¢ Grip the hand blender and jug. To prevent the food from
splashing, do not press the ON button (2) until the
blender foot is immersed in the food.

Note: Always switch off the hand blender before taking it out

of the food.

Tip: To crush ice, put 2-3 ice cubes in the blender jug or
another plastic jug, hold the hand mixer in the jug, switch on
and then press onto the ice cubes.

Whisk

For beating cream, egg whites and milk shakes (cold milk,

max. 8 °C).

¢ Place gear attachment on the base unit and lock into
position.

Do not lay the mains cable near sharp edges or hot

surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing a damaged

mains cable, should be carried out by our customer service

only.

* Insert whisk into the gear attachment and lock into
position.

¢ Insert the mains plug.

* Add food to the blender jug.

¢ Grip the hand blender and jug and press the ON button.

Universal cutter

For cutting herbs, onions, fruit, vegetables, ice, hard cheese

and meat (see also “Tips for cutting food in the universal

cutter”).

Warning!

Before cutting meat, remove gristle, bones and sinews.

The universal cutter is not suitable for grinding coffee beans

or cutting radishes.

¢ Place the universal cutter (8) on a smooth, clean work
surface and press into position.

¢ Insert the cutting blade.

¢ Add the food.

¢ Place the attachment on the universal cutter and rotate in
a clockwise direction until it clicks into position.

* Connect the base unit to the attachment and press down
firmly while cutting the food.

¢ Insert the mains plug.

¢ Grip the base unit and universal cutter and press the ON
button (2).

After using the appliance/ Cleaning the

appliance

Warning!

Never immerse the base unit in water and do not clean in
the dishwasher.

¢ Pull out the mains plug.

¢ Press the release buttons (3) and remove the blender foot
from the base unit.

Wipe the base unit with a damp cloth and then wipe dry.
The blender jug can be cleaned in the dishwasher.
Clean the blender foot in the dishwasher or with a brush
under running water.

Leave the blender foot to dry in an upright position
(blender blade upwards) so that any water in the blender
foot can run out.

Note: If processing red cabbage, for example, the plastic
parts will become discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the whisk

¢ Remove the whisk from the gear attachment.

¢ The whisk can be cleaned in the dishwasher. Wipe the
gear attachment with a damp cloth only.

Cleaning the universal cutter

Warning!

Never immerse the universal cutter attachment in water and
do not clean in the dishwasher.

¢ Pull out the mains plug.

¢ Remove the base unit from the attachment.

¢ Rotate the attachment in an anti-clockwise direction and
remove from the universal cutter.

Take hold of the cutting blade by the plastic handle and
remove.

Universal cutter and cutting blade are dishwasher-proof.
Wipe the attachment with a damp cloth only.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are as defined
by our representative in the country in which it is sold.
Details regarding these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.

Subject to change without notice.



Tips for cutting food in the universal cutter

Max. quantity Preparation Time (seconds)

Parsley 1 sprig Remove stalks 10-20
Onions 100g/3% o0z Quarter 5-10

Baby food 175g/60z Cook and dice 10-20
Medium-hard cheese . -

(e.g. Emmental) 200g/7o0z Cool (in refrigerator) 10

Hard cheese 100g/3% o0z Diceinto 1 cm/ %2 in cubes 20-30

Dry bread 150g/5% 0z Cut into pieces 156-20

Meat 200g/7 o0z Dice into 1 cm/ %2 in cubes 15-25
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Cet appareil est destiné a un usage domestique.

Il ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles ou commer-
ciales.

Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de pré-
parations culinaires courantes et pour des durées de service
normales. La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles, représentés sur les pages illustrées. Veuillez con-
server la notice d'utilisation.

Sivous remettez I'appareil a un tiers, veuillez lui donner
également la présente notice.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les pages illustrées se trouvant en
début de notice.

1 Pied mixeur/embout a engrenage

Mettez en place le pied mixeur/embout a engrenage puis
faites-le encranter.

2 Touche de mise en marche

Le mixeur plongeant reste en fonctionnement tant que vous
appuyez sur la touche de mise en marche.

3 Touches de déverrouillage

Pour enlever le pied mixeur, appuyez simultanément sur les
deux touches de déverrouillage.

4 Lame du mixeur

Selon le modeéle (voir la vue d’ensemble des modeéles):

5 Bol mixeur

L"utilisation du bol mixeur évite les projections d’aliments.
Pour conserver les aliments préparés, placez le couvercle
sur le bol mixeur.

6 CEillet de suspension

7 Fouets avec embout a engrenage
Les fouets doivent encranter dans I'embout a engrenage.

8 Hachoir universel (a) avec bol mixeur (b) et
couvercle (c)

Pour hacher les aliments, mettez le bol mixeur sur le hachoir

universel puis faites-le tourner dans le sens des aiguilles

d’une montre jusqu’a ce qu'il encrante (un clic se fait en-

tendre).

Pour conserver les aliments préparés, placez le couvercle

sur le hachoir universel.

Si le hachoir universel n’est pas livré d’origine (voir la vue

d’ensemble des modeles), vous pouvez le commander

aupres du service apres-vente (N° de réf. 48 0397).

9 Vue d’ensemble des modéles

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution!

Branchez I'appareil et faites-le fonctionner en respectant les
indications figurant sur la plaque signalétique.

N’utilisez pas I'appareil s'il est défectueux ou si son cordon
d’alimentation est endommagé.

Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Débranchez la fiche méle de la prise de courant apres cha-
que utilisation, avant de le nettoyer, de quitter la piece, ou en
cas de panne.

Le cordon d’alimentation ne doit pas entrer en contact avec
des arétes vives ou des surfaces chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service aprés-vente est
habilité a réparer I'appareil, comme par ex. procéder au
remplacement d’un cordon d’alimentation endommage.
N’utilisez pas le mixeur plongeant si vous avez les mains
mouillées; ne le faites pas fonctionner a vide.

Utilisez le mixeur plongeant uniquement avec ses acces-
soires d’origine.

Prudence lorsque vous mixez des préparations liquides car
ces derniéres peuvent éclabousser.

Ne plongez jamais I'appareil dans du liquide au-dela de la
jonction entre le pied du mixer et I'appareil de base.

Ne plongez jamais I'engrenage dans du liquide.

A Risque de blessure avec les lames tranchantes/le
mécanisme d’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans les lames du pied mix-

eur/hachoir universel.

Ne nettoyez jamais les lames du mixeur/hachoir a mains

nues. Utilisez une brosse. Saisissez toujours les lames du

hachoir par la poignée en plastique.

Consigne importante!

Mettez en place et démontez le pied mixeur/bol mixeur du
hachoir universel uniquement lorsque I'appareil est au re-
pos.

Consignes pour la mise au rebut

Renseignez-vous aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité sur les circuits de mise au rebut existants.

Utilisation

Mixe la mayonnaise, les sauces, les boissons, les aliments
pour bébé; hache les oignons, les fruits et légumes cuits;
pile la glace.

Pour mouliner les soupes.

Attention!

Le mixeur plongeant ne convient pas pour presser la purée
de pomme de terre.

« Déroulez compléetement le cordon d’alimentation.




¢ Placez le pied mixeur sur I'appareil de base puis faites-le
encranter (1).

¢ Branchez la fiche méale dans la prise de courant.

¢ Versez les ingrédients dans le bol mixeur (si disponible)
ou dans un autre bol a bord haut.

¢ Tenez le mixeur plongeant et le bol. Pour éviter les projec-
tions d’aliments, appuyez sur la touche de mise en
marche (2) seulement apres avoir plongé le pied mixeur
dans les aliments.

Remarque: éteignez toujours le mixeur plongeant avant de

le retirer des aliments mixés.

Un conseil : pour broyer la glace, versez 2 a 3 glagcons dans
le bol mixeur ou dans un autre bol en matiere plastique.
Maintenez le mixeur plongeant dans le bol, enclenchez-le
puis maintenez le sur les glagons.

Fouets

Permet de monter la creme en Chantilly, les blancs en neige

et la mousse de lait (lait froid, 8 °C max.).

¢ Placez I'embout a engrenage sur I'appareil de base puis
faites-le encranter.

* Enfoncez les fouets dans 'embout a engrenage puis
faites-les encranter.

¢ Branchez la fiche méle dans la prise de courant.

¢ Versez les ingrédients dans le bol mixeur.

¢ Tenez I'appareil de base et le bol mixeur, puis appuyez
sur la touche de mise en marche.

Hachoir universel

Hache les herbes culinaires, les oignons, les fruits, les

légumes, le fromage de consistance dure et la viande; pile la

glace (voir également «Conseils sur I'utilisation du hachoir

universel»).

Attention!

Avant de hacher de la viande, enlevez les cartilages, les os

et les tendons.

Le hachoir universel ne convient pas pour moudre les grains

de café ou hacher les radis blancs.

¢ Posez le hachoir universel (8) sur une surface lisse et pro-
pre, puis appuyez.

¢ Insérez lalame du hachoir.

¢ Versez les aliments.

¢ Placez le bol mixeur sur le hachoir puis faites-le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il
encrante (un clic se fait entendre).

¢ Enfoncez I'appareil de base sur le bol mixeur puis pous-
sez fermement pendant que vous hachez les aliments.

¢ Branchez la fiche méale dans la prise de courant.

¢ Tenez I'appareil de base et le hachoir universel puis ap-
puyez sur la touche de mise en marche (2).

Fin de travail / Nettoyage

Attention!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau. Ne le

nettoyez pas au lave-vaisselle.

¢ Retirez la fiche méle de la prise de courant.

¢ Appuyez sur les touches de déverrouillage (3) puis déta-
chez le pied mixeur de 'appareil de base.

¢ Essuyez I'appareil de base a I'aide d’un essuie-tout hu-
mide puis frottez pour bien le sécher.

¢ Le bol mixeur peut se nettoyer au lave-vaisselle.

¢ Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle ou bien brossez-
le sous I'eau courante.

¢ Laissez sécher le pied mixeur debout (lame vers le haut)
pour que I'eau qui a pénétré a I'intérieur puisse s’écouler.

Remarque: lorsque vous préparez par exemple du chou

rouge, les pieces en plastique se colorent. Vous pouvez y

remédier en appliquant quelques gouttes d’huile alimentaire

sur les piéces.

Nettoyage des fouets

¢ Retirez les fouets de I'embout a engrenage.

¢ Les fouets peuvent se nettoyer au lave-vaisselle. Essuyez
I’'embout a engrenage uniquement avec un essuie-tout
humide.

Nettoyage du hachoir universel

Attention!

Ne plongez jamais le bol mixeur du hachoir universel dans

I'eau. Ne le nettoyez pas au lave-vaisselle.

¢ Retirez la fiche male de la prise de courant.

¢ Retirez I'appareil de base du bol mixeur.

 Faites tourner le bol mixeur dans le sens inverse des ai-
guilles d’une montre, puis détachez-le du hachoir univer-
sel.

¢ Prenez la lame du hachoir par la poignée en plastique
puis retirez-la.

e Le hachoir universel et la lame du hachoir se nettoient au
lave-vaisselle. Essuyez le bol mixeur uniqguement avec un
essuie-tout humide.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont celles publiées
par notre distributeur dans le pays ou a été effectué I'achat.
Le revendeur chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple demande de
votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours vous munir
de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Conseils sur I'utilisation du hachoir universel

Quantité maximale | Préparation gﬁrigcon des)
Persil 1 bouquet Retirer les tiges 10-20
' Oignons 1009 Couper en quatre 5-10
Aliments pour bébé 1759 Faire cuire puis couper en dés 10-20
Fromage moyennement dur Faire refroidir
(par ex. de I'emmental) 2009 (dans le réfrigérateur) 10
Fromage dur 100g Couperendés de 1 cm 20-30
[ Pain sec 150¢g Couper en morceaux 15-20
Viande 200g Couper endés de 1 cm 156-25
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Questo apparecchio & destinato all’'uso domestico e non
professionale.
Usare 'apparecchio solo per lavorare quantita adeguate.
Questo libretto d'istruzioni per 'uso descrive diversi modelli.
Le pagine con figure riportano una rassegna dei diversi mo-
delli.
Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
Se si cede questo apparecchio a terzi, consegnare insieme
le istruzioni per 'uso.

Guida rapida

Si prega di aprire le pagine con le figure.

1 Gambo del frullatore/adattatore ingranaggio
Applicare ed innestare il gambo del frullatore/adattatore
ingranaggio.

2 Pulsante di accensione

Il frullatore rimane acceso finché si preme il pulsante di ac-
censione.

3 Pulsanti di sblocco
Per staccare il gambo del frullatore, premere contempora-
neamente i pulsanti di sblocco.

4 Lame del frullatore

In alcuni modelli (vedi rassegna dei modelli):

5 Bicchiere frullatore

Lavorando nel contenitore si evitano spruzzi.

Per conservare alimenti frullati applicare il coperchio sul bic-
chiere.

6 Gancio

7 Frusta per montare con adattatore ingranaggio

La frusta per montare deve innestarsi nell’adattatore ingra-
naggio.

8 Mini tritatutto (a) con adattatore (b) e coperchio (c)
Mettere I'adattatore per sminuzzare sul mini tritatutto e ruo-
tarlo in senso orario, fino ad udire lo scatto di arresto.

Per conservare gli alimenti applicare il coperchio sul mini
tritatutto.

Se non & compreso nella fornitura (vedi la rassegna dei mo-
delli), pud essere ordinato attraverso il servizio assistenza
clienti (codice di ord. N° 48 0397).

9 Rassegna dei modelli

Istruzioni di sicurezza

A\ Pericolo di scarica elettrica!

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio solo in base ai
dati riportati sulla targhetta d’identificazione.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'ap-
parecchio non presentano danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Estrarre la spina di alimentazione dopo ogni uso, prima della
pulizia, prima di allontanarsi ed in caso di guasto.

Il cavo di alimentazione non deve passare molto vicino a
spigoli vivi ed a superfici molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come per
es. la sostituzione del cavo di alimentazione danneggiato,
devono essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza
clienti.

Non usare il frullatore con le mani bagnate e non farlo funzio-
nare a vuoto.

Il frullatore deve funzionare solo con accessori originali.
Attenzione agli spruzzi durante la lavorazione di liquidi molto
caldi.

Non immergere mai I'apparecchio nel liquido oltre il punto di
collegamento gambo del frullatore-apparecchio base.

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti/ ingranaggio in
rotazione!

Non avvicinare mai le mani alle lame del gambo del frulla-

tore/nel mini tritatutto.

Non pulire mai a mani nude le lame del frullatore/ lame smi-

nuzzatrici. Usare una spazzola, afferrare le lame sminuzza-

trici solo sull'impugnatura di plastica.

Importante!
Applicare e togliere il gambo del frullatore/adattatore del mini
tritatutto solo quando I'apparecchio e fermo.

Avvertenze per la rottamazione

Chiedete informazioni sulle attuali possibilita di rottamazione
al vostro rivenditore specializzato oppure alla vostra ammi-
nistrazione comunale.

Uso

Per preparare maionese, salse, bevande varie, alimenti per
bambini e per tritare cipolle, ghiaccio, frutta e verdura cotte.
Per frullare a purea le minestre.

Attenzione!

Il frullatore non & idoneo per preparare pure di patate.

* Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

* Applicare ed innestare il gambo del frullatore sull’appa-
recchio base (1).

¢ Inserire la spina di alimentazione.

» Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore (se disponi-
bile) oppure in un altro contenitore alto.

* Tenere ben fermo il frullatore ed il bicchiere. Per evitare
schizzi, premere il pulsante di accensione (2) solo dopo
avere immerso il gambo del frullatore negli alimenti da
frullare.

Avvertenza: spegnere sempre il frullatore prima di estrarlo

dal frullato.

Consiglio: per sminuzzare ghiaccio, mettere 2—3 cubetti di
ghiaccio nel bicchiere frullatore o in un altro bicchiere di
plastica, introdurre il frullatore nel bicchiere e spingerlo poi
sui cubetti di ghiaccio.

Frusta per montare

Per montare panna, albume d’uovo e schiuma di latte (latte

freddo, max. 8 °C).

* Applicare ed innestare I'adattatore sull’apparecchio base.

* Inserire ed innestare la frusta per montare nell’adattatore
ingranaggio.

* Inserire la spina di alimentazione.

¢ Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore.

* Mantenendo ben fermiI'apparecchio base ed il bicchiere
frullatore, premere il pulsante di accensione.

Mini tritatutto

Per tritare erbe aromatiche, cipolle, frutta, verdura, ghiaccio,

formaggio duro e carne (vedi anche «Consigli per tritare nel

mini tritatutto»).

Attenzione!

Prima di tritare la carne, asportare cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non e adatto per tritare caffe in grani e

rafano.

« Disporre il mini tritatutto (8) su una superficie liscia e pulita
e premerlo.

¢ Inserire le lame sminuzzatrici.

¢ Introdurre gli alimenti.

¢ Mettere I'adattatore sul mini tritatutto e ruotarlo in senso
orario fino ad udire lo scatto d’innesto.

* Inserire I'apparecchio base sull’adattatore e premerlo con
forza durante il funzionamento.

¢ Inserire la spina di alimentazione.



* Mantenendo ben fermi I'apparecchio base ed il mini trita-
tutto, premere il pulsante di accensione (2).

Dopo 'uso / Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base nell’acqua e non

lavarlo in lavastoviglie.

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Premere i pulsanti di sblocco (3) e staccare il gambo del
frullatore dall’apparecchio base.

¢ Pulire I'apparecchio base con un panno umido ed infine
asciugarlo con un panno asciutto.

|l bicchiere del frullatore pud essere lavato in lavastoviglie.

¢ Lavare il gambo del frullatore nella lavastoviglie oppure
con una spazzola sotto acqua corrente.

* Lasciare asciugare il gambo del frullatore in posizione
verticale (con le lame frullatore rivolte verso l'alto), in
modo che 'acqua penetrata nel suo interno possa scor-
rere fuori.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di cavolo rosso, sulle

parti di plastica si formano macchie, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio alimentare.

Pulire la frusta per montare
¢ Staccare la frusta per montare dall’adattatore ingranag-
gio.

Consigli per tritare nel mini tritatutto

¢ Lafrusta per montare puo essere lavata in lavastoviglie,
pulire I'adattatore ingranaggio solo strofinandolo con un
panno umido.

Pulire il mini tritatutto

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del mini tritatutto nell'acqua

e non lavario in lavastoviglie.

¢ Estrarre la spina di alimentazione.

¢ Separare I'apparecchio base dall’adattatore.

¢ Ruotare 'adattatore in senso antiorario e separarlo dal
mini tritatutto.

¢ Afferrare le lame sminuzzatrici sullimpugnatura di plastica
ed estrarle.

¢ |l mini tritatutto e le lame sminuzzatrici sono lavabili in
lavastoviglie. Pulire I'adattatore solo strofinandolo con un
panno umido.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condizioni di garanzia
pubblicate dal nostro rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire a richiesta
informazioni a proposito. Per I'esercizio del diritto di garanzia
€ comungue necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.

Quantita massima Preparazione Tempo (secondi)

Prezzemolo 1 mazzetto togliere i gambi 10-20
Cipolle 100g dividere in quattro 5-10
Alimenti per bambini 1759 cuocere e tagliare a pezzetti 10-20
Formaggio medio-duro AAPTR
(es. Emmental) 200¢g raffreddare (in frigorifero) 10
Formaggio duro 100 g tagliare a pezzetti grandi 1 cm 20-30
Pane raffermo 1609 spezzettare 16-20
Carne 200¢g tagliare a pezzetti grandi 1 cm 156-25

nl

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en niet voor zake-
lijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveel-
heden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. Deze
gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende modellen. Op de
pagina’s met afbeeldingen vindt u een overzicht van de vers-
chillende modellen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

1 Mixervoet/aandrijfhulpstuk
Mixervoet/aandrijffhulpstuk aanbrengen en vastklikken.

2 Inschakeltoets

De staafmixer is ingeschakeld zolang de inschakeltoets is
ingedrukt.

3 Ontgrendeltoetsen

Om de mixervoet te verwijderen, de ontgrendeltoetsen
gelijktijdig indrukken.

4 Mixermes

bij sommige modellen (zie het modeloverzicht):

5 Mixkom

Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.

Deksel op de mixkom doen als u de verwerkte levensmidde-
len wilt bewaren.

6 Ophangoog

7 Eiwitklopper met aandrijfhulpstuk
De eiwitklopper moet in het aandrijfhulpstuk worden vast-
geklikt.

8 Universele fijnsnijder (a) met opzetstuk (b) en deksel
()

Het fiinsnijderopzetstuk op de universele fiinsnijder plaatsen

en met de klok mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.

Deksel op de universele fijnsnijder doen als u de verwerkte

levensmiddelen wilt bewaren.

Als de universele fijnsnijder niet tot de leveringsomvang be-

hoort (zie het modeloverzicht), kunt u deze bestellen bij de

klantenservice (bestelnr. 48 0397).

9 Modeloverzicht



Veiligheidsvoorschriften

I\ Gevaar van elektrische schokken!

Het apparaat mag uitsluitend volgens de gegevens op het
typeplaatje worden aangesloten en gebruikt.

Niet gebruiken als het aansluitsnoer of het apparaat bescha-
digd zijn. Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Trek de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik van het
apparaat, voordat u het apparaat reinigt, wanneer u het
vertrek verlaat of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete
oppervlakken. Om gevaren te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van een bes-
chadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden uitgevoerd door
de klantenservice.

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen. Niet
inschakelen zonder ingrediénten. Gebruik de staafmixer
uitsluitend met het originele toebehoren.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vioeistoffen.
De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

Het apparaat niet bij het verbindingspunt
mixervoet-basisapparaat onderdompelen in vioeistof.

Het aandrijvingshulpstuk nooit onderdompelen in vioeistof.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Nooit in de messen op de mixervoet/in de universele fijnsnij-

der grijpen.

Mixermessen/fiinsnijmessen niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Fijnsnijmessen alleen vastpakken aan

de kunststof handgreep.

Belangrijk!
Mixervoet/opzetstuk van de universele fijnsnijder uitsluitend
aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat.

Opmerking over het afvoeren van afval

Vraag uw speciaalzaak of de gemeente om informatie over
het afvoeren van afval.

Bedienen

Voor het mixen van mayonaise, sauzen, mixdranken en
babyvoeding, en het finsnijden van uien, ijs, gekookte
groente en fruit.

Voor het pureren van soepen.

Attentie!

De staafmixer is niet geschikt voor het bereiden van

aardappelpuree.

¢ Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

¢ Mixervoet op het basisapparaat plaatsen en vastklikken
().

¢ Stekker in het stopcontact steken.

¢ Levensmiddel in de mixkom (indien aanwezig) of in een
andere hoge kom doen.

« Staafmixer en kom vasthouden. Om spatten te voorko-
men, de inschakeltoets (2) pas indrukken wanneer de
mixervoet in de kom is gestoken.

N.B.: De staafmixer altijd uitschakelen voordat u hem uit de

kom haalt.

Tip: Voor het fijinmaken van ijs 2-3 ijsblokjes in de mixkom
of een andere kunststof kom doen, de staafmixer in de kom
steken, inschakelen en op de ijsblokjes drukken.

Eiwitklopper

Voor het kloppen van slagroom, eiwit en melkschuim (koude
melk, max. 8 °C).

¢ Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat plaatsen en vast-
klikken.

Eiwitklopper in het aandrijffhulpstuk steken en vastklikken.
Stekker in het stopcontact steken.

Levensmiddel in de mixkom doen.

Basisapparaat en mixkom vasthouden en de inschakel-
toets indrukken.

Universele fijnsnijder

Voor het fijnsnijden van kruiden, uien, fruit, groente, ijs,

harde kaas en vlees (zie ook , Tips voor het fijnsnijden in de

universele fijnsnijder”).

Attentie!

Kraakbeen, botten en zeen verwijderen voordat u viees

fiinsnijdt.

De universele fiinsnijder is niet geschikt voor het malen van

koffiebonen en het fijinsnijden van mierikswortel.

« Universele fijnsnijder (8) op een gladde en schone onder-
grond zetten en aandrukken.

¢ Fijnsnijmes aanbrengen.

¢ Levensmiddel toevoegen.

* Opzetstuk op de universele fijnsnijder plaatsen en met de
klok mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.

* Basisapparaat op het opzetstuk steken en stevig aan-
drukken tijdens het fijnsnijden.

« Stekker in het stopcontact steken.

* Basisapparaat en universele fijnsnijder vasthouden en de
inschakeltoets (2) indrukken.

Na het gebruik / reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet reinigen in

de afwasautomaat.

* Stekker uit het stopcontact trekken.

¢ Ontgrendeltoetsen (3) indrukken en de mixervoet uit het
basisapparaat nemen.

* Basisapparaat afvegen met een vochtige doek en daarna
droogwrijven.

¢ De mixkom kan in de afwasautomaat worden gereinigd.

* Mixervoet reinigen in de afwasautomaat of met een bors-
tel en stromend water.

« Mixervoet rechtop laten drogen (mixermes naar boven),
zodat het water eruit kan lopen.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool komt er een gek-

leurd laagje op de kunststof onderdelen. Dit kunt u verwij-

deren met een beetje slaolie.

Eiwitklopper reinigen

¢ Eiwitklopper van het aandrijfhulpstuk nemen.

¢ De eiwitklopper kan in de afwasautomaat worden gerei-
nigd. Het aandrijfhulpstuk alleen afvegen met een voch-
tige doek.

Universele fijnsnijder reinigen

Attentie!

Het opzetstuk niet in water dompelen en niet reinigen in de

afwasautomaat.

» Stekker uit het stopcontact trekken.

* Basisapparaat van het opzetstuk nemen.

¢ Opzetstuk tegen de klok in draaien en van de universele
fijnsnijder nemen.

* Fijnsnijmes vastpakken aan de kunststof handgreep en
verwijderen.

« Universele fiinsnijder en fijnsnijmessen kunnen in de afwa-
sautomaat worden gereinigd. Het opzetstuk alleen afve-
gen met een vochtige doek.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoorwaarden die
worden uitgegeven door de vertegenwoordiging van ons
bedrijf in het land van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag meer
informatie.

Om aanspraak te maken op de garantie hebt u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Tips voor het fijnsnijden in de universele fijnsnijder

Max. hoeveelheid Voorbereiding Tijd (seconden)

peterselie 1 bosje stengels verwijderen 10-20
uien 100g in vier stukken snijden 5-10
babyvoeding 1759 koken en in blokjes snijden 10-20
middelharde kaas ;
(bijv. emmenthaler) 200 g koelen (in de koelkast) 10
harde kaas 100g in blokjes van 1 cm snijden 20-30
droog brood 150¢g in stukken snijden 156-20
vlees 2009 in blokjes van 1 cm snijden 15-25
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Maskinen er et husholdningsapparat og ikke beregnet il
erhvervsmaessig brug.

Benyt kun maskinen til de meengder og -tider, som er almin-
delige i husholdningen. Brugsanvisningen beskriver forskel-
lige modeller. Pa siderne med illustrationerne ses en oversigt
over forskellige modeller.

Der kan evt forekomme billeder med tilbehersdele, der ikke
findes i alle lande.

Opbevar venligst brugsanvisningen og giv den videre til en
senere ejer.

Overblik
Fold siderne med illustrationerne ud.

1 Blenderfod/motorenhed

Stik blenderfoden/motorenheden i og serg for at den falder
rigtigt i hak.

2 Starttaste

Stavblenderen er teendt, sé leenge der trykkes pa starttas-
ten.

3 Sikkerhedstaster

Blenderfoden tages af ved at trykke samtidigt pa de to sik-
kerhedstaster.

4 Blenderkniv

Pa nogle modeller (se oversigt over de forskellige modeller):

5 Mixerbzeger

Brug mixerbaegeret for at forhindre steenk.

Saet laget pa mixerbaegeret, hvis de blendede foedevarer skal
opbevares i baegeret.

6 Ring til ophaengning

7 Piskeris med motorenhed
Piskeriset skal falde rigtigt i hak i motorenheden.

8 Minihakker (a) med opsats (b) og lag (c)

Anbring opsatsen pa minihakkeren og drej den mod hejre, til
den falder rigtigt i hak.

Seet laget pa mininakkeren, hvis de hakkede fedevarer skal
opbevares i minihakkeren.

Hvis minihakkeren ikke medfelger (se oversigt over de for-
skellige modeller), kan det bestilles hos kundeservice (Kun
tilgeengelig i visse lande — bestill.nr. 48 0397).

9 Oversigt over de forskellige modeller

10

Sikkerhedsanvisninger

I\ Fare for stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

Skal ekstrabeskyttes jf. staerkstromsregl.

Apparatet mé ikke tilsluttes lysnettet, hvis ledningen eller
apparatet er behaeftet med fejl.

Hold bern veek fra apparatet.

Efter brug, for rengering, for rummet forlades eller ved fejl
tages stikket ud af stikkontakten.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller
varme flader.

Reparationer péa el-apparater som f.eks. udskiftning af en
beskadiget elektrisk ledning ma kun foretages af fagfolk for
at undgé skader.

Heenderne ma ikke veere fugtige, nér der arbejdes med stav-
blenderen.

Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Stavblenderen mé kun benyttes med originalt tilbeher. Blend
varme fedevarer med forsigtighed. Vaesken kan sprejte un-
der arbejdet med stavblenderen.

Dyp ikke apparatet sa langt ned i veeske,

at forbindelsesstedet mellem blenderfod og grundmodel er
daekket af vaeske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske.

I\ Kvaestelsesfare - skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ind i blenderfoden/ minihakkeren.

Beror ikke blenderknivene og knivene pa minihakkeren med
de bare fingre. Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene til minihak-
keren.

Vigtigt!
Blenderfoden/opsats til mininakker méa kun seettes pa og
tages af, ndr apparatet er slukket.

Bortskaffelse

Brug genbrugsordningerne for emballage og eeldre appa-
rater og veer med til at skane miljget. Er der tvivl om ordnin-
gerne og hvor genbrugspladserne er placeret, kan kommu-
nen kontaktes.



Betjening

Apparatet er beregnet til at fremstille mayonnaise, sovs,
blende drinks, babymad og smahakning af lag, eeg, kogt
frugt og gront.

Til purering af supper.

Pas pa!

Blenderstaven er ikke beregnet til at lave kartoffelmos.

e Traek hele ledningen ud.

« Stil blenderfoden pa grundmodellen og tryk den fast indtil
stop (1).

e Saet stikket i.

¢ Kom de onskede fedevarer i mixerbaegeret (hvis et
sadant findes) eller i et andet hejt beeger.

» Hold fast i stavblender og baeger. For at undga steenk og
sprejt: Tryk forst pa starttasten (2), nar blenderfoden er
dykket ned i foedevarerne.

Bemaerk: Stavnblenderen skal altid veere slukket, for den

tages op af de blendede fedevarer.

Tip: Is knuses ved at komme 2-3 isterninger

i blenderbeholderen eller et andet kunststofbaeger, stikke
stavblenderen ned i baegeret, teende for apparatet og trykke
pé isterningerne.

Piskeris

Benyttes til at lave floadeskum, piske eeggehvider og lave
milkshake (kold meelk, maks. 8 °C).

e Sest gearenheden fast p&d motorenheden og tryk den fast.
¢ Stik piskeriset fast i gearenheden og tryk det fast.

e Seet stikket i.

¢ Kom de eonskede fedevarer i baegeret.

e Hold fast i motorenheden og beeger. Tryk pa starttasten.

Minihakker

Til at smahakke krydderurter, lag, frugt, grent, is, hard ost og

ked (se ogsa , Tips til hakning med minihakker®).

Pas pa!

For kod hakkes: Fjern knogler, brusk, hud og sener.

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke kaffebenner og

peberrod.

 Stil minihakkeren (8) pa en glat og ren arbejdsflade og tryk
den ned.

¢ Anbring knivene.

e Fyldingrediensermne i.

e Seet opsatsen pa minihakkeren og drej den mod hejre
indtil stop.

e Seet motorenheden pé opsatsen og tryk fast mod den
under hakkearbejdet.

e Soet stikket i.

¢ Hold godt fast i motorenheden og minihakkeren og tryk
pa starttasten (2).

Tips til hakning med minihakker

Efter arbejdet / rengering

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vand og saet den aldrig i

opvaskemaskinen.

o Treek stikket ud.

« Tryk pa sikkerhedstasterne (3) og tag blenderfoden af
motorenheden.

* Tor maskinen af ferst med en fugtig klud og herefter med
en tor Klud.

o Baegeret kan téle opvaskemaskine.

¢ Seet blenderfoden i opvaskemaskinen eller renger den
under rindende vand.

« Blenderfoden skal sta ret op (med blenderkniven opad)
under terringen, sa evt. vand i foden kan lebe ud.

Bemaerk: Ved rivning af f.eks. redkal opstér der en red

beleegning, som fiernes med et par dréber spiseolie.

Renggering af piskeris

* Tag piskeriset af gearenheden.

* Piskeriset kan seettes i opvaskemaskinen. Gearenheden
ma kun terres af med en fugtig klud.

Renggring af minihakker

Pas pa!

Dyp aldrig opsatsen pa minihakkeren i vand og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

o Treek stikket ud.

¢ Fjern motorenheden fra opsatsen.

* Drej opsatsen mod venstre og tag den af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa knivene til mininakkeren og
tag dem ud.

¢ Minihakker og knivene til mininakker kan téle opvaske-
maskine. Opsatsen terres af med en fugtig klud.

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.

Kobsnota skal altid vedleegges ved indsendelse til
reparation, hvis denne enskes udfert pa garanti.
Medfelger kabsnota ikke, vil reparationen altid blive udfert
mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan det
indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, TIf. 44-898985

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet gennem Deres
lokale forhandler.

Maks. maengde Forberedelse Tid (sekunder)

Persille 1 bundt Fjern stilke 10-20

Log 1009 Skeeres i kvarte 5-10
Babymad 1759 Koges og skaeres i terninger 10-20
Middelhard ost (f.eks. Emmentaler) | 200 g [ Keles (i koleskabet) 10

Hérd ost 100 g Skeeres i 1 cm store terninger 20-30

Tort bred 1509 Skeeres i stykker 156-20

Kod 200g Skeeres i 1 cm store terninger 156-25
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Denne maskinen er beregnet for bruk i husholdning og ikke
for industriell bruk.

Maskinen mé kun brukes til & bearbeide vanlige hushold-
ningsmengder og bearbeidelsestider. | denne bruksanvisnin-
gen blir flere modeller beskrevet. P& billedsidene finnes det
en oversikt over de forskjellige modellene.

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen.

Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med

Et overblikk

Brett ut siden med bilder

1 Mikserfot/motorforsats
Sett pa mikserfoten/drivforsatsen og la den klikkes fast.

2 Innkoplingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge innkoplingstasten blir holdt
inne.

3 Utlosertast

For & ta av mikserfoten, mé& utlesertasten holdes inne samti-
dig.

4 Mikserkniv

ved noen modeller (se modell-oversikt):

5 Miksebeger

Arbeid med miksebeger forhindrer at ingrediensene spruter
ut.

For oppbevaring av tingene som er mikset, settes lokket pa.

6 Krok for oppheng

7 Visp med drivforsats
Vispen mé klikkes fast i drivforsatsen.

8 Universalkutter (a) med pasats (b) og lokk (c)
Péasatsen settes pa universalkniven og skrues i klokkens
retning til den klikker pa.

For oppbevaring av maten som blir bearbeidet, settes lokket
pa universalkutteren.

Dersom ikke universalkutteren felger med i leveringsomfan-
get (se modelloversikt), kan denne bestilles hos kundeser-
vice (best. nr. 48 0397).

9 Modelloversikt

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for elektrisk stot

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivel-
sene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og maskinen selv ikke
viser tegn pa ytre skader.

Hold barn borte fra maskinen.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk, hvis du for-
later rommet eller hvis det oppstar feil.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller varme flater.
Reparasjoner pa maskinen, f. eks. skifting av stremkabel,
ma kun foretas av var kundeservice, for & unnga at det
oppstér fare.

Ikke bruk stavmikseren dersom du har vate hender og den
ma ikke ga i tomgang.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher. Veer
forsiktig nar du arbeider med varm vasske. Varm vaeske kan
sprute under arbeidet.

Apparatet mé ikke dyppes ned i vann til over
forbindelsesstedet mellom mikserfot og basisapparat.
Drivforsatsen mé ikke dyppes ned i vaeske.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende
motor
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Du mé aldri gripe inn i kniven p& mikserfoten/ universalkut-
teren.

Mikserkniven/kuttekniven ma aldri rengjeres med bare
hender. Bruk en berste. Kuttekniven ma kun holdes i
héndtaket.

Viktig!

Mikserfot/pasatsen til universalkutteren ma kun settes pa og
tas av nar den stér stille.

Anvisninger for kasting av gammel
maskin

Ved skroting av gammel maskin kan du forhere deg med
forhandleren eller hos kommunen som kan gi adressen til
spesialdeponier.

Betjening

For miksing av majones, sauser, drinker, babykost, kutting

av lok, is, kokt frukt eller grennsaker.

For mosing av supper.

Obs!

Stavmikseren er ikke egnet for tilberedning av potetmos.

¢ Rull kabelen helt ut.

 Sett mikserfoten inn i basismaskinen og la den klikkes pa
(1).

¢ Stikk inn stepselet.

¢ Fyllingrediensene i miksebegeret (dersom dette finnes)
eller et annet hoyt beger.

» Hold fast stavmikseren og begeret. For & unngé at det
spruter, ma innkoplingstasten (2) ferst holdes inne etter at
mikserfoten er satt ned i tingene som skal mikses.

Henvisning: Stavmikseren ma alltid slas av fer den tas opp

av ingrediensene.

Tips: For knusing av is, 2-3 isbiter legges ned

i miksebegeret eller i en annen beholder av kunststoff. Hold
sa stavmikseren ned i begeret, sl& den pa og trykk den mot
isbitene.

Visp

For visping av kremflate, eggehvite og milkshake (kald melk,
max. 8 °C).

» Sett drivforsatsen oppa basismaskinen og la den klikkes
fast.

Sett inn vispen i drivforsatsen og la den klikkes fast.
Stikk inn stepselet.

Fyllingrediensene i miksebegeret.

Hold fast basismaskinen og miksebegeret og trykk pa
innkoplingstasten.

Universalkutter

For kutting av urter, lok, frukt, grennsaker, is, hard ost og

kjott (se ogsa “Tips for kutting i universalkutteren”).

Obs!

For kutting av kjott, ma brusk, ben og sener fiernes.

Universalkutteren er ikke egnet for maling av kaffebonner

el/er kutting av nepe.
Sett universalkutteren (8) pé et glatt og rent underlag som
arbeidsflate og trykk den fast.

e Sett inn kuttekniven.

o Fyllpa |ngred|enser

e Sett pasatsen pa universalkutteren og drei den i klokkens
retning inntil den Klikkes fast slik at det hores.

¢ Sett mikserfoten inn i basismaskinen og la den klikkes
paog trykk fast under kuttingen.

¢ Stikk inn stopselet.

» Hold fast basismaskinen og universalkutteren og trykk pa
innkoplingstasten (2).



Etter arbeidet / rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke

rengjores i oppvaskmaskinen.

¢ Trekk ut stopselet.

e Trykk utleserknappen (3) og ta mikserfoten av basismas-
kinen.

e Tork av basismaskinen med en fuktig klut og terk den
etterpa.

¢ Miksebegeret kan rengjeres i oppvaskmaskinen.

¢ Mikserfoten kan rengjeres i oppvaskmaskinen eller med
en borste under rennende vann.

* Mikserfoten ma terke i stdende stilling (mikserkniven op-
pover), slik at vann som er kommet inn kan renne ut igjen.

Henvisning: Ved arbeid med f. eks. redkél kan det oppsta

misfarging pa kunststoffdelene. Dette kan fiernes med litt

matolje.

Rengjoring av vispen
¢ Tavispen av drivforsatsen.

» Vispen kan vaskes i oppvaskmaskinen, drivforsatsen ma
kun terkes av med en fuktig klut.

Tips for kutting i universalkutteren

Rengjoring av universalkutteren

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i vann

eller vaskes i oppvaskmaskin.

¢ Trekk ut stopselet.

« Tabasismaskinen av pasatsen.

« Drei pasatsen mot klokkens retning og ta den av univer-
salkutteren.

¢ Taihandtaket pa kuttekniven nar pasatsen tas av.

* Universalkutteren og kuttekniven kan begge vaskes i
oppvaskmaskin. Pasatsen ma kun terkes av med en fuk-
tig klut.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser som er
oppgitt av var representant i de respektive land. Detalier om
disse garantibetingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet. Ved krav

i forbindelse med garantiytelser, er det i alle fall nedvendig &
legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Storste mengde Forberedelse Tid (sekunder)

Persille 1 bunt fiern stilken 10-20
Lok 1009 skjeer i bater 5-10
Babykost 1759 kokes og skjeeres i terninger 10-20
Middels hard ost - -
(f. eks. sveitserost) 2009 kjoles (i kjoleskap) 10
Hard ost 1009 skjeeres i 1 cm terninger 20-30
Tort bred 1509 skjeeres i stykker 156-20
Kjott 2009 skjeeres i 1 cm terninger 15-25

SV

Denna produkt &r en hushallsapparat och alltsa inte avsedd
for kontinuerlig anvandning.

Anvand stavmixern for att bearbeta endast sddana mangder
som ar normala for ett hushall. Detsamma galler
bearbetningstiderna.

Denna bruksanvisning galler for flera varianter av stavmixern.
P& bildsidorna finns en dversikt Gver de olika modellerna.
Spara bruksanvisningen.

Lat den folja med stavmixern vid ett ev. &garbyte.

Beskrivning av stavmixern

Vik ut uppslaget med bilder

1 Motordel och mixerfot/drivaxel

Sétt mixerfoten/drivaxeln p& motordelen och tryck tills du
hor att den fastnar.

2 Strombrytare

Stavmixern &r paslagen sa lange strombrytaren halls
intryckt.

3 Knappar med vilka tillbehéret lossas

Tryck samtidigt pa bada knapparna for att lossa foten.

4 Mixerkniv

P4 vissa varianter (se modelléversikten):

5 Mixerbégare
Anvand bagaren for att forhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan forvaras i bagaren med locket pa.

6 Upphangningsogla

7 Visp med drivaxel (véxelhus)
Vispen méste rasta in i axeln.

8 Minihackare (a) med dverdel (b) och lock (c)

Sétt pa dverdelen pa mininackaren och vrid medurs tills du
hor att den fastnar.

Bearbetade livsmedel kan férvaras i minihackaren med
locket pa.

9 Modelldversikt

Sakerhetsanvisningar

I\ Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar densamma
som anges pa stavmixerns typskylt. Stavmixern far inte
anvandas om den eller sladden ar skadad. L&t inte barn
ensamma anvénda stavmixern. Lat inte heller barn leka med
den eller réra reglage och flyttbara/rérliga delar. Dra alltid ut
stickkontakten ur vagguttaget nér du anvant fardigt
stavmixern, fore rengéring, om du gar ut ur rummet och vid
ett eventuellt fel. Lat inte sladden ligga éver vassa kanter
eller komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Skador pé stavmixern, t.ex. om sladden skulle skadas, far
endast repareras av service. Detta for att undvika olyckor.
Ta inte i stavmixern med vata hander och Iat inte stavmixern
ga pa tomgang. Anvand endast originaltilloendr. Var forsiktig
nar heta vatskor bearbetas s att det inte stanker. Doppa
aldrig det stélle dar mixerfoten sétts in i motordelen i vatska.
Doppa aldrig adaptern (den l6sa drivenheten) i vatska.
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I\ Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa den vassa
kniven eller uttag som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i kniven pa mixerfoten/

minihackaren. Anvand aldrig bara handerna nar

mixerkniven/ minihackarens kniv ska rengéras. Anvand

borste. Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!
Satt inte stickkontakten i vagguttaget forran
mixerfoten/minihackarens éverdel satts fast resp. lossats.

Férpackningsmaterialet och ev.
gammal stavmixer

HBr med din kommun var du kan léamna férpacknings-
materialet och den gamla stavmixern (om du har sadan).

Montering och start

Stavmixern ar lamplig for att bereda majonnés, saser,
drycker, babymat och finférdela 10k och is samt bar, kokt
frukt och kokta gronsaker till soppa, sas och puré.

Obs!

Stavmixern &r inte Idmplig att géra potatismos med.

e Rulla ut néatsladden helt och héllet.

« Satt mixerfoten p& motordelen och tryck tills den fastnar.

» Satt stickkontakten i vagguttaget.

e L&gg livsmedlet i mixerbagaren (om sadan medfoljer) eller
i annat hogt karl.

« Hall ordentligt i stavmixer och mixerb&gare. Satt ned
mixerfoten i det som ska bearbetas. Tryck forst darefter
pa strombrytaren (2). Detta for att undvika stank.

Obs! Sténg alltid av stavmixern innan den tas upp ur det

som bearbetats.

Tips: Isbitar kan finfordelas pa foljande satt: Lagg 2-3 isbitar
i mixerb&garen eller annat karl av plast, placera stavmixern i
bagaren och starta den, tryck sedan stavmixern mot
isbitarna.

Vispen

Lamplig for att vispa gréadde, aggvita och mjolkskum (kall
mJoIk max. 8 °C)

Satt axeln pa motordelen och tryck tills du hor att den
fastnar.

Stick in vispen i axeln och tryck tills den fastnar.

Lagg livsmedlet i mixerbagaren.

Satt stickkontakten i vdgguttaget.

Sétt ner vispen i livsmedlet.

Hall ordentligt i motordel och mixerbégare och tryck pa
strombrytaren.

Minihackaren

Lamplig for att finférdela kryddvéxter, 16k, frukt, grénsaker,
is, hard ost och kétt (se &ven avsnittet "Tips om vad som kan
finférdelas med minihackaren”).

Obs!

Ta forst bort ben, brosk och senor fran kétt. Anvénd inte

minihackaren for att finférdela kaffebdnor och réttika.

 Stall mininackaren (8) pa plan, ren yta och tryck fast den.

e Satt forsiktigt i kniven.

e L&gg livsmedlet i bagaren.

o Satt pa dverdelen pa bagaren och vrid medurs tills du hor
att den fastnar.

o S&tt motordelen till stavmixern pa Gverdelen. Tryck den
mot Gverdelen under arbetet.

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

» Hall ordentligt i motordel och bagare och tryck pa
strombrytaren (2).

Efter arbetet / Rengoéring

Obs!

Do,opa aldrig motordelen till stavmixern i vatten. Rengdr den

aldr/g i diskmaskin.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Tryck pa knapparna (3) och lossa mixerfoten fran
motordelen.

¢ Torka av motordelen med en fuktig duk. Torka darefter
ordentligt torrt.

¢ Mixerbdgaren kan rengoras i diskmaskin.

¢ Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller under rinnande
vatten med diskborste.

L&t mixerfoten torka i lodratt Iage (kniven uppat) s& att
vatten som tréngt in kan rinna ut.

Obs! Plastdetaljer kan missfargas nér t.ex. rodkal bearbetas

men denna missfargning gar bort om du gnuggar den med

lite matolja.

Rengdra vispen

e Lossa vispen fran drivaxeln.

¢ Vispen kan rengdras i diskmaskin. Drivaxeln torkas
endast av med fuktig duk.

Rengdra minihackaren

Obs!

Doppa aldrig minihackarens 6verdel i vatten. Rengdr den

aldrig i diskmaskin.

¢ Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

* Lossa stavmixerns motordel frdn minihackarens ¢verdel.

* Vrid 6verdelen moturs och lossa den fran mininackarens
bagare.

¢ Takniven i plasthandtaget och lyft forsiktigt upp den ur
bagaren.

e Minihackarens bagare och kniven kan rengéras i
diskmaskin. Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsumentbestdmmelser.
Den fullstandiga texten finns hos din handlare. Spar kvittot.
Ratt till andringar forbehalles.

Tips om vad som kan finférdelas med minihackaren

max. mangd Forberedelser Tid (i sekunder)

persiljia 1 knippa ta bort stjalkarna 10-20

gul 16k [100 g skala och skar i mindre bitar 5-10

babymat 1759 kokas och tarnas forst 10-20
[{fgﬂ?gﬁ:ﬁeﬁgleﬂ 2009 kylsképskall 10

hard ost (t.ex. Parmesan) 1009 skér i1 cm stora tarningar 20-30

torkat bréd [150 g skar i bitar 156-20

kott 2009 skari 1cm stora tarningar 16-25
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Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon, ei
ammattikayttéon.

Noudata tdssa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja.
Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille. Kuvasivuilla on tau-
lukko eri malleista.

Séilyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Sauvasekoittimen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

1 Varsiosa/adapteri

Aseta varsiosa/adapteri paikoilleen ja lukitse.

2 Kaynnistyskytkin

Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan kuin kaynnistyskyt-
kin on alaspainettuna.

3 Avaamispainikkeet
Irrota varsiosa painamalla yhtdaikaa avaamispainikkeita.

4 Sekoitustera

Joissakin malleissa (katso taulukko):

5 Kulho

Kayté kulhoa, niin valtyt roiskumiselta.

Aseta kansi kulhon pé&alle, kun kaytét kulhoa valmiiksi kasi-
teltyjen elintarvikkeiden séilyttamiseen.

6 Ripustusrengas

7 \Vispila ja adapteri

Vispilan pitda napsahtaa kiinni adapteriin.

8 Minileikkuri (a) ja yldosa (b) ja kansi (c)

Aseta yldosa minileikkurin padlle ja kddnna mydétapéivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

Aseta kansi minileikkurin péalle, kun kaytat sité valmiiksi
késiteltyjen elintarvikkeiden séilyttamiseen.

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin (katso taulukko),
voit tilata sen asiakaspalvelusta (tilaus-nro 48 0397).

9 Malli-taulukko

Turvallisuusohjeita

A\ Sahkéiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien ohjeiden mukai-
seen sahkoverkkoon.

Kéayta sauvasekoitinta vain, kun litdntgjohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Pid& sauvasekoitin poissa pienten lasten ulottuvilta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina laitteen kayton jalkeen, en-
nen laitteen puhdistamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee kayttohairid.

Varo, etta terdvat reunat tai kuumat pinnat eivéat vaurioita
litnt&johtoa.

Laitteen saa korjata, esim. vaihtaa viallisen litant&johdon,
vain valtuutettu huoltoliike vahinkojen vélttdmiseksi.

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.
Kéayta sauvasekoitinta vain yhdessa alkuperéisvarusteiden
kanssa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua
tydskentelyn aikana.

Varo upottamasta kéytdn aikana varsiosan ja peruskoneen
litoskohtaa nesteeseen.

Ala upota koskaan adapteriosaa nesteeseen.

A\ Varo terdvid terid/pyérivda kdyttéakselia —

. loukkaantumisvaara!

Alé tartu varsiosaan/minileikkuriin kiinnitettyyn terdén.

Ald puhdista sekoitusterdd/hienonnusteraé paljain kasin.
Kayta pesemiseen harjaa. Tartu hienonnusteradn vain muo-
vikahvasta.

Tarkeaa!
Irrota ja kiinnit& varsiosa/minileikkuri vain laitteen ollessa
pyséhdyksissa.

Havittdmisohjeita
Lahempié tietoja havittdmismahdollisuuksista saat koneen

myyjaliikkeesta seké kaupungin tai kunnan virastosta, jate-
huoltoasioista vastaavilta henkil6ilta.

Kayttd

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden, juomien ja
vauvanruoan sekoittamiseen seka sipuleiden, jaatelon,
keitettyjen hedelmien/marjojen ja kasvisten hienontamiseen.
Laite sopii myos keittojen soseuttamiseen.

Huom.!

Sauvasekoitin ei sovellu perunamuusin valmistamiseen.

¢ Kelaa litantéjohto kokonaan auki.

* Aseta varsiosa peruslaitteeseen ja lukitse (1).

¢ Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

« Tayté elintarvikkeet kulhoon (jos laitteen mukana) tai jo-
honkin muuhun korkeareunaiseen astiaan.

« Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta. Jotta valtyt
roiskeilta, paina varsiosa ensin sekoitettaviin aineksiin ja
kéynnista vasta sitten laite kynnistyskytkimella (2).

Ohje: Kytke sauvasekoitin aina pois p&élté, ennen kuin nos-

tat sen pois sekoitettavista aineksista.

Ohje: Kun valmistat jadmurskaa, pane 2-3 jadpalaa laitteen
mukana tulevaan kulhoon tai muuhun muovikulhoon, laita
sauvasekoitin kulhoon, kéynnisté ja paina jaapaloja vasten.

Vispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja vaahdottaa maidon

(kylma maito, max. 8 °C).

* Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse paikoilleen.

* Tydnna vispila adapteriin ja lukitse paikoilleen.

« Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

o Taytéa elintarvikkeet kulhoon.

* Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja paina kaynnistys-
kytkinta.

Minileikkuri

Hienontaa yrtit, sipulit, hedelmat/marjat, kasvikset, jaatelon,

kovan juuston ja lihan (katso my&s "Ohjeita hienontamiseen

minileikkurilla”).

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut ja jénteet.

Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen ja retikan

hienontamiseen.

« Aseta minileikkuri (8) sileélle ja puhtaalle tyttasolle ja paina
kiinni pintaan.

¢ Kiinnita hienonnustera.

o Tayté elintarvikkeet leikkuriin.

¢ Kiinnitd ylaosa minileikkurin p&alle ja kdanna
myd&tapaivadn, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikoil-
leen.

¢ Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja paina ylaosaa vas-
ten hienontamisen aikana.

¢ Kiinnita verkkopistoke pistorasiaan.

« Pida kiinni peruslaitteesta ja minileikkurista ja paina kayn-
nistyskytkinté (2).
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Kayton / puhdistuksen jalkeen

Huom.!

Alé upota peruslaitetta veteen tai pese sitd

astianpesukoneessa.

¢ Irrota pistoke pistorasiasta.

¢ Paina avaamispainikkeita (3) ja irrota varsiosa peruslait-
teesta.

* Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla linalla ja kuivaa lo-
puksi.

* Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

¢ Pese varsiosa astianpesukoneessa tai harjalla juoksevan
veden alla.

¢ Anna varsiosan kuivua pystyasennossa (sekoitustera
ylospain), niin etta sisddnpaéssyt vesi valuu ulos.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista lahtee varida muoviosiin,

pyyhi ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

Vispilén puhdistus

¢ Irrota vispild adapterista.

¢ Vispilan voit pesta astianpesukoneessa; puhdista adap-
teri vain kostealla linalla pyyhkien.

Ohijeita hienontamiseen minileikkurilla

Minileikkurin puhdistus

Huom.!

Ald upota minileikkurin yldosaa veteen tai pese sitd
astianpesukoneessa.

¢ Irrota pistoke pistorasiasta.

¢ |rrota peruslaite leikkurin yldosasta.

e Kaanna yldosaa vastapaivaan ja irrota minileikkurista.

e Tartu hienonnusterd&n sen muovikahvasta ja ota pois
paikoiltaan.

¢ Minileikkurin ja hienonnuster&n voit pesté astianpesuko-
neessa. Pyyhi yldosa puhtaaksi kostealla linalla.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan mydntamat
takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,

josta olet ostanut laitteen.

Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Maksimi- maara | Valmistelut (Ksz{(tu‘ﬁﬁg‘gsa)

Persilia 1 nipullinen poista varret 10-20

Sipulit 1009 leikkaa 4 osaan 5-10
Vauvanruoka 1759 valmista ja paloittele 10-20
(Zg?rgk%?#*gﬁ;’l) 200g jaéhdyta (aakaapissa) 10

Kova juusto [100 g leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 20-30

Kuiva leipa 1509 paloittele 156-20

Liha 200g leikkaa noin sentin kokoisiksi paloiksi 156-25

es

Este aparato ha sido disefado exclusivamente para uso
doméstico, quedando por tanto excluido el uso industrial del
mismo.

Asimismo no se deberan sobrepasar las cantidades a ela-
borar y los tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico. Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato. Las diferencias exis-
tentes entre estos modelos son caracterizadas en cada
momento. En las paginas con ilustraciones se muestra los
diferentes modelos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guérdelas para una posible consulta posterior.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las ilustraciones.

1 Pie de la batidora/Mecanismo de accionamiento de
los accesorios

Montar y encajar el pie/el mecanismo de accionamiento en

el cuerpo del aparato.

2 Tecla de conexiéon

La batidora esta conectada mientras se esté pulsando la

tecla.

3 Teclas de desbloqueo

Pulsar simultaneamente las teclas de desbloqueo para ex-

traer el pie del cuerpo de la batidora.

4 Cuchilla
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disponible sdlo en algunos modelos (véase la vista general
de modelos):

5 Vaso

Elaborando los alimentos en el vaso de la batidora se evitan
las salpicaduras.

Para guardar los alimentos elaborados, colocar la tapa
sobre el vaso.

6 Colgador

7 Varilla batidora para montar claras, con mecanismo
de accionamiento

La varilla tiene que encajar en el mecanismo de acciona-

miento.

8 Accesorio picador universal (a) con adaptador (b) y
tapa (c)

Para picar alimentos, montar el adaptador en el accesorio

picador. Girarlo hacia la derecha (sentido de marcha de las

agujas el reloj), hasta que encaje de modo audible.

Para guardar los alimentos elaborados, colocar la tapa en el

accesorio picador.

En caso de no estar incluido el accesorio picador en el

equipo de serie de su aparato (véase al respecto la vista

general de modelos), lo puede adquirir como accesorio op-

cional en el Servicio de Asistencia Técnica (Referencia

48 0397).

9 Vista general de modelos



Advertencias generales de seguridad

A iPeligro de descarga eléctrica!

Conectary usar el aparato solo de conformidad con los
datos que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.
No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presen-
tar el cable de conexion o el aparato mismo huellas visibles
de desperfectos.

Mantener el aparato fuera del alcance de los nifios.
Desconectar el aparato de la red eléctrica tras cada uso,
antes de limpiarlo, al abandonar la cocina o en caso de
comprobar defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexién del aparato por encima de
bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que
el cable de conexién del aparato no entre en ningin mo-
mento en contacto con objetos o piezas calientes.

Con objeto de evitar posibles situaciones de peligro, las
reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el
aparato (por ejemplo la sustitucion del cable de conexion),
sélo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado
del Servicio Técnico Oficial de la marca.

iNo utilizar la batidora teniendo las manos humedas! iNo
hacer funcionar la batidora en vacio!

Utilice el aparato sélo en combinacion con los accesorios
especificos originales.

Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos calientes
con la batidora. jLos liquidos pueden salpicar!

No sumergir el aparato en liquidos més alla de la zona de
unién entre el pie y la unidad bésica del aparato.

No sumergir nunca el mecanismo de accionamiento en
liquidos.

jAtencion!

Montar o desmontar el pie de la batidora o el adaptador del
accesorio picador sélo estando el aparato parado.

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

Solicite una informacion detallada a este respecto a su Dis-
tribuidor, Ayuntamiento o Administracion local.

Manejo del aparato

La batidora es apropiada para preparar mayonesas, salsas,
batidos y alimentos para bebés, asi como picar cebollas,
hielo, fruta cocida y verdura.

Para hacer purés para sopas.

jAtencion!

La batidora no es apropiada para preparar puré de patatas,

ya que su alta velocidad inicial puede deshacer por

completo el alimento.

« Desenrollar completamente el cable de conexién del apa-
rato.

* Montary encajar el pie en el cuerpo de la batidora (1).

¢ Introducir el cable de conexién del aparato en la toma de
corriente.

¢ Colocar los alimentos que se desean elaborar con la bati-
dora en el vaso correspondiente (en caso de disponer el
aparato de uno) o en cualquier otro recipiente adecuado
alto.

e Sujetar la batidora y el vaso. Para impedir que se produz-
can salpicaduras durante la elaboracion de los alimentos,
pulsar la tecla de conexion (2) sélo una vez que se ha
sumergido el pie del aparato en los alimentos que se van
a elaborar en el vaso o recipiente.

Consejo practico: Desconectar la batidora antes de extra-

erla del recipiente en donde se esté utilizando.

Sugerencia: Para picar hielo, poner 2—3 cubitos de hielo en
el vaso de la batidora o cualquier otro vaso de plastico;
introducir la batidora en el vaso, conectarla y presionar
contra los cubitos de hielo.

Varilla batidora para montar claras

para preparar nata, montar la clara de huevo a punto de

nieve o leche (leche fria, temperatura maxima 8 °C).

¢ Montar el mecanismo de accionamiento en la unidad
basica (batidora); enclavarlo.

¢ Introducir y encajar la varilla batidora en el mecanismo de
accionamiento.

¢ Introducir el cable de conexién del aparato en la toma de
corriente.

A jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas
cortantes/del accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en el pie de la batidora o el

accesorio picador!

iNi limpiar nunca la cuchilla de la batidora o de la picadora

con las manos! Utilizar siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla

picadora solo por el eje de plastico que incorpora.

¢ Colocar los alimentos que se desean elaborar con la bati-
doraen el vaso.

* Sujetar la batidora y el vaso. Pulsar la tecla de conexion.

Accesorio picador universal

Para picar hierbas finas, cebollas, fruta, verdura, hielo,

queso curado y carne (véase a este respecto también el

capitulo «Consejos practicos para trabajar con el accesorio

picador universal»).

jAtencion!

Limpiar la carne antes de proceder a picarla, eliminando los

huesos, tendones y cartilagos que pudiera tener.

El accesorio picador universal no es apropiado para picar

granos de café o nabos.

* Colocar el accesorio picador (8) sobre una base lisa y
limpia. Encajarlo en el cuerpo de la batidora.

¢ Montar la cuchilla en el cuerpo de la picadora.

¢ Poner los alimentos que se desean elaborar en el vaso o
recipiente.

¢ Montar el adaptador en la picadora; girarlo hacia la dere-
cha (sentido de marcha de las agujas del reloj), hasta que
enclave de modo audible.

¢ Encajar la unidad basica (batidora) en el adaptador. Suje-
tar firmemente la batidora durante el picado de los ali-
mentos.

« Introducir el cable de conexién del aparato en la toma de
corriente.

¢ Sujetar la unidad bésica (batidora) y el accesorio picador;
pulsar la tecla de conexion (2).

Tras concluir el trabajo con la

batidora / Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir la unidad basica en el agua! [No lavar nunca

la unidad basica en el lavavajillas!

* Extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

¢ Pulsar simultdneamente las teclas de desbloqueo (3).
Retirar el pie de la batidora.

¢ Limpiar la unidad basica con un pafo hiumedo. Secar la
unidad basica con un pafio.

¢ Elvaso se puede lavar en el lavavajillas.

» El pie se puede lavar en el lavavajillas o con un cepillo
bajo el grifo de agua.

» Dejar secar el pie en posicion vertical (cuchilla hacia ar-
riba), de modo que el agua que hubiera penetrado pueda
escurrir con facilidad.

Advertencia: Al picar zanahorias, lombardas o productos

similares, se acumula sobre las piezas de plastico una capa

de color rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con un pafio.

Limpiar la varilla batidora para montar

claras

¢ Retirar la varilla del mecanismo de accionamiento.

¢ Lavar la varilla en el lavavajillas. EI mecanismo de accio-
namiento solo se limpia con un pafio himedo.
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Limpiar el accesorio picador universal

jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador en el agua! No lavar

nunca el adaptador en el lavavajillas!

» Extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

¢ Desencajar la unidad bésica del adaptador.

* Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) y retirarlo del accesorio
picador.

¢ Asir la cuchilla por el eje de plastico y extraerla.

¢ Elaccesorio picador y la cuchilla se pueden lavar en el
lavavajillas. El adaptador soélo debera limpiarse con un
pano humedo.

Garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de doce meses, a partir de la
fecha de compra por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a causas de
fabricacion, asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado por BOSCH.
En el caso de que el usuario solicitara la visita del Técnico
Autorizado a su domicilio para la reparacién del aparato,
estaré obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento. Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas después

del primer uso, ni averias producidas por causas ajenas a la
fabricacion o por uso no doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta garantia las
averias o falta de funcionamiento producidas por causas no
imputables al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funcionamiento

y mantenimiento que para cada aparato se incluyen en

el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es imprescindible
acreditar por parte del usuario y ante el Servicio Autorizado
de BOSCH, la fecha de adquisiciéon mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante la eventualidad de
una averia lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno al Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH, significa la pérdida de
garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE COMPRA

Todos nuestros técnicos van provistos del correspon-
diente carnet avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de
Fabricantes de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELO:, FD:, E-Nr.: F. COMPRA:
Nos reservamos el derecho de introducir modificaciones
técnicas.

Consejos practicos para el trabajo con el accesorio picador universal

Perejil 1 manojo Cortar los tallos 10-20
Cebollas 100 gramos Cortar las cebollas en cuatro trozos 5-10
Alimentos para bebés 175 gramos Cocerlos y cortarlos en dados 10-20
(Cégfse?esrﬁgécggagr?]men tal) 200 gramos refrigerarlo (en el frigorifico) 10
Queso curado 100 gramos Cortarlo en dados de 1 cm aprox. 20-30
Pan duro 150 gramos Cortarlo en trozos 15-20
Carne 200 gramos Cortarla en dados de aprox. 1 cm 156-25
pt

Este aparelho foi concebido para utilizagao doméstica e nao
industrial. Utilizar o aparelho nas quantidades e tempos de
preparac¢ao dos alimentos normais no lar. Estas Instrucoes
de Servico referem-se a varios modelos de aparelhos. Nas
paginas com as ilustragdes podera ver os diversos modelos
aqui referidos. Guarde as Instrugdes de Servigo em local
seguro. Caso o aparelho seja entregue a um terceiro pro-
prietario, devera entregar-lhe também as Instrugdes de Ser-
vigo.

Familiarizagdo com o aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as ilustragoes.

1 Pé davarinha magica/adaptador de bengrenagem
Encaixar e fixar bem o pé com o adaptador de engrenagem.
2 Teclade ligacao

A varinha magica mantém-se ligada, enquanto a tecla es-
tiver premida.

3 Teclas de desbloqueamento

Para desmontar o pé da varinha magica, accionar, simulta-
neamente, as teclas de desbloqueamento.

4 Laminas
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Em alguns modelos (ver descrigdo de modelos):

5 Copo misturador

Utilizando o copo misturador evitam-se os salpicos dos
alimentos em preparagao.

A tampa utilizada para tapar os alimentos preparados, dev-
eré ser colocada sobre o copo misturador.

6 Argola para pendurar

7 Batedeira de claras com adaptador de engrenagem
A batedeira de claras tem que encaixar no adaptador de
engrenagem.

8 Picador universal (a) com adaptador (b) e tampa (c)
Aplicar o adaptador no picador universal e roda-lo no sen-
tido dos ponteiros do rel6gio até se ouvir o seu encaixe.

A tampa utilizada para tapar os alimentos preparados, deve
ser colocada no picador universal.

Se o picador universal ndo fizer parte do fornecimento (ver
dresci¢ao de modelos), podera adquiri-lo nos nossos Ser-
vigos Técnicos através do Nr. de Encomenda 48 0397.

9 Descri¢cao dos modelos



Instrucdes de seguranca

A Perigo de choques eléctricos!

Ligar e utilizar o aparelho sempre de acordo com as indi-
cagoes constantes da chapa de caracteristicas.

O aparelho s6 deve ser utilizado, se ele préprio e o cabo
eléctrico ndao apresentarem quaisquer danos.

Manter as criancas afastadas do aparelho.

Desligar sempre a ficha da tomada, apds cada utilizagao,
igualmente, também antes da limpeza, ao ausentar-se do
local de utilizagao e ao verificar-se uma anomalia.

O cabo eléctrico ndo pode estar em contacto com arestas
ou cantos afiados, nem superficies muito quentes.

As reparagdes no aparelho, p. ex., a substituicdo dum cabo
eléctrico danificado, s6 deverdo ser efectuadas pelos nos-
s0s Servigos Técnicos, porque, s assim, se poderao evitar
situacoes de perigo.

N&o utilize a varinha méagica com as maos himidas nem em
vazio.

A varinha magica so devera funcionar com acessorios origi-
nais.

Tenha cuidado ao trabalhar com liquidos muito quentes,
pois, os mesmos podem salpicar durante a sua laborag¢ao.
N&o mergulhar em qualquer liquido o aparelho através do
ponto de ligagéo ou o aparelho base do pé misturador.
Nunca mergulhar em qualquer liquido o adaptador da
engrenagem.

A Perigo de ferimentos devido as ldminas de corte/
accionamento em rotacg&do!

Nunca pegar nas laminas do pé da varinha mégica/picador

universal.

As laminas para misturar ou para picar nunca devem ser

lavadas em contacto com as maos. Utilizar, p. ex. uma es-

cova e pegar sempre nas laminas pelo cabo de plastico.

Importante!
Montar e desmontar o pé/o adaptador do picador universal
s6 depois do aparelho estar completamente imobilizado.

Indicag6es sobre reciclagem

Informe-se junto do seu agente especializado ou junto das

suas autoridades municipais sobre os procedimentos ac-

tuais para reciclagem.

Utilizacao

Para fazer maionese, molhos, batidos de frutas, preparar

alimentos para bebés e para picar cebolas, gelo, frutas

cozidas e legumes.

Para reduzir as sopas a puré.

Atencéo!

A varinha mdgica néo esta preparada para fazer puré de

batata.

¢ Desenrolar totaimente o cabo eléctrico.

¢ Montar o pé no aparelho base e proceder ao encaixe
correcto do mesmo (1).

¢ Ligar a ficha a tomada de corrente.

¢ Colocar os alimentos no copo misturador (caso 0 mesmo
faga parte do equipamento), ou em qualquer outro reci-
piente alto.

¢ Segurar a varinha mégica e o copo. Para se evitarem
salpicos dos alimentos, a tecla de ligagao (2), s6 deve ser
accionada depois do pé estar mergulhado entre os
alimentos.

Nota: A varinha mégica deve ser desligada sempre antes de

ser retirada de dentro dos alimentos.

Conselho: Para triturar gelo, colocar 2 a 3 cubos de gelo no
copo misturador ou noutro recipiente de plastico, manter e
ligar a varinha dentro do copo, pressionando, depois, sobre
0s cubos de gelo.

Vara para bater claras em castelo

Para bater natas, claras em castelo, e espuma de leite (leite

fr|o max. 8 °C).
Montar e encaixar bem o adaptador de engrenagem no
aparelho base.

¢ Montar e encaixar bem a vara de bater claras no adapta-
dor de engrenagem.

¢ Ligar aficha a tomada.

¢ Colocar os alimentos no copo misturador.

¢ Segurar o aparelho base e o copo misturador e premir a
tecla de ligacéo.

Picador universal

Para picar ervas aromaticas, cebolas, frutas, legumes, gelo,

queijo rijo e picar carne (ver também «Sugestdes para picar

no picador universal»).

Atencéo!

Antes de picar a carne, limpa-la de peles, 0ssos e nervos.

O picador universal ndo é aconselhado para moer café em

gréo nem para ralar rabanetes.

¢ Colocar e fixar bem o picador universal (8) sobre uma
superficie plana e limpa.

* Montar as ldminas de corte.

¢ Colocar os alimentos no recipiente.

¢ Montar o adaptador no picador universal e roda-lo no
sentido dos ponteiros do reldgio até se ouvir o seu en-
caixe.

¢ Encaixar o aparelho base no adaptador e exercer
presséao sobre 0 mesmo durante o funcionamento.

¢ Ligar aficha a tomada.

* Segurar o aparelho base e o picador universal e accionar
atecla de ligagéo (2).

Depois do trabalho / Limpar

Atencéo!

O aparelho base nunca pode ser mergulhado na dgua nem

limpo na maquina de lavar loica.

¢ Retirar a ficha da tomada.

¢ Premir as teclas de desbloqueamento (3) e desmontar o
pé do aparelho base.

¢ Limpar o aparelho base com um pano humido e depois,
seca-lo bem.

* O copo misturador pode ser lavado na maquina de lavar
loica.

¢ O pé pode ser lavado na maquina de lavar loiga, ou com
uma escova sob dgua corrente.

¢ Deixar o pé secar em posigao vertical (&minas de corte
para cima), para que agua eventualmente infiltrada possa
escorrer.

Indicagao: Ao trabalhar couve roxa, formam-se manchas

nos componentes de plastico, que podem ser eliminadas

com algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpeza da vara a bater claras

¢ Desmontar a vara de bater claras do adaptador de en-
grenagem.

* Avara de bater claras pode ser lavada na maquina de
loiga, mas o adaptador de engrenagem so6 pode ser
limpo com um pano humido.

Limpeza do picador universal

Atencéo!

Nunca mergulhar em dgua nem lavar na maquina de lavar

IOIga 0 adaptador do picador universal.
Retirar a ficha da tomada.

¢ Desmontar o aparelho base do adaptador.

¢ Rodar o adaptador em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio e desmontéa-lo do picador universal.

¢ Segurar as laminas de corte pela pega de plastico e des-
monta-las.

¢ O picador universal e as laminas de corte podem ser
lavados na maquina de lavar loiga. O adaptador deve ser
limpo sé com um pano humido.
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Garantia
Para este aparelho vigoram as condi¢oes de garantia
publicadas pelo nosso representante no pais, em que

o0 mesmo for adquirido. O Agente onde comprou o aparelho

podera dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.

Para a prestacao de qualquer servigo em garantia €, no
entanto, necessaria a apresentacéo do documento de
compra do aparelho. Reservados os direitos de alteragéo.

Sugestdes para picar no picador universal

Quantidade maxima Preparacéao Tempo (segundos)

Salsa 1 Ramo Retirar os talos 10-20
Cebolas 100g Quartos 5-10
Alimentos para bébés 1759 Cozer e cortar em pedagos 10-20
Queijo meio duro ) -
(6. ex. Emmental) 2009 Refrigerar (no frigorifico) 10
Queijo rijo 100g Cortar em cubos de 1 cm. 20-30
Pao duro 150g Cortar em pedagos 156-20
Carne 2009 Cortar em cubos de 1 cm. 16-25

el

AuTi N OUOKEUT| eival KATAOKEUQOHEVT YIa OIKIaKN
Xpnon kai dev npoopt(swl ya enuweAuaTlKn xpncn
AUTH N OUOKEUN €elval KAOTOOKEUAOMEVN YlA OLKIOKNA
Xprion kat dev mpoopileTal yla eMAYYEAUATIKY XPHoM.
Xpnouorolelte Tn ouokeury HOVO yla TIOCGTNTEG Kal

Xpovoug eneEepyaoiag, ouvnBelg yla TNV OIKIAKY xPrion.

OL mapouoeg odnyieg xpriong meptypdgpouv didpopa
HOVTEAQ. ZTIG OeNdeq ME TIG €KOVEG YIvETal [a
ermokonmon Twv dlapépwv povtéAwy. Mapakaleiobe va
PUAGEETE TIG 0dnyieq Xpriong. Ze MepimTwon mou n
ouokeun mapaxwpnBel oe tpitoug, dwote pall kat Tig
odnyieg xpnong.

Me pia pand
MapakaleioBe v’ avoigeTe TIG OEAiSEG PE TIG EIKOVEG.

1 Bdon pigep/Mpooaptolpevn peTadoon kivnong
ToroBetriote T Bdon pifep/mpooaptolpevn HeTAdo0on
kivnong kat acpahiote mv.

2 TNAfikTpo 6€0ong oe AeiToupyia

To ui&ep xepdq Bpiokeral oe Aettoupyia, 6oo Bploketat
namuévo To MANKTpo B€ong oe Aettoupyia.

3 MAfiktpa amacpdhiong

Ma mv agaipeon g Baong tou HiEep matmote
TauTtdxpova Ta MANKTPA AMAc@AALONG.

4 Maxaipi pigep

o€ UePIKA LOVTEAQ (BAEme Avaokdmnon HOVIEAwV):

5 MotApr avapigng

H ektéAeon epyaciwv pe motrpt avauigng eprnodiel To

TUTOAMOMA QVASEUOUEVWY UKWV,

Kardkt mpog @UAAEN emeEepyaocbEVIwY TPOYiwy va

TomoBemBel 0TO MOTHPL AVAMENG.

6 A@ti avaptnong

7 EpyaAeio avadeuong pe mpooapToupevn peETAdoon
Kivnong

To epyalelo avddeuong MPEMEL VA KOUUMWOEL OTNV

POCAPTOUHEVN HETASOOM Kivnong.

8 Koégmg yevikig xpriong (a) pe mpoodptnua (b)
Kal Kamdaki (c)

Na TormoBemOel To TMPOCAPTNHA YA KOYIUO OTOV KOGTN

YEVIKAG XPNONG Kal va meplotpael mpog ta defld, €wg

OToU aKoUOTEl TO XAPAKTNPLOTIKO "KAIK”.

Kardkt mpoq @UAaEN enefepyaocBeviwv Tpopitwy va

TonoBeBel OTOV KOPTN YEVIKNG XPrIoNG.
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Av 0 KOPTNG Yevikrg Xpriong de ouvodelel T OUOKEUN)
(BAéme Avacmonncn UOVTEAWV), UMOPE(TE va ToV
npounBeuteite p€ow NG Ymmpeoiag TEXVIKAG
eEurnpémong mehatwyv (Kwd. mapayyehiag 48 0397).

9 Avaokomnon HovTéAwv

Ynodeigeig aopaleiag

A Kivéuvog nAektpomAnéiag!

ZUVOEETE KAl XPNOWOTOLETE T OUOKeUr| HOvo oUppwva
pe ta ototxeia mou divovral oty mivakida Tirnou g.
Xpnoluoroleite Tn cuokeury pévov, étav auty Kal To
KOA®WAIO Tng dev nupoucld(ouv BAGBeG.

Kpatdre ta naldld pakpld aré Tr OUCKEUN).

Metd ané kdbe xprion, TP Tov Kcecplcuo otav
EYKATAAE(TETE TO 6wp<mo 1 oe mepimtwon PAGRNG,
Tpafdre To ¢Ig and mv npida. To KaAwdlo olvdeong
oto S(KTUO Tou PelpaTog va pn Bpioketal mdvw and
axunEEg Akpeg 1 Kautég emupdveleg. Emokeuég omn
OUOKeUN, OMwg Y. N u}\)\avr'] Tou KaAwdiou ouvdeong
oto d{kTuo Tou psupaToq, étav autd napouola(el
kdrola BAGRN, smTpsnsTm va yivovtat pévov and

™m Sikn Hag unnpeoia Texvtan eEUMMPEMONG TIEAATWY,
oUTWG WOTE va aro@elyovrat ot kivduvol.

Mn xpnoworoieite 1o uiEep XEWPOG LE BpeyuEva xEpla
Kal pnv agrvete autd va )\aLToupyel xwpig q)opno (oto
pehavti). Xpnooroleite To Hiep pévo pe yviola
eEaptiuara. Mpoooxn katd Tnv ene&epyacia ToAU
KaUTWv uypwv. Eivat duvatd To rutoillopa.

Mn Bubilete ™ ouokeun oe uypd OTO omueio mou
ouvdgetal n Baocikr) ocuokeur) Kat N Bdaon pigep.

Moté pn Bubilete oe UYPS TO MPOCAEPTNHUA SNUNTPLAKWY.

A Kivéuvog tpaupariopou amo koprepd
Haxaipia/mepIOTPEPOUEVO OUOTNUA EKKIVNONG

Moté un BdCSTe Ta xépla oag otn Bdon uiEep/otov

KOPTN YEVIKNG XPrIOMG.

Moté un kabapilete To paxaipt piEep/paxaipt komig pe

yupvc xspla Xpncnponoxsne Bouptoa. Mdvete 10

paxaipt Kormg povov and v mAaotikry Aafr).

Znpavriko!

MNepvdte ™ Bdon piEep/to Mpoodpmua Tou KOG

YEVIKNG XPriong Hévov, étav n kivnon eivat
QKLVITOTIONMEV).

Ymnodei&eig améoupong

Ma MAnpopopieg OXETIKA e Toug emikaipoug TPOMoug
anéoupong arneubuvBeite oTo edIkO KATAoTNUA, art’
émou ayopdodate Tn OUCKeUN 1) Ot AnuoTiKA 1
KowoTikr) Apxr) Tou Témou katolkia oag.



Xeipiopog

Ma avduén paylovélag, CaATowy, TPOPWV Yia BPERN
Kal yla KOYo KPeppudlwy, Tidyou, BPacuévwv Gppoutwv
kat Aaxavikwv. MNa moupé ooumnag.

IMpoooxri!

To ui&ep xetpoq dev eivat KaTa/\/\n/\o yaa mv

nposrozuaola MTOUPE Maratav.
ZeTUNETE TIANPWG TO KAAWSLO.

e TomoBetrioTe KAl Koupnwote T Bdon Ttou pikep om
Baowr ouokeun (1).

e BdAte 10 QI omv npida Tou pelpaToq.

* Tepiote o MOTPL QVAUIENG (Av UNAPXEY 1} KATIOLO
AM\o ToTrpL HEYAAUTEPNG XWPENTIKOTNTAG He To/ta
TPOPO/TPOPIUAL.

o Kpatate yepd 1o pi€ep Xepdg kal To motript
avauEng. Ma va anopeuxbel to ruroidopa, natiote
TO MANKTPO B€omg oe Aertoupyia (2), apou MPWTO
€xel Bublotel n Bdon pi&ep oTo UAIKG TOU TPOKELTAL
va avapuyet.

Ynédeign: Na tibetal 1o piEep Xelpdq ektdg Asttoupyiag,

mpwv apalpebel and 1o avapxBEv UAIKG.

Zuppouldn: Ma To Makua nayou, BaATa

2-3 naydékuBoug oTo nompl avauéng 1 oe GAAo

TAaoTIKO doxeio, Kpatdre oTo doxelo To MiEEP XePOQ,

va TeBel autd oe Aettoupyia kal va TECTOUV KATOMV Ol

mayokupot.

EpyaAgio xtummparog papgykag

MNa xtimnua oavttyi, Hap€ykag kat appol YAAOKTOG

(Kpuo YAAa, TO TOAU 8 °C)
Tono@smo*rs KAl KOUMM®WOTE TNV npoaaproupsvr]
petddoom kivnong otn Bacikr) CUOKEUN).

e [lepdote KAl KOUPMWOTE TO €PYOAED XTUTMUATOG
Hap€ykag otnv npooaptoupevn HeTAdoon Kivnong.

e BdAte TO @Ig omy npifa tou pelduarog.

e [egpiote TOo MotipL avduéng pe To/ta
Tpocplpo/Tpocplpa

« Kpatate yepd ) BaAoikr) ouokeur] kat TO TOTHPL

avapiEng kat natdrte to MAKTPo B€ong oe Aettoupyia.

KSgTng yevikiig xpriong

Ma KOYIO aPWHATIKOV XOPTWVY, KPEUMUSIOU, GPOUTWY,

Aaxavikwv, Tdyou, okANpou TuploU Kal kpgéatog (BAEme

eniong "ZUupBoUAEG KOYIMATOG OTOV KOPTN YEVIKAG

xerong”).

Mpoooxr!

Mplv KOWETE KPEQG, aAPAIPETTE A’ QuTG TOUG XOVTPOUG,

Ta KOKaAQ Kal TOUG TEVOVTEG.

O KOPTNG yevikriG xpriong dev elval katdAAnAog yia tnv

dAE0N KOKKWV KaQE Kal KOWILO YOUAIWV.

* TomoBetroTe TOV KOPTN YeviKNg xpriong (8) oe
eninedn kabapr] empdvela epyacia kal TECTE TOV.

e [epdote TO paxaipt koyiparog.

e BdAate Ta TPOOIUQ.

* Na TonoSsmle TO MPOCAPTNMA Yid Koq,upo otov
KON YEVIKNG XPTOMG Kal va MePLoTpagel mpog ta
Jekld, €wg 6Tou akouotel To )(ClpGKl'nplOTlKO "KAIK”.

e Mepdote T BACIK CUCKEUT) OTO TPOCAPTNUA KAl va
muédetal Katd Tn SldpKela Tou KoYiuaTog.

e BdAte TO ¢Ig OTnV TPIda TOU PEUNATOG.

¢ Kpatdte yepd Tn BACKy OUCKEUN KAl TOV KOGTN
YEVIKAG XPNONG KAl MATtdte To MARKTPO B€ong oe
Aettoupyia (2).

MeTtd Tnv epyacia/Kabapiopog

Mpoooxrj!

Mn Bubifete ™ Baoikri ouokeur] MOTE uEoa O VEPO Kat

un v mAgvete oe nAuvmplo mdrwv.

e TpaBdre t0 Q1§ and v mpida.

e [amote To MANKTPO anacpdAong (3) kat apalpgate
N Bdon ui&ep and Tn BACIK CUOKEUN.

e ZkoumioTe TN Baoikr) OUOKeun He BPeypévo mavi kat
OTN OUVEXELD OKOUTIOTE TN VA OTEYVWOEL

e To momipt avauéng propel va mAUBel oTo TAUVTIPLO
Tudrwv.

¢ H Bdon pitep pnopst va mAuBel oto n)\uvmplo rudrwv
1 e Bouptoa KATw amé TPEXOUUEVO VEPG.

. Anpno-ra ™ Bdon uiEep va o-revaoa opela (ue TO
paxaipt Tou pigep mMPog Ta mavw), €101 WOTE va
eEENDEL evdeEXOUEVWG vEPS TIOU pnnKe uéoa.

Ynédeign: Katd to tpipo, m.x. kOkkivou Adxavou,

OXNHaTiGeTal a KOKKn EMioTowon oTa MAACTIKG HEPN,

N orola uropel va arnopakpuvlel e HEPIKEG oTayoveq

Aadou gayntou.

Kaeaplopoq EPYAAEIOU XTUTIHHATOG

Hapéykag
AQQIPETTE TO EPYAAE(D XTUTIHATOG HAPEYKAG and
MV MPOCAPTOUHEVN HETAS00N Kivnong.

¢ To epyaleio XTUMHATOG MAPEYKAG TIAEVETAL OTO
TAUVTAPLO TiAtwv. H TipoocaptolUpevn HETAd00n
kivnong va okouriotel pe uypd mavi.

Ka@apiopdg KOptn YeVIKAG XPriong

Mpoooxrj!

Mn ﬁUGlCSTS TO npoaapm/.la TOU KOQTN YEVIKNG XPriong

MOTE LEoa Oe vePO Kal Un TO MAEVETE O€ MAUVTTIOIO

rdrwv.
¢ TpaBdre T0 Q1§ and TNV npl(a

* Agalpgote T Baokn CUOKEUN a6 TO TPOTAPTNUAL.

* TePIOTPEYTE TO TIPOCAPTNHA TPOG TA APLOTEPG KAl
AQAIPEDTE TO QTG TOV KOPT YEVIKNG XPNIoNG.

e Mdote T0 paxaipt koyiparog and v MAAOTIKY Aar|
Kal apalpg€aTe TO.

¢ O KOPTING YEVIKNG XPriONG Kal To Maxaipt koyiparoq
TAévovtal 0To MAUVTHPLO TUdTwv. To Tpoodptnua va
okouriotel pe uypd mavi.

Eyyunon

lMa ™ ouokeur) auty LoxUouv ol dpol eyyunong Tou
€xouv ekdoBel amd v avtimpoowneia pag otn Xwpa
ayopdq NG OUOKEUNG.

IXETIKEG AeTTToPEPElEq Ba oaq dwoel, av XpelaoTel, avd
ndoa otyur) To edk6 Katdotnua, ar’ érou ayopdoare
TN OUOKeUN.

Ma va {ntmoete napox€q eyyunong, TpEnet va
TIAPOUCIACETE OMWODNTOTE TO TIAPACTATIKG ayopds.
Erupulaocodpeda yia aAhayeEg.

ZUpBOUAEQ KOWIpaTog OTOV KOPTN YEVIKAG XPHong

Méy. moooTtnTa MposToipacia %(azziggéhamu)

Maivravég 1 patodkt apap€ote Ta Kotodvia 10-20
Kpeppudia 100 g va koroUv ota Téooepa 5-10
Tpopn Bpepwv 175 g Bpdowo kat kéYo oe KUBoug 10-20
{]}[’;’(l gﬁg\rr]rm%npéqu 200 g YUEN (oto Yuyeio) 10

ZkAnpd Tupl 100 g KOYIo oe KUBouq peyéBoug 1 cm 20-30
Zepd YPwui 150 g va koppatiaotel 15-20
Kpéag 200 g KOYo oe KUBoug peyéBoug 1 cm 15-25
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Bu cihaz, evde kullaniimak tizere Uretilmis olup, ticari
kullanim igin elverigli degildir. Sadece normal miktarda
malzeme isleyiniz. Bu kullanma kilavuzunda bir cok model
tarif edilmektedir. Resimli sayfalarda degisik modellere
genel bir bakis bulunmaktadir. Kullanma kilavuzunu itinali
bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verdiginiz zaman,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel Bakis

Liitfen resimli sayfalari aciniz.

1 Mikser ucu/digli diizeni
Mikserin ucunu/digli diizenini yerine takiniz ve iyice
oturmasini saglayiniz.

2 Acma diigmesi

Acma diigmesine basildigi slirece mikser agiktir, yani
caligir.

3 Kilit diizenini agma diigmeleri

Mikser ucunu yerinden gikarmak icin, kilit dizenini agma
diugmelerine ayni anda basiniz.

4 Mikser bicagi
Bazi modellerde (modellere genel bakis béliimiine bkz.):

5 Karigtirma kabi

Karistirma kabi kullanilarak, islenilene malzemelerin
isleme esnasinda etrafa sigramasi 6nlenmis olur.
Islenmis olan besinleri karistirma kabi icinde muhafaza
etmek i¢in, karistirma kabinin kapagini karistirma kabinin
Gzerine kapatiniz.

6 Asma halkasi (deligi)

7 Digli diizenli ¢cirpma teli

Cirpma teli digli dizenin igine iyice oturmalidir.

8 Ek uiniteli (b) ve kapakh (c) liniversal dograyici (a)
Dograma islemi igin, ek Uniteyi Gniversal dograyicinin
Gzerine takiniz ve duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar
saatin calisma istikametinde geviriniz.

Islenmis olan besinleri Gniversal dograyici icinde
muhafaza etmek i¢in, kapagini Uiniversal dograyicinin
Uzerine kapatiniz. Eger cihazi satin aldiginizda Universal
dograyici teslimat kapsamina dahil degilse (modellere
genel bakis bdlimine bkz.), yetkili servis tizerinden
siparis verebilirsiniz (Siparig no.: 48 0397).

9 Modellere genel bakis

Giivenlik Bilgileri

A\ Ceryan carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere uygun bir sekilde
cereyan prizine baglayip ¢alistiriniz. Cihazin baglant
kablosunda veya kendisinde bir ariza varsa, cereyana
kesinlikle baglamayiniz ve kullanmayiniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz. Her kullanimdan sonra,
cihazin temizlenmesinden 6nce, cihazin yanindan
ayrilirken ve bir ariza durumda cihazin figini prizden
c¢ikariniz. Cihazin elektrik kablosu keskin kenarlarin

ve sicak ylzeylerin yakinindan gegirilmemelidir.

Her hangi bir tehlikeye yer vermemek igin, cihazda
yapilacak tamir calismalari (6rn. 6zirlli cereyan
kablolarinin degistiriimesi) sadece yetkili servisimiz
tarafindan yapiimalidir. Mikseri islak eller ile kullanmayiniz
ve bos calistirmayiniz. Mikseri sadece orijinal parcalar ile
kullaniniz. Sicak sivi malzemeler iglerken dikkatli olunuz.
Mikser ile islenen sivilar etrafa sigrayabilir. Cihazi, su
seviyesi mikser ayagdi ile ana cihaz baglanti yerini agilacak
kadar sokmayiniz. Digli diizeni 6n takimini kesinlikle suya
sokmayiniz.

A\ Keskin bicaklardan ve dénen tahrik sisteminden
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
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Mikser ucundaki/iniversal dograyicidaki bicaklara
dokunmayiniz. Mikser bigagini/dograma bigagini
kesinlikle sadece elleriniz ile temizlemeyiniz. Temizleme
islemi icin uygun bir firga kullaniniz. Dograma bigagini
sadece plastik sapindan tutunuz.

Onemli!
Mikser ucunu/tniversal dograyicinin ek Unitesini sadece
cihaz tamamen durdugu zaman takiniz ve ¢ikariniz.

Cihazin Giderilmesi
Bu konu hakkinda saticinizdan veya ilgili sehir
belediyesindeki gorevlilerden bilgi alabilirsiniz.

Cihazin Kullaniimasi

Bu cihaz, mayonez, sos, karisik icecekler, bebek mamasi

gibi besinler karistirmak ve sogan, buz, pismis meyve ve

sebze gibi besinler dogramak igin kullanilir.

Corba icindeki malzemelerin pirelenmesi.

Dikkat!

Bu mikser, patates pliresi yapmak icin elverisli degildir.

¢ Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

¢ Mikser ucunu ana cihaza takiniz ve yerine oturmasini
saglayiniz (1).

* Elektrik fisini prize takiniz.

« islenecek besinleri (eger varsa) karistirma kabina veya
baska bir yiiksek kaba doldurunuz.

* Mikseri ve kabi siki tutunuz. Islenen malzemelerin
sigramasini 6nlemek igin, ancak mikserin ucu iglenecek
malzemenin icine daldiktan sonra agma digmesine (2)
basiniz.

Not: Mikserin ucunu islenmis olan malzemeden disari

ctkarmadan énce, mikseri daima kapatiniz.

Yararh bilgi: Buz dogramak veya pargalamak i¢in,

2-3 kip buzu karistirma kabina veya bagka bir plastik
kaba koyunuz, mikseri ¢alistiriniz ve ardindan mikserin
bigakli ucunu kup buzlarin tizerine bastiriniz.

Cirpma teli

Kremsanti, krema ve sit kdpugu (soguk sit, azami 8 °C)

hazwlamak icin kullanihr.
D|§I| dizeni ana cihaza takiniz ve yerine
iyice oturtunuz.

¢ Cirpma telini disli diizene takiniz ve yerine iyice
oturtunuz.

 Elektrik figini prize takiniz.

¢ Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

¢ Ana cihazi ve universal dograyiciyi siki tutunuz ve
agma digmesine basiniz.

Universal Dograyici

Otsu baharat, sogan, meyve, sebze, buz, sert peynir ve et

dogramak icin kullanilir ("Universal dograyicida dograma

islemi icin yararli bilgiler” bélimUine de bakiniz).

Dikkat!

Et dograma isleminden énce, kemikleri, kikirdaklari, deri

ve sinirleri etten ayiriniz.

Universal dograyiciyi gek/rdek halinde kuru kahve ve bayir

turpu (acikdk) dogramak icin elverigli degildir.

¢ Universal dograyiciyi (8) diiz ve temiz bir yiizeyin
Uzerine koyup, bastirarark oturtunuz.

e Dograma bigaklarini takiniz.

* Islenecek besinleri kabin igine doldurunuz.

¢ Ek Uniteyi Universal dograyicinin Gzerine takiniz ve
duyulur sekilde yerine oturuncaya kadar saatin ¢calisma
istikametinde ceviriniz.

¢ Ana cihazi ek Uniteye takiniz ve dograma iglemi
esnasinda sikica bastiriniz.

¢ Cihazin elektrik figini prize takiniz.

¢ Ana cihazi ve Universal dograyiciyi sikica tutunuz ve
acma digmesine (2) basiniz.



isiniz bittikten sonra /

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihazi hi¢ bir zaman suya sokmayiniz ve bulasik

makinesinde yikamayiniz.

¢ Cihazin figini elektrik prizinden ¢ikariniz.

« Kilit diizenini agma digmelerine (3) basiniz ve mikser
ucunu ana cihazdan ¢ikariniz.

¢ Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve ardindan
kurulayiniz.

e Karistirma kabi bulagik makinesinde yikanabilir.

¢ Mikser ucu bulasik makinesinde veya musluktan akan
su altinda bir fir¢a ile temizlenebilir.

¢ Mikser ucunu dik konumda kurumaya birakiniz (mikser
bicagi yukarida olmali), boylelikle icine girmis olan su
digar akabilir.

Not: Orn. kirmizi lahana gibi besinler islendigi zaman,

cihazin plastik parcalar renk alabilir ve bu renk lekeleri bir

kag¢ damla likit yemek yagi ile silinebilir.

Cirpma telinin temizlenmesi

e Cirpma telini digli diizenden ¢ikariniz.

¢ Cirpma teli bulasik makinesinde yikanabilir, digli dizen
ise sadece nemli bir bez ile silinmelidir.

Universal dograyicinin temizlenmesi

Dikkat!

Universal dograyicinin ek nitesini hi¢ bir zaman suya

sokmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz.

¢ Cihazn figini elektrik prizinden ¢ikariniz.

¢ Anacihazi ek Uniteden cikariniz.
Ek Uniteyi saatin ¢alisma istikametinin tersine
cevirerek, Universal dograyicidan ayiriniz.

* Dograma bigagini plastik sapindan tutunuz ve yerinden
¢ikariniz.

* Universal dograyici ve dograma bigagi bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir. Ek Uniteyi sadece
nemli bir bez ile siliniz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yutdisindaki mimessilliklerimizin vermis
oldugu garanti sartlari gegerlidir. Bu hususuda daha
detayli bilgi almak i¢in, cihaz satin aldiginiz saticiya bas
vurunuz.

Garanti suresi icerisinde bu garantiden yararlanabilmek
icin, cihazi satin aldiginizi gdsteren fisi veya faturayi
gostermeniz sattir.

Degisiklikler mimkundur.

Universal dograyicida dograma islemi icin yararh bilgiler

Azami miktar Hazirlama Siire (saniye)
Maydanoz 1 deste Saplarini kesiniz 10-20
Sogan 100 g Dérde béluniz 5-10
Bebek mamasi 1759 Pisirip, kiip seklinde dograyiniz 10-20
Orta sert peynir <
(6. Emmentaler) 2009 Sogutunuz (buz dolabinda) 10
Sert peynir 100g 1 cm boyunda kiip seklinde 20-30
dograyiniz
Kuru ekmek 1509 Dograyiniz 15-20
Et 200g 1 cm boyunda kiip seklinde 15-25
dograyiniz
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie
domowym, a nie do uzytku zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego. Niniejsza instrukcja obstugi i uzytkowania
opisuje rozne modele. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad modeli.

Instrukcje obstugi i uzytkowania prosze przechowywac
starannie.

Prosimy przekaza¢ ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi urzadzenie wraz z instrukcja obstugi i
uzytkowania.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

1 Koncowka miksujaca/przystawka przektadni
Mieszadto miksujace/przystawke przektadni natozy¢ i
zatrzasnag.

2 Przycisk wytacznika

Blender jest wigczony tak dtugo, jak dtugo przycisk jest
wcisniety.

3 Przyciski zwalniania blokady

W celu zdjecia koncowki miksujacej nacisngé
rownoczesnie przyciski zwalniania blokady.

4 NoOz miksera
W niektérych modelach (patrz przeglad modeli):

5 Pojemnik

Miksowanie w pojemniku zapobiega rozpryskiwaniu
miksowanych produktéw.

Do przechowania przygotowanych produktéw natozy¢ na
pojemnik pokrywke.

6 Ucho do zawieszania

7 Koncoéwka do ubijania z przystawka przektadni
Mieszadto do ubijania musi zatrzasna¢ sie w przystawce
przektadni.

8 Rozdrabniacz uniwersalny (a) z nasadka (b) i
pokrywka (c)

Nasadke natozy¢ na rozdrabniacz uniwersalny i przekreci¢

w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az do

styszalnego zatrzasku.

Do przechowania przygotowanych produktéw natozyé

pokrywke na rozdrabniacz uniwersalny.

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy do zakresu

dostawy (patrz przeglad modeli), mozna go zamoéwic¢ w

punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy

48 0397).

9 Przeglad modeli
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Wskazowki bezpieczenstwa

A\ Niebezpieczernstwo porazenia pradem
elektrycznym!
Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego
i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na tabliczce
znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli
elektryczny przewdd zasilajacy i urzadzenie nie sg
uszkodzone. Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzieémi.
Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapieniem do
czyszczenia urzadzenia, przed opuszczeniem
pomieszczenia, w ktérym stoi urzgdzenie lub w przypadku
awarii nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Elektrycznego przewodu zasilajacego nie wolno ktas¢
w poblizu ostrych krawedzi ani gorgcych powierzchni.
Aby unikna¢ zagrozen naprawe urzadzenia jak np.
wymiana uszkodzonego przewodu zasilajgcego mozna
przeprowadzi¢ tylko w naszym punkcie serwisowym.
Miksera recznego nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani
wigczac na biegu jatowym. Mikser reczny uzywac tylko
z oryginalnym wyposazeniem. Zachowac ostrozno$é
w czasie miksowania gorgcych ptyndw. Ptyny moga sie
rozpryskiwa¢ w czasie miksowania. Urzadzenia nie wolno
zanurza¢ w ptynach ponad miejsce potgczenia koncéwka
miksujaca - blender. Przystawki przektadni nie wolno
nigdy zanurzac¢ w ptynach.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami
miksera/obracajgcym sie napedem!

Nie ktas¢ rak w poblizu nozy mieszadta miksujacego/

rozdrabniacza uniwersalnego. Nozy miksera/rozdra-

bniacza nie chwyta¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢

szczotki. Noze rozdrabniacza chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Koncoéwke miksujgca/nasadke rozdrabniacza

uniwersalnego naktadac i zdejmowac tylko wtedy, jezeli

urzadzenie jest wytgczone, a naped nieruchomy.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

Aktualne informacje o sposobie usuniecia zuzytego
urzadzenia mozna uzyskac w punkcie zakupu urzadzenia,
albo w urzedzie miasta lub gminy.

Obstuga

Do miksowania majonezu, soséw, napojow, potraw dla

niemowlat i do rozdrabniania cebuli, lodu, gotowanych

owocow i warzyw. Do rozcierania zup.

Uwaga!

Blender nie nadaje sie do przygotowania ziemniakow

pure.

« Elektryczny przewod zasilajacy rozwinaé catkowicie.

* Koncowke miksujgca natozy¢ na korpus urzadzenia i
zatrzasnac¢ (1).

¢ Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Produkty wtozy¢ do pojemnika (jezeli nalezy do zakresu
dostawy) lub do innego wysokiego naczynia.

¢ Blender i pojemnik trzyma¢ mocno. Aby zapobiec
rozpryskiwaniu produktéw, przycisk wytacznika (2)
nacisna¢ dopiero wtedy, jezeli koncowka miksujaca
zanurzona jest w produktach przeznaczonych do
miksowania.

Wskazowka: Blender wytaczy¢ zawsze przed wyjeciem

mieszadta z miksowanych produktow.

Wskazoéwka: W celu rozkruszania lodu wtozy¢ 2-3 kostki

lodu do pojemnika miksera lub innego naczynia

z tworzywa sztucznego, koncoéwke miksujaca wsungc

do pojemnika, wtaczy¢ i dociskaé do kostek lodu.

Koncowka do ubijania
Do ubijania $mietany, piany z biatek i pianki z mleka (zimne
mleko, maks. 8 °C).
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e Przystawke przektadni natozy¢ na korpus urzadzenia i
zatrzasnag¢.

* Koncowke do ubijania wtozy¢ do przystawki przektadnii
zatrzasnac.

* Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Produkty wtozy¢ do pojemnika.

¢ Korpus urzadzenia i pojemnik trzymac mocno, i
nacisna¢ przycisk wytacznika.

Rozdrabniacz uniwersalny

Do rozdrabniania zidt, cebuli, owocow, warzyw, lodu,

twardego sera i miesa (patrz rowniez ,Wskazowki

dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym®).

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem migsa usunac¢ z niego chrzastki,

kosci i Sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do

rozdrabniania kawy ziarnistej ani chrzanu.

¢ Rozdrabniacz uniwersalny (8) postawi¢ na gtadkim,
czystym podtozu i przycisnac.

e Zatozy¢ noze rozdrabniacza.

e Witozy¢ sktadniki.

¢ Narozdrabniacz uniwersalny natozy¢ nasadke
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek
zegara, az do styszalnego zatrzasku.

e Korpus urzadzenia wtozy¢ na nasadke i w czasie
rozdrabniania mocno przyciskac.

¢ Wtyczke witozy¢ do gniazdka sieciowego.

¢ Korpus urzadzenia i rozdrabniacz uniwersalny trzymac
mocno, i nacisna¢ przycisk wytacznika (2).

Po pracy / czyszczenie

Uwaga!

Korpusu urzgdzenia nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie

an/ myc w zmywarce do naczyn.
 Wyjac wtyczke z gmazdka sieciowego.

¢ Nacisnac¢ réwnoczesnie przyciski zwalniania blokady (3)
i zdja¢ koncowke miksujaca z korpusu urzgdzenia.

e Korpus urzadzenia wytrze¢ wilgotng Scierka, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

¢ Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

¢ Koncowke miksujacg wymy¢ w zmywarce do naczyn,
albo szczotkg pod biezaca woda.

¢ Koncowke miksujacg pozostawié do wysuszenia w
pozycji pionowej (nozem do gory), aby woda mogta sie
wylaé.

Wskazoéwka: Przebarwienia powstate na elementach

z tworzywa sztucznego po rozdrabnianiu np. czerwonej

kapusty mozna usuna¢ za pomoca kilku kropel oleju

jadalnego.

Czyszczenie koncowki do ubijania

¢ Koncdwke do ubijania wyjac¢ z przystawki przektadni.

¢ Koncdéwke do ubijania mozna my¢ w zmywarce do
naczyn, przystawke przektadni wytrze¢ tylko wilgotng
Scierka.

Czyszczenie rozdrabniacza

uniwersalnego

Uwaga!

Nasadki rozdrabniacza uniwersalnego nie wolno nigdy

zanurza¢ w wodzie ani my¢ w zmywarce do naczyn.

¢ Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

¢ Korpus urzadzenia zdja¢ z nasadki.

¢ Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i zdjaé z rozdrabniacza
uniwersalnego.

* NO6zrozdrabniacza chwycic¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

¢ Rozdrabniacz uniwersalny i n6z rozdrabniacza mozna
my¢ w zmywarce do naczyn. Nasadke wytrze¢ tylko
wilgotna $cierka.



Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji wydanej przez
nasze przedstawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Pafistwo w kazdej chwili
w punkcie handlowym, w ktérym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przediozenie dowodu kupna urzadzenia.
Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Warunki gwarancji

Warunki gwarancji sg regulowane odpowiednimi przepisami
Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow
z dn. 30.05.1995 r. ,W sprawie szczegdlnych warunkéw
zawierania i wykonywania uméw rzeczy ruchomych

z udziatem konsumentow®.

Wskazowki dotyczace rozdrabniania w rozdrabniaczu uniwersalnym

Maksymalna ilos¢ Przygotowanie g;zsekundach)

Pietruszka zielona 1 peczek usuna¢ todygi 10-20

Cebula 100g pocwiartowac 5-10

Potrawy dla niemowlat 1759 ugotowac i pokroi¢ w kostke 10-20
Z‘?{eznétg?gf;re‘j”io‘wardy (np. 2009 schtodzic (w chiodziarce) 10

Ser zotty, twardy 100g pokroi¢ w kostke 1 cm 20-30

Suchy chleb 150 g pokroi¢ na kawatki 15-20

Migso 200g pokroi¢ w kostke 1 cm 15-25
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Ezen készlilék nem szolgaltatasi célra, hanem
haztartasban torténé alkalmazasra készult.

A késziiléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek
feldolgozasara és csak a haztartasban szokasos ideig
hasznalja. Ebben a hasznalati utasitasban kiilonbozd
készuléktipusok vannak leirva. A kdvetkezd képes
oldalakon a kiilénb6zd késziléktipusok attekintése
talalhaté. A hasznalati Utmutatot, kérjik, érizze meg.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjik, adja a hasznalati utmutatét is vele
egydtt.

A késziilék részei

Keérjiik, hajtsa ki az abrakat tartalmazo oldalakat.

1 Turmixgép-talp/hajtomiiegység

Tegye fel, és kattintsa be a turmixgép-talpat/
hajtomUegységet.

2 Bekapcsolo gomb

A rad-mixer bekapcsolt allapotban van, amig a bekapcsold
gomb be van nyomva.

3 Nyité-nyomégomb

A turmixgép-talp levételéhez a nyitd- nyomégombot meg
kell nyomni.

4 Keverdkeés

egyes modelleknél (lasd készliléktipus- attekintés):

5 Keverépohar

A turmixpohar alkalmazéasa meggatolja a turmixolt anyag
szétspriccelését.

A feldolgozott élelmiszer tarolasakor zarja

le a turmixpoharat a fedéllel.

6 Felakaszto fil

7 Habverd a hajtomiiegységgel

A habverét a hajtomUegységbe kell bekattintani.

8 Univerzalis aprit6 (a) a feltéttel (b) és a fedéllel (c).
Helyezze az aprit6 feltétet az univerzalis apritora, forgassa
az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyban, amig
hallhatéan be nem kattan. A feldolgozott élelmiszer

tarolasakor zarjuk le az univerzalis apritot a fedéllel. Ha az
univerzalis aprité nem alaptartozék az adott modellhez
(lasd készliléktipus-attekintés), akkor azt

a vevoszolgalatnal rendelheti meg (rendelési szam:

48 0397).

9 Késziiléktipus-attekintés

Biztonsagtechnikai tudnivalok

A\ Aramiités veszélye!

A késziiléket csak a tipustablan szereplé adatoknak
megfeleld halozatra csatlakoztassa, és azoknak
megfeleléen lizemeltesse.

Csak akkor hasznélja a készlléket, ha a csatlakozé
vezeték és a készllék teljesen hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a késziléek kdzelébe.

Minden hasznélat utan a halézati dugaszolét hizza ki
éppen ugy, mint tisztitas el6tt, vagy mint a helyiség
elhagyasa elétt, valamint izemzavar esetén.

A vezetéket ne vezesse éles sarkok kdzvetlen kdzelébe,
valamint ne fektesse forré fellletre.

A készilék javitasat, pl. egy hibas csatlakozd vezeték
kicserélését, a veszélyek elkeriilése érdekében csak a
vevészolgalatunk végezhetiel.

A rud-mixert ne haszndlja nedves kézzel, és ne jarassa
Uresen!

A rad-mixert csak eredeti alkatrésszel hasznalja.

Forré folyadék feldolgozasanal legyen elévigyazatos.
Feldolgozaskor a folyadékok kispriccelhetnek.

A késziléket ne meritse a turmixgép-talp és az alapgép
csatlakozaséan tul a folyadékba.

A hajtomUegységet soha ne meritse folyadékba.

A Sériilésveszély az éles kés/forgo hajtomdi miatt!
Soha ne nyuljon az univerzalis aprit6 turmixgép talpanal
|évo késhez.

A keverékést/apritokést soha se tisztitsa csupasz kézzel,
hasznaljon kefét, és az apritbkést csak a miianyag
fogantydnal fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis tisztitd turmixgép-talpat/feltétét csak a
készllék allo, kikapcsolt helyzetében tegye fel, és vegye le.
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Koérnyezetvédelmi tudnivaldk

A megfeleld hulladékgyjté helyekrdl, a szakkereskeddktdl
vagy az 6nkormanyzattél szerezheti be a sziikséges
informaciokat.

Kezelés

Majonéz, szészok, turmixolt italok, bébiétel keveréséhez,
valamint hagyma, jég, fétt gyiimolcs és zoldség
apritasahoz.

Levesek pépesitéséhez.

Figyelem!

A rud-mixer nem alkalmas burgonyaplré készitéséhez.

¢ A halozati vezetéket teljesen tekerje le.

* Aturmixgép-talpat helyezze az alapgépre, és kattintsa
be. (1).

¢ Dugja be a haldzati csatlakozot. .

* Az élelmiszert toltse a turmixpoharba (ha Onnek
rendelkezésére all), vagy pedig valamilyen mas magas
poharba.

¢ Arud-mixert és a poharat fogja meg. Hogy a turmixolt
anyag kispriccelését megakadalyozza, a bekapcsold
gombot (2) csak akkor nyomja meg, ha a turmixgép-talp
a turmixolando anyagba belemerdilt.

Megjegyzés: A rud-mixert mindig kapcsolja ki, mielétt a

turmixolt anyagbdl kiveszi.

Hasznos tanacsok: Jég apritasahoz, tegyen 2-3
jégkockat a turmixpoharba vagy egy masik mtanyag
edénybe, tartsa a rid-mixert az edénybe, kapcsolja be és
nyomija ra a jeégkockakra.

Habveré

Tejszinhab, tojashab és tejhab (hideg tej, max. 8 °C)
készitéséhez.

* Ahajtomlegységet helyezze az alapgépre, és kattintsa
be.

A habverét tegye a hajtomUiegységbe, és kattintsa be.
Dugja be a halozati csatlakozot.

Toltse be az élelmiszert a turmixpohérba.

Az alapkészlléket és a turmixpoharat fogja erésen, és a
bekapcsold gombot nyomja meg.

Univerzalis aprit6

Flszerek, hagyma, gyiimolcs, zoldség, jég, keménysaijt és

hus apritasahoz (lasd a ,Hasznos tanacsok az univerzalis

tisztitoban térténé apritashoz” fejezetet is).

Figyelem!

Hus apritasa elétt a porcot, csontot, int tavolitsa el.

Az univerzalis apritdt ne hasznélja kdvészem és retek

apr/tasahoz
Az univerzalis aprnot (8) sima és tiszta munkafellletre
allitsa, és nyomja ra.

o Az apritokést helyezze be.

¢ Azélelmiszert toltse be.

* Helyezze a feltétet az univerzalis apritdra, forgassa az
dramutato jarasaval megegyez6 iranyban, amig
hallhatdéan be nem kattan.

o Azalapkésziléket tegye a feltétre, és az apritas ideje
alatt szilardan nyomja ra.

¢ Dugja be a haldzati csatlakozot.

* Azalapkészlléket és az univerzalis apritot fogja erésen,
és a bekapcsold gombot (2) nyomja meg.
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Munka utan / tisztitas

Figyelem!

Az alapkészliléket soha se martsa vizbe, és ne tisztitsa

mosogatégépben.

¢ Huzza ki a halézati csatlakozot.

¢ Nyomja meg a nyité-nyomoégombot (3), és az
alapkészilékroél vegye le a turmixgép-talpat.

o Az alapkésziléket torolje meg nedves ruhaval, utana
dorgolje szarazra.

¢ Aturmixpohar mosogatogépben tisztithato.

¢ Aturmixgép-talp tisztithaté mosogatogépben, vagy folyd
viz alatt kefével moshato.

¢ Aturmixgép-talpat egyenes pozicidban szaritsa
(keverdkéssel felfelé), igy a belefolyt viz eltavozhat.

Megjegyzés: Felhasznalaskor, pl. voros- kaposzta

feldolgozasanal a mianyagrészeken elszinezédések

jelentkezhetnek, amit néhany csepp étolajjal el lehet

tuntetni.

A habveré tisztitasa
¢ Vegye le a habver6t a hajtomiegységrol.
¢ Ahabveré mosogatogépben tisztithato,
a hajtémuegység csak nedves ruhaval torolhetd.

Az univerzalis aprito tisztitasa

Figyelem!

Az univerzalis aprito feltétet soha se tisztitsa

mosogatogepben
Huzza ki a halézati csatlakozot.

¢ \Vegye le az alapgépet a feltétrdl.

¢ Forditsa el a feltétet az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban, és vegye le az univerzalis apritérol.

e Az apritékést a mlanyag fogantyanal fogja meg, és
vegye ki.

e Az univerzalis aprito és az apritékés mosogatdgépben
moshato. A feltétet csak nedves ruhaval torolje le.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10) szamu
kormanyrendelet szabdlyozza. 72 éran belili meghibasodas
esetén a készuléket a kereskedelem kicseréli. Ezutan
vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt 15 napon bellli,
kolcsonkészUlék biztositasa esetén 30 napon bellli
javitasrél. A garancidlis szolgéltatdsokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitoltétt garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancidlis feltételt
is részletesen ismertet.

Mindéségtanusitas:

A 2/1984. (lll.10.) BkM-IpM szdmu rendelete alapjan,
mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A véltoztatas jogat fenntartjuk!



Hasznos tanacsok az univerzalis apritéban térténé apritashoz

Max. mennyiség El6készités 1d6, (masodperc)

Petrezselyem 1 csomag Szar eltavolitasa 10-20

Hagyma 100 gr Negyedelés 5-10

Bébiétel [175gr Megfézni és felkockazni [10-20
ﬁ)‘?ﬁéfﬂﬁg‘nﬁgﬁfégﬂ sajt 200 gr Hiiteni (hiitészekrényben) 10

Keménysajt 100 gr 1 cm-es kockéakra vagni 20-30

Széaraz kenyér 150 gr Darabokra vagni 15-20

Hus [ 200 ar 1 cm-es kockékra vagni [15-25
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Tosu ypen e NnpeaHasHaueH 3a ynotpeda B LOMaKMHCTBOTO,
a He 3a NPOMMLLNEHO NpUnoxeHue. MNanonssaiTe ypeaa
camo, 3a fa obpaboTsare obuyanHUTe 3a LOMaKUHCTBOTO
KOMMUecTBa NPOAYKTH 3a obuyanHo Bpeme. Monum,
CbXxpaHeTe yrnbTBaHeTo 3a yrnoTtpeba. MNpu npenasaHe Ha
ypeaa Ha TpeTu nuua, MonvMM, npeaasa1Te 3aeHo C Hero

M ymbTBaHETO 3a yrnoTtpeba.

Ha eauH nornegp,
MOJWIM, oTBOpeTe CTPaHUUUTE CbC CXemMUTe.

1 Kpaue Ha MMKCepa/3aABMKBaLL, HaKPaWHNK
MocTaBeTe KpaueTo Ha MUKCEePa/ABMKELLMA Ce HaKPanHUK Ha
Kopryca 1 HamacHeTe, 3a Aa Ce 3acTonopu.

2 bByToH 3a BKNnlouBaHe
[lokaTto GyTOHBT 3a BKIIOUBAHE € HAaTUCHAT, BEPTUKATHUAT
MUKCEP € BKITIOUEH.

3 [Oe6nokupaiwm 6yToHU
3a fia AeMoHTMpaTe KpaueTo Ha MUKCepa, HaTUCHETe
e0HOBPEMEHHO OYTOHUTE 3a AeBrnoKvpaHe.

4 Hox Ha mukcepa

PK HAKOM MOAENM (BWX Mpernena Ha MOAEenmTe):

5 Cbpa, 3a pasbusaHe

PaGoTarta cbC crieumaneH cbz 3a pasbusaHe npegoTeparABa
pasnpPbCKBAHETO HA NPOAYKTUTE, KOWUTO ce pa3buBar.

3a fa cbxpaHABare NpepaboTeHN XPaHWUTENHU NPOAYKTH,
nocTaseTe Karnaka Bbpxy Cbaa 3a pasbusaHe.

6 Ywwuuku 3a 3akavaHe

7 Tpucnoco6neHue 3a pasbrBaHe Ha CHAr CbC
3a/,BMXKBALL, HaKpaWHUK

MpurcnocobnerHneTo 3a pasbrBaHe Ha CHAr TpAGBa Aa ce

3acTonopu Ao6pe B 3aBMXKBALLMA HAKPANHKK.

8 YHuBepcanHo npucnocoGneHue 3a HappebGHABaHe (a)
¢ HacTaBka (b) u kanak (c)

rnocraeeTe HacTaBkara 3a HagpebHABaHe BbpXy

YHUBEpCanHOTO npucnocobnenne 3a HagpebHABaHe U

3aBbpTeTE B MOCOKATA HA YaCOBHMKOBATA CTPErkKa, AOKaTo

Ce 3acTonopw (4yBa ce 3ByK).

3a aa cbxpaHABate npepadoTeHn XPaHUTENHW NPOAYKTH,

rnocraseTe karnaka Bbpxy YHUBEPCanHOTO npucrnoco6neHne

3a HagpebHABaHe.

Ako yHMBepcanHoTo npucnocobnexune 3a HaapebHABaHe He

e BKIToyeHo B obema Ha JocTaBkarta (BWXK nperneaa Ha

mozenuTe), To Moxe Aa 6bae nopbuaHo B cnyxxbara

3a 06Cny>XBaHe Ha KINMeHTH (Homep 3a nopbuka: 48 0397).

9 Tpernen Ha Moaenute

YkasaHuA 3a 6e30nacHoCT

A\ Onacrocr or Tokos yaap!

3axpaHBanTe v ekcrnnoatMpanTe ypeaa camo CbrnacHo
LMTUPaH1Te Ha TMnoBsara Tabenka AaHH!.

M3anonagaiiTe ypeaa camo, ako 3axpaHBalLMAT NPOBOAHWK
¥ ypeabT He nokassar nospeau.

He ponyckaitte neua B 6nmsoct [o ypeaa.

Cnep Bcaka ynotpeba, KakTo 1 Nnpeau nouncteaxe, npeau
HaryckaHe Ha NMoMELLEHMETO 1 NPK NofABaTa Ha aBapuu,
U3TernAnTe LWencena ot KOHTaKTa.

3axpaHBaLLMAT MPOBOAHMK He TpAGBA Ja ce Hamupa B
6nM30CT A0 OCTPU PLOOBE M ropPeLLM MOBBPXHOCTH.
Monpasku Ha ypena, Kato Hanp. NoAMAHA Ha yBpeaeH
3axpaHBall, NPOBOAHWK, CriefBa Aa ce U3BbPLLIBAT Camo OT
Hall OTOpM3UpaH CepBK3, ThiA KATo MO TO3M HAUMH Morar aa
6baar usberHatv eBeHTyanHu pUckoBe.

He u3nonssaiTte BepTUKANHWA MAKCEP C MOKPM pbLIE U He
eKcnnoatmMpanTe Ha npaseH XoA.

M3nonssante BePTUKANHWA MUKCEP Camo 3aeiHO

C OpurMHarnHara OKOMMIeKTOBKa.

BHumaBaiiTe npm 06paboTka Ha ropeLn TeUHOCTU.

Mpu o6paboTkara TeuHocTUTe Morat Aa Bu usnpbekar.

He HaTonABaiTe ypena B TEUHOCTU Ha/, MACTOTO 3a
CBbp3BaHE Ha Kpaka Ha MMKCepa Ha OCHOBHUA KOPMyC Ha
ypena. Hukora He HaTonABaiTe B TEUHOCTM 3aBUKBaLLATA
HacTaBka.

A\ Onachocr ot HapaHABaHe NocpeACcTBOM OCTpUTE
HOXXOBe/BbPTALLUTE Ce 3a[BUXBaLLM MeXaHN3Mu!
Hukora He GbpkaiTe B HOXXOBETE Ha KpaueTo Ha MUKcepa/B

YHUBEPCAanNHOTO NpUcrnocobneHve 3a HaapebHABaHe.

Hwvkora He nouncTBanTe HOXXOBETE Ha MUKCepa/ HOXOBeTe
Ha npucnocobneHneTo 3a HaapebHABaHe C ronu pblie.
M3anonagaiiTe 3a Tasu Len yetka. Xealiante Hoxa Ha
npucnocobreHveTo 3a HaapebHABaHe camo 3a
nnactmacosara apbxKa.

BaxkHo!

MocTaBsAWTe 1 cBaNAWTE KpayeTo Ha MMKCcepa/ HacTaBkaTa Ha
YHVBEpPCanHoTo npucnocobnexve 3a HaapebHABaHe camo
npv cnpAn ypea.

YKa3aHuA 3a U3XBbpnfaHe

MHdbopmauma 3a akTyanHute pasnopendu OTHOCHO HaUMHUTE
Ha U3XBBPMAHE MOXKETE Aa NOMyynTe OT CreumanMampaHmna
Tbprosew, unu ot Baweto o6LWMHCKO ynpasnexue.
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O6c¢cny>xBaHe

3a pasdbpkBaHe Ha MaoHE3W, COCOBE, KOKTEMNH, Gebellka

XpaHa v 3a HagpebHABaHe Ha Nyk, nea, CBapeHu nnoaose u

3eneHUyLM.

3a nacupaHe Ha cynu.

BHumanue!

BepTuKanHUAT MMKCEp He e NPUroaeH 3a MpuroToBABaHe Ha

KapTOgeHO rrope.

¢ PasBuiiTe HaMbIHO 3axpaHBaLLMAT NPOBOAHMK.

¢ [loctaBeTe KpaueTo Ha MUKCepa Ha OCHOBHWA KOPMYC Ha
ypeaa u HanacHeTe, 3a a ce 3actonopwm (1).

¢ [locTaBeTe Luencena B KOHTaKTa.

« [locTtaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU B Cbaa 3a pasbusaHe
(ako MmaTe TaKbB) MK B APYr BUCOK CbA.

e [IpbXKTe 30paBO BEPTUKANHWA MUKCEP M CbAaa. 3a Aa
n36erHeTe pasnpbCKBAHETO Ha NPOAYKTUTE, KOUTO
pasbuBare, HaTUckaiTe GyToHa 3a BKMtouBaHe (2) eapa,
KoraTo KpaueTo Ha MMKcepa € NOTOMEHO B NPOAYKTUTE 3a
pasbuBaHe.

3abenexka: BuHaru uskniousante BepTUKanH1a MUKCep,

npeau 4a cTe ro u3Baaunu ot NPoAyKTUTe, KOUTO pasbuBeare.

Wnen: 3a na HagpebHuTe nea, noctaesete 2—3 kybueTa nea B
MMKCep — ualiara unu B apyra uawa ot nractmaca,
nocTaBeTe BEPTUKaNHUA MUKCEP B vallata, BKroueTe

1 Crefi ToBa HaTUCHETe BbPXy KyGuetara nea.

HacrtaBka 3a pa3buBaHe Ha CHAr

3a pasbvBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbLUM Ha CHAT U MIAKO Ha

ﬂFIHa (cTyneHo mnAko, ¢ Temneparypa makcumym 8 °C).
MocTaBeTe 3aaBMKBaLLMA HAKPaWHWK BbPXY OCHOBHWA
KOPMyC Ha ypena 1 HanacHete, 3a Aa ce 3aCTornopy.

« [locTtaBeTe HacTaBkaTta 3a pasbvBaHe Ha CHAr BbpXy
3agBvxealuma HaKpaFIHVIK W HanacHeTe, 3a ga ce
3acTonopu.

« BknioueTe Liencena B Mpexara.

« [MocTaseTe B cbaa 3a pazbvBaHe XpaHWUTENHUTE NPOAYKTU.

¢ [IpbXXTe OCHOBHWA ypea v cbia 3a pasbmsaHe 34paso v
HaTMCHeTe OyTOHa 3a BKIIOUBaHe.

YHuBepcanHo npucnocobnexue 3a

HappebHABaHe

3a Happe6HABaHe Ha NOANPaBKH, NMyK, NNOAOBE, 3eMeHUyLM,

nen, TBbPAM cupeHa (Kallkasarn) M Meco (BUX CbLio 1 «Maen

3a Haape6HABaHe C YHUBEPCANIHOTO npucnocobnexune 3a

HappebHABaHe»).

Buumanune!

lpenwn na Hanpe6HABaTe MECO, OTCTPaHEeTe XPYLUAMTE,

KOCTUTE M CYyXOXKMITUATA.

YHuBepcanHoTo npucnocobnenne 3a HanpebHABaHe He e

MpUroaeHo 3a MerneHe Ha kage Ha 3bpHa M HappebHABaHe Ha

XpﬂH v pana.
MocTaBeTe yHUBEPCANHOTO NpUcnocobneHue 3a
Happe6HABaHe (8) BBLPXY rnaaka v uncta paboTHa
MOBBPXHOCT 1 FO MOHTUPAWTe C HaTUCKaHe.

¢ MoHTupaliiTe HoXa 3a HaapebHABaHe.

¢ [loctaBeTe XpaHWUTENHUTE NMPOAYKTH.

¢ [locTtaBeTe HacTaBkata BbpXy YHUBEPCANHOTO
npucnocobnexue 3a HagpebHABaHe 1 3aBbpTeTe B
nocokara Ha YacoBHMKOBaTa CTperika, AoKaTo ce
3acTonopu fobpe (uysa ce 3ByK).

¢ [loctaBeTe OCHOBHMA KOPMNYC Ha ypeaa BbpXy HacTaBkara
1 ro HaTUcKawTe 34paBo Mo Bpeme Ha HaapebHABaHeTO.

« BknioueTe Liencena B Mpexara.

¢ [lpbXTe 34paBO OCHOBHMA Ype/ U YHUBEPCarHOTO
YCTPOWCTBO 3a HaapebHABaHe M HaTUCcHeTe ByToHa 3a
BKIIOUBaHe (2).
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Cnep, pa6ota / NouucrsaHe

BHumanme!

Hukora He noTanAiTe 0OCHOBHMA KOPYC Ha ypena BbB Boaa U

He rouncTBanTe B MMANHA MalLmHa.

e W3Ternere wencena oT Mpexara.

e HatucHete aebnokupalumre 6yToHM (3) M AEMOHTUPaNTE
KpayeTo Ha MMKCepa OT OCHOBHUA KOPMyC Ha ypeaa.

¢ WN3bbplueTe OCHOBHMA ypes C BNaxKHa Kbprna u crnep, toea
W3TPUITE OO CYXO.

e CbabT 3a pasbuBaHe MOXe Aa Cce NouncTBa B MUANHA
mallumHa.

¢ KpaueTto Ha MMKcepa NouncTBaiTe B MAANHA MalnHa 1nm
C noMoLUTa Ha yeTka nof Tevatla Boga.

» OcrTaBeTe KpaueTo Ha MMKCEpPa Aa U3CbXHE BbB
BEPTUKAIHO MOMOXEHUE (C HOXKOBETE Ha MUKcepa
Harope), Taka ue HaBrnAsnata B Hero BoAa Ja Moxe Ja
nsreuve.

3abenexka: Npu 06paboTBaHe HaMp. Ha YePBEHO LIBEKNO

ce MNOABABAT OLBETABAHMA MO NNacTMacoBUTE YaCTh, KOUTO

morat aa 6bAaT OTCTPaHEHU C HAKOMKO Karku Ofino.

MouucTBaHe Ha HacTaBKaTa 3a pa36uBaHe

Ha CHAr

» [leMOHTMpaiTe HacTaBkaTta 3a pa3buBaHe Ha CHAr OT
3aABMXBALLMA HAKPAUHUK

» HacraBkata 3a pastuBaHe Ha CHAT MOXe [a Ce NouncTa
B MUAMHA MaLLMHA, 3a4BUXKBALLMA HAKPAUHUK CaMo
M30BbPLLETE C BNAXHA Kbpna.

MouucTBaHe Ha yHMBEpCanHOTO

npucnoco6neHue 3a HaapebHABaHe

BHumanne!

Hukora He notanavTe HacTaBkarta Ha YyHnBepcasHoTo

npucrnocobnenne 3a HagpebHABaHe BbB BoAa M He

rouncTBakTe B MMANTHA MalLUMHa.

» MWasternete wencena oT Mpexara.

* [leMOHTMpaiTe OCHOBHMA KOPMNYC Ha ypeaa ot
HacTaBkara.

¢ 3aBbpTeTe HacTaBKata B Mocoka, obparHa Ha
yacoBHMKOBATa CTpesika, 1 A ceaneTe OT yHUBepCcanHoTo
npucnocobnexne 3a HaapeOHABaHe.

» XsaHeTe HOXa 3a HaapeOHABaHe 3a Nnactmacosara
OpPbXXKa U ro usesagete.

¢ YHuBepcanHoTo npucnocobnenune 3a HagpebHABaHe v
HOXOBETe 3a HaapebHABaHe ca YCTOMUMBM Ha NOUnUCTBaHe
B MWANHA MawwuHa. Hactaskara usbbpLuete camo
C BraxKHa Kbpra.

MapaHuuA

3a 1031 ypen ca BanuaHU YCMOBMATA 3a rapaHLUMA, KOUTO ca
n3ganeHu OT HawuTe NpeacraBuTencTBa B CbOTBETHATa CTpaHa.
Moppo6HocTv Wwe Bu aane BawwmAT Tbproeew, OT KbAETO CTe
Kynunu ypeza rno BCAKO BpeMe MNpu 3anuTsaHe oT Bawa
cTpaHa. Npyv usnonaeaHe Ha rapaHUMATa Ha ypeaa

e HeoBX0AMMO BB BCEKM Cryuyai Aa npeactasute Genexxkara
3a Mnokynka.

3anasBaHe NpaBoTO Ha NPOMEHH.



Uneu 3a HappeGHABaHe C YHUBEPCaNHOTO NpUcnocobneHune 3a HaapebHABaHe

y:nK::eN(I:r::o Moaroroeka Bpeme (B cekyHau)

MarpaHo3s 1 Urt MaxHeTe ctebnara 10-20
Ty 100 r pasgenere Ha yeTvpu 5-10

Bebeluka xpaHa 1751 cBapeTe U HapexeTe Ha napuyeTa 10-20

CpenHo TBbpAM cUpeHa 200 oxnagete 10

(Hanp. «<EmeHTan») (B XNaOMMHKUK)
TebpaM cvpera (kawkasan) | 100 HapexeTe Ha napueta c ronemmHa 1 cm | 20—30

Cyx xnab 1501 HapexeTe Ha napueta 15-20

Meco 200r HapexeTe Ha napueTa c ronemmHa 1 cm | 15—-25

ru

JlaHHbIN py4YHON MUKCep He npejHasHaveH AnA
MCMONb30BaHNA Ha NPOU3BOACTBE, MM MOXHO
noNb30BaTbCA TOMbKO B AOMallHEM XO3AWCTBe.

C nomolwbio AaHHOrO MMKCepa MOXHO nepepabaTbiBaTb
TONbKO Takoe KONW4eCTBO MPOAYKTOB W B Te4eHue
TaKoro BPEeMEeHW, KOTOopble XapakTepHbl ANA AOMalHero
x03ANCTBa. B AaHHON WMHCTPYKUMM OMuUCbIBaOTCA
pasnuyHble MoAenn MUKcepoB. Ha cTpaHuuax c
pucyHkamu Bbl HaviaeTe 0630p MUKCEpPOB pasfn-HbIX
moaeneit. Moxanyincta, xpaHuTe AaHHYIO WHCTPYKLLMIO
no aKcrnyaTauum B HasexHom mecte. [pu nepenaqe
py4HOro MUKcepa ApYyromy BnagenbLy He 3abyabTe
oTAaTb €My W 3Ty WHCTPYKLLUIO.

O6bwune ceeaeHuA

OTKpoiliTe, noXanyincra, nocieaHne CTPaHULLbI
C puUcyHKamu.

1 Hoxka Mukcepa/PeaykTopHaa Hacaaka
HacaanTte HOXKY MUKcepa/pefyKTOpHYI HacalkKy Ha
py4Ky 1 3admKCUpyiTe ee CO LWEeNn4KoMm.

2 KHomka BKJIlOYEHUA
Py4HOl MUKCep OCTaeTcA BKMOYEHHbIM A0 Tex nop,
rnoka Hakata KHOMKa BKIOYeHWA.

3 KHonku pacuenneHua
JlnA Toro 4T0Bbl CHATH HOXKY MWKCepa, cneayeT
OZIHOBPEMEHHO Ha)kaTb Ha KHOMKW pacuernneHua.

4 Hox mukcepa
B HexoTopbix MoaenAx (CMoTpuTe 0630p MUKCEpOB
pasnnyHbiX MOAENEN):

5 CTakaH AnAa cmewuBaHWUA

Mpy nepepaboTke MPOAYKTOB B 3TOM CTakaHe yaaeTcA
n3bexkaTb pasbpbiarvBaHnA obpasyowenca XUAKOCTY.

Ecnn nepepaboTaHHble NPoAyKTbl ByAyT XpaHWUTLCA

B CTakaHe ANA CMeWWBaHWA, TO ero CneAyeT HaKpbiTb
KPbILWKOMN.

6 VYwko Ana noasewuvBaHWA MUKCepa

7 BeHYMK C peayKTOpPHOM HacaaKow
BeH4MK cnesyeT BCTaBWUTb B PEAyKTOPHYIO Hacaaky
1 3adpyKcMpoBaTh CO LWEN4KOM.

8 YHuBepcanbHbIi U3Mene4uTenb (a) ¢ Hacaakou (b)
M KpblwKoi (c)
JlnA n3menb4eHNA NPOAYKTOB YCTaHOBUTE Hacalky Ha
YHMBepcanbHbI M3MeNbYMTENb U MOBOpaqMBanTe ee no
4acoBOW CTpenke, NMoka He ycnblwnTe wWwen4ok. Ecnu
nepepaboTaHHble NMPOAYKTbl ByAyT XpaHUTbCA B YHUBEp-
canbHOM W3Menb4uTene, TO ero cnefyeT HaKpbiTb
KpbIWKON. Ecnn yHuBepcanbHbIl U3MenbynTenb He
BXOAMT B KOMMNEKT MOCTaBKM MUKcepa (CMOTpuTe
0630p MWKCEpOB pasnuyHbIXx MoAefneil), TO ero MOXHO
3aka3aTb Yepe3 Cnyx06y cepsuca (HoMep ANA 3akasa:
48 0397).

9 0630p MUKCEPOB pPas3siNyHBIX Moaenen

Yka3aHua no obecne4yeHuto
6e3onacHocTHn

A CyumecTByeT onacHoCTb MopaXeHuA
J/IeKTPUHECKUM TOKOM!

Py4Holi MuKcep cneayeT noaknio4daTb

N 9KCMAyaTMpoBaTbh TONBbKO C yHeTOM AaHHbIX,

npuBeAeHHbIX B Tabnn4yke C TEXHU4ECKUMMU

XapakTepucTukamu.

MwvikcepoM MOXXHO MOAL30BaTLCA TONbKO B TOM chy4vae,

ecnn OH caM W ero ceTeBOW WHYpP He UMeloT

NMOBPEXAEHWIA.

Hvkoraa He naBanTe MuKcep AETAM.

Bunky cnesyeT OTCOEAMHATbL OT PO3ETKWU nocne

KaXKA0ro nonb30BaHWA MUKCEPOM, Mepes YUCTKOW, ecnu

Bbl nokuzaeTe nomelleHne unu B cly4ae

BO3HVIKHOBEHVA HEUCNPaBHOCTU.

Cnenute 3a Tem, 4T0Gbl HE MOBPEAWUTb CETEBOW WHYP

06 OCTpble KPOMKW WAW FOpA4ME MOBEPXHOCTU.

Bo n3bexxaHne BO3HWKHOBEHWA OMacHOW cUTyauuu,

PEMOHT py4HOro MuKcepa (Hanpumep, 3ameHa

MOBPEXAEHHOro CeTeBOro IWHypa) AOMKEH BbIMONHATLCA

cneuvanuctamn Cnyx6bl cepBuca Hawew hUpMmbl.

Hukoraa He GepuTech 3a MUKCEp BRaXKHbIMU pyKamu 1

He ocTaBnAlTe ero paboTaTb BXONOCTYIO.

Py4HbIM MUKCEPOM MOXXHO MONb30BaTLCA TOMLKO B

KOMMNNeKTe ¢ (OUPMEHHBIMU MPUHAANEXHOCTAMM.

Cobnopante 0cobyto OCTOPOXHOCTb Mpu nepepaboTke

ropAYMX XKWAKOCTEN, TaK Kak He MCKoYeHa

BO3MOXHOCTb UX pa3bpbi3rvBaHuA.

Hukoraa Henb3A norpyxaTtb MuKCep B XUAKOCTb Bblle

TOr0 MecTa, rAe HOXKa MUKcepa COeAVHAETCA C

PYHKOW.

Hvkoraa He norpyante B >XWAKOCTb MPUBOAHYIO

npucTaBKy.

A CyuecTByeT 0OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA 06
OCTpbIVI HOX MM Bpawarowmvica npmusoa!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOX, YCTAHOBNEHHbIN B HOXKe

MUKcepa/ YHMBEPCANbHOM W3MeENbYMTENE.

HoX MuKcepa/M3menb4uTens HUKorAa Hemb3A HUCTUTb

pyKoOW, Bceraa WUCMonb3yhTe ANA 9TOW Lenu WeTKy.

BepviTecb TONbKO 3a MNacTMaccoBbl Aep)KaTeNb HoXa

n3MenbynTens.

310 BaxHO!

HoxKy MuKcepa/Hacanky yHVBepcanbHOro W3MenbHMTend

cneAyeT ycTaHaBnMBaTb WM CHUMATb TOMbKO rochne

MONHON OCTaHOBKW ABUraTena MUKcepa.

Yka3aHua no yTunnsauum

MHdopMaLmnio o TOM, Kak NpaBUibHO MPOBOAWTbL
yTunmsauuio, Bel MoxeTe nony4utb B TOProBoMn

opraHu3aumy, npofasweint Bam 3TOT MuKcep, mav
B aAMVHWUCTPATVBHbLIX OpraHax no mecTy Bawero
NPOXUBAHWA.
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O6cnyxxusaHue

JlnA NpUroToBNEeHUA pPasnuYHbIX COPTOB MalioHesa,
COYCOB, HanMWTKOB, AETCKOro MUTaHWA, a Takxe AnA
N3MenbYeHVA penyaToro nyka, nbAa, BapeHbix OpyKTOB
1 OBOlWeEN nocTynanTe Tak, Kak OnMcaHo HUXe.
Muvikcep npeaAHasHadeH TakXe ANA NPUroTOBAEHWUA
cynoB-riope.

Brumanve!

Py4Hoii MuKcep He npeAHasHa4YeH ANA NPUrOTOBNEHWA

Kap'roqaeanoro niope.

MonHoCTbIO pasmMoTaiTe CeTeBON WHYP MUKcepa.

¢ BcTaBbTe HOXKY MuKcepa B PyqKy W 3adhmkcupynte
ee co wen4ykom (1).

¢ BcTaBbTe WTEncenbHyl BUIKY B PO3ETKY.

e 3arpysuTe NpoAyKTbl B CTakaH ANA CMeWwWBaHWA
(ecnn OH MMeeTcA) UM B Kakylo-nmbo Apyryto
BbICOKYIO €MKOCTb.

¢ Py4HOM MVKCep M CTakaH cnelyeT Kperko AepXkaTb
B pykax. Bo nsbexaHve pasbpbi3rmsaHusa
obpasyowenca XUAKOCTU Ha KHOMKY BKNO4YeHuA (2)
cnefyeT HaXumaTb TONbKO MOCNE TOro, Kak HoXka
MUKcepa OyaeT morpyxeHa B nepepabaTbiBaemble
NPOAYKTbI.

MpumevaHue: Py4HoON MuKcep cnedyeT BblKoHaTb

npexxae, 4em oH 6yaeT u3BNe4eH U3 cTakaHa C

nepepabaTbiBaeMbIMU MPOAYKTaMK.

PekoMeHaauma: nA “3MenbYeHVA MUILEBOrO NbAa
MonoXuTe B CTakaH ANA CMeWvBaHWA Wiau B
Kakyto-nMbo Apyryto nnacTMaccoByld eMKocTb 2-3
Kybuka nbja, onyctute MUKCep B €MKOCTb, BKAOYMTE
ero u 3aTeM HajaBuTe UM Ha KyOuku nbaa.

BeH4unk

JAnAa npurotoBneHnA B3GUTbIX CAMBOK W 6Genkos,

a TaKkKe MONO4YHON MeHbl (MONOKO AOMKHO ObiTb O4eHb

XONOAHbIM, Makc. 8 °C) mocTynainte Tak, kKak OnucaHo

HuXe.

e BcTaBbTe B py4yKy MUKcepa peAyKTOpPHYIO Hacaaky
1 3advKcupyiiTe ee Co WeNn4HKoM.

e BcTaBbTe B peayKTOpHYHO HacalKy BeHYMK
1 3advKCHpyiTe ero co Wen4KoMm.

¢ BcTaBbTe WTenceNbHyl BUIKY B PO3ETKY.

. 3arpy3wre NpOAYyKTbl B CTakaH AnA CMelWnBaHWA.

¢ [lpo4HO yaepxuBaA B pykax pyqKy Mukcepa u
CTakaH ANA CMeWWBaHWA, Ha)KMUTE Ha KHOMKY
BKJIIOHEHVA.

yHMBepcaanblM n3mMmesibHnTesib

JnA n3menb4eHUA MPAHOW 3eneHWn, penyaToro nyka,
PpyKTOB, OBOLlLEN, MUILEBOrO NbAa, Cbipa TBEPAbIX
COpTOB U MAca NocTynanTe Tak, Kak OMUCaHO Huxe
(yunTbiBanTe TakXe ykasaHuA 13 Tabnuubl «PekomeH-
fauun Mo M3MenbyeHUIo MPOAYKTOB B YHMUBepcanbHOM
n3MenbynUTENE»).

BHumanne!

lNepesn unsmesnv4eHnem maAca n3 Hero creayet yaaanTb
XPAWN, KOCTU N CYXOXUINA. YHUBEpCanbHbIv
U3MENIbYNTEesIb HEe NpeAHa3Ha4eH AJA U3MeNbYyeHUsA
KOGbeliHbIX 36peH U PeAbKM.

YcTaHoBMTE yHUBEpcanbHbI U3Menbuntens (8) Ha
rnagkylo v 4ucTylo pabo4ylo MOBEPXHOCTb U HaXMuTe
Ha Hero.

BcTaBbTe B M3MENbYMTENb HOX.

3arpyanTte MnpoAyKTbl.

YcTaHoBUTE Ha M3Menb4uTeNb HacankKy

1 nosopaqMBaiTe ee MO 4acoBOW CTpenke A0 Tex
nop, rMoka He MOCMLIWNTCA WeN4OK.

BcTaBbTe B Hacaaky py4Ky MuKcepa v € cunon
HajaBnvBaniTe Ha Hee BO BPeMA BCero npoiecca
N3MenbYeHNA.

BcTaBbTe WTEMNCENbHYIO BUIKY B PO3ETKY.

Mpo4Ho ynepxmBaA B pykax py4Ky Mukcepa n
YHMBepCanbHbIl N3MENbYUTENb, HAXXMUTE Ha KHOMKY
BKMIOYeHNA (2).

Mocne pa6oTbl / YucTtka

Buumanne!

Pyuky MuKcepa HUKOrAa HeNb3A orpyxars B BOAY WU
MbITb B nOCyHOMoe'-IHOI/I matinHe.

OTcoeAnHNTe WTENCeNbHY0 BUNKY OT PO3eTKW.
HaxxmuTe Ha KHOMKM pacuenneHuna (3) U oTcoeanHWUTe
HOXKY MUKCepa OT Py4qKW.

Py4ky MuKcepa mpoTpuTe BRaXXHOW TPAMKOWA W 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.

CTakaH ANA CMeWWBaHWA MOXHO MbITb

B MOCYZLOMOE4YHON MawuHe.

HoXKy MuKcepa MOXHO MbITb B MOCYAOMOEHHOW
MalwvHe WAN B MPOTO4HON BOAE C MOMOLbBIO WETKM.
CywmnTb HOXKY MUKcepa cneayeT, yCTaHOBUB €€ B
BEPTVKANbHOE MONIOXKEHNEe HOXOM BBEpPX, YTOObI
NpoHUKWanA B Hee BoJa MoOrna CTedb.

Mpumeyanme: Mpu nepepaboTke, Hanpumep,
KPaCcHOKOYaHHOM KamnyCTbl MnacTMaccoBble AeTann
MUKcepa MOryT okpacuTbcA ee cokom. O6pasosasuwmica
HaneT MOXXHO NIerKo CHATb C MOMOLLbIO HECKOMbKNX
Kanenb pacTUTENbHOro macna.

YucTtKka BeH4YMKa

CHUMWTE BEHYMK C peAyKTOPHOWN HacaAKu.

BeH4MK MOXHO MbITb B MOCYLOMOEHHOWM MaluHe,
a peayKTOpHYlO HacafKy cnefyeT nuvilb npoTepeTb
BNaXKHOW TPAMKOW.

YucTtka YHUBepcaJsibHOro uUamMesibHnTena
Brumanmne!
Hacaaky uamenb4nTenda HUKOrAa Hesb3A rnorpyxarts

B

.

BOAY WM MbITb B [1OCYAOMOEYHON MalmHe.
OTCOeAMHUTE WTEMCEeNbHYI0 BUJKY OT PO3ETKU.
CHVWMUTE pYy4KY MUKCepa C Hacafku.

MoBepHUTEe HacalKy MPOTUB HacoBOW CTPENKM

N CHUMWTE ee C YHVBepCanbHOro W3MeNbYUTENA.
Bo3bMuUTECh 3@ MNacTMaccoBbI AepXKaTenb
M3MenbYaloWero HoXa 1 U3BNEKUTe HOX W3
M3MenbynTeNA.

YHMBepcanbHbI M3MENbHUTENb U U3MENbHAOWMNIA HOX
MOXHO MbITb B MOCYLOMOEHHON MauwwHe. Hacanky
MOXHO Wb MNPOTEPETb BNAXKHON TPAMKOM.

PekomeHaauuu no usamesnb4eHuio npPpoAYyKTOB

Makc. Kon-Bo MoaroToeka Eggfho?;genb-

MNeTpywka 1 ny4ok OTpexbTe cTtebnn 10-20
Penyatbii nyk 100 r PaspexbTe Ha 4 4acTtu 5-10
JleTckoe nuTaHvie 175 r CBapuTe ¥ HapexbTe Kybrkamu 10-20
a‘:ﬁpipiﬂﬁ;::ﬁf&?ﬂ;” 200 r Oxnagnte B XONOAUIbHVKE 10

Cblpbl TBEpAbIX COPTOB 100 r HapexbTe Kybukammn 1x1x1 cm 20-30
Cyxapu 150 r HapexbTe Ha KyCco4ku 15-20
Maco 200 r HapexbTe Kybukammn 1x1x1 cm 15-25
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YBaxkaemble rocrnona, coobuaem Bam, 4To Halua npoaykums ceptuduLmpoBaHa Ha COOTBETCTBIE POCCUIICKMM
Tpe6oBaHusaM 6e30r1acHOCTH coracHo 3akoHy P® «O sawmTe npas noTpebutenes». MHGopmaymio no ceptm-
puKaunm HaLumx NPMOopPOoB, & TAKXE AaHHbLIE O HOMEPE CepPTUDUKATA M CPOKE ero 4e/icTB1sa Bbl MOXeTe nony4uTe
B pupme 000 «BCX BoiToBasi TexHuka» ro Tenegony (095) 737-2939.

TenegoH ancneT4epckoii Giyxobl 10 PEMOHTY GbiTOBbIX TPUOOPOB «BOoLL»:
TenegoH ancneT4epckoi ciyxobl 10 PEMOHTY ObiITOBbIX TPUOOPOB «CUMEHC»!
TenegoH gucrneT4epckori cnyx6bl Mo PeMOHTY GbITOBbIX NPNBOPOB «farreHay»:
TexHu4ecKkme KOHCYILTaLnm o TenedoHy:

lMpuemM 3asB0k Ha PEMOHT v peknamaLnii;

(095) 737-2961
(095) 737-2962
(095) 737-2965
(095) 737-2975
(095) 737-2982 (dpakc)

FapaHTus naroroBurens

durpma-nsroToBuTeNb NPefoCTaBANET Ha NpuobpeTeHHblit Bamu npubop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bis
BblAaH [@paHTUIHBIN TaNOH, rapaHTUIO B COOTBETGTBUN G AEWCTBYIOLLMM 3akoHogaTenscTsom Pd o sawm-
Te npas noTpebuteneit cpokom 12 mecaues.

BHumaHue! BaxHaa nHdopmauua pna norpedbutenei
® [JaHubii npubop npeaHa3Ha4yeH AnNg UICNONbL30- @ PekoMeHayeM AOBEpATb NoaKNioyeHue (ycta-

BaHMA UCKJTIOYMTENBHO AN NINYHbIX, CEMEMHbIX,
AOMALLHMX U UHBIX HYX, HE CBA3AHHbLIX C OCY-
LecTBNIeHneM npeanpuHUMaTenbckoi aes-
TensHocTu. Mcnonb3osaHme npmﬁopa B LUenax,
OTJ/INYHbIX OT BbllleyKa3aHHbIX, SABNAeTCA Hapy-
LeHeM NpaBvun Hagnexallei akcnnyaTtaumm
npubopa.

MN3roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3@
He[ocTaTkun B npubope, eCNv CEPBUCHON CIYX-
601 6yaeT 0OKa3aHO, HTO OHM BO3HUKAU NOCAE
nepegaun npubopa noTpedbuTeno BcneacTene

HOBKY) NMpuGOpOoB, TpebyloLWwmnX CreunansHoro
rnoaKNoHeHna (YCTaHOBKM), TONbKO OpraHnsaum-
aM (NpeanpuHUMaTensiM), 3aHMManLLMMCa Mo
poay cBoei AeATenbHOCTM OCYLUEeCTBAEHMEM
Takux pa6oT. CneunanmcTbl, OCYLLECTBASIOLUME
rnoaknio4eHne (yctaHoBKy), AenatoT OTMETKY O
nogxknioyeHmm (yCTaHoOBKE) B COOTBETCTRYIOLLLEM
paspene lapaHTuiHoro Tanoxa. NMpocum coxpa-
HATb KBUTAHLMM U MHBLIE JOKYMEHTbI O NMOAKJIIO-
yeHum (ycTtaHoske) Bawero npubopa B Te4yeHme
cpoka ero aKcnnyaraummn.

HapyLeHns UM NpaBu NoJib30BaHUS, TPaHC- @ CobniogeHne pekoMeHAaUMA N YKasaHuii, Go-
NOPTUPOBKM, XPaHEHNs, AeNCTBUI TPeTbUX LepXawmnxcs B UHCTPYKUMK MO aKcrJtyaTaumm
NNLL, HENPEOAOAUMOI CUNbI (NoXapa, NPUPOA- (npaBunax NonL30BaHUs), NOMOXET uabexaTtb
HOWM KaTtacTpodbl U T.N.), NonagaHnsa 6bITOBbIX npo6nem B akcnnyaraunm npuéopa n ero obcny-
HACEKOMBIX 1 MPLI3YHOB, BO3AENCTBUSA MHbIX NO- >XUBaHWU,
CTOPOHHUX (HaKTOPOB, a TaKxe BC/IEACTBMECY- ¢ HencnpasHbie y3nbl NPUGOPOB B rapaHTUiiHbIN
LLIECTBEHHBLIX HAPYLISHUIA TEXHUYECKIUX Tpebo- neprop, 6ecnnaTHo PEMOHTAPYIOTCS MM 3aMe-
BaHW, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMU MO HSIIOTCS HOBLIMM. PelueHre Bonpoca o Lieneco-
aKcnnyarauuu, B TOM 4nGjle HEGTabnNLHOGTM 06pa3HOCTU X 3aMEHbI UM PEMOHTA OCTaeTCH
napameTpoB 9/1€KTPOCETU, YCTAHOBJIEHHbIX 3a cnyx6amm cepsuca.
FOCT 13109-87. ”

e B nepuop v nocne ncreveHns rapaHTUAHOIo
Ans noaTsepXAEHUS AaThl NOKyNku npuGopa cpoka Hawa Cnyx6a cepBuca, a Takke MacTep-
Npu rapaHTUHOM PEMOHTE UK NpeabABIeHMN CKMe HallMX NapTHEePOB BCeraa rotosbl Npeano-
UHbIX NPefyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeﬁoBaHMV], XXUTb Bam cBon yCAyru. Cnncok agpecos ynon-
yGeanTenbHO Npocrm Bac coxpaHaTb COnposo- HOMOYEHHbIX W3rOoTOBUTENEM NYHKTOB
AnTenbHble IOKYMEHTHI (YeK, KBUTaHuuio, npa- aBTOPM3OBAHHOFO CEPBUCHOI0 0BCNYXMBaHUSA
BUAILHO 1 HETKO 3aMONHEHHBIV FrapaHTUiAHLIA Ta- npunaraertcs.
JIOH C yKa3aH1eM CepUifHOro HOMEpa npubopa, ¢ ¢ yuhopmaLMeit 0 CPOKE CRYXGbi Ha GbITOBbIE

BaTbl NPo4akn, YeTKO PasIM4MMOon nevaTv npo-
paBsua, Hble JOKYMEHTbI, NoATBEpXAalowme
naty 1 MecTo nokynku). C uensio obneryeHmsn
pansHewnLlero cepBMcHoro oéenyxmeanus Ba-
wero npubopa, obpatlanTech K MacTepam cep-
Buca ¢ npocb6oit 0 3aHeceHMn ceeaeHuin 060
BCEX NPON3BELEHHbIX PEMOHTHBIX paboTax B CO-
OTBETCTBYIOLWMNI pasgen apaHTUitHOro TanoHa.

npn6opbi Bbl MOXETE 03HAKOMUTLCS B TOBapO-
COMpPOBOAUTENILHON AOKYMEHTALMM, B Maraamn-
He MpKn nokyrke npuéopa, NMM60 B CEPBUCHbLIX
LeHTpax.
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Kundendienst Kontakte Kleine Hausgeréte

Zentralwerkstatt

der direkte Weg, falls lhr Gerat repariert werden
muss. Senden Sie |hr Gerét einfach an:

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Zentralwerkstatt Kleine Hausgerate

WitschelstraBe 104
90431 Niurnberg

Service-Tel. 01801 - 33 53 03

Mo-Fr von 8.00 bis 18.00 Uhr, zum Ortstarif

Service-Fax  0911/31 20-201

Service-Email CP-ServiceCenter@bshg.com

Service Shops

der personliche Service ganz in lhrer Nahe; mit
fachkundiger Beratung und Verkauf von Zubehér und
Ersatzteilen. Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Standorte Service Shops

04159 Leipzig
Georg-Schumann-Stra3e 294
10587 Berlin

Salzufer 6 — 8

19053 Schwerin
MecklenburgstraBe 42,
Burgseegalerie Laden 1
22453 Hamburg
Borsteler Chaussee 51
23554 Liibeck
JosephinenstraBe 27
24114 Kiel
Sophienblatt 64

26127 Oldenburg
KreyenstraBe 99

28207 Bremen
Neidenburger StraBe 9
30519 Hannover
DorfstraBe 17-19
34117 Kassel
Werner-Hilpert-StraBe 13

38100 Braunschweig
Fallersleber StraBe 50

Bestellung von Zubehér und Ersatzteilen

Ersatzteil-Tel.
Ersatzteil-Fax

Sie erreichen uns rund um die Uhr an 365 Tagen im
Jahr, zum guinstigen Ortstarif.

01801 — 33 53 04
01801 - 33 53 08

Ersatzteil-Email spareparts@bshg.com

Bosch Info-Line 01805 —26 72 42

(EUR 0,12/Min. DTAG)

fur Produktinformationen sowie Anwendungs- und
Bedienungsfragen zu Kleinen Hausgeréten;

Internet Service
mit Informationen zu Produkten und Service-
angeboten sowie den aktuellen Anschriften und

Mo-Fr von 8.00 bis 18.00 Uhr

Offnungszeiten der Service Shops. Hier kdnnen
Sie auch Ersatzteile und Zubehor online bestellen.
Besuchen Sie uns einfach im Internet unter:
www.bosch-hausgeraete.de

40227 Dusseldorf
Oberbilker Allee 270 A

44143 Dortmund-Koérne
Alte StraBe 41

45141 Essen
BamlerstraBBe 1 a

47805 Krefeld
DieBemer Bruch 114 G

48153 Miinster
Schuckert StraBe 10

50823 Koéln
Vogelsanger StraBe 165

60489 Frankfurt am Main
Rédelheimer LandstraBe 147

63796 Kahl

Lange Hecke 8

64331 Weiterstadt bei Darmstadt
Brunnenweg 22-24

65396 Walluf bei Wiesbaden
Im Grohenstiick 2

66130 Giidingen bei Saarbriicken
Daimler StraBe 2

68309 Mannheim
Weinheimer StraBe 58-60

71254 Ditzingen
ZeissstraBe 13

76135 Karlsruhe
Im Mittelfeld 1

79111 Freiburg
Gindlinger StraBBe 18

80807 Miinchen
DomagkstraBe 10

83301 Traunreut
Werner-von-Siemens-Stra3e 200
84034 Landshut
Herzog-Albrecht-StraBe 4

86368 Gersthofen bei Augsburg
WelserstraBe 11

87439 Kempten

Lindauer StraBe 112

89075 Ulm
Eberhard-Finckh-StraBe 30
90431 Nirnberg

WitschelstraBe 104

91052 Erlangen

SieboldstraBe 4

93059 Regensburg

Im Gewerbepark B 30

95448 Bayreuth

WeiherstraBe 25

97076 Wirzburg
Nurnberger StraBe 109



Kundendienst-Zentren ¢ Central-Service-Depots ¢ Service Aprés Vente e Servizio Assistenza ¢ Centrale Servicestation

o Asistencia técnica e Servicevaerkter ® Apparatservice ¢ Huolto

Australien

Robert Bosch (Australia) Pty. Ltd
57-63 McNaughton Roads

3168 CLAYTON

+61 (3) 9541 5555

+61 (3) 9541 5595
www.bosch.com.au/sha/default.asp

BE Belgien, Belgium, Belgique
BSH Home Appliances s.a.n.v.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles - Brissel

(070) 222 141

(02) 475 72 91

bru-repairs @ bshg.com

Bahrain
Khalaifat Est.
P.0.BOX 5111
Manama
+973 401400
+973 401413

Bosnien und Herzegowina
"HIGH" d.o.o.

Ramiza Jasara 5 llidza
71210 Sarajewo

+387 (66) 100 905

+387 (33) 406 047

Brasilien

BSH Continental Electrodomésticos Ltda.

Servigos Técnicos de Fabrica
Equipamentos Domésticos
Parque Industrial

s/n Jardim S.Camilo
13184-970 Hortolandia/S.P.
+55 (19) 3897 8000

+55 (19) 3897 8287

Bulgarien

EXPO 2000 GmbH
Lulin kompl., bl. 549/B
1359 Sofia

+359 (2) 260148
+359 (2) 9250991

Danemark

BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 6

2750 Ballerup

+45 (44) 89 89 85

+45 (44) 89 89 86
www.bosch-hvidevarer.com

Estland

AS Serwest

Raua 55

10152 Tallinn

+372 (627) 8733
+372 (627) 8739
serwest@online.ee

Finnland

BSK-Kodinkoneet Oy
Sinimaentie 8, PL 66

02631 Espoo

+358 (9) 5259510

+358 (9) 52595131
www.bosch-kodinkoneet.com

Frankreich

BSH Electroménager S.A
Service Aprés Vente

50, Rue Ardoin

BP 47

93401 Saint-Ouen Cedex

+33 (1) 40101100

+33 (1) 40112534
www.bosch-electromenager.com

Griechenland

Euroservice ABE

17km Ethnikis Odou Athinon-Lamias
& Potamou 20

14574 Kifissia

+30 (210) 4277-701

+30 (210) 4277-669

GroBbritannien

BSH Appliance Care

Grand Union House

Old Wolverton Road

Old Wolverton (P.O.Box 118)
MK12 5ZR Milton Keynes
+44 (8705) 678910

+44 (1908) 328660

www.boschappliances.co.uk/

Hongkong

BSH Home Appliances Limited
Unit 1&2B, 7th Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui - Hongkong/Kowloon
+852 (2565) 6151

+852 (2565) 6252
www.bosch-shop.com.hk/

Irland

Appliance Care

Unit 4

Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

+353 (1) 4502655

+353 (1) 4502520

Outside of 01-area: 18903 22222

Island

Smith & Norland H/F
Noatuni 4

105 Reykjavik

+354 (520) 3000
+354 (520) 3010

Israel

C/S/B Home Appliance Itd
Uliel Building

2, Hamelacha St.
Industrial Park North
71293 Lod

+972 (8) 9777 222

+972 (8) 9777 245
csb-serv@zahav.net.il

Italien
BSH Elettrodomestici SpA

Via. M. Nizzoli 1
20147 MILANO MI
+39 (02) 41336 1
+39 (02) 41336 610

Jugoslawien
Specijaelektro

Ill Bulevar 34, Blok 23
11070 Novi Beograd
+381 (11) 147110
+381 (11) 139689

spec.el@eunet.yu

Kazachstan
Kombitechnozentr Ltd.
Shewchenko 147B
0480096 Almaty
3272 689898

3273 682652

Kroatien

Andabaka Commerce
Gunduliceva 10
21000  Split

+385 (21) 342991
+385 (21) 347400
andabaka@inet.hr

Lettland
Latintertehservice

72 Bulu street, house 2.
1067 Riga

+371(7) 74 42 274
+371 (7) 74 73 300
latinter @latinter.lv

Libanon

Teheni, Hana & Co.
P.O.Box 11-4043
90449 JDEIDE

+961 (1) 255211

+961 (1) 257359

Info@ Teheni-Hana.com



Litauen

Fa. Ogmios Pulsas Ltd.
P. Luksio Str. 23

2600 Vilnius

+370 (5) 274 1750
+370 (5) 274 1760
pulsas @ ogmios.It

Luxemburg

B/S/H Service

20, Rue des Peupliers
2328 Luxembourg-Hamm
+352 4384 3507

+352 4384 3525

Malta

Oxford House Ltd.

Notabile Road

Mriehel BKR 14

+356 21 442334

+356 21 488656

customercare @ oxfordhouse.com.mt

Mazedonien

T. D. "Rimeko" d.o.o.e.l.
UL"A.Mitrev"br.17

1000 Skopje

+389 42 215506

Neuseeland

Robert Bosch Australia Pty.Ltd
New Zealand Branch

14-16 Constellation Drive

1310 Mairangi Bay Auckland
+64 (9) 4786158

+64 (9) 4782914
Terry.Druce@nz.bosch.com

Niederlande

BSH Huishoud-elektro B.V
Keienbergweg 97

1101 DA Amsterdam Zuidoost

+31(20) 430 3 444

+31 (20) 430 3 445
www.bosch-huishoudelijke-apparaten.nl/

Norwegen

BSH Husholdningsapparater A.S.
Grensesvingen 9

0661 Oslo

+47 22 660600

+47 22 660550

deleordre @bshg.com

Osterreich

Werkskundendienst fir Hausgeréte
Quellenstrasse 2

1101 Wien

(01) 60541 4808

(01) 60541 59209

www.bosch.at/

Polen

BSH Ssrzet Gospodarstwan Domowego
Al. Jerozolimskie 183

02222 Warszawa

‘0801 191 534

(022) 5727729

Portugal

BSH P Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo no 15
2795-619 Carnaxide

214250 700

214250 701

Ruménien

BSH Electrocasnice srl

B-dul Ficusului nr.42,corp B, et.3, sect. 1
71544 Bucuresti, Romania

Tel: (01) 233.07.55

Fax: (01)232.21.54

Russland

OO0 "BSH Bytowaja Technika"
W erkskundendienst

Malaja Kaluschskaja 19

119071 Moskau

119071 Moskau

+7 (095) 737 2965

+7 (095) 737 2982

Singapore

BSH Home Appliances (SEA) Pte. Ltd.
38C-38D Jalan Pemimpin

577180 Singapore

+65 (2) 3505 000

+65 (2) 3505 050
www.bosch-homeappliances.com

Slowakische Republik
Technoservice Bratislava, spol. s.r.o.
Bajzova, 11/A

82108 Bratislava

+421 (7) 5568161

+421 (7) 5568161

Slowenien

BSH Hisni aparati,d.o.o.
Savinjska cesta 30
3331 Nazarje

(03) 8398 222

(03) 8398 203

Spanien

BSH Interservice S.A.

Poligono Malpica, Calle D, Parcela 96 A
50016 Zaragoza

+34 976 578301

+34 976 578425
http://www.siemens-ed.com

Schweden

BSH Hushallsapparater AB
Gardsvagen 10 A

16929 Solna

+46 (8) 7341300

+46 (8) 7341330

Schweiz

BSH Hausgerate AG, BSH Service
Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

0848 840 040

0848 840 041

Sudafrika

BSH-SA

15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand - Johannesburg
+27 (11) 265 7800

+27 (11) 265 7867

Taiwan

Achelis Taiwan Co., Ltd.
6th floor, No 2. Sec.3
Min Sheng E. Road
Taipei

+886 (2) 2321 6222
+886 8862 2397 1235
Bosch@ achelis.com.tw

Tschechische Republik
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Pod Visnovkau 25/ 1661
14201 Prag 4

+420 2 3403 4600

+420 2 3403 4639

Tirkei

BSH PEG Beyaz Esya Servis A.S.
Cemal Sahir Sok. No. 26-28
80470 Mecidiyekdy - Istanbul
+90212 2754775

+90212 2755504
www.boschevaletleri.com

Ungarn

BSH Kift.

Hungaria Krt. 128
1143 Budapest
+36 (1) 4895461
+36 (1) 2018786

Vietnam

T&C Co., Ltd

34 Ngu Truong To St.

Ba Dinh District

Hanoi

+84 (4) 8230407

+84 (4) 8437873
siemens-hcm@ bdvn.vnd.net

Zypern

Euroservice ABE

Arch. Makariou G"39
Egomi/Nikosia (Lefkosia)
0035 722 658118

0035 722 658128



Garantiebedingungen Bosch Info-Team: ]
DE @ 01805/ 26 72 42 (EUR 0,12/Min)

Gilltig in der Bundesrepublik Deutschland AT & 0660/59 95

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Internet:

umschreiben, lassen die Gewahrleistungsver- http://www.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberhrt.

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material— oder Herstellungsfehlerhandelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurtickzuflUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationdr betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehenin unser Eigentum tber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fUr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefristin Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Geréates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten flr in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fUr das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wirin dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim
Ausland gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Inren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur

Verflgung.
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