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Nous vous remercions d’avoir choisi
un produit de la gamme MOULINEX
exclusivement prévu pour la
préparation des aliments.

Description

a. Bloc moteur

al. capot de sortie haute

a2. sortie haute

a3. sortie basse

a4. touche d’ouverture du capot (a1)
et de déclipsage de |'accessoire
positionné sur la sortie haute

ab. variateur électronique de vitesses
de 1 a 5 (selon modéle)

a6. bouton Marche/Arrét et Pulse
(marche intermittente)

a7. sélecteur de vitesse1-2 et Pulse

Accessoires selon modeéle

b. Ensemble bol
b1. poussoir doseur
b2. couvercle a cheminée
b3. bol
b3-1. entraineur
b3-2. joint en caoutchouc
b3-3. écrou
b4. poignée démontable
b4-1. bouton de déclipsage de la
poignée
c. Tige d’entrainement
d. Coupe-Légumes
d1. disques
A/D : rapé fin / tranché fin
C/H : rapé épais / tranché épais
E : coupe frites
G : gratté parmesan
B/G : copeaux / gratté parmesan
d2. petit poussoir
d3. gros poussoir
d4. couvercle grande cheminée
d5. support-disque
e. Couteaux
el. couteau métal
e2. pétrin plastique
f. Batteur
f1. boitier d’entrainement
f2. fouet
g. Disque émulsionneur
h. Presse-agrumes
h1. cone
h2. panier filtre
h3. entraineur
i. Mini-hachoir

i1. couvercle
i2. bol
j- Broyeur
j1. couvercle
j2. bol
k. Bol mixer avec ou sans robinet
k1. bouchon doseur
k2. couvercle
k3. bol
k4. poignée démontable
k4-1. bouton de déclipsage de la
poignée
k5. joint pour robinet
k6. robinet
k7. capuchon
I. “Maxipress”
I1. palette
12-1. grille pour purée
12-2. grille pour coulis
m. Centrifugeuse avec bec verseur ou
panier filtre
m1. poussoir
m2. couvercle
ma3. filtre rotatif
m4. corps réceptacle
mb. bec verseur
m6. levier de verrouillage
m7. poussoir
m8. couvercle
m9. couronne filtrante
m10. panier-filtre
n. Réducteur pour téte hachoir
o. Téte hachoir
o1. Corps
02. Plateau amovible
03. Vis
04. Couteau 4 branches
05. Grilles
05-1. Grille petits trous : haché fin
05-2. Grille gros trous : haché gros
06. Ecrou
o7. Poussoir
p- Entonnoir a saucisses
q. Filiere a gateaux
q1. Support
q2. Moule
r. Accessoire a kebbe
r1. Bague
r2. Embout
s. Spatule
t. Boite de rangement

Les accessoires contenus dans le
modele que vous venez d’acheter sont
représentés sur |'étiquette située sur
le dessus de I'emballage.
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Consignes de sécurité

- Lisez attentivement le mode d’emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil : une utilisation non conforme
au mode d’emploi dégagerait
MOULINEX de toute responsabilité.

- Ne laissez pas I'appareil fonctionner
sans surveillance particulierement en
présence de jeunes enfants ou de
personnes handicapées.

- Vérifiez que la tension d'alimentation
de votre appareil correspond bien a
celle de votre installation électrique.

- Toute erreur de branchement annule
la garantie.

- Votre appareil est destiné a un usage
domestique a l'intérieur de la maison.

- Débranchez votre appareil dés que
vous cessez de I'utiliser (méme en
cas de coupure de courant) et lorsque
vous le nettoyez.

- N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement ou s'il a
été endommagé.

- Dans ce cas, adressez-vous a un
centre service agréé MOULINEX (voir
liste dans le livret service).

- Toute intervention autre que le
nettoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un
centre service agréé MOULINEX (voir
liste dans le livret service).

- Ne mettez pas I'appareil, le cable
d’alimentation ou la fiche, dans I'eau
ou tout autre liquide.

- Ne laissez pas pendre le cable
d’alimentation a portée de mains des
enfants.

- Le cable d’alimentation ne doit
jamais étre a proximité ou en contact
avec les parties chaudes de votre
appareil, prés d'une source de
chaleur ou sur un angle vif.

- Si le cable d'alimentation ou la fiche
sont endommagés, n’utilisez pas
I"appareil. Afin d'éviter tout danger,
faites-les obligatoirement remplacer
par un centre service agréé MOULINEX
(voir liste dans le livret service).

- Ne pas utiliser la centrifugeuse si le
filtre rotatif (m3) ou I'ensemble (m9 +
m10) sont endommagés.

- Pour votre sécurité, n'utilisez que des
accessoires et des pieces détachées
MOULINEX adaptés a votre appareil.

10

- Mettez I'appareil a I'arrét, et
déconnectez-le de I'alimentation
avant de changer les accessoires ou
d’approcher les parties qui sont
mobiles lors du fonctionnement.

- N'utilisez qu’un accessoire a la fois.

- Utilisez toujours les poussoirs pour
guider les aliments dans les
cheminées, jamais les doigts, ni une
fourchette, une cuillére, un couteau
ou tout autre objet.

- Manipulez le couteau métal, le couteau
du bol mixer, du mini hachoir, du
broyeur et les disques coupe-légumes
avec précaution : ils sont extrémement
tranchants. Vous devez obligatoirement
retirer le couteau métal (e1) par son
entraineur (c) avant de vider le bol de
son contenu.

- Videz le contenu du bol hachoir et du
bol mixer avant de démonter la
poignée.

- N'utilisez pas votre appareil a vide.

- Utilisez toujours votre bol mixer avec
son couvercle.

- Ne touchez jamais les piéces en
mouvement, attendez I'arrét complet
avant d’enlever les accessoires.

- Ne laissez pas pendre les cheveux
longs, les écharpes, les cravates,

etc...au-dessus des accessoires en
fonctionnement.

- N'utilisez pas les accessoires comme
récipient (congélation — cuisson —
stérilisation a chaud).

Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par I'intermédiaire d'une
personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant
I"utilisation de I'appareil. Il convient
de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I"appareil.

Mise en service

- Avant une premiére utilisation, lavez
toutes les piéces des accessoires a
I’eau chaude savonneuse. Rincez et
séchez.
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- Placez le bloc moteur sur une
surface plane, propre et séche.
- Branchez votre appareil.

Mise en marche

Modéele électronique :

- Pulse (marche intermittente) :
tournez le bouton (a6) sur la position
«Pulse» par impulsions successives
pour un meilleur contréle de
certaines préparations.

- Marche continue : tournez le bouton
(a6) sur la position «1».

- Arrét : tournez le bouton (a6) sur la
position «0».

- variateur de vitesse (a5) :
sélectionnez la vitesse indiquée ou
faites-la varier en cours de
préparation.

Modeéle Bi-Vitesses :

- Pulse (marche intermittente) :
tournez le bouton (a7) sur la position
«Pulse» par impulsions successives
pour un meilleur contréle de
certaines préparations.

- Marche continue : tournez le bouton
(a7) sur la position «1» ou « 2 »
suivant la préparation.

- Arrét : tournez le bouton (a7) sur la
position «0».

- Utilisation sortie haute (a2) :
assurez-vous qu’aucun accessoire
n’est placé sur la sortie basse.

| Les fonctions de votre robot

MONTAGE DES PARTIES
ANOVIBLES

- Montage / démontage du bol (b3)
Le bol est utilisé avec les accessoires
suivants (selon modéle):

- Couteaux (e), coupe-légumes (d),
batteur (f), émulsionneur (g), presse-
agrumes (h), centrifugeuse avec
panier filtre (m10) «Maxipress» (I).
S’ils ne sont pas déja mis en place,

- Positionnez le joint (b3-2) sur le fond
du bol. La levre du joint doit étre
orientée vers le haut.

- Positionnez I'entraineur (b3-1) sur le
joint (b3-2).

- Verrouillez I'ensemble avec I'écrou
(b3-3) jusqu’a la butée.

- Démontez I'ensemble et nettoyez-le

apres chaque utilisation.

- Montage / démontage des poignées
(b4) du bol hachoir et (k4) du bol mixer.

- Pour une facilité de nettoyage et de
rangement, la poignée du bol hachoir
(b4) et du bol mixer (k4) sont
démontables.

- Pour monter la poignée, positionnez
la poignée en face des ergots du bol.

- Faites coulisser la poignée du bas
vers le haut jusqu’au clic.

- Pour démonter la poignée, appuyez
sur le bouton de déverrouillage (b4-
1) ou (k4-1) et faites-la coulisser du
haut vers le bas. Attention, il est
nécessaire de déverrouiller le
couvercle du bol mixer pour pouvoir
démonter la poignée (k4).

La poignée (b4) doit étre présente
sur le bol hachoir pour pouvoir
verrouiller le capot de sortie haute
(a1).

@ MELANGER / MIXER / HACHER /
PETRIR

11

ACCESSOIRES UTILISES

(selon modele)

- Ensembile bol (b), tige d’entrainement (c),
et couteaux (e) :

« Couteau métal (e1) pour mixer, hacher.

« Pétrin plastique (e2) pour pétrir ou

mélanger.

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Appuyer sur la touche d’ouverture (a4)

pour ouvrir le capot de sortie haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

- Positionnez la tige d’entrainement (c)
sur I'entraineur du bol (b3-1).

- Faites coulisser le couteau métal (e1)
ou le pétrin plastique (e2) sur la tige
d’entrainement (¢), jusqu’au fond du
bol.

- Mettez les ingrédients dans le bol.

- Placez le couvercle (b2) ou (d4) sur le
bol.

- Rabattez le capot de la sortie haute (a1).
Vous devez entendre un « clic ».
Pour le déverrouillage des couteaux
(e) de la tige d’entrainement (c) :

- Posez I'ensemble sur une surface stable.

- Tournez la tige d’entrainement (c)
dans le sens des aiguilles d'une
montre en maintenant le couteau (e)
par la partie supérieure.

o
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Vitesses Préconisées

. . Modele Modéle

Fonction | g1octronique | Bi-vitesses
Mixer 3-4-5 1-2
Hacher 5-Pulse 2-Pulse

Pétrir 5 2

Mélanger 5 2

Conseils

Mixer

- Vous pouvez mixer jusqu’a 1 litre de
potage, soupe, compote en 20 s.

Hacher

- En 15 a 30 s, vous hachez jusqu’a 600
g daliments :

« des produits durs : fromage, fruits
secs, certains légumes (carottes,
céleri...).

« des produits tendres : certains
légumes (oignons, épinards ...).

« des viandes crues ou cuites
(désossées, dénervées, et coupées
en dés).

« des poissons crus ou cuits...

Pétrir/mélanger

- En fonction pétrir, arrétez I'appareil
dés que vous constatez la formation
de la boule de pate.

Vous pouvez :

« pétrir jusqu’a 1,2 kg de pate lourde
(sablée, brisée, a pain) en 60 s
environ.

* mélanger jusqu’a 1 litre de pate a
crépes, a gaufres, etc. en 1 min a
1 min 30.

* mélanger 1,5 kg de pate légere
(biscuit, quatre-quarts) en 1 min 30 a
3 min 30.

(3)RAPER / TRANCHER

ACCESSOIRES UTILISES
- Ensemble bol (b), tige d’entrainement
(c) et coupe-légumes (d).

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Appuyer sur la touche d’ouverture

(a4) pour ouvrir le capot de sortie

haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

Avec les disques (d1) :

12

Modeéle avec couvercle a cheminée

classique (b2) et le poussoir (b1) :

- Placez la tige d’entrainement (c)
dans le trou central du disque (d1).

- Placez I'ensemble sur I'entraineur du
bol (b3-1).

- Placez le couvercle (b2) sur le bol.

- Fermez le capot de la sortie haute
(a1). Vous devez entendre un « clic ».

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et guidez-les a I'aide du
poussoir (b1).

Modéle avec couvercle a grande cheminée

(d4) et les poussoirs (d2) et (d3) :

Positionnez le support-disque (d5) a

I'intérieur du bol.

- Placez la tige d’entrainement (c)
dans le trou central du disque (d1).

- Placez I'ensemble sur I'entraineur du
bol (b3-1), cet ensemble doit reposer
sur le support-disque (d5).

- Placez le couvercle (d4) sur le bol.

- Fermez le capot de la sortie haute
(a1). Vous devez entendre un « clic ».

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et guidez-les a 'aide des
poussoirs (d2) ou (d3).

- Pour guider les légumes de petites
dimensions (carottes, courgettes...),
positionnez le gros poussoir (d3)
dans la cheminée du couvercle et
glissez les légumes en s’aidant du
petit poussoir (d2).

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction Electronique | Bi-vitesses
Raper 3-4-5 1-2
Trancher 2 1
Conseils

Vous pouvez préparer avec les disques

(selon modele) :

« tranché épais (H) / tranché fin (D) :
pommes de terre, oignons, choux
concombres, betteraves, pommes,
carottes ...

* rapé épais (C) / rapé fin (A) : céleri-
rave,pommes de terre, carottes,
fromage...

« coupe-frites (E) : frites.

« gratter (G) : pommes de terre,
parmesan ...

o




Moulf43 27/07/07 8:40 Page 14 :F

» copeaux (B) : carottes, courgettes,
parmesan ...

@ BATTRE / FOUETTER / EMIULSIONNER

ACCESSOIRES UTILISES (selon modéle)
- Ensemble bol (b) et batteur (f)
ou
- Ensemble bol (b), émulsionneur (g)
et tige d’entrainement (c).

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Appuyer sur la touche d’ouverture

(a4) pour ouvrir le capot de sortie

haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

Avec le batteur (f) :

- Placez-le sur I'entraineur du bol (b3-1).

@ Avec I'émulsionneur (g) :

- Placez la tige d’entrainement (c) sur
I'entraineur du bol (b3-1).

- Faites coulisser I'émulsionneur sur la
tige d’entrainement.

Puis :

- Mettez les ingrédients dans le bol.

- Placez le couvercle (b2) ou (d4) sur le
bol.

- Rabattez le capot de la sortie haute
(a1).Vous devez entendre un « clic».

Vitesses Préconisées

. _ Modele Modele
Fonction ¢ ectronique| Bi-vitesses
Battre /

Fouetter / 1a5 1-2

Emulsionner|

Conseils

-N'utilisez jamais ces accessoires pour
pétrir des pates lourdes ou mélanger
des pates légeres.

Vous pouvez préparer : mayonnaise,
aioli, sauces, blancs en neige (1 a 6),
creme fouettée, chantilly (jusqu’a 0,5
litre).

PRESSER LES AGRUMES
(selon modéle)

ACCESSOIRES UTILISES
- Bol (b3) et presse-agrumes (h).

MONTAGE DES ACCESSOIRES
Appuyer sur la touche d’ouverture (a4

pour ouvrir le capot de sortie haute (a1).

- Positionnez le bol sur la sortie basse
(a3).

- Positionnez I'entraineur (h3) du
presse-agrumes sur I’entraineur du
bol.

- Placez le panier filtre (h2) sur le bol.

- Placez le cone (h1) dans I'orifice du
panier filtre.

- Fermez le capot de la sortie haute
(a1). Vous devez entendre un « clic ».

Vitesses Préconisées

®

6a3

6a2

13

. _ Modele Modéle
Fonction |g10ctronique| Bi-vitesses
Presser 1 1
Conseils

- Positionnez une moitié d’agrume sur
le cone (h1).

Vous pouvez réaliser jusqu’a 1 litre de

jus sans vider le bol.

HOMOGENEISER / MELANGER /
MIXER TRES FINEMENT

ACCESSOIRE UTILISE
- Bol mixer (k).

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE
- Appuyez sur la touche d’ouverture
(a4) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).
Modeéle Direct Service avec le robinet :
Assemblage du robinet (k6)
Pour faciliter le nettoyage du robinet
(k6), celui-ci est démontable en deux
parties : Appuyez sur « push », et
décrochez le capot (fig.6a-1).
Nettoyez le robinet (k6) sous I'eau
courante.
Remontez le capot en appuyant sur sa
partie centrale, puis encliquetez I'axe
métallique sous les crochets (fig.6a-1).
Montage du robinet (k6) sur le bol
mixer (k3)
Engagez a fond le joint (k5) sur le
goulot du bol, puis verrouillez d'un
quart de tour le robinet assemblé (k6).
Conseils : ce bol mixer, muni de son
robinet permet de verser votre
préparation, directement dans le verre
(cocktails), dans I'assiette ou le bol
(potages) ou bien dans la poéle (pate

o
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a crépes). La vitesse 1 peut vous aider MONTAGE DES ACCESSOIRES

pour le service des préparations assez @ Modéle Direct Service avec le bec
épaisses (milkshake ou smoothies). verseur (m>5).
Arréter I'appareil dés la fin du service. Appuyer sur la touche d’ouverture
Nettoyez I'ensemble robinet apres (a4) pour ouvrir le capot de sortie
chaque utilisation. haute (a1).
Si vous n'avez pas besoin du robinet, Placez le filtre (m3) au centre du corps
vous pouvez le remplacer par le réceptacle (m4), tournez et verrouillez
capuchon (k7) (voir fig 6a-1), équipé le couvercle (m2) sur le corps (m4).
du joint (k5). Maintenez le levier de verrouillage
Pour les deux modeéles : (m6) sur la position cadenas fermé ﬁ
- Mettez les ingrédients dans le bol puis, engagez I'ensemble, sur la sortie

mixer (k3), puis verrouillez le haute (a2).

couvercle (k2) sur le bol. Vous devez entendre un « clic ».
- Placez I'ensemble bol mixer (k) sur la Coulissez le bec verseur (m5) sur le

sortie haute (a2). corps réceptacle (m4).
Vous devez entendre un « clic ». Conseils

- Introduisez les aliments dans la

Vitesses Préconisées cheminée et pressez lentement a

‘ - I"aide du poussoir (m1).
. Modele Modele ;
Fonction | H LY - Coupez les fruits en morceaux et
Electronique| Bi-vitesses mettez un grand verre sous le bec
Homogéneiser verseur (mS). )
Mélanger |1 a5 -Pulse|1a2-Pulse Ne pas traiter plus de 5 fois 0,5 kg de
Mixer fruits (pommes, carottes, raisin) en
continu, sans laisser votre appareil
Conseils refroidir complétement.
Vous pouvez ajouter des ingrédients - Raisins, coings ou groseilles : pour
par I'orifice du bouchon doseur (k1) obtenir un meilleur rendement
en cours de préparation. nettoyez le filtre tous les 300g
Utilisez toujours votre blender (k) d’ingrédients.
avec son couvercle (k2) en place. - Important : Lorsque le corps
- Ne remplissez jamais le bol mixer réceptacle a pulpe est plein, arréter
avec un liquide bouillant. I"appareil, vider le corps réceptacle.
- Ne jamais utiliser le blender avec - Attendez I'arrét complet du filtre
des produits secs ( noisettes, rotatif avant de retirer 'ensemble.
amandes, cacahuetes ...). Pour retirer la centrifugeuse (mb),
Vous pouvez : appuyez sur la touche d’ouverture
- Préparer jusqu’a 1,5 litre de potage (ad), et levez I'ensemble. Le levier de
finement mixé, de velouté, de creme, verrouillage (m6) revient
de compote, de milk-shake, de automatiquement sur la position
cocktail. cadenas ouvert ﬁ
- Mélanger toutes les pates fluides
(crépes, beignets, clafoutis, far). @Modéle avec le panier filtre (m10).
- Piler de la glace en vitesse maxi. Appuyer sur la touche d’ouverture (a4)
Pour retirer le bol mixer, prenez-le par pour ouvrir le capot de sortie haute (a1).
la poignée et appuyez sur la touche - Positionnez le bol (b3) sur la sortie
d’ouverture (a4). basse (a3). Assemblez le panier filtre
(m10) avec sa couronne filtrante (m9) :
@ CENTRIFUGER FRUITS ET descendez celle-ci dans le panier
LEGUMES (selon modele) filtre afin de la clipper pour que
. I'ensemble soit solidaire.
ACCESSOIRES UTILISES - Faites descendre le panier filtre
Centrifugeuse avec bec verseur (m) assemblé (m9 + m10) sur
ou Bol (b3) et centrifugeuse avec I’entraineur du bol (b3-1).
panier filtre (m). - Placez le couvercle (m8) sur le bol.

14

o




Moulf43 27/07/07 8:40 Page 16 :F

- Placez le couvercle (m8) sur le bol.

- Rabattez le capot de la sortie haute (a1).
Vous devez entendre un « clic ».

- Introduisez les aliments dans la
cheminée et pressez lentement a
I"aide du poussoir (m7).

- Videz fréquemment les déchets du
panier-filtre.

- Ne dépassez pas 250 g d'ingrédients
(pommes, carottes, raisin) pour
chaque opération.

Pour les deux modeéles :

Vitesses Préconisées

. _ Modeéle Modele

Fonction g0 ctronique| Bi-vitesses
Centrifuger 5 2
Conseils

- Pelez les fruits a peau épaisse ;
retirez les noyaux et 6tez la partie
centrale de I'ananas.

- Il est impossible d’extraire le jus de
certains fruits et légumes : bananes,
avocats, mdres, etc.

- Vous pouvez préparer des jus avec
différents fruits et Iégumes sans
nettoyer chaque fois la
centrifugeuse, les saveurs ne se
mélangent pas.

- Consommez rapidement les jus
apres leur préparation et ajoutez du
jus de citron pour les conserver
quelques heures.

HACHER TRES FINEMENT DES
PETITES QUANTITES (selon modele)

ACCESSOIRE UTILISE
- Mini-hachoir (i) ou Broyeur (j)

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE
Appuyez sur la touche d’ouverture
(ad4) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

Mettez les ingrédients dans le bol

(i2 ou j2), puis verrouillez le couvercle

(i1 ou j1) sur le bol .

- Placez I'accessoire sur la sortie haute
(a2).Vous devez entendre un « clic ».
S’il y a absence du couvercle ou si
celui-ci est mal positionné, le robot
ne fonctionne pas.

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction ¢1ectronique| Bi-vitesses
Hacher
finement | 5-Pulse | 2-Pulse
Conseils

Vous pouvez avec le mini-hachoir :

« Hacher en quelques secondes :
gousses d'ail, fines herbes, persil,
fruits secs, pain, biscottes pour
chapelure, jambon, ...

* Préparer des purées pour bébé.
Quantité maximum fruits secs
(noisettes, amandes, ...) : 80 g.

Ce mini-hachoir n’est pas prévu pour

des produits durs comme le café.

Vous pouvez avec le broyeur :

* Hacher en quelques secondes :
coriandre, poivre, piment de
Cayenne, abricots secs,....

* Quantité / Temps maximum
Abricots secs : 140 g / 10s.

Figues séches : 90g / 8s

Pour retirer I'accessoire, appuyez sur

la touche d’ouverture (a4).

@ MOULINER / PRESSER / ECRASER
(selon modéle)

ACCESSOIRES UTILISES
- Ensembile bol (b), tige d’entrainement
(c),et «Maxipress» (l).

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE
Appuyer sur la touche d’ouverture
(a4) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

- Positionnez le bol (b3) sur la sortie
basse (a3).

- Positionnez la tige d’entrainement (c)
sur I'entraineur du bol (b3-1),puis
verrouillez d'un quart de tour.

- Faites coulisser la grille désirée (12) sur
la tige d’entrainement (c) en tournant
légerement pour que les encoches
sous la grille viennent en butée contre
les nervures intérieures du bol.

- Positionnez la palette (I1) dans le trou
central de la grille (12) et enfoncez-la
jusqu’au clic.

- Placez le couvercle (b2) ou (d4) sur le
bol.

- Fermez le capot de la sortie haute (a1).
Vous devez entendre un clic.

15
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Vitesses Préconisées

K Modeéle
Fonction Electronique
Mouliner / Presser /| 1
craser
Conseils

Vous pouvez préparer avec la grille :

» Gros trous (I12-1) : des purées
(jusqu'a 1 kg de légumes ou fruits
cuits), pommes de terre, carottes,
chou-fleur.

« Petits trous (I12-2) : des coulis ou
compotes de fruits dénoyautés
(jusqu’a 500 g), tomates, raisins,
fraises, framboises, groseilles,
abricots, péches.

Remarque : Si la palette se déclipse

de la grille, vérifiez que vous avez

positionné la grille correspondante a

votre préparation, que vos aliments

sont bien décongelés ou bien cuits a

coeur.

NETTOYAGE ET DEMONTAGE DU
«MAXIPRESS»

- Otez I'ensemble grille / palette de la
tige d’entrainement (c).

- Appuyez sur les clips de chaque c6té
de la palette pour libérer la grille.

@ TETE HACHOIR (selon modeéle)

ACCESSOIRES UTILISES
- Ensemble réducteur (n) et téte
hachoir (o).

AVANT UNE PREMIERE UTILISATION
- Lavez la téte hachoir a I’eau chaude
savonneuse et essuyez-la aussitot

soigheusement.

MISE EN SERVICE

Mise en place du réducteur sur le

robot.

- Appuyez sur la touche d'ouverture
(ad) pour ouvrir le capot de sortie
haute (a1).

- Positionnez le réducteur sur la sortie
basse (a3) :

- Refermez le capot de sortie haute (a1).

@Assemblage de la téte hachoir :
- Prenez le corps (01) par la cheminée
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en placant I'ouverture la plus large
vers le haut. Introduisez ensuite la
vis (03) (axe long en premier) dans
le corps (o1).

- Emboitez le couteau (04) sur I'axe
court en mettant les arétes
tranchantes vers l'extérieur.

- Placez la grille choisie (05-1 ou 05-2)
sur le couteau (04) en faisant
correspondre les ergots avec les
encoches.

- Vissez I'écrou (06) sur le corps (o1)
dans le sens des aiguilles d’une
montre et a fond, sans toutefois le
bloquer.

- Vérifiez le montage. L'axe ne doit ni
avoir de jeu, ni pouvoir tourner sur
lui-méme. Dans le cas contraire,
recommencez les opérations
précédentes.

Mise en place de la téte hachoir sur

I"appareil.

- Face au réducteur (bloc moteur
robot débranché), présentez la téte
hachoir (0) cheminée inclinée vers la
droite. Engagez la téte hachoir a
fond sur le réducteur (n).

- Ramenez la cheminée a la verticale
jusqu’au blocage. La téte hachoir (o)
se verrouillera automatiquement sur
le réducteur (n), dés sa mise en
fonctionnement.

- Engagez le plateau amovible (02) sur
la cheminée.

- Branchez I'appareil.

UTILISATION

- Préparez toute la quantité d’aliments

a hacher. Eliminez les os, les cartilages

et les nerfs.

- Coupez la viande en morceaux (2 x 2

cm environ) et placez-les sur le plateau

(02).

- Placez un récipient sous la téte hachoir.

Vitesses Préconisées

. Modele Modele
Fonction |g1ectronique| Bi-vitesses
Hacher 5 2
Conseils

- Introduisez la viande dans la
cheminée morceau par morceau a
I"aide du poussoir (07).

- Ne poussez jamais avec les doigts ou

o
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tout autre ustensile.

- N'utilisez pas votre appareil plus de
15 minutes lorsque vous hachez de
la viande.

- Assurez vous que votre viande est
bien décongelée.

Astuce : en fin d’opération, vous

pouvez passer quelques petits

morceaux de pain afin de faire sortir
tout le hachis.

Nettoyage de la téte hachoir

- Avant tout nettoyage, débranchez
votre appareil.

- Déverrouillez la téte hachoir en
I'inclinant vers la droite pour
I'enlever du bloc réducteur.

- Pour démonter la téte hachoir, 6tez
le plateau (02) de la cheminée,
dévissez I'écrou (06), retirez la grille
(05), le couteau (04) et la vis (03).

- Manipulez les parties tranchantes
avec précaution.

- Lavez toutes les pieces a I'eau
chaude savonneuse, rincez-les et
essuyez-les soigheusement.

- La grille (05) et le couteau (04) doivent
rester gras. Enduisez-les d’huile
alimentaire.

- Ne laissez jamais pénétrer d’humidité
dans le réducteur. Essuyez-le
simplement avec un chiffon doux.

- Ne mettez pas la téte hachoir (o) au
lave-vaisselle, c’est a dire le corps
(01), la vis (03), le couteau (04), les
grilles (05) et I'écrou (06).

12ENTONNOIR A SAUCISSES

(selon modele)

Cet accessoire qui s'adapte sur la téte
hachoir métal vous permet de réaliser
des saucisses de toutes sortes
adaptées a vos go(ts.

ACCESSOIRES UTILISES
- Entonnoir a saucisses (p), ensemble
réducteur (n) et téte hachoir (o)

MONTAGE

- Mettez la vis (03) en place dans le
corps (01) de la téte hachoir métal.

- Positionnez I’'entonnoir (p) puis
I"écrou (06) et vissez-le tres fort.

- Placez la téte ainsi montée sur le
réducteur (n).

Remarque : cet accessoire s'utilise

sans grille, ni couteau.

&)
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UTILISATION

Cet accessoire est a utiliser une fois

que vous avez haché votre viande et

que vous avez assaisonné votre
hachis selon votre got.

- Aprés avoir laisssé le boyau tremper
dans de I'eau tiede pour qu'il
retrouve son élasticité, enfilez le sur
I'entonnoir (p) en laissant dépasser 5
cm environ.

- Remplissez de hachis la cheminée du
corps (01) de la téte hachoir, mettez
en marche et appuyez avec le
poussoir de fagon a amener le hachis
juste a I'extrémité de I’entonnoir.

- Arrétez I'appareil.

- Faites un noeud avec les 5 cm de
boyau qui dépassent. Repoussez le
noeud sur I'extrémité de I’'entonnoir
pour éviter d’emprisonner de l'air
dans le boyau.

- Remettez en marche et continuez a
approvisionner en hachis. Le boyau
se remplit.

- Quand tout le hachis est passé,
arrétez |'appareil, retirez le boyau
restant sur I'entonnoir et faites un
noeud.

Conseils

Pour éviter que le boyau ne se tende

excessivement, ne faites pas de trop

grosses saucisses.

- Ce travail se fera plus facilement a
deux : I'un approvisionnant le hachis
et I'autre maintenant le boyau qui se
remplit.

- Donnez aux saucisses la longueur
désirée en pincant et en tournant le
boyau de place en place.

Les vitesses utilisées sont celles du

paragraphe 11.

FILIERE A BISCUITS (selon modéle)
Cet accessoire qui s'adapte sur la téte
hachoir métal vous permet de
fagonner des petits gateaux.

ACCESSOIRES UTILISES
- Filiere a biscuits (q), ensemble
réducteur (n) et téte hachoir (o)

MONTAGE

- Mettez la vis (03) en place dans le

corps (01) de la téte hachoir métal.

- Placez le moule (q2) dans le support
(q1).

o
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- Faites correspondre les deux ergots
du support (q1) avec les deux
encoches de la téte hachoir (o1).

- Vissez a fond, sans bloquer, I'écrou
(06) sur le corps (01).

- Placez la téte ainsi montée sur le
réducteur (n).

Remarque : cet accessoire s'utilise

sans grille, ni couteau.

UTILISATION

- Préparez la pate (vous obtiendrez de
meilleurs résultats avec une pate un
peu molle).

- Choisissez le dessin en faisant
correspondre la fleche et la forme
choisie.

- Approvisionnez jusqu’a ce que vous
ayez obtenu la quantité de biscuits
désirée.

Conseils

Les vitesses utilisées sont celles du

paragraphe 11.

ACCESSOIRE A KEBBE

(selon modele)

ACCESSOIRES UTILISES
- Accessoire a kebbe (r), ensemble
réducteur (n) et téte hachoir (o)

MONTAGE

- Mettez la vis (03) en place dans le
corps (01) de la téte hachoir métal.

- Positionnez I'embout de filiere (r2)
sur la téte en faisant correspondre
les deux ergots avec les deux
encoches de la téte hachoir.

- Positionnez la bague (r1) sur
I'embout de filiere (r2) puis I'écrou
(06) et vissez-le tres fort.

- Placez la téte ainsi montée sur le
réducteur (n).

Remarque : cet accessoire s’utilise

sans grille, ni couteau.

Conseils

Les vitesses utilisées sont celles du

paragraphe 11.

Nettoyage |

- Débranchez I'appareil.

- Pour un nettoyage plus facile, rincez
rapidement les accessoires apres
leur utilisation.

- Lavez et essuyez les accessoires, ils

18

passent tous au lave-vaisselle a
I’exception :
« du boitier d’entrainement du
batteur (f1).
« du corps réceptacle de la
centrifugeuse (m4).
» de I'ensemble téte hachoir (o).

Pour le nettoyage spécifique de la

téte hachoir se rapporter au paragraphe

11c.

- Versez de I'eau chaude additionnée
de quelques gouttes de savon
liquide dans le bol mixer (k). Fermez
le couvercle. Donnez quelques
impulsions en appuyant sur la
touche pulse. Débranchez I'appareil.
Rincez le bol sous I'eau courante et
laissez-le sécher.

- Le bol (b3) est équipé d'un joint (b3-2).
Pour le nettoyer, vous pouvez passer
le bol au lave-vaisselle ou bien le
laver avec de I'eau chaude.

Pour remonter le joint sur le bol,

vérifiez que la lévre du joint soit

toujours orientée vers le haut.

- Pour faciliter le nettoyage et le
rangement, la poignée du bol
hachoir (b4) et celle du bol mixer
(k4) sont démontables (elles passent
au lave-vaisselle).

- En cas de coloration de vos
accessoires par des aliments
(carottes, oranges...), frottez-les avec
un chiffon imbibé d’huile
alimentaire, puis procédez au
nettoyage habituel.

- Ne mettez pas le bloc moteur (a), ni
le boitier d’entrainement du batteur
(f1), ni le réducteur (n) dans |'eau ni
sous |'eau courante. Essuyez-les
avec une éponge humide.

- Les lames des accessoires sont trées

affatées.

Manipulez-les avec précaution.

| Rangement

Votre robot Odacio est muni selon

modele :

- d’'une boite de rangement (t), qui
vient se positionner a l'intérieur de
I’ensemble bol (b).

Vous pouvez y ranger les disques

coupe-légumes (d1), le support-disque

(d5), le couteau métal (e1), le pétrin

plastique (e2) ainsi que la tige

o
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d’entrainement (c).

- d’'un range cordon placé dans le bloc
moteur : rangez et réglez la longueur
du céble d'alimentation comme vous
le désirez en poussant ou tirant le
cordon.

Si votre appareil ne
fonctionne pas, que faire?

- Vérifiez :

* le branchement

* que les accessoires sont
correctement positionnés sur le bloc
moteur.

* que les couvercles sont
correctement positionnés.

* lors de I'utilisation de I’ensemble bol
(b) ou du réducteur hachoir (n), que
le capot de sortie haute (a1) est bien
fermé.

Votre appareil ne fonctionne toujours
pas ?

Adressez-vous a un centre service
agréé Moulinex (voir liste dans le
livret “Moulinex Service”).

Elimination des matériaux
d’emballage et de I'appareil

L'emballage comprend
exclusivement des
matériaux sans danger pour
I'environnement, pouvant
étre jetés conformément aux
dispositions de recyclage en vigueur.
Pour la mise au rebut de I'appareil, se
renseigner aupres du service
approprié de votre commune.

Produits électroniques ou
électriques en fin de vie

Participons a la
protection de
I'environnement !
® Votre appareil contient
de nombreux matériaux
I \alorisables ou
recyclables.
9 Confiez celui-ci dans un point de

collecte pour que son traitement soit
effectué.

Accessoires

Vous pouvez personnaliser votre
appareil et vous procurer aupres de
votre revendeur habituel
ou d'un centre service agréé Moulinex
les accessoires suivants :
Accessoires Centre service agrée
Moulinex
Disque inox coupe-frites (disque E)
Disque inox gratté (disque G)
Disque inox copeau / gratté (disque B/G)
Disque inox rapé /tranché épais
(disque C/H)
Disque inox rapé/ tranché fin
(disque A/D)
Mini-hachoir
Broyeur
Bol mixer
Bol mixer avec robinet
Ensemble bol transparent
Couteau métal
Pétrin plastique
Batteur
Emulsionneur
Presse-agrumes
Maxipress
(seulement version électronique)
Centrifugeuse avec bec verseur
Centrifugeuse avec panier filtre
Spatule
Ensemble hachoir :
- Réducteur
- Couteau
- Grilles
- Entonnoir a saucisse
- Filiere a biscuit
- Accessoire a kebbé

19
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Thank you for choosing a product
from the MOULINEX range,
exclusively designed for the
preparation of foodstuffs.

Description

a. Motor unit

al. upper drive cover

a2. upper drive

a3. lower drive

a4. release button of the cover (a1)
and unclipping of the accessory on
the upper drive

ab. electronic speed variator from 1 to
5 (depending on model)

a6. knob for Operation/Stop and Pulse
(intermittent operation)

a7. 1-2 and Pulse speed selector

Accessories depending on
model:

b. Bowl assembly
b1. pusher-measure
b2. lid with standard feed tube
b3. bowl (see figure1)
b3-1. drive rod
b3-2. rubber seal
b3-3. nut
b4. removable handle
b4-1. knob for unclipping the handle
c. Spindle
d. Vegetable cutter
d1. discs
A/D: fine slicing / grating
C/H: thick slicing / grating
E: chip cutter
G: parmesan grater
B/G: parmesan scraper / shaver
d2. small food pusher
d3. large food pusher
d4. lid with large feed tube
d5. disc support
e. Cutters
el. metal blade
e2. plastic kneader
f. Whisk
f1. drive housing
f2. whisk
g. Emulsifying disc
h. Citrus press
h1. cone
h2. filter basket
h3. drive rod
i. Mini-chopper
i1. lid
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i2. bowl
j- Grinder
j1. lid
j2. bowl
k. blender with or without tap
k1. measuring cap
k2. lid
k3. jug
k4. removable handle
k4-1. knob for unclipping the
handle
k5. seal pour tap
k6. tap
k7. stopper
I. “Maxipress”
I1. rotor blade
12-1. disc for purée
12-2. disc for coulis
m. Centrifugal juice extractor with
pouring spout or filter basket
m1. food pusher
m2. lid
ma3. rotary filter
m4. pulp collector
mb5. pouring spout
m6. locking lever
m7. food pusher
m8. lid
m9. filter crown
m10. filter basket
n. Geared reducer for mincer head
0. Mincer head
o1. Body
02. Removable tray
03. Screw
04. 4 blade cutter
05. Discs
05-1. Small hole disc: fine mincing
05-2.Large hole disc: coarse
mincing
06. Nut
o7. Food pusher
p. Sausage nozzle
q. Cake nozzle
q1. Support
q2. Mould
r. Kebbe accessory
r1. Ring
r2. Nozzle
s. Spatula
t. Storage unit

The accessories supplied with the
model you have purchased are shown
on the label on the top of the
packaging.
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assembly (m9+m10) are damaged.
| - For your safety, only use MOULINEX
accessories and spare parts adapted
to your appliance.

| Safety instructions

- Read carefully the instructions for use Switch off th i d I
before using your appliance for the first - Switch ofi the appliance and unplug
time: any use that does not respect the it before c.hangmg the accessories or
instructions means that MOULINEX contact with the parts which move

cannot be held responsible for any gurllng operation. tati
problems. - Only use one accessory at a time.

. Always use the food pushers to
Sr?a?l%;lggc‘f/evfggna%pgzgfaetion guide the foodstuffs in _the feed
especially when there are children or tubes, never use your fingers, or a
handicapped persons present. fork, spoon, knife or other objects.

- Check that the voltage of your - Handle the metal cutter, the blender

. cutter, the mini chopper, the grinder
Zﬁ%’;ﬁiggf”’gfgfgﬁjzhat of your and the vegetable cutter discs with

This product has been designed for care: they are extremely sharp. You
domestic use only. Any commercial use, must holding the metal cutter (e1) by
inappropriate use or failure to comply i holding its spindle (c) before

ith the instructions, the manufacturer emptying the contents from the bowl.
a nor nsil;ilityandthe - Empty the contents of the bowl and
gcuc:prantstee me's‘IIunﬂotapply the blender before removing the
- Your appliance is designed for handle. :
domestic use in the hame. - Do ntot operate your appliance when
- Unplug your appliance as soon as empty. e
you have finished using it (even if . CA(L\:IV:?/S use your blander with its

there is a power cut) and when you
are cleaning it.
- Do not use your appliance if it is not
working correctly or if it has been
damaged.
If it is damaged, take it to an
approved MOULINEX service centre
(see list in the service manual).
Any operations other than the usual
cleaning and care by the customer
must be carried out by an approved

Do not touch the moving parts, wait
until the appliance has stopped
completely before removing the
accessories.

- Ensure that long hair, scarves, ties,
etc. are kept away from the top of the
moving accessories.

Do not use the accessories as
containers for (freezing — cooking —
hot sterilisation).

MOULINEX service centre (see list in This appliance is not intended for use by
the service manual). children or persons who may suffer from
- Do not place the appliance, the power a mental and/or physical impairment
cord or the plug in water or any other _unless Th?Y are adequately supervised in
liquid. its operation and use by an adult
- Do not allow the power cord to hang responsible for their safety.
within the reach of children. Children must be supervised to ensure
- The power cord must not be placed that they do not play with the appliance.
close to or in contact with the hot
parts of your appliance, close to a -
source of heat or over a sharp edge. First use
- If the power cord or the plug i§
damaged, do not use the appliance. - Before using for the first time,
In order to avoid any danger, have wash all of the parts in hot soapy
them replaced by an approved o water. Rinse and dry.
MOULINEX service centre (see list in - Place the motor unit on a flat, clean
the service manual). B dry surface.
- Do not use the centrifugal juice - Plug in your appliance.

extractor if the rotary filter (m3) or the
21
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Starting your appliance

Electronic model:

- Pulse (intermittent operation): turn
the knob (a6) to the "Pulse" position
By pressing successively for better
control of some preparations.

- Continuous operation: turn the knob
(a6) to the "1" position.

- Stop: turn the knob (a6) to the "0"
position.

- Speed variator (a5): select the speed
indicated or vary it during the
preparation.

Two-Speed Model:

- Pulse (intermittent operation): turn
the knob (a7) to the "Pulse" position
by pressing successively for better
control of some preparations.

- Continuous operation: turn the knob
(a7) to the "1" or " 2 " position
depending on the preparation

- Stop: turn the knob (a7) to the "0"
position.

- Using the upper drive (a2):
check that no accessories are
attached to the lower drive.

The functions of your food
processor

@ASSEMBLING THE REMOVABLE

PARTS

- Fitting / removing the bowl (b3)

The bowl is used with the following
accessories (depending on model):

- Cutters (e), vegetable cutters (d),
whisk (f), emulsifier (g), citrus press
(h), centrifugal juice extractor with
filter basket (m10) "Maxipress" (I).

- If it is not already fitted, fit the seal
(b3-2) onto the bottom of the
bowl.The lip of the seal must be
facing upwards.

- Fit the drive rod (b3-1) onto the seal
(b3-2).

- Lock the assembly with the nut (b3-3)
until it locks.

- Dismantle the assembly and clean it
after each use.

- Fitting / removing the handles (b4) of
the bowl and (k4) the blender

- For easier cleaning and storage, the
handle of the bowl (b4) and the
blender (k4) can be removed.

- To fit the handle, position it opposite
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the clips of the bowl.

- Slide the handle upwards until it
clicks into place.

- To remove the handle, press the
release knob (b4-1) or (k4-1) and
slide it downwards.

(Note: the lid of the blender must be

removed to allow the handle (k4) to

be taken off.

The handle (b4) must be fitted to the

bowl so that the upper drive cover (a1)

may be locked

MIXING / BLENDING / MINCING /
KNEADING

ACCESSORIES USED

(depending on model)

- Bowl assembly (b), spindle (¢), and
cutters (e):

» metal blade (e1) for blending and

chopping.

« plastic kneader (e2) for kneading or

mixing.

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4) to open

the upper drive (a1) cover.

- Place the bowl (b3) on the lower drive

(a3).

- Place the spindle (c) on the bow! drive
(b3-1).

- Slide the metal blade(e1) or the

plastic kneader (e2) onto the spindle

(c), to the bottom of the bowl.

- Place the ingredients in the bowl.

- Fit the lid (b2) or (d4) onto the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it "click" shut.
To release the cutters (e) from the
spindle (c):

- Place the assembly on a stable surface.

- Turn the spindle (c) in a clockwise
direction while holding the cutter (e) at
the top.

Recommended speeds
Functon | Elgeronic | Tore Speod
Mixing 3-4-5 1-2
Chopping 5-Pulse 2-Pulse
Kneading 5 2
Blending 5 2
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Tips

Blending

- You can blend up to 1 litre of stew,
soup, or purée in 20 s.

Chopping

-In 15 to 30 s, you can chop up to 600 g
of foodstuffs:

« hard foodstuffs: cheese, dry fruits,
certain vegetables (carrots, celery...).

« tender foodstuffs: certain vegetables
(onions, spinach...).

» raw or cooked meats (bones and
nerves removed and cut into cubes).

* raw or cooked fish...

Kneading / mixing

- With the kneading function, stop the
appliance as soon as you see the
ball of pastry form.

You can:

. knead up to 1.2 kg of heavy dough (rich
shortcrust, shortcrust, bread dough) in
approximately 60 sec.

. mix up to 1 litre of pancake or waffle
batter, etc. in 1 to 1 min.

. mix 1.5 kg of light mixture (biscuits,
cakes) in 1to 3 min.

(3) GRATING / SLICING

ACCESSORIES USED
- Bowl assembly (b), spindle (c) and
vegetable cutter (d).

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4)

To open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3).

With the discs (d1):

Model with lid with standard feed tube

(b2) and food pusher (b1):

- Place the spindle (c) in the central
hole of the disc (d1). You have to
turn clockwise to lock in place.

- Place the assembly onto the bowl
drive (b3-1).

- Fit the cover (b2) on the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut.

- Insert the foodstuffs into the tube and
guide them with the food pusher (b1).

@ Model with lid with large feed tube (d4)

and the (d2) and (d3) food pushers:

Place the disc support (d5) inside of the
bowl.

- Place the spindle (c) in the central hole of

the disc (d1). You have to turn it clockwise
to lock the spindle in place.

- Place the assembly onto the bowl
drive (b3-1), this assembly should
rest on the disc support (d5)

- Fit the lid (d4) on the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut.

- Insert the foodstuffs into the tube
and guide them with the food
pushers (d2) or (d3).

- To guide small vegetables (carrots,
courgettes...), place the large food
pusher (d3) inside the feed tube and
push the vegetables down with the
small food pusher (d2).

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | “yjodel Model
Grating 3-4-5 1-2
Slicing 2 1
Tips

You can prepare with the discs

(depending on model):

« thick slices (H) / thin slices (D):
potatoes, onions, cucumbers, beetroot,
apples, carrots, cabbage...

« thick grating (C) / thin grating (A):
celeriac, potatoes, carrots, cheese...

« chip cutter (E): potato, chips

» parmesan grater (G): potatoes; parmesan ...

« shavings (B): carrots; courgettes,
parmesan ...

@ BEATING / WHISKING / EMULSIFYING

ACCESSORIES USED

(depending on model)

- Bowl assembly (b) and whisk (f)
or

- Bowl assembly (b), emulsifier (g) and
spindle (c).

FITTING THE ACCESSORIES
Press the release button (a4) to open
the upper drive cover (a1).
- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3).

@3 With the whisk (f):
- Place it onto the bowl drive (b3-1).
With the emulsifier(g):
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- Place the spindle (¢) onto the bowl
drive (b3-1).

- Slide the emulsifier onto the spindle.

Then:

- Place the ingredients into the bowl.

- Fit the lid (b2) or (d4) on the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut.

Recommended speeds
) Electronic | Two-Speed
Function | ™o el Model
Beating /
Whisking / 1to5 1-2
Emulsifying
Tips

- Do not use these accessories to
knead heavy dough or to mix
sponges.

You can prepare: mayonnaise, aioli,

sauces, whisked egg whites (1 to 6),

whipped cream, Chantilly cream (up

to 0.5 litre).

SQUEEZING FRUIT JUICES
(depending on model)

ACCESSORIES USED
- bowl (b3) and citrus press (h).

FITTING THE ACCESSORIES

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl onto the lower drive
(a3).

- Place the drive rod (h3) of the citrus
press onto the bowl drive.

- Place the filter basket (h2) on the
bowl.

- Place the cone (h1) in the hole of the
filter basket.

- Close the upper drive cover (a1).
You should hear it click shut

Recommended speeds

Function | ElgEironic | Twe Speod
Squeezing 1 1
Tips

- Place half a citrus fruit on the cone

®

®
S,

(h1). You can make up to 1 litre of
juice without emptying the bowl.
SMOOTHIES / BLENDING / FINE

BLENDING

ACCESSORY USED
- blender (k).

FITTING THE ACCESSORY
Press the release button (a4)
to open the upper drive cover (a1).

Direct Service Model with tap:

Cleaning the tap (k6)

To make the tap (k6) easier to clean, it
can be dismantled into two parts:
Press " push ", and release the cover
(fig. 6a-1). Clean the tap (k6) under
running water. Fit the cover by pressing
the middle of it, then clip on the metal
pin underneath the hooks (fig. 6a-1).

Fitting the tap (k6) onto the blender (k3)

)

Push the seal (k5) as far as possible
onto the neck of the jug, then lock the
assembled tap (k6 with a quarter
turn).

Tips : this blender, fitted with its tap,
allows you to pour your preparation,
directly into glasses (cocktails), onto
plates or into bowls (soups) or into
the pan (pancakes). Speed 1 helps you
to serve thick preparations
(milkshakes or smoothies). Stop the
appliance as soon as it has finished.
Clean the assembled tap each time
after each use.

If you do not need the tap, you can
replace it with the stopper (k7) (see fig
6a-1), equipped with the seal (k5).

For the two models:

- Place the ingredients in the blender
(k3), then lock the lid (k2) onto the jug.

- Place the blender assembly (k) onto
the upper drive (a2).
You should hear a click.

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function Model Model
Smoothing /
mixing / 1to 5 - Pulse|1to 2 - Pulse
blending
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Tips

You can add ingredients via the hole

of the cap (k1) during the preparation.

Always use your blender (k) with its

cover (k2) fitted.

- Do not fill the blender with a boiling
liquid.

- Do not use the blender with dry
foodstuffs (walnuts, almonds,
peanuts...).

You can:

- prepare up to 1.5 litres of finely
blended stews or soups, creams,
purées, milk-shakes, cocktails.

- blend any liquid preparations
(pancakes, doughnuts, clafoutis).

- crush ice at max. speed

To remove the blender, hold it by the

handle and press the release button

(ad).

CENTRIFUGING FRUITS and
VEGETABLES (depending on model)

ACCESSORIES USED

Centrifugal juice extractor with pouring
spout (m)

or

Bowl (b3) and centrifugal juice
extractor with filter basket (m)

FITTING THE ACCESSORIES

Direct Service Model with pouring

spout (m5)

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

Place the filter (m3) in the centre of

the pulp collector (m4), turn and lock

the lid (m2) onto the pulp collector

(m4). Hold the locking lever (m6) in

the closed padlock position then fit

the assembly, onto the upper drive

(a2). You should hear a click.

Slide the pouring spout (m5) onto the

pulp collector (m4).

Tips

- Insert the foodstuffs into the tube
and press them down slowly using
the food pusher (m1).

- Chop the fruits into pieces and place
a large glass underneath the spout
(m5).

Do not process more than 0.5 kg of

fruits (apples, carrots, grapes) 5 times

consecutively, without allowing your
appliance to cool down completely.

- Grapes, quinces or redcurrants: to
obtain better results, clean the filter
after every 300g of ingredients.

- Important: When the pulp collector is
full, stop the appliance, and empty
the collector.

- Wait until the rotary filter has
completely stopped before removing
the assembly

To remove the centrifugal juice

extractor (m5), press the release

button (a4), and lift off the assembly.

The locking lever (m6) returns

automatically to the open padlock

position ﬁ

@b Model with the filter basket (m10)

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3). Assemble the filter basket
(m10) with its filter crown (m9):

lower it into the filter basket to clip it

onto the assembly.

- Lower the filter basket assembly
(m9+m10) onto the bowl drive (b3-1)

- Fit the lid (m8) onto the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).

You should hear a click.

- Insert the foodstuffs into the tube and
slowly press down using the food
pusher (m7).

- Empty the waste regularly from the
filter - basket.

- Do not use more than 250 g of
ingredients (apples, carrots, grapes)
for each operation.

For the two models:

Recommended speeds
) Electronic | Two-Speed
Function | “yjodel Model
Centrifuging 5 2
Tips

- Peel fruits with thick skins; remove
stones and the core of pineapples.

- It is not possible to extract the juice
from certain fruits and vegetables:
bananas, avocado pears,
blackberries, etc...

- You can prepare juices with different
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fruits and vegetables without having
to clean the centrifugal juice
extractor every time, the flavours
will not be mixed.

- Drink the juices immediately after
preparation or add lemon juice to
prevent them from browning for a
few hours.

FINELY CHOPPING SMALL
QUANTITIES (depending on model)

ACCESSORY USED
- Mini-chopper (i) or Grinder (j).

FITTING THE ACCESSORY

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

Place the ingredients inside the bowl

(i2 or j2), then lock the lid (i1 or j1)

onto the bowl .

- Place the accessory on the upper
drive (a2) (you should hear a click).
If the lid is missing or incorrectly
fitted, the food processor will not

operate.
Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | “rodel Model
Fine
chopping 5 - Pulse 2 - Pulse
Tips

With the mini-chopper you can:

» Chop in a few seconds: cloves of
garlic, fresh herbs, parsley, nuts,
bread, crackers for breadcrumbs,
ham, ...

* Prepare purées for baby.
Maximum quantity of nuts
(walnuts, almondes, ...): 80 g.

This mini-chopper is not designed for

hard foodstuffs such as tea, coffee.

With the grinder you can:

« Grind in a few seconds: coriander,
pepper, Cayenne peppers, dried
apricots,....

* Maximum quantity/time
dried apricots: 140 g / 10s.
dried figs: 90g / 8s

To remove the accessory, press the

release button (a4).

@ PUREEING/ PRESSING / MASHING
(depending on model)
ACCESSORIES USED
- Bowl assembly (b), spindle (c),et

"Maxipress" (I)

FITTING THE ACCESSORY

Press the release button (a4)

to open the upper drive cover (a1).

- Place the bowl (b3) onto the lower
drive (a3).

- Place the spindle (c¢) on the bowl
drive (b3-1).

- Slide the desired disc (I12) onto the
spindle (¢) whilst turning it slightly
so that the slots under the disc come
to a stop against the inside ribs of
the bowl.

- Place the rotor (I1) in the central hole
of the disc (I12) and push it in until it
clicks into place.

- Fit the lid (b2) or (d4) onto the bowl.

- Close the upper drive cover (a1).

You should hear a click.

Recommended speeds

Function Electronic Model

Pureeing / Pressing 1
/ Mashing

Tips

You can prepare with the disc:

 Large holes (12-1): purées (up to 1 kg
of cooked fruits or vegetables):
potatoes, carrots, cauliflowers.

« Small holes(I12-2): coulis or compotes
with cored fruits (up to 500 g):
tomatoes, grapes, strawberries,
raspberries, redcurrants, apricots,
peaches.

Remark: If the rotor comes unclipped

from the disc, check that you have

fitted the correct disc for the type of
preparation and that your food is fully
thawed or fully cooked.

CLEANING AND REMOVING THE
"MAXIPRESS"

- Remove the disc / rotor assembly
from the spindle (c).

- Press the clips on either side of the
rotor to free the disc.
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@ MINCING HEAD(depending on model)

ACCESSORIES USED
- Geared reducer assembly (n) and
mincer head (o).

BEFORE FIRST USE

- Wash the mincer head in hot soapy
water and dry it carefully
immediately.

USE
@ Fitting the geared reducer onto the
food processor.

- Press the release button (a4) to open
the upper drive cover (a1).

- Place the geared reducer onto the
lower drive (a3):

- Close the upper drive cover (a1).

Assembling the mincer head:

- Hold the body (01) by the tube with
the largest opening at the top.Next
insert the screw (03) (longest pin
first) into the body (o1).

- Fit the cutter (04) onto the short pin
with the cutting edges towards the
outside.

- Place the selected disc (05-1 or 05-2)
on the cutter (04) by aligning the
hooks with the slots.

- Tighten the nut (06) completely onto
the body (01) in a clockwise
direction, without jamming it.

- Check the assembly. The pin must
not have any play or be able to spin.
If this is not the case, repeat the
above operations.

@ Fitting the mincer head onto the
appliance.

- Opposite the geared reducer (food
processor motor unit unplugged),
place the mincer head (o) with the
tube angled towards the right. Insert
the mincer head completely into the
geared reducer (n).

- Bring the tube back to the vertical
position until it is locked in place.The
mincer head (o) will automatically
lock onto the geared reducer (n), as
soon as it is operated.

- Insert the removable tray (02) onto
the tube.

- Plug in the appliance.

USE

- Prepare the entire quantity of
foodstuffs to be minced.Remove the

27

bones, nerves and cartilages.

- Cut the meat into pieces
(approximately 2 x 2 cm) and place
them on the tray (02).

- Place a bowl underneath the mincer
head.

Recommended speeds
. Electronic | Two-Speed
Function | ™y del Model
Mincing 5 2
Tips

- Insert the meat into the tube piece
by piece using the food pusher (07).

- Do not push with your fingers or any
other utensil.

- Do not use your appliance for more
than 15 minutes when you are
mincing meat.

- Check that the meat is fully thawed.

Tip: at the end of the operation, you

can process a few small pieces of

bread to clear out all of the mince.

Cleaning the mincer head

- Before any cleaning operation,
unplug your appliance.

- Release the mincer head by tilting it
to the right to remove it from the
geared reducer unit.

- To remove the mincer head, remove
the tray (02) from the tube, and
unscrew the nut (06), remove the
disc (05), the cutter (04) and the
screw (03).

- Handle all sharp parts with care.

- Wash all parts in hot soapy water,
Rinse them and dry them carefully.

- The disc (05) and the cutter (o4)
must remain oiled. Coat them with
oil.

- Do not allow water to enter the
geared reduced. Simply wipe it
using a soft cloth.

- Do not place the mincer head (o) in
the dishwasher, which is to say the
body (01), the screw (03), the cutter
(04), the discs (05) and the nut (06).

SAUSAGE FUNNEL

(depending on model)

This accessory, which fits onto the
metal mincer head allows you to
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make any kinds of sausages.

ACCESSORIES USED
- Sausage funnel (p), geared reducer
assembly (n) and mincer head (o).

ASSEMBLY

- Fit the screws (03) to the body (01)
of the mincer head metal.

- Place the funnel (p) then the nut (06)
and tighten fully.

- Place the assembled head onto the
geared reducer (n).

Remark: this accessory is used

without a disc or cutter.

USE

This accessory is to be used once the

meat has been minced and you have

seasoned the mince to your taste.

- After leaving the sausage skin to
soak in warm water so that it
becomes elastic again, slide it onto
the funnel (p) and leave
approximately 5 cm overhang.

- Fill the tube with mince (o1), start
and press with the food pusher so as
to push the mince to the end of the
funnel.

- Stop the appliance.

- Make a knot 5 cm from the end of
the sausage skin. Slide it onto the
sausage funnel and push the knot
onto the end of the funnel to avoid
trapping air in the skin.

- Start the operation again and
continue to supply the mince. The
skin fills up.

- When all of the mince has been used,
stop the appliance, and remove the
remaining skin from the funnel and
make a knot.

Tips

To avoid the skin being too tight, do

not make sausages that are too big.

- It is easier when working with
someone else: one supplies the
mince and the other holds the skin
while it fills up.

- Make the sausages as long as you
want by pinching and turning the
skin at the desired lengths.

The speeds used are those of

paragraph 11.

(3 BISCUIT NOZZLE

(depending on model)

This accessory which fits onto the
metal mincer head allows you to
make small biscuits.

ACCESSORIES USED
- Biscuit nozzle (q), geared reducer
assembly (n) and mincer head (o)

ASSEMBLY

- Fit the screws (03) to the body (o01)
of the metal mincer head.

- Place the mould (q2) in the support
(q1).

- Align the two support hooks (q1)
with the two slots on the mincer
head (01).

- Tighten fully, without locking it, the
nut (06) onto the body (01).

- Place this head assembly onto the
geared reducer (n).

Remark: this accessory is used

without a disc or a cutter.

USE

- Prepare the biscuit dough (you will
obtain better results with a soft
dough).

- Choose the pattern by aligning the
arrow with the chosen shape.

- Process until you have obtained the
quantity of biscuits desired.

Tips

The speeds used are those of

paragraph 11.

(19 KEBBE ACCESSORY

28

(depending on model)

ACCESSORIES USED
- Kebbe accessory (r), geared reducer
assembly (n) and mincer head (o).

ASSEMBLY

- Fit the screws (03) to the body (o01)
of the metal mincer head.

- Place the nozzle (r2) on the head
aligning the two hooks with the two
slots on the mincer head.

- Place the ring (r1) on the nozzle (r2)
then the nut (06) and tighten fully.

- Place this head assembly onto the
geared reducer (n).

Remark: this accessory is used

without a disc or a cutter.
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Tips
The speeds used are those of
paragraph 11.

Cleaning

- Unplug the appliance.
- To make cleaning easier, rinse the
accessories quickly after use.
- Wash and dry the accessories, they
are all dishwasher proof except for:
* the whisk drive body (f1)
* the pulp collector of the
centrifugal juice extractor (m4).
» the mincer head assembly (o).
For specific cleaning instructions
for the mincer head, refer to
paragraph 11c.
- Pour hot water and a few drops of

washing up liquid into the blender (k).

Close the lid. Pulse a few times
using the pulse button. Unplug the
appliance. Rinse the bowl under
running water and leave to dry.

- The bowl (b3) has a seal (b3-2). To
clean it, you can put it in the
dishwasher or wash it in hot water.

To fit the seal back onto the bowl,

check that the lip of the seal is always

facing upwards.

- To make cleaning and storage easier,
the handle of the bowl (b4) and that
of the blender (k4) can be removed
(they are dishwasher proof).

- In the event of your accessories
being stained by foodstuffs (carrots,
oranges...), wipe them with a cloth
dipped in cooking oil, then clean as
usual.

- Do not place the motor unit (a), the
whisk drive body (f1), or the geared
reducer (n) in water or under
running water. Wipe them with a
damp sponge.

- The blades of the accessories are
very sharp. Handle them with care.

Storage

Your Odacio food processor is

equipped depending on the model:

- With a storage unit (t), which is
housed inside the bowl assembly (b).

You can store the vegetable cutter

discs (d1), the disc support (d5),

the metal cutter (e1), the plastic

kneader (e2) and the spindle (c) in it.
- a cord storage recess inside the
motor unit: Store and adjust the
length of the power cord

to suit your requirements by pushing
or pulling the cord.

If your appliance will not
operate, what should you do?

- Check:

« it is plugged in correctly

« that the accessories are correctly
positioned on the motor unit.

« that the covers are correctly fitted.

* when the bowl assembly (b) or the
mincer geared reducer (n) are used,
that the upper drive cover (a1) is
correctly closed.

Your appliance will still not operate?

Contact an approved Moulinex service

centre (see list in the “Moulinex Service”

manual).

Disposal of packaging and
the appliance

The packaging is entirely
composed of materials that
are environmentally friendly,
that may be disposed of in
compliance with the recycling
guidelines in force.
To dispose of the appliance, contact
the appropriate local council
department.

Electronic or electrical
products to be disposed of

Help to protect the
environment!
@ Your appliance contains

a number of materials
that can be revalorized
or recycled.

| 9 Take them to a
collection point so that
they can be processed.

| Accessories

You can personalise your appliance
and obtain from your usual dealer or
an approved MOULINEX service
centre the following accessories:
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Moulinex approved accessory Service
centre

Stainless steel chip cutter disc (disc E)

Stainless steel grater disc (disc G)

Stainless steel parmesan shaving /
scraping disc (disc B/G)

Stainless steel thick slicing / grating
disc (disc C/H)

Stainless steel thin slicing / grating
disc (disc A/D)

Mini-chopper

Grinder

Blender

Blender with tap

Transparent bowl assembly

Metal blade

Plastic kneader

Whisk

Emulsifier

Citrus press

Maxipress (only for electronic
version)

Centrifugal juice extractor with
pouring spout

Centrifugal juice extractor with filter
basket

Spatula

Mincer assembly

» Geared reducer

« Cutter

« Discs

» Sausage funnel

* Biscuit nozzle

» Kebbé accessory

If you have any product problems or
queries please contact our Customer
Relations Team first on:

0845 602 1454 - UK
(01) 401 8448 - Ireland

or consult our website:
www.moulinex.co.uk
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Vi ringraziamo per avere scelto un
prodotto della gamma MOULINEX
esclusivamente previsto

per la preparazione di alimenti.

Descrizione

a Blocco motore

al. tappo dell’attacco alto

a2. attacco alto

a3. attacco basso

a4. tasto di apertura del tappo (a1) e
di sgancio dell’accessorio posizionato
sull’attacco alto

ab. variatore elettronico di velocita da
1 a5 (secondo il modello)

a6. pulsante On/Off e Pulse
(funzionamento intermittente)

a7. selettore di velocita 1-2 e Pulse

Accessori secondo il modello

b. Gruppo bicchiere
b1. pressino dosatore
b2. coperchio con imboccatura
b3. bicchiere
b3-1. trascinatore
b3-2. guarnizione in gomma
b3-3. dado
b4. impugnatura smontabile
b4-1. pulsante di sgancio
dell'impugnatura
c. Asta di trascinamento
d. Affetta-verdure
d1. dischi
A/D: disco per sminuzzare /
affettare fine
C/H: disco per sminuzzare /
affettare spesso
E: disco per patatine fritte
G: grattugia parmigiano
B/G: lama per scaglie / grattugia
parmigiano
d2. pressino piccolo
d3. pressino grosso
d4. coperchio con imboccatura grande
d5. supporto-disco
e. Coltelli
el. coltello di metallo
e2. impastatore in plastica
f. Sbattitore/Frullino
f1. scatola di trascinamento
f2. frusta
g. Disco emulsionatore
h. Spremiagrumi
h1. cono

h2. cestello filtro
h3. trascinatore
i. Mini-tritatutto
i1. coperchio
i2. bicchiere
j. Macinatutto
j1. coperchio
j2. bicchiere
k. Bicchiere frullatore con o senza
rubinetto
k1. tappo dosatore
k2 coperchio
k3. bicchiere
k4. impugnatura smontabile
k4-1. pulsante di sgancio
dell'impugnatura
k5. guarnizione per rubinetto
k6. rubinetto
k7. cappuccio
I. “Maxipress”
1. pala
12-1. griglia per pure
12-2. griglia per passate
m. Centrifuga con becco versatore o
cestello filtro
m1. pressino
m2. coperchio
ma3. filtro rotante
m4. corpo recipiente
mb. becco versatore
m6. leva di blocco
m7. pressino
m8. coperchio
m9. corona filtrante
m10. cestello-filtro
n. Riduttore per tritacarne
o. Tritacarne
o1. Corpo
02. Vassoio amovibile
03. Vite
04. Coltello a 4 lame
05. Griglie
05-1. Griglia a fori piccoli: tritato
fine
05-2. Griglia a fori grossi: tritato
grosso
06. Dado
o7. Pressino
p. Imbuto per salsicce
q. Trafila per dolci
q1. Supporto
g2. Stampo
r. Accessorio per kebbe
r1. Ghiera
r2. Punta
s. Spatola
t. Porta accessori
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Gli accessori contenuti nel modello
acquistato sono rappresentati
sull’etichetta situata sulla parte

superiore della confezione.

Norme di sicurezza

- Leggete attentamente le istruzioni
per l'uso prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta: un
utilizzo non conforme alle istruzioni
per I'uso solleverebbe MOULINEX da
qualsiasi responsabilita.

Non lasciare funzionare I'apparecchio
incustodito particolarmente in
presenza di bambini piccoli o di
persone disabili.

Verificare che la tensione
d’alimentazione dell’apparecchio
corrisponda a quella dell'impianto
elettrico utilizzato.

Qualsiasi errore di collegamento
annulla la garanzia.

- L'apparecchio & destinato a un uso
domestico all’interno della casa.
Scollegare I'apparecchio dalla
corrente non appena si smette di
utilizzarlo (anche in caso di
interruzione di corrente) e quando lo
si pulisce.

- Non utilizzare I'apparecchio se non
funziona correttamente o se é stato
danneggiato.

In questo caso, rivolgersi a un centro
assistenza autorizzato MOULINEX
(vedere elenco nel libretto di
assistenza).

Qualsiasi intervento diverso dalla
pulizia e dalla manutenzione
ordinaria da parte del cliente deve
essere effettuatoda un centro
assistenza autorizzato MOULINEX
(vedere elenco nel libretto di
assistenza).

Non immergere I"apparecchio, il cavo
di alimentazione o la spina nell’acqua
né in qualsiasi altro liquido.

- Non lasciare penzolare il cavo
d’alimentazione a portata di mano dei
bambini.

Il cavo di alimentazione non deve mai
essere nelle vicinanze o a contatto
con le parti calde dell’apparecchio,
vicino a una fonte di calore o su un
angolo vivo.

- Se il cavo d'alimentazione o la spina
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sono danneggiati, non utilizzare

I"apparecchio. Per evitare qualsiasi

pericolo, farli obbligatoriamente

sostituire da un centro assistenza
autorizzato MOULINEX (vedere
elenco nel libretto di assistenza).

Non utilizzare la centrifuga se il filtro

rotante (m3) o I'insieme (M9+m10)

sono danneggiati.

Per garantire la sicurezza degli

utilizzatori, avvalersi solo di accessori e

pezzi di ricambio MOULINEX adatti

all’apparecchio.

- Fermare I'apparecchio e scollegarlo

dall’alimentazione prima di cambiare gli

accessori 0 avvicinare le parti che sono
mobili durante il funzionamento.

Utilizzare solo un accessorio per volta.

Utilizzare sempre i pressini per

guidare gli alimenti nelle

imboccature, mai le dita, né una
forchetta, un cucchiaio, un coltello
né qualsiasi altro oggetto.

- Maneggiare il coltello di metallo, il
coltello del bicchiere frullatore, del
mini tritatutto, del macinatutto e i
dischi affetta-verdure con cautela:
sono estremamente taglienti.
Bisogna obbligatoriamente togliere il
coltello in metallo (e1) afferrandolo
per il suo trascinatore (c) prima il
contenuto del bicchiere.

- Svuotare il contenuto del bicchiere

tritatutto e del bicchiere frullatore

prima di smontare I'impugnatura.

Non utilizzare I'apparecchio a vuoto.

Utilizzare sempre il bicchiere

frullatore con il suo coperchio.

Non toccare mai i pezzi in

movimento, aspettare |'arresto

completo prima di togliere gli
accessori.

Non lasciare penzolare i capelli

lunghi, sciarpe, cravatte, ecc...sopra

gli accessori in funzione.

Non utilizzate gli accessori come

recipiente (congelamento - cottura—

sterilizzazione a caldo).

Questo apparecchio non é previsto per

essere utilizzato da persone (compresi i

bambini) con capacita fisiche, sensoriali o

mentali ridotte o persone prive di

esperienza o di conoscenza, tranne se

hanno potuto beneficiare, tramite una

persona responsabile della loro sicurezza, di

una sorveglianza o di istruzioni preventive
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relative all’utilizzo dell’apparecchio.

E opportuno sorvegliare i bambini per
assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

Messa in funzione

- Prima di usare I"apparecchio per la
prima volta, lavare tutti i pezzi degli
accessori con acqua e sapone calda.
Sciacquare e asciugare.

- Mettere il blocco motore su una
superficie piana, pulita e asciutta.

- Collegare I'apparecchio alla corrente.

Messa in funzione

Modello elettronico

- Pulse (funzionamento intermittente):
girare il pulsante (a6) sulla posizione
“Pulse” ad impulsi successivi per un
migliore controllo di alcune
preparazioni.

- Funzionamento continuo: girare il
pulsante (a6) sulla posizione “1”.

- Arresto: girare il pulsante (a6) sulla
posizione “0”.

- Variatore di velocita (a5): selezionare
la velocita indicata o farla variare in
corso di preparazione.

Modello Bi-Velocita:

- Pulse (funzionamento intermittente):

girare il pulsante (a7) sulla posizione

“Pulse” ad impulsi successivi per un

miglior controllo di alcune

preparazioni.

- Funzionamento continuo: girare il
pulsante (a7) sulla posizione “1” o
“2" a seconda della preparazione

- Arresto: girare il pulsante (a7) sulla
posizione “0”.

- Utilizzo attacco alto (a2): assicurarsi
che nessun accessorio sia messo
sull’attacco basso.

| Le funzioni del robot

@MONTAGGIO DELLE PARTI

ANMOVIBILI

- Montaggio / smontaggio del
bicchiere (b3)
Il bicchiere & utilizzato con i seguenti
accessori (secondo il modello):

- Coltelli (e), affetta-verdure (d),
sbattitore (f), emulsionatore (g),
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spremiagrumi (h), centrifuga con
cestello filtro (m10) “Maxipress” (l).
Se non sono gia inseriti al loro
posto,

- Posizionare la guarnizione (b3-2) sul
fondo del bicchiere. Il labbro della
guarnizione deve essere orientato
verso l'alto.

- Posizionare il trascinatore (b3-1) sulla
guarnizione (b3-2).

- Bloccare I'insieme con il dado (b3-3)
fino a fine corsa.

- Smontare l'insieme e pulirlo dopo
ogni utilizzo.

- Montaggio / smontaggio delle
impugnature (b4) del bicchiere
tritatutto e (k4) del bicchiere frullatore.

- Per pulirlo e riporre piu facilmente
I"apparecchio, I'impugnatura del
bicchiere tritatutto (b4) e del
bicchiere frullatore (k4) sono
smontabili.

- Per montare I'impugnatura,
posizionarla di fronte ai denti del
bicchiere.

- Infilare I'impugnatura dal basso
verso l'alto fino al clic.

- Per smontare I'impugnatura,
premere il tasto di sblocco (b4-1) o
(k4-1) e infilarla dall’alto verso il
basso.

Attenzione, & necessario sbloccare il

coperchio del bicchiere frullatore per

poter smontare I'impugnatura (k4).

Limpugnatura (b4) deve essere

presente sul bicchiere tritatutto per

poter bloccare il tappo dell’attacco
alto (a1).

MESCOLARE / FRULLARE /
TRITARE / IMPASTARE

ACCESSORI UTILIZZATI

(Secondo il Modello)

- Gruppo bicchiere (b), asta di
trascinamento (c), e coltelli (e):

« coltello di metallo (e1) per frullare, tritare.

« impastatore di plastica (e2) per
impastare o mescolare.

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dellattacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).

- Posizionare I'asta di trascinamento (c)
sul trascinatore del bicchiere (b3-1).

o
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- Infilare il coltello di metallo (e1) o
I'impastatore di plastica (e2) sull’asta
di trascinamento (c), fino al fondo
del bicchiere.

- Mettere gli ingredienti nel bicchiere.

- Mettere il coperchio (b2) o (d4) sul
bicchiere.

- Abbassare il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

Per lo sbloccaggio dei coltelli (e)

dall’asta di trascinamento (c):

- Posare I'insieme su una superficie
stabile.

- Girare I'asta di trascinamento (c) in
senso orario tenendo il coltello (e)
per la parte superiore.

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | ¢ jettronico | bi-velocita
Frullare 3-4-5 1-2
Tritare 5-Pulse 2-Pulse
Impastare 5 2
Mescolare 5 2
Consigli
Frullare

- Si puo frullare fino a 1 litro di
minestra, zuppa, composta in 20 s.

Tritare

- In 15/30 secondi, si possono tritare
fino a 600 g di alimenti:

« prodotti duri: formaggio, frutta secca,
alcune verdure (carote, sedano...).

« prodotti morbidi: alcune verdure
(cipolle, spinaci...).

< carni crude o cotte (disossate,

denervate, e tagliate a dadi).

« pesci crudi o cotti...

Impastare/mescolare

- In funzione impastare, fermare
I"apparecchio non appena si nota la
formazione di una palla di pasta.

Si puo:

» impastare fino a 1,2 kg di impasto
pesante (pasta frolla, brisée, per
pane) in circa 60 s.

» mescolare fino a 1 litro di pastella
per crepes, per cialde, ecc. in 1 min. /
1 min. 30.

» mescolare 1,5 kg di pasta leggera
(biscotti, quattro-quarti) in 1 min. 30/

3 min. 30.
@GRATTUGIARE | AFFETTARE

ACCESSORI UTILIZZATI
- Gruppo bicchiere (b), asta di
trascinamento (c) e affetta-verdure (d)

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3) sull’attacco
basso (a3). Con i dischi (d1):

Modello con coperchio con imboccatura

classica (b2) e il pressino (b1):

- Mettere I'asta di trascinamento (c)
nel foro centrale del disco (d1).

- Mettere I'insieme sul trascinatore del
bicchiere (b3-1).

- Mettere il coperchio (b2) sul bicchiere.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

- Introdurre gli alimenti nell'imboccatura
e guidarli usando il pressino (b1).

Modello con coperchio con imboccatura
grande (d4) e i pressini (d2) e (d3):

Posizionare il supporto-disco (d5)

all'interno del bicchiere

- Mettere I'asta di trascinamento (c)
nel foro centrale del disco (d1).

- Bloccare I'asta di un quarto di giro poi
mettere l'insieme sul trascinatore del
bicchiere (b3-1), questo insieme deve
poggiare sul supporto-disco (d5).

- Mettere il coperchio (d4) sul
bicchiere.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

- Introdurre gli alimenti
nell'imboccatura e guidarli usando i
pressini (d2) o (d3)

- Per guidare le verdure di piccole
dimensioni (carote, zucchine...),
posizionare il pressino grosso (d3)
nell'imboccatura del coperchio e
infilare le verdure aiutandosi con il
pressino piccolo (d2).

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | ojettronico | bi-velocita
Grattugiare 3-4-5 1-2
Affettare 2 1
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Consigli

Con i dischi si puo (secondo il modello):

- Affettare spesso (H) / affettare fine (D):
patate, cipolle, cetrioli, barbabietole,
mele, carote, cavoli...

* Sminuzzare spesso (C) / sminuzzare
fine (A): sedano-rapa, patate, carote,
formaggio...

* Preparare patatine (E) per patatine
fritte.

« Grattugiare (G): patate; parmigiano ...

« Fare scaglie (B): carote; cetrioli,
parmigiano...

SBATTERE / MONTARE /
EMULSIONARE

ACCESSORI UTILIZZATI

(Secondo il Modello)

- Gruppo bicchiere (b) e sbattitore (f)

o

- Gruppo bicchiere (b), emulsionatore
(g) e asta di trascinamento (c).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).

Con lo sbattitore (f):

- Metterlo sul trascinatore del
bicchiere (b3-1).

Con I'emulsionatore (g):

- Mettere I'asta di trascinamento (c)
sul trascinatore del bicchiere (b3-1).

- Infilare I'emulsionatore sull’asta

di trascinamento.

Poi:

- Mettere gli ingredienti nel bicchiere.

- Mettere il coperchio (b2) o (d4) sul
bicchiere.

- Abbassare il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

Velocita Raccomandate

Potete preparare: maionese, salsa aioli,
salse varie, albumi montati a neve (da

1 a 6), panna montata, crema chantilly

(fino a 0,5 litro).

@SPREMERE GLI AGRUMI

(Secondo il Modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
- Bicchiere (b3) e spremiagrumi (h)

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

- Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto

(a1).

- Posizionare il bicchiere sull’attacco
basso (a3).

- Posizionare il trascinatore (h3) dello
spremiagrumi sul trascinatore del
bicchiere.

- Mettere il cestello filtro (h2) sul
bicchiere.

- Mettere il cono (h1) nell’apertura del
cestello filtro.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un “clic”.

Velocita Raccomandate

Modello Modello

Funzione | . cttronico | bi-velocita
Sbattere
Montare 145 1-2

Emulsionare|

Consigli

-Non utilizzate mai questi accessori per
impastare paste pesanti o mescolare
degli impasti leggeri.

. Modello Modello
Funzione | oettronico | bi-velocita
Spremere 1 1

Consigli

- Posizionare mezzo agrume sul cono
(h1).

Si puo realizzare fino a 1 litro di

spremuta senza svuotare il bicchiere.

@OMOGENEIZZARE |/ MESCOLARE /

TRITARE MOLTO FINEMENTE

ACCESSORIO UTILIZZATO
- Bicchiere frullatore (k).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO

- Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).
Modello Direct Service con il rubinetto

<@ Assemblaggio del rubinetto (k6)

Per facilitare la pulizia del rubinetto

(k6), questo € smontabile in due parti:
Premere “push”, e sganciare il tappo
(fig.6a-1). Pulire il rubinetto (k6) sotto

o
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acqua corrente.

Rimontare il tappo premendo sulla
sua parte centrale, poi bloccare I'asse
metallico sotto i ganci (fig.6a-1).

Montaggio del rubinetto (k6) sul
bicchiere frullatore (k3)
Inserire a fondo la guarnizione (k5) sul
collo del bicchiere, poi bloccare con
un quarto di giro il rubinetto
assemblato (k6).
Consigli: questo vaso frullatore,
provvisto del suo rubinetto permette
di versare la preparazione
direttamente nel bicchiere (cocktail),
nel piatto o nella scodella (minestre)
oppure nella padella (pastella per
crépes). La velocita 1 puo essere utile
per servire delle preparazioni molto
dense (frullati o smoothies). Fermare
I"apparecchio alla fine dell’erogazione.
Pulire il gruppo rubinetto dopo ogni
utilizzo.
Se non si ha bisogno del rubinetto, lo
si puo sostituire con il cappuccio (k7)
(vedere fig 6a-2), provvisto della
guarnizione (k5).

@ Per i due modelli
- Mettere gli ingredienti nel bicchiere
frullatore (k3), poi bloccate il
coperchio (k2) sul bicchiere.
- Mettete il gruppo bicchiere frullatore
(k) sull’attacco alto (a2)(clic udibile).

Velocita Raccomandate

: Modello Modello
Funzione elettronico | bi-velocita
Omogeneizzare| 132-
Mescolare |1 a5 - Pulse Pulse
Frullare
Consigli

Si possono aggiungere degli

ingredienti dall’apertura

del tappo dosatore (k1) in corso di

preparazione.

Utilizzare sempre il blender (k) con il

coperchio (k2) sistemato al suo posto.

- Non riempire mai il bicchiere
frullatore con un liquido bollente.

- Non utilizzare mai il blender con
prodotti secchi (nocciole, mandorle,
arachidi ...).

Si puo:

- preparare fino a 1,5 litro di minestra
finemente frullata, di vellutata, di
crema, di composta, di frullato, di
cocktail.

- mescolare tutti gli impasti fluidi
(crépes, frittelle, clafoutis, budini).

- tritare del ghiaccio alla massima
velocita

Per estrarre il bicchiere frullatore,

afferrarlo per I'impugnatura e

premere il tasto di apertura (a4).

CENTRIFUGARE FRUTTA E
VERDURA (Secondo il Modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
Centrifuga con becco versatore (m)

o
Bicchiere (b3) e centrifuga con cestello
filtro (m).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

@ Modello Direct Service con il becco
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versatore (m>5).

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

Mettere il filtro (m3) al centro del

recipiente di raccolta (m4), girare e

bloccare il coperchio (m2) sul corpo

(m4).

Tenere la leva di bloccaggio (m6) sulla

posizione con il lucchetto chiuso

poi, inserire I'insieme sull’attacco alto

(a2) (clic udibile).

Infilare il becco versatore (m5) sul

recipiente di raccolta (m4).

Consigli

- Introdurre gli alimenti
nell'imboccatura e premere
lentamente usando il pressino (m1).

- Tagliare la frutta a pezzetti e mettere
un bicchiere grande sotto il becco
versatore (mb).

Non trattare piu di 5 volte 0,5 kg di

frutta (mele, carote, uva) con

funzionamento continuo, senza
lasciare |'apparecchio raffreddare
completamente.

- Uva, mele cotogne o ribes: per
ottenere una resa migliore pulire il
filtro ogni 300g di ingredienti.

- Importante: Quando il recipiente di
raccolta per la polpa & pieno, fermare
I"apparecchio, svuotare il recipiente di
raccolta.

- Aspettare I'arresto completo del

o
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filtro rotante prima di estrarre
I'insieme. Per estrarre la centrifuga
(m5), premere il tasto di apertura (a4),
e sollevare I'insieme.La leva di
bloccaggio (m6) ritorna
automaticamente sulla posizione
aperta E

@ Modello con il cestello filtro (m10).

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).Assemblare il
cestello filtro (m10) con la sua
corona filtrante (m9):
abbassare quest’ultima nel cestello
filtro per agganciarla perché
I'insieme sia solidale.

- Fare abbassare il cestello filtro
assemblato (m9+m10) sul
trascinatore del bicchiere (b3-1)

- Posizionare il coperchio (m8) sul
bicchiere.

- Abbassare il tappo dell’attacco alto
(a1). Si deve sentire un” clic”.

- Introdurre gli alimenti
nell'imboccatura e premere
lentamente usando il pressino (m7).

- Svuotare frequentemente gli scarti
del cestello-filtro

- Non superare 250 g di ingredienti
(mele, carote, uva) per ogni
operazione.

Per i due modelli:

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | ¢|ettronico | bi-velocita
Centrifugare 5 2
Consigli

- Sbucciare la frutta con buccia
spessa; togliere i noccioli ed
eliminare la parte centrale
dell’ananas.

- E impossibile estrarre il succo da
alcuni tipi di frutta e verdura:
banane, avocado, more, ecc.

- Si possono preparare dei succhi con
frutta e verdura diverse senza pulire
ogni volta la centrifuga, i sapori non
si mischiano.

- Consumare rapidamente i succhi

dopo la loro preparazione e
aggiungere del succo di limone per
conservarli per alcune ore.

TRITARE MOLTO FINEMENTE

DELLE PICCOLE QUANTITA
(secondo il modello)

ACCESSORIO UTILIZZATO
- Mini-tritatutto (i) o Macinatutto (j)

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

Mettere gli ingredienti nel bicchiere (i2

0 j2), poi bloccare il coperchio (i1 0 j1)

sul bicchiere.

- Mettere I'accessorio sull’attacco alto
(a2) (clic udibile).

Se manca il coperchio o se & posizionato

male, il robot non funziona.

Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | gjettronico | bi-velocita
Tritare
finemente | 5 Pulse 2~ Pulse
Consigli

Con il mini tritatutto é possibile:

« tritare in pochi secondi: spicchi
d’aglio, erbe aromatiche,
prezzemolo, frutta secca, pane, fette
biscottate per pangrattato,
prosciutto, ...

* preparare pappe per neonati.
Quantita massima frutta secca
(nocciole, mandorle, ...): 80 g.
Questo mini-tritatutto non & previsto
per prodotti duri come il caffé.

Con il macinatutto é possibile:

« tritare in pochi secondi:
coriandolo,pepe, peperoncino di
Caienna, albicocche secche, ...

* Quantita/Tempo massimo
albicocche secche: 140 g / 10s.
fichi secchi: 90g / 8s

Per togliere I'accessorio, premere il

tasto di apertura (a4).

(2) PASSARE / SPREMERE / SCHIACCIARE
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(secondo il modello)

ACCESSORI UTILIZZATI

o




Moulf43 27/07/07 8:40 Page 39 :F

- Gruppo bicchiere (b), asta di
trascinamento (c), e “Maxipress” (I).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO

Premere il tasto di apertura (a4)

per aprire il tappo dell’attacco alto

(a1).

- Posizionare il bicchiere (b3)
sull’attacco basso (a3).

- Posizionare I'asta di trascinamento (c)
sul trascinatore del bicchiere (b3-1).

- Infilare la griglia desiderata (12)
sull’asta di trascinamento (c) girando
leggermente perché le tacche sotto la
griglia vengano addossate contro le
nervature interne del bicchiere.

- Posizionare la pala (I1) nel foro
centrale della griglia (12) e spingerla
fino al clic.

- Mettere il coperchio (b2) o (d4) sul
bicchiere.

- Chiudere il tappo dell’attacco alto (a1).
Si deve sentire un clic.

Velocita Raccomandate

K Modello
Funzione elettronico
Passare
Spremere 1
Schiacciare
Consigli

Con la griglia & possibile preparare:

* Fori grossi (12-1): delle puree (fino a
1 kg di verdure o frutta cotta): patate,
carote, cavolfiore.

* Fori piccoli (12-2): salse o composte
di frutta snocciolata (fino a 500 g):
pomodori, uva, fragole, lamponi,
ribes, albicocche, pesche.

Osservazione: Se la pala si sgancia

dalla griglia, verificare di avere

posizionato la griglia corrispondente
alla preparazione, e che gli alimenti
siano ben scongelati o ben cotti al
punto giusto.

PULIZIA E SMONTAGGIO DEL

“MAXIPRESS"”

- Togliere I'insieme griglia / pala
dall’asta di trascinamento (c).

- Premere sui ganci da ogni lato della
pala per liberare la griglia.

(1) TRITACARNE (secondo il modello)

ACCESSORI UTILIZZATI

- gruppo riduttore (n) e tritacarne (o)

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

- Lavare il tritacarne con acqua e
sapone calda e asciugarlo subito
accuratamente.

MESSA IN FUNZIONE

@Sistemazione del riduttore sul robot

- Premere il tasto di apertura (a4) per

aprire il tappo dell’attacco alto (a1).

- Posizionare il riduttore sull’attacco
basso (a3):

- Richiudere il tappo dell’attacco alto
(a1).

@Assemblaggio del tritacarne:
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- Prendere il corpo (01) per
I'imboccatura mettendo I"apertura
pil larga verso l'alto. Inserire poi la
vite (03) (asse lungo per primo) nel
corpo (o1).

- Incastrare il coltello (04) sull’asse
corto mettendo gli spigoli taglienti
verso |'esterno.

- Mettere I'insieme scelto (05-1 o 05-2)
sul coltello (04) facendo
corrispondere i denti con le tacche.

- Avvitare il dado (06) sul corpo (01) in
senso orario e a fondo, senza pero
bloccarlo.

- Verificare il montaggio. L'asse non
deve avere gioco né poter girare su
se stesso. In caso contrario, ripetere
le operazioni precedenti.

Sistemazione del tritacarne

sull’apparecchio

- Di fronte al riduttore (blocco motore
scollegato), mettere il tritacarne (o)
con lI'imboccatura inclinata verso
destra. Incastrare il tritacarne a
fondo sul riduttore (n).

- Riportare I'imboccatura in verticale
fino al suo bloccaggio.

Il tritacarne (o) si blocchera

automaticamente sul riduttore (n),

non appena verra messo in funzione.

- Inserire il vassoio amovibile (02)
sull'imboccatura.

- Collegare I'apparecchio alla corrente.

UTILIZZO

- Preparare tutta la quantita di alimenti
da tritare. Eliminare le ossa, le
cartilagini e i nervi.

- Tagliare la carne a pezzi (2 x 2 cm

o
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circa) e metterla sul vassoio (02).
- Mettete un recipiente sotto il
tritacarne.

- Velocita Raccomandate

. Modello Modello
Funzione | g ottronico | bi-velocita
Tritare 5 2
Consigli

- Introdurre la carne nell'imboccatura
pezzo a pezzo usando il pressino (07).

- Non spingere mai con le dita né con
qualsiasi altro utensile.

- Non utilizzare I'apparecchio per piu di
15 minuti quando si trita della carne.

- Assicurarsi che la carne sia ben
scongelata.

Trucco: a fine operazione, si puo far

passare qualche pezzettino di pane

per fare uscire tutto il trito.

Pulizia del tritacarne

- Prima di qualsiasi operazione di
pulizia, staccare I'apparecchio dalla
corrente.

- Sbloccare il tritacarne inclinandolo

verso destra per toglierlo dal blocco

riduttore.

- Per smontare il tritacarne, togliere il
vassoio (02) dall'imboccatura, svitare
il dado (06), togliere la griglia (05), il
coltello (04) e la vite (03).

- Maneggiare le parti taglienti con
cautela.

- Lavare tutti i pezzi con acqua e
sapone calda, sciacquarli e asciugarli
accuratamente.

- La griglia (05) e il coltello (04) devono
restare grassi. Spalmateli di olio.

- Non lasciare mai penetrare umidita
nel riduttore. Asciugarlo
semplicemente con uno straccio
leggermente umido.

- non mettere il tritacarne (o) in
lavastoviglie, cioe il corpo (01), la vite
(03), il coltello (04), le griglie (05) e il
dado (06).

@IMBUTO PER SALSICCE
(secondo il modello)
Questo accessorio che si adatta sul
tritacarne di metallo permette di
realizzare delle salsicce di tutti i tipi
secondo i propri gusti.

ACCESSORI UTILIZZATI
- Imbuto per salsicce (p), gruppo
riduttore (n) e tritacarne (o)

MONTAGGIO

- Mettere la vite (03) al suo posto nel
corpo (o1) del tritacarne in metallo.

- Posizionare I'imbuto (p) poi il dado
(06) e avvitarlo molto strettamente.

- Mettere il tritacarne cosi montato sul
riduttore (n).

Osservazione: questo accessorio si

utilizza senza griglia, né coltello.

UTILIZZO

Questo accessorio deve essere

utilizzato dopo avere tritato la carne e

avere condito il trito secondo i propri

gusti.

- Dopo avere lasciato il budello
immerso in acqua tiepida perché
ritrovi la sua elasticita, infilarlo
sull'imbuto (p) lasciandolo sporgere
di 5 cm circa.

- Riempire con il trito I'imboccatura
del corpo (01) del tritacarne, mettere
in funzione e premere con il pressino
in modo da guidare il trito proprio
sull’estremita dell'imbuto.

- Spegnere 'apparecchio.

- Fare un nodo con i 5 cm di budello
che sporgono. Rispingere il nodo
sull’estremita dell'imbuto per evitare
di imprigionare dell’aria nel budello.

- Rimettere in funzione e continuare a
rifornire di trito. Il budello si riempie.

- Quando & passato tutto il trito,
spegnere 'apparecchio, togliere il
budello che resta sull'imbuto e fare
un nodo.

Consigli

Per evitare che il budello si tenda

eccessivamente, non fare salsicce

troppo grosse.

- Questo lavoro si fara piu facilmente
in due: uno che rifornisce il trito e
I"altro che tiene il budello che si
riempie.

- Dare alle salsicce la lunghezza
desiderata pizzicando e girando il
budello qua e la.

Le velocita utilizzate sono quelle del

paragrafo 11.

@TRAFILA PER BISCOTTI

39

(secondo il modello)

o
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@

Questo accessorio che si adatta sul
tritacarne di metallo permette di
sagomare dei piccoli dolci.

ACCESSORI UTILIZZATI
- Trafila per biscotti (q), gruppo
riduttore (n) e tritacarne (o)

MONTAGGIO

- Mettere la vite (03) a posto nel corpo
(01) del tritacarne in metallo.

- Mettere lo stampo (q2) nel supporto
(q1).

- Fare corrispondere i due denti del
supporto (q1) con le due tacche del
tritacarne (o1).

- Avvitare a fondo, senza bloccare, il
dado (06) sul corpo (01).

- Mettere il tritacarne cosi montato sul
riduttore (n).

Osservazione: questo accessorio si

utilizza senza griglia né coltello.

uUTILIZZO

- Preparare la pasta (si otterranno dei
risultati migliori con una pasta un
po’ molle).

- Scegliere il disegno facendo
corrispondere la freccia e la forma
scelta.

- Rifornire finché si sara ottenuta la
quantita di biscotti desiderata.

Consigli

Le velocita utilizzate sono quelle del

paragrafo 11.

ACCESSORIO PER KEBBE
(secondo modello)

ACCESSORI UTILIZZATI
- Accessorio per kebbe (r), gruppo
riduttore (n) e tritacarne (o)

MONTAGGIO

- Mettere la vite (03) a posto nel corpo
(01) del tritacarne in metallo.

- Posizionate la punta della trafila (r2)
sul tritacarne facendo corrispondere
i due denti con le due tacche del
tritacarne.

- Posizionate la ghiera (r1) sulla punta
della trafila (r2) poi il dado (06) e
avvitarlo molto strettamente.

- Mettere il tritacarne cosi montato sul
riduttore (n).

Osservazione: questo accessorio si
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utilizza senza griglia, né coltello.
Consigli

Le velocita utilizzate sono quelle del
paragrafo 11.

Pulire I'apparecchio

- Staccare I'apparecchio dalla
corrente.

- Per una pulizia piu facile, sciacquare
rapidamente gli accessori dopo il
loro utilizzo.

- Lavare e asciugare gli accessori,
possono essere lavati tutti in
lavastoviglie tranne:

* la scatola di trascinamento dello
sbattitore (f1)

« il recipiente di raccolta della
centrifuga (m4).

« il gruppo tritacarne (o). Per la
pulizia specifica del tritacarne
consultare il paragrafo 11c.

- Versare dell’acqua calda con qualche
goccia di sapone liquido nel
bicchiere frullatore (k). Chiudere il
coperchio. Dare qualche impulso
premendo il tasto pulse. Staccare
I"apparecchio dalla corrente.
Sciacquare il bicchiere sotto I'acqua
corrente e lasciarlo asciugare.

- Il bicchiere (b3) & dotato di una
guarnizione (b3-2). Per pulirla, si puo
mettere il bicchiere in lavastoviglie
oppure lavarlo con acquacalda.

Per rimontare la guarnizione sul

bicchiere, verificare che il labbro della

guarnizione sia sempre orientata
verso l'alto.

- Per pulire e riporre piu facilmente
I"apparecchio, I'impugnatura del
bicchiere tritatutto (b4) e quella del
bicchiere frullatore (k4) sono
smontabili (possono essere lavate in
lavastoviglie).

- Se alcuni alimenti (carote, arance...)
hanno colorato gli accessori,
sfregarli con uno straccio imbevuto
d’olio alimentare, poi procedere alla
pulizia abituale.

- Non mettere il blocco motore (a), né
la scatola di trascinamento dello
sbattitore (f1), né il riduttore (n)
nell’acqua né sotto I'acqua corrente.
Pulirli con una spugna umida.

- Le lame degli accessori sono molto
affilate.Maneggiatele con cautela.

o
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| Riporre I'apparecchio

Il robot Odacio € munito secondo il

modello:

- di un porta-accessori (t), che viene
aposizionarsi all'interno del gruppo
bicchiere (b). Potete riporvi i dischi
affetta-verdure (d1), il supporto-disco
(d5), il coltello di metallo (e1),
I'impastatore di plastica (e2) e anche
I"asta di trascinamento (c).

- di un vano raccoglicavo situato nel
blocco motore: ritirare e regolare la
lunghezza del cavo d’alimentazione
come desiderate spingendo o
tirando il cavo.

Cosa fare se l'apparecchio
non funziona?

- Verificare:

« il collegamento alla corrente

* che gli accessori siano correttamente
posizionati sul blocco motore.

* che i coperchi siano correttamente
posizionati.

* durante I'utilizzo del gruppo
bicchiere (b) o del riduttore
tritacarne (n), che il tappo
dell’attacco alto (a1) sia ben chiuso.

L'apparecchio non funziona ancora?

Rivolgersi a un centro assistenza

autorizzato Moulinex (vedere elenco

nel libretto “Assistenza Moulinex”).

Smaltimento dei materiali
d'imballaggio e dell’apparecchio

L'imballaggio comprende
esclusivamente materiali
senza pericolo per
I"'ambiente, che possono
essere smaltiti conformemente alle
disposizioni di riciclaggio in vigore.
Per lo smaltimento dell’apparecchio,
informarsi presso il servizio
appropriato del vostro comune.

Prodotti elettronici o elettrici
a fine ciclo di vita

Partecipiamo alla protezione
dell’ambiente!

@® Lapparecchio contiene
numerosi materiali
valorizzabili o riciclabili.
2 Consegnarlo in un
punto di raccolta perché

B sie cffettuato il suo

trattamento.

Accessori

Vous pouvez personnaliser votre
appareil et vous procurer aupres de
votre revendeur habituel
ou d'un centre service agréé Moulinex
les accessoires suivants :
Accessoires Centre service agrée
Moulinex
Disco inox per patatine fritte (disco E)
Disco inox per grattugiare (disco G)
Disco inox per fare scaglie / grattugiare
(disco B/G)
Disco inox per sminuzzare / affettare
spesso (disco C/H)
Disco inox sminuzzare/ affettare fine
(disco A/D)
Mini-tritatutto
Macinatutto
Bicchiere frullatore
Bicchiere frullatore con rubinetto
Gruppo bicchiere trasparente
Coltello di metallo
Impastatore di plastica
Shbattitore
Emulsionatore
Spremiagrumi
Maxipress (soltanto versione elettronica)
Centrifuga con becco versatore
Centrifuga con cestello filtro
Spatola
Gruppo tritacarne:

- Riduttore

- Coltello

- Griglie

- Imbuto per salsicce

- Trafila per biscotti

- Accessorio per kebbe

a1

o
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Bnaropapvm Bac 3a 1o, 4To Bbl npeanoynu
nspenve mapkn "Moulinex” n HanomHaem
Bawm, 4to Baw anektponpubop
npenHa3Ha4yeH UCKIIHUTENbHO st
NPUrOTOBNEHWS MULLEBBIX MPOAYKTOB.

Onucaxne

a. Bnok aBurartens

al. KpblLLKA BEPXHErO BbIXOAHOO OTBEPCTUS
a2. BepxHee BbIXOQHOE 0TBEPCTUE

a3. HUXHee BbIXOAHOE OTBEPCTME

a4. KHomMKa OTKpbIBaHWS KpbiLKkK (al) n
pa3610KMPOBKM HACAAKM, YCTAHOBNIEHHOM
Ha BEPXHEeM BbIXOJHOM OTBEPCTUU

a5. 371eKTPOHHBIN NepeknoyaTens
cKopocTen, pexumbl oT 1 00 5 (B
3aBMCUMMOCTM OT MOAENN)

a6. kHonka "Bkn./Bbikn.” n "Mynbc"
(MMNYNBLCHBIN PEXUM)

a7. nepeknoyaTesib CKOPOCTEN, PEXMMbI
1 - 2 1 pexxum "Mynsc”

AKCECCYAPbI B 3BABUCUMOCTHU
OT MOAEJIU

b. Bnok yawm
b1. Tonkatenb-go3arop
b2. KpblLLKa C ropnoBUHON
b3. vawa
b3-1. npusopg,
b3-2. pe3nHoBoe ynioTHeHne
b3-3. rarika
b4. cbemHasg pyyka
b4-1. kHonka gna oTcoeaHeHns
pyuKkn
c. Ban npuBopa
d. OBowepeska
d1. guckun
A/D : menkas Tepka / Hapeska
MEeNKUMU NOMTUKaMn
C/H : kpynHas Tepka / Hape3ka
KPYNHBLIMU IOMTUKAMW
E : omck ons npurotoBneHns
kapTodens ¢ppu
G : Tepka Ans TBEpAOro chipa (Tvna
napmesaH)
B/G : Hape3aHue CTPYXKOM / Tepka
TBEPOOro chipa (Tuna napmMesaH)
d2. manblii Tonkartenb
d3. GonbLuoii TonKaTenb
d4. kpblwka ¢ 60bLLOV FOPIOBUHOWA
d5. nepxarenb AMckoB
€. MCK AN NpUroTosneHus kaprodens ppu
el. MeTannnM4yecknin HoX
€2. NacTMaccoBas MeLuasnka
f. Hacapka ang B36MBaHUS C MOMOLLbIO
BEHYMKa
f1. kopobka npueoaa
f2. BeHunK
g. Auck ang B36uBaHusa
h. CokoBbDKMMasKa ANS LUTPYCOBbIX
h1. koHyc
h2. kop3unHa dunbTpa
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h3. npueopg,

i. MuHK msicopyGka

i1. KpblKa

i2. yawa

j. Uamenbuutenn

j1. Kpbllka

j2. qawa

k. Yawa mukcepa c kpaHom unm 6e3

KpaHa

k1. npobka-go3aTop

k2. Kpbiluka

k3. vawa

k4. cbemHas pyyka
k4-1. kHoMKa Ans oTcoeanHeHns
pyyKn

k5. ynnoTHeHUe ans kpaHa

k6. kpaH

k7. konnavok

I. Hacapka "Maxipress™

I1. nonactun
12-1. peweTka oas NpUroToBIEHNS
nope
12-2. peweTka o419 NpUroToBlEHNS
npoTepTbIX GPYKTOB 1 OBOLLIEN

m. CokoBbDKMMAaJIKa C HOCUKOM Unu

KOpP3UHOW punbTpa

m1. Tonkarens

m2. Kpbillka

m3. BpaLLaowmincs dunbTp

m4. KOHTENHEP AN MAKOTU

m5. HOCUK

m6. pblyar 610KMPOBKM

m7. Tonkatenb

m8. KpbiLLKa

m9. KONbLEBON GUNbLTP

m10. kop3uHa dunbTpa

n. PepaykTop ans msicopy6kmu

0. Fonoeka msicopyoku

o1. xopnyc

02. CbEMHBI NOAA0H

03. LWHeK

04. HOX C 4 ne3BnsMun

05. peluetkn
05-1. pelweTka ¢ ManeHbKMu
OTBEPCTUAMWN. OJ19 TOHKOro
n3MenbyeHns
05-2. peweTka ¢ 601bWMMMN
OTBEPCTUAMM: AJI1 KPYMHOrO
n3MenbyYeHns

06. ravika

07. ToNKaTenb

p. Hacapnka ans npuroroeneHus kon6ac

q. Hacapka pna neyeHbsa

q1l. onopa

q2. dopma

r. Hacapka pnsa ke66e

r1. konbuo

r2. HaKOHEYHUK

s. Jlonatka

t. OTaeneHne pns xpaHeHns

AKceccyapebl, KOTOPbIe BXOAAT B KOMMNEKT
npuobpeTeHHO Bamun moaenu,
NpeacTaBNeHbl HA ATUKETKE,

PacnosioXEHHOW B BEPXHEN 4aCTUN YNaKOBKM.
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Mepbi 6e3onacHOCTU

- Mepen nepBbIM UCNONL30BaHUEM
npu6opa BHUMATENbHO NPOYTUTE
MHCTPYKuMio: dupma “Moulinex” He
HeceT HUKaKo OTBETCTBEHHOCTH 3a
ucnosnb3oBaHue npubopa, He
COOTBETCTBYIOLLEE UHCTPYKLIMK.

- He ocTaBnaiite paboTaioLuii npnéop
6e3 HabnoaeHnsi, 0CO6EHHO B
NPUCYTCTBUN MasieHbKUX AeTen nnu
NIOAEN ¢ orpaHNyeHHbIMN GU3NYECKUMMN

MCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTSMU.

- YbepuTechb, 4TO HanpsixeHne Bawei
3NEeKTPOCETU COOTBETCTBYET pabouemy
HanpsxeHuto npnudopa.

- JlloGas owmGKa Npu NnoAKII0YEHUN
npubopa oTMeHsIeT AencTene
rapaHTum. Baw anektponpu6op
npeaHa3Ha4YeH UCKJTIoYMTENbHO Ans
GbITOBOro UCNOJNIb30BaHUS B
nomMmeLueHuu.

- Mocne ncnonb3oBaHus npubopa, npu
nepebosix B 3HeprocHabxeHun unu Bo
BpPEMSs YXOAa 3a HUM OTKJIIoHMTE Npubop
oT ceTu.

- Ecnv Baw npnbop pabotaet
HEenpaBWJIbHO UW NOBPEXAEH, HE
nonb3ynTeECH UM.

- B aTom cnyvae obpaluaiTech B
YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP
"Moulinex” (CM. nepe4yeHb B CEPBUCHOM
KHUXKe npubopa "Moulinex Service").

- Jlobas TexHuyeckas onepaums ¢
nprMBOPOM, KPOME YUCTKM U TEKYLLLETO
06CnyXMBaHNS, BLINMOMHAETCS TOLKO B
YMOJIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
"Moulinex" (cM. nepeyeHb B CEPBUCHOMN
KHUXKe npubopa "Moulinex Service").

- 3anpeLuaercs norpyxaTb Npuoop, LWHYP
NUTaHWS UKW LWTENCENb B BOAY UK
LPYryto XNOKOCTb.

- Cnegute 3a TeMm, 4TOObl ETU HE MOTN

OOTAHYTbCS [0 LWHYpa NuTaHus npubopa.

- Cnepgute, 4TOGbI LLIHYP NUTaAHUS HE
Haxoaunca B6NM3M AN B KOHTAKTE C
ropsiyvMy NOBEPXHOCTAMU Npubopa,
MCTOYHMKAMW TEMNa Nam ocTpbiMu
yrnamu.

- He nonbayitteck npubopom B ciyyae
NoBpeXAeHus WHypa nuTaHnga nnn
wrencens. Bo nsbexaxue nio6oro poaa
0OMacHOCTM UX 3aMeHa BbINOJIHAETCS
TOMNbKO B YNOJHOMOYEHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe "Moulinex” (cm. nepeyeHb B
CEPBUCHON KHUXKe npnbopa "Moulinex
Service").

- 3anpeLiaeTcsa ncnonb3oBaTb
COKOBbIDKMMAIKy, eCnv BpaLlLaloLwnincs
dunbTp (M3) 1N 6,10K KOP3WHBI
dunbTpa (M9+m10) noBpexaeHsbl.

- B uensix Bawueit 6e3onacHocTi
MUcnonb3yiiTe TONbKO akceccyapbl U
3anacHble Yactu dupmbl "Moulinex”,
npegHasHavyeHHble ansa Bawero
npuoopa.

- I1pe)|q:|,e 4yeM NOMEeHATb Hacaaku unm
NPUKOCHYTbCH K YacTaM npubopa,
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NoABUXHBLIM BO BpeMs paboTbl,
BbIKJIIOYMTE NPUMOOP U OTKIIIOYUTE ero
OT UCTOYHMKA NUTAHUS.

- Kaxxabin pad ncnonb3ynte TONbLKO OOHY
Hacapky.

- Bcerpa ucnonb3yiite Tonkartenb 415
HarnpasJieHns NPOAYKTOB BO BXOAHOE
OoTBEpCTUE, HUKOrga He MCﬂOﬂbSyVITe
OS5 9TOr0 NanbLibl, BUIIKY, JIOXKY, HOX
nnu gpyroe npucnocobnexHve, Kpome
TONKaTens.

- Cobniopainte Mepbl NPEOCTOPOXHOCTN
npv 06paLLeHn ¢ METANNTNYECKNM
HO>XXOM, HOXOM 4alun Mmmkcepa, MUHU-
MﬂCOpyﬁKVI, N3MeNbYnTensd nu guckamm
OBOLLEPE3KU: X PEXYLLME YaCTN CUSIbHO
3aToueHsl. [pexae YeM BblIOXUTb
coaepXxnuMoe 13 yawuum, o6a3aTesibHo
CHayana BblIHbTE METaSININYECKUIA HOX
geil), [epxa ero 3a noaaroLLyio 4acTb

c).

- MNpexpae yem CHATb PyHKy C Yaium,
BbIJIOXNTE COA4EePXMMOEe 13 Yaluun
M3MeNbYUTENS U MUKCepa.

- 3anpeuaeTcs BkoYaTh Nnpubop 6e3
NPOAYKTOB.

- O693aTeNbHO NUCMONb3YINTE Hally
MWKCEPA C KPbILLKON.

- He npukacaritecs K BpallaloLmmecs
yacTam npubopa. Jns Toro 4To6bl CHATL
Hacaaku, AOXANTECH NOHON OCTaHOBKM
npubdopa.

- Cnegunte 3a T€M, 4TOObI AJINHHbIE
BOJIOChI, LWapdbl, raficTykW U T.4,. He
CBELUMBANINCh HAA, HacaaKkaMuy BO BPEMSI
paboTbl npubopa.

- 3anpeLuaeTcs Mcnonb30BaTh
akceccyapbl kak 0ObI4HYIO nocyay (Ans
3amMOpaxunBaHus, Bapku, cTepunmnaaumnm
npoayKToB).

YCTPOMCTBO HE NpeAHa3HaYeHo ong

MCMOb30BaHUS NIOABMU C

OrpaHn4yeHHbIMN ¢|I/I3I/I‘<IeCKI/IMI/I n

YMCTBEHHbIMU CI'IOCOﬁHOCT‘RMI/I (BKﬂIO‘-Ia‘F!

eTeit), a Takke NOAbBMU, HE UMEIOLLMMMN

COOTBETCTBYIOLLErO OMbITa NN

HeoOXoAMMBbIX 3HAaHWI. YKasaHHble nnua

MOTYT UCMOJIb30BaTb NPMOOP TONbKO NOf,

HabIloAEeHVEM UIIN NOCIIE NOYYEHUS

WHCTPYKLMIA MO ero SKcriyataumm ot v,

OTBEYAIOLLMX 32 X 6E30MACHOCTb.

Mopsaok paboThl

Cnepute 3a TeM, 4TOObI €TN HEe Urpanu ¢
YCTPONCTBOM.

- MNepepg, nepBbIM NCNONb30BaAHUEM
BbIMOWITE BCE NMPUHALJIEXHOCTU K
npubopy ropsyein MbliibHOW BOAOWA.
CrnonocHUTE 1 TLATENbHO BbICYLUUTE UX.

- YcTaHoBuTe Gnok asuraTens Ha
YCTOMYMBYIO, YUCTYIO N CYXYIO
NOBEPXHOCTb.

- MopkntoynTte Npubop K ceTun.

BknioyeHune npubopa
ANeKTPOHHasa MOAENb:
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- UMnynbcHbIli pexxkum (pabota B
npepbLIBUCTOM pexume): kHorka (a6) B
nonoxexuu "Mynsc” gna ayywero
KOHTPOJIA NPY NPUrOTOBAEHUN
HeKoTopbIX 6o,

- Pexum HenpepbiBHOM paboTbI: KHOMKa
(a6) B nonoxeHun

- BbIK/1IO4€EHO: KHOMKa (a6) B MOJIOXEHUN

- nepeksoyaTenb ckopocTten (a5):
BbIGEPUTE PEKOMEHAOBAHHYIO CKOPOCTh
WM UBMEHSINTE €€ BO BPEMS
npuroToBneHus 6naoaa.

Mogaenb ¢ AByMS pexumamm
ckopocTeit:

- UMnynbCcHbIN pexxum (paGoTa B
HenpepbIBHOM peXume): kHornka (a7) B
nonoxexun "Mynsc” ona ny4wero
KOHTPOJIS MPU NPUrOTOBIEHNN HEKOTOPbIX
6non.

- Pexum HenpepbIBHOM pa6o-rb| KHOMKa
(a7) B nonoxenunn "1" nnm B
3aBMCMMOCTM OT Bnoga.

- BbIk/Ilo4eHo: KHomnka (a7) B NonoxeHnn

- Ucnonb3oBaHue BepXHero BbIXOAHOI0
oTBepcTug (a2): ybeauteck B TOM, YTO
Ha HUXXHEM BbIXOOHOM OTBEPCTUM He
yCTaHoBJIEHA Apyras Hacaaka.

| dDyHKuMK Bawiero kombaiiHa

(1) YCTAHOBKA CbEMHbIX YACTEM

- YcraHoBka/yaanenue yawm (b3)

Yawwa ncnonb3yeTcs Co CreayowmmMm
Hacagkamu (B 3aBMCMMOCTU OT MOAENN):

- HOXW (e), oBowepeska (d), BeH4nK ans
B36uBaHus (f), cokoBbiXMManka ans
umTpycoBbix (h), cokoBbbKUManka ¢
Kop3uHoi punbtpa (m10), Hacanka
"Maxipress” ().

- Ecnun Hacaaku elle He yCTaHOB/EHbI HA
KombariHe:

- MonoxuTe pe3nHoBoe ynnoTHeHne (b3-
2) Ha oHO Yawun. YNnoTHeHWeE cnenyeTt
pacnonaraTtb KDOMKOW BBEPX.

- YctaHosuTe npusog, (b3-1) Ha
ynnotHeHune (b3-2).

- 3aduKcupyiiTe y3en ¢ NOMOLLBIO Frankin
(b3-3) no ynopa.

- Kaxablh pa3 nocne ncnoJsib3oBaHns
CHUMalTe y3€en 1 o4nLLanTe ero.

- YcraHoBKa/yaaneHue pyyku (b4) yawum
Ana namenbyeHus n (k4) yawm mmkcepa
[ns obnervyeHns YACTKMU U XpaHeHus!
pydkn (b4) vawwmn namensyeHns n (k4)
Yalum MUKcepa CHUMAalOTCS.

- Ans yCTaHOBKM py4Kky NOCTaBbTE €€ Ha
BbICTYMbI Ha vaLue.

- lNepemecTnTe pyyKky CHU3Y BBEPX [0
Lwenyka.

- na Toro 4to6bl CHATL PYYKY, HAXMUTE
Ha KHOMKy pa3bnoknposku (b4-1) nnu
(k4-1) n nepemecTuTE PyyKy CBEPXY
BHU3.

a4

(BHUMaHwWe: ans Toro 4To6bl CHATb
pyuKy, Heo6xoaumo pa3bnokMpoBaTh
KPbILLKY Yawm mukcepa (k4).

JAns Toro 4To6bl 3aPUKCUPOBATL KPbILLKY
BEpXHero BbIXOAHOro oTBepcTud (al),
pyuka (b4) normkHa GbITb yCTaHOBMIEHA HA
Yyaile namesib4eHus.

NEPEMELUATb / NEPEMELLUATb C
NOMOLLbIO MUKCEPA /
U3MEJIbYUTb / BAMECUTb TECTO

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI (B

3ABUCUMOCTU OT MOAEJIN)

- Bnok yaww (b), Ban npusoaa (c), n
HOXMU (e):

- MeTananyeckuii Hox (et) anga
nepemMeLLVBaHns N N3MeNbYEHUS.

- nnacTmaccoBas meluasnka (e2) ons
3ameca TecTa Uan nepemMeLLvBaHns.

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

Haxmute Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKA

(a4) onsa Toro, 4T00bLI OTKPbLITb KPbILLUKY

BEPXHEr0 BbIXOAHOIO 0TBEpPCTUS (al).

- YctaHoBuTe Yally (b3) Ha HXHee
BbIXOAHOE oTBepcTME (a3).

- YcTaHoBuTe Ban NnpusBoAa (€) Ha NnpuBeoa,
Yawu (b3-1).

- HapeHbTe MeTannnyeckmii Hox (el) nnun
njacTMaccoBylo MeLlanky (e2) no ynopa
Ha Ban npueoAa (c) B yawe.

- MNonoxwute NHrpeaneHTbl B HaLly.

- YctaHosute Kpbilwky (b2) nnu (d4) Ha
vatiuy.

- OnNycTUTE KPbILLKY BEPXHENO BBIXOLHOMO
otBepcTud (al).

Bbl AOMKHBI YCbILLATD LLENYOK.

[nsi Toro 4ToObl CHATL HOXM (€) ¢ Bana

npueoaa (c):

- MNocTaBbTe y3en Ha yCTONYMBYIO

NOBEPXHOCTb.

- NMoBepHuTe Ban npueoaa (¢) no 4acosown
CTpesike, yaepxuBeas HOX (e) 3a
BEPXHIOIO YaCTb.

PekomeHayeMbiii peXXuM CKOPOCTH

Mopenb ¢
DyHKUMA 3"3”"3::3" ABYMSI
oA ckopocTamMu
Mepemewatb
C NOMOLLbIO 3-4-5 1-2
MUKcepa
WU3menbunThb 5 pexim 2 pexim
Mynbc Mynbc
3amecuTb
Tecto 5 2
MNepemelwsatb 5 2

lMpakTnyeckune coBeTbI:

MepemeluaTb ¢ NOMOLLLIO MUKCEpPA

- Bbl MOXeTe npurotoButb A0 1 1 cyna,
cyna-niope, ®pykToBoro cyna 3a 20
CeKyHA,
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Uamenbuntb

3a 15-20 cekyHA, Bbl MOXeTe n3MenbinTb

00 600 rp NpoAyKToB:

+ TBEpAble NPOAYKTbI: CbIP, CYXOMPYKThI,
HEKOTOpPbIE OBOLLM (MOPKOBb,
cenbpepei);

* HEeXHble NPOAYKTbI: HEKOTOPbIE OBOLLA
(penuatbIv NIyK, WNKHAT);

* CblpoOe 1 BapeHoe MSICOo
(NpeaBapuTenbHO yaanuTe KOCTu u
KUbl U HAPEXbTE MSCO KycOo4Kamu);

+ CbIPYIO UM BapeHyto pbiby.

3amecuTb TecTo/nepemeLuaTtb

- Mpw paboTe B pexnmMe 3ameLLIMBaHNS

Tecta npubop cneayeT BbIKIOYUTL CPasy

nocne Toro, kak Tecto obpasyer ap.

Bbl MOXeTe:

+ 3amecuTb o 1,2 Kr NIOTHOro TecTa
(neco4Hoe cnagkoe, NecoyHoe,
apoxokesoe) NnpubnunauntensHo 3a 60
CeKyHA,

- nepemewatb Ao 1 1 6AMHHOro nnn
BadenbHoro Tecta, U T.4. 3a 1 MuH. - 1
MuH. 30 cek.

* nepemMewsatb 1,5 nerkoro Tecta
(6rckBUTHOE, TECTO AN1a nupora) 3a 1
MuH. 30 cek. - 3 muH. 30 cek.

HATEPETb / HAPE3ATb
JIOMTUKAMU

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
- Bnok yawmwm (b), Ban npueoga (c) n
oBoLuepeska (d)

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

Haxmute Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKN

(a4) onsa Toro, 4ToObI OTKPbLITH KPbILLIKY

BEPXHEro BbIXOAHOro oTBepcTus (at).

- YctaHosuTe Yauy (b3) Ha HUXHee
BbIXOAHOE oTBEepcTHe (al).

C auckamn (d1):

Mogpgenb ¢ KpbILLUKOW C Kiiaccu4yeckon

ropnosuHov (b2) n Tonkarenem (b1):

- YcTaHosuTe Ban npueoaa (c) B
LeHTpanbHoe oTeepcTue amcka (d1).

- 3adukcumpyiiTe Ban NpMBoaa, NOBEPHYB
Ha 4eTBepTb 060POTa, NOTOM HacaauTe
y3en Ha npueog Yawmn (b3-1).

- YcTaHoBuTe KpbIWwKy (b2) Ha yawe.

- 3aKporiTe KpbILLKY BEPXHErO BbIXOLHOIO
oTteepcTus (al). Bbl AOMKHBI yCAbILWLATDL
LLLEMHOK.

- MonoxwuTe NpoayKTbl BO BXOAHOE
OTBEPCTVE 1 HanpasnsiiTe Nx ¢
nomoubio Tonkatens (b1).

Mogenb ¢ KpbiLKOW ¢ 60bLUIOK

ropnosuHovi (d4) n Tonkarensmu (d2) n

YcraHoBuTe gepxaTtens auckos (d5)

BHYTPM HYaLuu.

- YctaHoBuTe Ban npmsopa (c) B
LleHTpanbHoe oTBepcTue aucka (d1).

- 3adumkecupyiiTe Ban NnpuBoaa, NOBEPHYB
Ha 4eTBepTb 060POTa, NOTOM HacaauTe

Hacagnky Ha npveog, Yawu (b3-1), npu
3TOM y3€en JOJIKEH OCTaBaTbCs HA
nepxarene guckos (d5)

- YcTaHoBuTe Kpbilwky (d4) Ha value.

- 3akpoliTe KpbILLKY BEPXHENO BbIXOAHOIO
otBepcTus (al). Bbl 4OMKHBI yCbIlWaTh
LLIeSTHOK.

- Monoxute NPoayKTbl BO BXOAHOE
OTBEpPCTUE N HanNpaBnsiTe Ux ¢
nomotubio Tonkarens (d2) unu (d3).

- YT06bI HANPaBNSATL OBOLLUM MaSIEHbKMX
pa3MepoB (MOPKOBb, kabayku),
nocTaBbTe GonbLUO TonkaTens (d3) B
rOPJIOBUHY KPbILLIKK 1 nop,asame OBOLWN
C MOMOLLIbIO Manoro Tonkarens (d2).

PekomeHayeMbili pexxuM CKopocTn

dyHkumns | dnekTpoHHas M:gfa; ¢
mopent cKopocTaMu
HatepeTb 3-4-5 1-2
Hapesatb 2 1
JIOMTUKaMM

MpakTnyeckne coBeTsI:

C nomoLupio AMckoB Bel MoxeTe

NPUroToBUTL (B 3aBMCUMOCTU OT MOAENN):

* Hapeska KpynHbiMu fioMmTukamu (H) /
Hapes3ka Menkumn nomtukamu (D):
KapTodenb, penyaTblil yK, MOPKOBb,
Kanycra.

+ kpynHas Tepka (C) / menkas Tepka (A):
cenbaepei, kaptTodesb, MOPKOBb, CbIp.

* ONCK ANs NpUroToBneHns kaptodens
dpu (E): kapTodens dpu.

- Tepka ans Tsepaoro coipa (G): TBEpAbIi
CbIp TUNa NapmesaH, KapTodernb.

* Hape3aHue cTpyxkou (B): MOPKOBb,
Kabayku, TBepAbI Cbip TMNa NapMesaH.

(@) B3BUTL

45

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI (B

3ABUCUMOCTU OT MOAEJIN)

- Bnok yawm (b) 1 BeH4uk ans B36mBaHus (f)

mnm

- Bnok wawwm (b), anck ons B36mBaHus (g)
v Ban npmeoga (c).

YCTAHOBKA AKCECCYAPOB

HaxxMmute Ha KHOMKY OTKPbIBaHUSA

KpbILKK (a4) gns Toro, 4To6bl OTKPLITh

KPbILUKY BEPXHEro BbIXOAHOr0 OTBEPCTUS

(a1).

- YctaHoBuTe Yawy (b3) Ha HUXHee
BbIXOAHOE oTBepcCTME (a3).

Mogaensb ¢ BeHunkom ans B36usaHus (f):

- YcTaHoBuTe ero Ha npueog, Yawu (b3-1).

Mogaens ¢ auckom ans B36ueaHua (g):

- YctaHosuTe Ban npmsoga (c) Ha npmeog,
yawmn (b3-1).

- Hacapgute ayck pnst B36MBaHWs Ha Ban
npusoaa.
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3arem:

- MNonoxuTe NHrpeamneHThl B HaLly.

- MocTtaBbTe KpbIWwKy (b2) nnn (d4) Ha
yawuy.

- OI'IyCTIATe KPbILLKY BEPXHErO BbIXOAHOIro
oteepcTus (al).

Bbl AOMKHBI YCAbILLATb LLENYOK.

PekomeHayemMmblIii pexxum CKOpocTu

Mogaenb ¢
DyHKums 3n(:n|grp:::aﬂ AByMS
A CKOpOCTAMU
B36uTb 1-5 1-2

lMpakTn4yeckne coBeThbI:

- 3anpeLuaeTcs MICNONb30BaThb 3TN
Hacaaku Ans ons 3ameLuvBaHns
NIIOTHOrO TECTa UK ANs
nepemMeLLnBaHns Ierkoro TecTa.

Bbl MOXeTEe NPUroToBUTL: MANOHES,

coychbl, B36uTble 6eskn (0T 1 00 6

6enkoB), B36UTble cnueku (oo 0,5 n).

@ COKOBbDKUMAJIKA ong
LUMNTPYCOBDbIX
(B 3aBMCMMOCTHU OT MoAaenu)

NCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- Yawa (b3) 1 cokoBbixnmanka ons
umTpycoBbix (h)

YCTAHOBKA HACAOKU

Haxxmute Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKU

(a4) pnsa Toro, 4TOObI OTKPLITb KPbILLKY

BEpPXHEero BbIXoAHOro oteepcTus (at).

- YcTaHoBUTE YaLlly Ha HUXKHEM BbIXOOHOM
otBepcTum (a3).

- YctaHosute npusog, (h3)
COKOBBIKMMANKW Ha MPUBO/, HaLUW.

- MNocTtaBbTe KOp3nHy dunbTpa (h2) Ha
yauuy.

- YctaHosuTe koHyc (h1) B oTBepcTUHE
KOP3WHbI punbTpa.

- 3aKpoTe KPbILLKY BEPXHErO BbIXOOHOIO
oteepcTua (al). Bbl 0OMKHBI yCAbILWATDL
LLeTHOK.

PekomeHayeMbIli pe)xuM CKOpoCTH

Mogenb ¢
ABYMS1
CKOpPOCTSAMU

QnekTpoHHas

PyHkuus mogaenb

BbixaTb COK 1 1

lMpakTunyeckne coBeTsl:

- MonoxwTe NONOBMHKY LUTPYCOBOrO HA
koHyc (h1).

Bbl MOXeTe nony4ntb Ao 1 1 coka, He

C/MBast CoK U3 HaLuu.

NEPEMELLATb C MOMOLLbIO
MUKCEPA

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
- Yawa mukcepa (k)

YCTAHOBKA HACAAKU

HaxmuTte Ha KHONKY OTKpbIBaHUS
KpbIwKK (a4) Ans TOro, 4To6bl OTKPLITh
KPbILLKY BEPXHEr0 BbIXOAHOIrO
oTteepcTug (at).

dyHkums "Tpamo K cTony” Npu NoMoLLm

KpaHa:

@ C6opka kpaHa (k6)

Ins obneryeHuns yncTtkm kpaHa (k6) ero

MOXHO CHSITb, KpaH pasbupaeTcs Ha ABe

yacTtu:

HaxmunTte Ha "push” n CHUMUTE KPbILLKY

(puc. 6a-1).

Ouunctute kpaH (k6) noa NPOTO4HOWM

BOZLON.

YCTaHOBUTE KPbILLIKY HA MECTO, HaXunmas

Ha LEeHTPasbHYIO 4acTb, 3aTEM

3alLeNKHUTE MeTaINYECKNIA CTEPXKEHDb

nop, kpioykamu (puc.6a-1)
(){(gl)'auom(a KkpaHa (k6) Ha yawy mukcepa

HapenbTe ynnotHeHune (k5) Ha BepxHio0

YacTb Yalum Tak, 4ToObl OHO AOLLIO A0

ynopa, 3atem 3adukcupyiite cobpaHHbIi

KpaH, NOBEPHYB ero Ha YeTBepTb

obopoTa (k6).

lMpakTunyeckne coBeTbl: C MOMOLLBIO

Yalm MrMKcepa ¢ KpaHOM Bbl MOXeTE

HaUTb NPUrOTOBJIEHHbIE 6mop.a

(HanNUTKKN) NPSIMO B CTakaH (KOKTennu), B

Tapenky unu B rnybokyto nuany (cynbl-

niope), unmn B ckopopoay (6aMHHoe

TecTo). B pexume ckopoctn "1" Bbl

MOXEeTe NPUroTOBUTbL JOCTATOYHO ryCTble

CcMecu (MOJIOYHbIE KOKTENN nnm

dpykToBbIE HAaNUTKK). MNMocne

1Mcnosib3oBaHus Npubop cnenyet

BbIKTIOYUTb.

Kaxpabiii pas nocne ncnosb3oBaHms

NPON3BOAMTE YACTKY KpaHa.

Ecnu kpaH BaM He HyXeH, Bbl MOXeTe

3aMeHunTb ero konnavkom (k7) (cm. puc.

6a-1) B komnnekTe ¢ ynnoTHeHnem (k5).
Ans o6enx mogeneii:

- BbInoxute nHrpeameHTbl B Hally
mukcepa (k3), 3atem 3adukcunpyinte
KpbiLky (k2) Ha value.

- YctaHoBuTe Yaly mukcepa (k) Ha
BEPXHEM BbIXOOHOM OTBEPCTUM (a2)
(pas3paeTcs Wenyok).

PekomeHayeMblii peXxum CKOpoCcTu

Mopenb ¢
DyHKums Snalgpg::aa ABYMS
A CKOpPOCTSIMU
MNMepemewatb | 1 ¢ _ 5.
¢ nomoueio | ! §I'Iy?1i)(‘;('|'ﬂM 1 gl'ly?'li)(';l‘/lM
Mukcepa

46
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MpakTn4yeckne coBeTsl:

Bbl MmoxeTe 0o06aBNSiTe MHFPEONEHTbI

yepes oTBepcTMe Npobkn gosatopa (k1)

BO Bpemsi paboTbl npubopa.

Bcerpa ucnonbayiite 6neHaep (k) ¢

YyCTaHOBNIEHHO Kpbilwkoit (k2).

- 3anpeLLaeTcs HaNoHATb YaLly MuKcepa
KUMNALLEN XNAKOCTbIO.

- 3anpeLluaeTcs ncnonb3oBaTb bneHoep
019 U3MENIbYEHUSI CYXWUX NPOAYKTOB
(byHOYK, MMHAANb, apaxmc).

Bbl MOXeTE:

- NpuroToBuTb A0 1,5 N TwatenbHO
nepemMeLLaHHoro cyna-nope, kpema,
bPYKTOBOro Nope, KOKTENNs;

- nepemeLlaTb BCe BUAbI XNOKOro Tecta
(TecTo ana 61IMHOB, MMPOXKOB,
bPYKTOBbLIX MMPOroB);

- HaKONOTb JibAa Npu paboTe B pexume
MaKCMMaJsIbHOM CKOPOCTH.

JAnsa Toro 4ToGbl CHATH Yally MUKCepa,

BO3bMUTE €e 3a PY4KY M HAXXMUTE Ha

KHONMNKY OTKPbIBaHUS KPbILLKU (a4).

COKOBbDKUMAJNKA AN dPYKTOB
U OBOLLEN
(B 3aBMCMMOCTU OT MOAENN)

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI
CoKOBbIXUMasIKa C HOCUKOM (m)

mnm

Yawa (b3) n cokoBbIXMMaska ¢ KOP3MHOM
dunbTpa (m).

YCTAHOBKA HACALLOK

DyHkumns "Tpssimo k ctony” npu

nomoLwyn Hocuka (m5).

Haxxmute Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS

KpbIWKK (a4) ansa Toro, 4To6bl OTKPLITh

KPbILWKY BEPXHEro BbIXOAHOIro oTBepcTuUa
al).

YctanosuTte dpunbTp (M3) B LLEHTP
KOHTelHepa Ans MakoTn (m4), nosepHuTe
1 3adukcupyinTe KpbilKy (m2) Ha kopnyce
(m4).

[NopaepxvBaiTe pblyar 610KMPoBkN (M6)
B MOMOXEHUN "3aMOK 3aKpbIT",

3aTeM HafeHbTe y3es Ha BbIXoJHOoe

oTBepcTue (a2). Bbl AOMKHBI yCbILWATL

LLLeHOK.

3adukenpyinte Hocrk (m5) Ha

KOHTEHepe aN1a MaKoTn (m4).

MpakTnyeckne coBeTb!

- 3arpyxarTe NpoayKTbl B FOPSIOBUHY 1
MeaneHHo HaﬂpaBﬂﬂVITe X C NOMOLLbIO
Tonkatens (m1t).

- HapexbTe dpyKTbl Kyco4kamu 1 NOCTaBbTE
60bLLUO CTakaH Nof HocukK (m5).

MakcumanbHoe KOnM4ecTBo

obpabaTbiBaeMbIx GPYKTOB - He Bosniee 5

pa3 no 0,5 kr (A610KM, MOPKOBb,

BMHOMPaz,) B HEMPEpPbIBHOM pexume

paboTbl Nnpubopa, nocne Yyero pante

npnbopy NOMHOCTbIO OCTbITb.

- BuHorpag, anBa nnun kpacHas

cMopoAMHa: AN NONYYEeHUS HaUyHLLINX
pesynbTaToB NPOU3BOANTE OYUCTKY
dbunbTpa nocne 06paboTkm kaxkasix 300
P NHrPEANEHTOB.

- Mpymeyvanue: korga KOHTENHeEp Ans

MSIKOTW MOJIOH, BbIKNOYUTE NPUOOP 1

0cBO6OAMTE €ro OT MSKOTU.

- JoxauTech NOJIHOW OCTAaHOBKU
Bpallaiowerocs GunbTpa, Nnpexae 4yem
CHSITb HacapKy.

[Ansi TOro 4To0Obl CHATb COKOBbIXXUMANKY

(m5), HaXXMUTE Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS

KPbILWKK (a4) 1 CHUMUTE HacaaKy.

Pbiyar 651okupoeku (m6)

aBTOMaTU4eCku BO3BpallaeTcs B

nosioXXeHue "3amMoK OTKpbIT. E

@ Mopaenb ¢ kop3uHoi ¢punbtpa (m10)
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Haxxmute Ha KHOMKY OTKPbIBaHUS KPbILLKU
(a4) pns TOro, 4ToObI OTKPLITh KPbILLKY
BEPXHEro BbIXOAHOro oreepcTus (al).
- YcTtaHoBuTe Yauwy (b3) Ha HUXHEM
BbIXOQHOM OTBEpPCTUN (a3).
Cobepute BMeECTE KOP3UNHY punbTpa
(m10) n konbLeBon GunbTp (M9): ang
3aKpenieHns KonbLeBoro GunsTpa
OnycTUTE ero B KOP3nHy punbTpa, Tak
4TO06bI 06a 3N1eMEHTbLI ObINN MIIOTHO
coeVHeHbl Mexay coboi
- HapeHbTe cobpaHHbIli 610K KOP3UHBI
dunbTpa (M9+m10) Ha NpUBOL YaLLmn

- YcTaHoBUTE KPbILWKY (M8) Ha yaluy.

- OI'IyCTVITe KPbILLKY BEPXHEro BbIXOAHOIo
otBepcTua (at).

Bbl LOMKHBI YCAbILLATL LWENYOK.

- 3arpyxaiiTe NpoayKTbl B FOPSIOBUHY U
Me[JIEHHO HaNpaBnsnTe NX C MOMOLLbIO
Tonkatens (m7).

- PerynapHo yoansiite 0Txonbl U KOP3UHbI
dunbTpa.

- MakcumanbHoe KOnnM4ecTso
obpabaTbiBaEMbIX UHFPEANEHTOB
(610K, MOPKOBW, BUHOrpaaa) Ha
Kaxayto onepauuio - 250 rp.

Ans obenx mogeneii:

PekxomeHayeMmbIii pe)Xxum CKOpoCTH

Mopenb ¢
DyHKums Snzlg'pg::an ABYMSI
A CKOpPOCTSIMU
BbpkaTtb Cok 5 2

MpakTnyeckne coBeTb!

- OuncTute PppyKTbl C TONCTON KOXYPOWA:
yOanute KOCTOHKM Y GPYKTOB, a'y
aHaHaca - LleHTpasnbHyIo 4acTb.

- 13 HekoTOpbIX GPYKTOB 1 OBOLLLEN
HEBO3MOXHO MOJTy4nTb COK: BGaHaHsbl,
aBOKago, exeBnka, U T.4.

- Bbl MOXeETE NpUroToBUTL COKM N3
pasHbiX GPYKTOB 1 OBOLLEN, HE o4nLLas
Kax bl pa3 COKOBbIKMMANKY, T.K.
3anaxu ppPyKTOB HE CMELLMBAIOTCS.

- YnotpebnsnTe cok cpasdy nocne
NPUroTOBNEHWUS, @ ECIN XOTUTE
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COXpaHUTb ero B Te4eHmne HeCKOJIbKNX
YacoB, f06aBbTE IMMOHHOIO COKa.

U3ME/IbYUTb HEGOJIbLLIOE

KOJINYECTBO NPOAYKTOB
(B 3aBUCUMOCTU OT Monenu)

UCMOJIb3YEMbI AKCECCYAP
- MuHu-mscopy6ka (i) nnn
Mamenbuuntens (j)

YCTAHOBKA HACAAKU

HaXmute Ha KHOMKY OTKpbIBaHUSA

KpbILWKK (a4) Ans TOro, 4ToObl OTKPbLITb
Kp1h|u.|Ky BEPXHEro BbIXOAHOIo OTBEpCTUS
al).

[NonoxuTe HrpeameHTsl B HaLwy (i2) unn
(j2), 3aTem 3adukcupyiite kpbiluky (i1)
nnm (j2) Ha yawe.

- YcTaHOBUTE HacaaKy Ha BepxHee
BbIXOOQHOE 0TBEPCTUE (a2) (pa3paeTcs
LEeNYyoK).

B cnyyae ecnu KpbliLika He yCTaHOBEHa

MW YCTAHOBINEHA HEMPaBUIIbHO, KOMGaliH

paboTatb He 6ynerT.

PexkomeHAyeMmblii pexxum CKOpoCcTu

Mogpenb ¢
DyHKums 3";'8"’:::“ ABYMSI
A CKOPOCTSIMM
5 - pexum 2 - pexum
M3menbuntb "Mysec” "Mynbe”

lMpakTn4yeckne coBeTbl
C NOMOLLbI0 MUHU-MSICOPYOKM Bbl MoXeTe:
* 32 HECKOJ1bKO CeKyH[, U3MEJIbYUTb:
[0NbKM YeCHOKa, NPsiHble TPaBsbl,
neTpyLUKy, CyxOppyKThl, XN1€6, cyxapu,
BETHUHY;
* NPUrOTOBUTL AETCKOE Miope.
MakcrmanbHOoe KOIMYECTBO CyXOppPyKTOB
(dyHOyK, MUHOANBLHLIN opex) - 80 rp.
JTa MYHN-MsCcopyOka He NpefHasHaveHa
nna 06paboTky TBEPAbIX MPOAYKTOB,
TaKuXx Kak Kode.
C nomoLubio usmenbuutens Bol moxere:
* 3@ HECKOJIbKO CEKYHJ, UBMENBbYNUTD:
KOpuanap, nepew, kypary.
+ Konnyecteo / MakcumansHoe Bpems:
kypara: 140 rp / 10 cekyHA,
nHxup: 90 rp / 8 cekyHA,
Jnsa Toro 4TO6bl CHATL HACAAKY, HAXMUTE
Ha KHOMKY OTKPbIBAHUS KPbILLKK (a4).

(2) PABMOJIOTb / BBXKATb COK /

CAENATb NIOPE
(B 3aBMCUMMOCTHM OT Moaenu)

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- Bnok yawwm (b), Ban npusoaa (c) n
Hacagka "Maxipress” (l)

YCTAHOBKA HACAZLKU
HaxmuTe Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS KPbILLKM

@

438

(a4) onsa TOro, 4TOGbI OTKPbITb KPbILLKY

BEPXHEero BbIXo4HOro oteepctus (al).

- YctaHoBuTe vawwy (b3) Ha HuxXHEM
BbIXOQHOM OTBEpPCTUM (a3).

- YcTaHoBMTE Ban npueoaa (c) Ha npmeog,
yawm (b3-1).

- Hacagute HyxHyto pelueTky (12) Ha Ban
npusoja (c), cnerka nosopa4neas ans
TOro, 4TOObl HACEUKWN NoJ, PeLLeTKon
BOLLIN B HUXXHME Nasbl Yallw.

- YctaHoBuTte nonactu (I1) B ueHTpansHoe
oTBepcTue peweTtku (12) n
3aduKCUpynTE NX OO LWenyka.

- MocTaBbTe KpbiLKy (b2) nnn (d4) Ha Yalwuy.
- 3aKkporiTe KPbILLKY BEPXHErO BLIXOAHOIO
oteepcTus (al). Bbl OMKHBI yCAbILWATL

LLeMHOK.

PekomeHayemMbie CKOpOCTHU

AneKkTpoHHas
DyHkums mopaenb
Pasmonots / Beixatb 1
cok / Cpoenatb nope

lMpakTnyeckne coBeTbl

C NomoLLbIO peLleTkn Bbl MOXeTe
NPUroToBUTL:

+ C 6onblunmum oteepctusmu (12-1): niope
(no 1 kr oBowen nnu GpykToB,
npoweaLwmnx TepMmnyeckyto o6paboTky):
kapTodenb, MOPKOBb, LIBETHAs kanycTa.
C maneHbknmm oteepctusimm (12-2):
npoTepTbie OBOLWM U PPYKTbI, NIn
niope 13 GpykToB, N3 KOTOPbIX
npeaBapuTenbHO yaaneHbl KOCTOHKM (80
500 rp): noMmaopskl, BUHOrpas,
knybHuKa, ManvHa, kpacHas
CMOpoavHa, abpuKoChl, MEPCUKU.
Mpumeyanue: Ecan nonactn
O0TCOEAMHSIIOTCS OT peLleTku, yoeamTecs,
41O Bbl yCTaHOBUAM pELLETKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO NPUrOTOBIIEMOMY
6104y, U 4TO NPOAYKTbI MONHOCTbLIO
PasMOPOXeHbl UM TOTOBbI MOCE
Tennosoi 06paboTku.

YUCTKA U YOAJIEHUE HACAAKU

"MAXIPRESS"

- CHuMUTE 610K peLueTka / nonacTu ¢ Bana
npveoaa (c).

- HaxmuTe Ha 3aLuenkm ¢ 06enx CTopoH
JlonacTe Ansi Toro, YToObl CHSATb PELLIETKY.

MACOPYBKA
(B 3aBMCMMOCTU OT MOAENU)

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- penykTop (n) 1 ronoeka macopybku (o)

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIbBOBAHUEM

- BbIMoOWiTE ronoBky Macopybku ropsyei
BOAOV C MbIJIOM 1 CPa3y Xe TaTesibHO
BbITpUTE €e.

NOPSAA0K PABOTbI

o
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YcTaHOBKa peayKTopa Ha KYXOHHbI

KOMOGaiiH

- HaxxmuTe Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS KPbILLKA
(a4) ona Toro, 4TOObl OTKPbITh KPbILLKY
BEPXHErO BbIXOAHOMO oTBEpCTUS (al).

- YCcTaHOBUTE PeayKTOp Ha HUKHEM
BbIXOAHOM OTBEpCTUM (a3).

- 3aKkpoiiTe KpbILLKY BEPXHErO BbIXOAHOMO
oteepcTua (at).

CGopKa rofioBK1 MSICOpPYyGKu:

- Bo3bmuTe kopnyc (01) 3a ropnoBuHy,
YCTaHOBMB CaMylo LLIMPOKOEe OTBEPCTUNE
CBepXy.

BcTaBbTe WHek (03) (ANVHHO OCblo

Briepen) B kopnyc (o1).

- HapeHbTe HOX (04) Ha KOPOTKYIO OCb
PEXYLLMMUN KPOMKAMU HAPYXKY.

- YCTaHOBUTE HYXHYIO pelueTky (05) nnm
(05-2) nocne Hoxa (04) Tak, 4ToObI
BbICTYMbl BOLLV B Naabl.

- NMoBopayvBas raiiky (06) no 4acosom
CTpenke, [0 KOHLA 3aBUHTUTE ee Ha
kopnyce (o1), Ho cneauTe, 4TOObLI OHa He
6bina 3abnokmposaHa.

- MpoBepbTe npaBubHOCTL c60pkn. Ocb
He JOoJKHA UMeTb ilodTa nunm
noBopaunBaTbCs cama no cebe. B
NPOTMBHOM CJly4ae NoBTopuTe
nepeymncrieHHble Bbille onepaunn.

YcTaHoBKa COGpaHHO roIoBKu

MSiIcOpy6KM Ha peayKTop.

- MopHecute cobpaHHyIO roNoBKY
Macopybku (0) K peaykTopy Tak, YToObl
ropnoBuHa Obina HakIoHeHa BNpaBo
(oBuraresib KyxoHHOro kombariHa
[OJIKEH OblTb OTKIIOYEH OT CETH).
HapeHbTe ronosky Ha peaykTop Tak,
4TOObI OHA JoLuna Ao yrnopa. (n).

- BepHuTe ropnoBurHy B BEPTMKAIbHOE
nonoxexuve, 4Tobbl 32610KMPOBaTHL
ronoBky mMscopybku. fonoska
MAcopybkM (0) aBTOMaTUYECKIN
bukcrpyeTcsa Ha peaykTope (n) cpasy
nocne Hayana paboTbl.

- YCTaHOBWTE CbeMHbIl NOALOH (02) Ha
ropJIOBUHY MSICOPYOKM.

- MopkntounTe annapart K ceTu.

UCMNOJIb30OBAHUE

- MoarotoBbTe BCE NPOAYKTHI,
nognexatwime n3mMesib4eHuto.

Yoanurte KOCTU, XPSALLM 1 CYXOXUANS.

- HapexbTe MSICO Ha KyCOo4km
(NPVBAN3UTENBHO 2 X 2 CM) 1 MNONOXUTE
€ro Ha NoAaoH (02).

- MNocTaBbTe eMKOCTb NOJ, rON0BKY
MSACOPYOKM.

PexomeHayeMmbiii peXxum CKoOpocTu

Mopenb ¢
DyHKuna Snzlgrpg::aa ABYMS
A CKOpOCTAMU
M3amenbuntb 5 2

MpakTnyeckne coseTb!
- lNocTeneHHo nogasanTe MACo B

ropsIOBUHY MSICOPYOKM C MOMOLLIbIO
Tonkatens (07).

- Hukorpa He noaTankueaiTe Maco
nanbLaMyn UM KyXOHHbIMU
MPUHAANEXHOCTAMU.

- Bpems HenpepbIBHO paboThl
MSICOPYOKM NPY N3MeSIbYEHUN Msica He
O0J/DKHO nNpeBbiwath 15 MuHyT.

- MNepepn Havanom paboTel y6eautech, 4To
MSICO MOJIHOCTBIO PA3MOPOXEHO.

PekomeHpauus: B koHLe paboTbl MOXHO

nponycTuTb Yepes MACOPYOKY HECKObKO

KycoukoB xneba, 4Tobbl BECb dapLu

BbILLE/ HAPYXY.

YucTka rosioBKu Micopyoku

- Nepep, BbINONHEHNEM YNCTKM
o06s13aTesbHO OTK/o4KTE NPUBOpP OT CeTu.

- Pa3bnokunpyiite ronoBky Mscopybku,
HaK/IOHUB ee BMNpaBo, YTOObI CHATb C
penykTopa.

- Y106bI paszobpatb MAcopybKy, CHUMUTE
noaaoH (02) C ropnoBUHbI, OTBUHTUTE
ranky (06), a 3atem CHUMUTE peLueTKy
(05), HOX (04) 1 WwHek (03).

- O6paLyaiiTecb C pexyLLMMU HYacTIMU C
OCTOPOXHOCTbIO.

- NMpomoiiTe BCe aeTanu ropsivein BOOON ¢
MbIJTIOM, CMIONIOCHUTE U TLWATENbHO
BbICYLLUTE UX.

- PeweTtka (05) 1 HOX (04) [OMXKHbI ObITb
NOKPbITbl CMa3koi. CMaxbTe rx
NULLEBBLIM PACTUTENbHBIM Mac/OM.

- Cnegute, 4TOObI BOAA HE nonana B
penykTop. Ero goctaTto4yHo npotepeTtb
BNTAXKHOW TKaHbIO.

- 3anpeLuaeTcs MbiTb FOIOBKY MSICOPYOKM
(o) B nocynomoe4yHom matumvHe, a
MMeHHO kopnyc (o1), wHek (03), HoX
(04), pewweTkn (05) n raiiky (06).

@ HACALKA ONA NPUTOTOBJIEHUSA
C
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KOJIBA
(B 3aBUCMMOCTM OT MOAEeNnn)

C noMoLLblO 3TOM Hacaaku, kotTopas

KPEenuTCs Ha MEeTaIMYeckyio rosoBKy
mMsicopybku, Bel cMoXeTe NpUroToBUTh
pasnunyHble konbackl Mo CBOEMY BKYCY.

NCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbI

- Hacapka ons npurotoBreHus konbac
(p), peanykTop (n) 1 meTannnyeckas
ronoska mMsicopyoku (o)

YCTAHOBKA HACAAKHU

- BctaBbTe WwHek (03) B kopnyc (o1
MeTaIM4eCKOM ronoBKM MACOPYOKU.

- YcTaHoBWTE HAacaaky ans
npurotoBneHusi konbac (p), a 3atem
MAOTHO 3aBUHTUTE raiiky (06).

- YcTaHoBMTE COOPaHHYIO ronoBKy Ha
penykTop (n).

MpuMeyaHue: STa Hacazka UCMoNb3yeTcs

6€e3 peLleTky 1 Hoxa.

NOoPAA0K PABOTbI
OTa Hacajka ycTaHaBvMBaeTcs nocne
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TOro, Kak Bbl U3amenbymnm mMsaco n

NPUroToBMAM GapLL Mo CBOEMY BKYCY.

- 3aMo4uTE KMLLKW B TEM/ON BOAE, HTOObI
OHW CTanu anacTu4HbIMU. HageHbTe nx
Ha Hacagky A5 NpuroToBneHus kondac
(p) TaK, 4YTOObI KOHYUK BLICTYNAN
npuéM3nTeNbLHO Ha 5 cMm.

- 3anonHuTe dapLiemM ropsoBrHy kopnyca
(o1) ronoBku Msicopy6ku, BKlOUUTE
nprvbop 1 HAXMWTE Ha TosKaTenb Tak,
4TOObI hapLL NOAOLLIEN K KPAI0 HACaLKW.

- BbikntounTe npuodop.

- OCTaBLUMIACA KOHYMK KULIKW OJIMHOW 5 CM
3aBsXuUTE y30M. HageHbTe 9TOT y3en Ha
Kpai Hacazku, 4ToObl B KMLLKY He nonan
BO3AYX.

- BHOBb BKJIIO4MTE NPUGOP 1
npogonmxante nogasatb ¢papiu. Kuka
[,0J1KHA 3anoIHUTLCS.

- Korpa Becb dap 6ynet nogaH,
BbIK/IIO4YNTE NPUBOP, CHUMUTE KULLKY 1
3aBSXKNUTE Y3N10M OPYroi KOHEL,.

lMpakTnyeckne coBeTbl

YT10ObI KMLLKA HE CIILLIKOM

pacTtarmeanach, cnegure, 4Tobbl konbacs!

He ObINY CANLLKOM TONICTBIMU.

- 9Ty paboTy NPOLLE BbINOJHSATL BABOEM:

oOMH nopaeT daplu, a Apyromn

NOAAEPXNBAET 3aMOJHAIOLLYIOCS KNLLIKY.

- Y1o6bI caenaTb konbacy HyXXHOM ANVHBbI,
3almnbiBariTe 1 NOBOPAYMBaNTE KULLKY B
HYXXHOM MecTe.

PekomeHayemble pexumMbl CKOPOCTU

aHanornyHbl pexrMam, ykasaHHbIM B

naparpacde 11.

(139 HACAAKA ANSi NEYEHBS (8
3aBUCUMOCTM OT MoAenn)
C nomoLLblo 3TO Hacaaku, KoTopas
KPEennUTCs Ha MeTaJIJINYECKYHO rOJIOBKY
Msacopybku, Bl cMOXeTe NPUroToBUTL
nevyeHbe PasnnyHor Gopmbl.

UCNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- Hacagka ons neyeHbs (q), peaykTop B
c6ope (n) 1 ronoeka Macopyoku (o)

YCTAHOBKA HACAOKU

- BecrasbTe WwHek (03) B kopnyc (o1
METaIM4eCckon rosnoBKMN MSICOPYOKU.

- MocTtaBbTe hopmy (g2) nog onopy (q1).

- O6a BricTyna Ha onope (q1) A0KHbI
BOUTWU B COOTBETCTBYOLLME NMa3bl HA
KOpnyce MeTannm4yeckom rofioBkm
msicopy6ku (o1).

- MnoTHO 3aBMHTUTE raiiky (06) Ha
kopnyce (o1), Ho He 6nokupyiTe ee.

- YcTaHoBUTE COOPaHHYIO roONOBKY Ha
penykrtop (n).

MpumeuaHue: STa Hacaaka NCnonb3yeTcs

6e3 peLeTkn 1 Hoxa.

NMOPHAA0OK PABOTbI

- MpurotoBbTe TECTO (4TOOLI MONYYNTL
XOPOLLUNI pe3ynbTaT, TECTO A0KHO ObITb
HE CIINLLIKOM KPYTbIM).

- BoibepuTe prcyHOK, COBMECTUB CTPENKY

50

C HY>XXHOI HOPMOI.
- MNopasaiTe TeCTO B HAacaaKy, noka He
caenaeTe HyXKHOe KOJIMYECTBO NeYeHbs.
lMpakTnyeckne coBeTbl
PekomeHayemble pexumMbl CKOPOCTU
aHaNornyHbl PeXMam, ykasaHHbIM B
naparpade 11.

HACAOKA ONA KEBBE
(B 3aBMCMMOCTU OT MOAENU)

UCMNOJIb3YEMbIE AKCECCYAPbDI
- MpucTaBka ana ke66e (r), peaykTop B
c6ope (n) 1 ronoeka Mscopyoku (o)

YCTAHOBKA HACAAKU

- BctaBbTe WwHek (03) B kopnyc (o1
MEeTaIM4eCKOn rosoBKN MACOPYOKU.

- YCTaHOBUTE Ha rofIoBKY HaKOHEYHWK (r2)
Tak, 4To6bl 06a BbICTyNa BOLLAN B
COOTBETCTBYIOLLME Na3bl HA KOpNyce
METaISINYECKOWN FOJIOBKN MSCOPYOKU.

- HapeHbTe konbuo (r1) Ha HAKOHEYHWK
(r2), a 3aTem yCcTaHOBUTE 1 O4EHb
MAOTHO 3aBMHTUTE rariky (06).

- YcTaHoBUTE COOPaHHYIO roNoBky Ha
penyktop (n).

MpumeuaHue: dTa Hacazka UCMOSb3yeTCs

6e3 peLeTkm N Hoxa.

lMpakTnyeckne coBeTbl

PekomeHayemble pexviMbl CKOPOCTU

aHasIorn4Hbl pexmnmam, ykadaHHbIM B

naparpade 11

Yucrtka

- OTKII04UTE NPUBOP OT CEeTw.

- [lnsi 06nervyeHns YNCTKN CMoSIOCHUTE
Hacagku cpasy nocne nx
MCMNOJIb30BaHNS.

- MpomoiTte un BuITpUTEe Hacagku. Nx

MOXHO MbITb B MOCYZJOMOEYHOIN MaLLVHe,

3a UCKJIIOYEHMEM:

+ KOpoOKM NPVBOAA BEHYMKA OJ1S
B36vBaHus (f1),

* KOHTEWNHepa A1a MAKOTN
COKOBbIXVMaku (mé4),

+ cobpaHHO ronoBkn Msacopybku (o).

Mo BONpoCy cnewumnansHO YYCTKN FOSTIOBKM

msicopybkun cm. Maparpad 11c.

- Hanevite ropsiyein Boabl ¢ fo6aBneHnem
HECKONbKUX Kanesb XnaKoro mbina B
Yawy mukcepa (k). 3akponTe KpbILLKY.
Heckosbko pa3 HaxXMUTe Ha KHOMKY
"Mynbc” (Pulse). OTknounTe Nnpubop ot
ceTn. CNoNOCHMTE Yallly Nof, KPaHOM m
[aliTe BbICOXHYTb.

- HYawa (b3) nmeet ynnotHeHne (b3-2).
JNst YNCTKM YyNNOTHEHNS Bbl MOXETE
BbIMbITb YaLly B MNOCYA0MOEYHOM
MaLUNHE N BbIMbITb €ro TEMNJION BOAON.
Jns Toro 4TO6LI CHOBA YCTAHOBUTL
YMIOTHEHME Ha Yally, ybeamuTech, 4To
OHO PacMoIOXEHO NO-NPexXHeMy
KPOMKOW BBEPX.

- [lnsi 06neYeHNs YNCTKN N XPaHEHWS
pyKoaTKa yawm ana namensyenus (b4) n
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pykosTka vYawm mukcepa (k4) cHumatoTcs
(MX MOXHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM
MaLunHe).

- B cnyyae nosiBneHus Ha HacagKax
LIBETHBIX NMATEH OT NPOAYKTOB (MOPKOBb,
anenbcuH), nepes 00bIYHO YNCTKOM
NPOTPUTE UX TKaHbIO, CMOYEHHOM
nuueBbIM pacTUTesIbHbIM MacJiOM.

- He norpyxaiite 6nok asurartens (a),
KOpPOOKY NpuBOAA BEHYMKA AJ15
B36mBaHusa (f1), peaykTop (n) B BOAY MK
nog, NPOTO4HYIO BoAy. [MpoTpuTe nx
cnerka BraxHow ryokoii.

- Jle3Bus Hacap0K O4EeHb OCTpbIE.

OGpaluaiitecb ¢ HUMK, coGnOAaa Mepbl

npeaoCcTOPOXHOCTU.

XpaHeHue |

Baw kombaiiH "Odacio” B 3aBMCUMOCTH OT

MOAEeNu UmeeT:

- oTAoeneHve gng xpaHenus (t), kotopoe
pacnonoxeHo BHyTpy 6noka yawwm (b).

Bbl MOXETe XpaHUTb TaM AUCKU

oBoLepesku (d1), nepxaTens ANCKOB

(d5), meTtannnyecknin Hox (e1),

naacTMaccoByto mellanky (e2), a Takxe

Ban npueoaa (c).

- OTAeNIeHne 419 XpaHeHNs LWHypa,
KOTOpO€E HaxogunTcs B 6ﬂOKe asurartend.
CJI0XMTE N OTPEryNnpyimiTe Nno XenaHuio
[OJIVHY LUHYpa NUTaHKs, cMaTblBas 1im
BbITArMBas LUHYP.

YT10 menartb, ecnu Baw

npubop He paboTaeT?

- MpoBepbTe:

* BKJIIOYEH N Npubop B CeTb,

* NPaBUIbHO I YCTaHOBJIEHbI aKceccyapbl
Ha 6noke apurartens,

*+ XOPOLUO N1 3aPUKCMPOBAHbI KPbILLIKHA,

* BO BpeMsi MCNonb30oBaHus vawm (b) nan
penykTopa Msacopy6ku (n) 3akpbiTa nn
Tp;:I)LUKa BEPXHEr0 BbIXOAHOIr0 OTBEPCTUS

al).

Baw npu6op no-npexHemy He paGoTaeT?

B Takom cnyyae o6patutech B
YMOJIHOMOYEHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP
"Moulinex" (cM. nepeyeHb B CEPBMCHOM
KHUXKe npubopa "Moulinex Service").

YTunnnsauma matepuanoB

ynakoBKU u npubopa

YnakoBka COAEPXUT TOJIbKO
martepuarnbl, He
npeacTasnaioLwme onacHoCcTr
LS OKpY>KaloLLeln cpeabl, 1
MOXeT ObITb NepepaboTaHa B
COOTBETCTBUM C AEACTBYOLLMMN
HOpMaTMBamMu O BTOPUHHOM
MCMONb30BaHNN MaTepuanos.
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[ns Toro 4To6bl BEIGPOCUTL NPUGOP,
Heo6x0AMMO NoNyyYnTbL MHGOopPMaLIMIO B
cooTBeTCcTBYyoLWEeN cnyx6e Bawero
parioHa.

AneKTpu4eckum nnm
BJIEKTPOHHbIN Npudop
rnocJsie UCTe4eHUs cpokKa
noJsib30BaHuUg

YyacTByiiTe B OXpaHe OKpYXXaloLuen
cpepnpbl!

® Baw anekTponpuéop
COAEPXUT MHOIO
KOMMIEKTYIOLLVX, KOTOPbIE
MOTyT ObITb UCMO/b30BaHbI
MOBTOPHO.

9 Mo oKoHYaHUM CpoKa

cnyx6bl npubopa caanTte ero
I NYHKT Npuema 4Jisi ero

nocneayoLlein o6paboTku.

| Akceccyapsbl

Bbl MOXeTe AOMNONHUTENBHO
yKOMMnekToBaTb Bal kombaiiH u,
obpartuBLmnck K Bawemy npogasuy nnv B
YNOSIHOMOYEHHbIVi CEPBUCHbIN LIEHTP
"Moulinex", npubpecTtu cnepytoLime
akceccyapbl:

Akceccyapbl YNO/IHOMOYEHHOr0
cepBucHoro ueHTpa "Moulinex™
JlMck n3 HepxaBseloLen ctanu ans
Hapesku kaptodens dpu (avck E)
JAnck n3 HepxaseloLen ctanu ans
Menkol Tepkn (anck G)
Jnck n3 HepxaseloLen ctanv ans
HapesKun CTPYXKOW / MENKoW TepKn
(mmck B/G)
Jlnck n3 HepxaseloLen ctanu ansa
KPYMHOW TEPKM / HAPE3KM KPYMHbIMU
nomtukamm (amck C/H)
JlncK N3 HepxaBetoLwen ctanun ons
MEJSIKOM TEPKU / Hape3K MeNKUMmn
nomtukamu (guck A/D)
MwuHu-macopy6ka
M3menbuntens
Yawa mukcepa
Yawa mukcepa ¢ kpaHoMm
MpospayHas yawa
MeTannnyeckuin Hox
MnactmaccoBas meluanka
BeHuuk ans B36mBaHus
[uck ana s36usaHna
CokoBbIXMMasKa s LMTPYCOBbIX
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Hacapka "Maxipress”
(TONbKO AN 9NEKTPOHHOM MOLENW)
CoKOoBbIXMMaska ¢ HOCUKOM
CoKOBbIXMMasKa C KOP3NHOWM GpunbTpa
JNonatka

Bnok mscopy6ku:

- PegykTop

- Hox

- PeweTkn

- Hacapka ons npurotoBneHus konbac
- Haca,u.Ka AN NPUroToBJIEHUS NMEeYeHbs
- Hacagka ans npurotosneHuns keb6oe

52
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Mwu gyxe BasyHi Bam 3a kynisnto
npoaykuii cpipmn MOULINEX. Liew
npunag npu3HaveHuin BUKNIOYHO Ans
NPUroTyBaHHS MPOAYKTIB Xap4yBaHHS.

Onuc

a Bnok aBuryHa

a1 KkanoT BEpPXHbOro BMXoay

a2 BepxHiv BuXig

a3 HWXHIN BMXigQ

a4 kHonka BigkpvBaHHs kanoTa (a1) i
BUIMaHHS 3adhikCOBAHOro Ha BEPXHLOMY
BMXOZi akcecyapa

a5 eneKTPOHHWI perynaTop LWBWAKOCTI
Bia 1 go 5 (B 3anexHocTi BiA moaeni)
a6 nepemukay Marche/Arret
(YBiMKHEHHsI/BuMKHeHHs) Ta Pulse
(iMnynbCHUIM pexum)

a7 perynsaTop wemakocTi 1-2 Ta
iMMYNbCHOTO pexumy

AKCECYAPU B 3ATNEXXHOCTI
BI MOAEN!:

b Bnok yauui
b1 wroBxay posatop
b2 kpuvwka 3 NpuiMmanbHUM xepom
b3 vawa
b3-1 Hocin
b3-2 rymoBe yLinbHEHHS
b3-3 ranka
b4 3niMHa pydka
b4-1 kHonKa Ans BUMMaHHS pyyku
c MpuBoaHU Ban
d YHiBepcanbHa pizanka
d1 guckun
AID : gpibHa TepTka / ApibHa LaTKiBHULA
C/H : kpynHa TepTKa / KpynHa LUaTKiBHULSA
E : auck ansa HapisaHHs kapTtonni dopi
G : TepTKa Ans napmesaHy
B/G : Hapi3aHHs cTpy>kamu /
noapibHeHHst napmesaHy
d2 wToBXa4 ManeHbKoro posmipy
d3 wToBXa4 BENUKOro po3mipy
d4 kpuLika 3 npuiManbHUM Xepriom
BEMNWKOro po3mipy
d5 nigcTtaBka ans auckie
e Hoxi
e1 meTaneBuii HixX
€2 nnacTUKOBWIA ravyok ANs 3amilllyBaHHS
TicTa
f 36uBauka
f1 kopnyc npusogy
2 BiHuuk
g AMck Ans emynbCcyBaHHA
h Mpec ana uuTpycosux
h1 koHyc
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h2 kowwk Ansa dinsTpyBaHHS
h3 Hocin
i Mini-noapi6HioBay
i1 KpuwKa
i2 yawa
j NopapioHioBay
j1 kpuwka
j2 yawa
k Yawa mikcepa 3 kpaHoM a6o 6e3 kKpaHa
k1 npobka posatop
k2 kpuwka
k3 vawa
k4 3HiMHa py4ka
k4-1 kHoMKa Ans BUAMaHHS py4Kkn
k5 yuwiinbHeHHa ons kpaHa
k6 kpaH
k7 koBnavok
| Hacapgka ana npoTupaHHa niope
"Makci-npec"
11 nonactb
12-1 cnTO 3 BENUKMMM YapyHKaMn
12-2 cuTo 3 ApiGHMMKU YapyHKaMun
m CoKoBWXuManka-ueHTpudyra 3i
3NIMBHMM HOCUMKOM ab0 3 KOLUMKOM
Ansa inbTpyBaHHA
m1 wrosxay
m2 KpuLka
m3 o6epTHUiA inbTp
m4 eMHIiCTb AN 36UpaHHSA M'AKOTI
m5 3MUBHUIA HOCKK
m6 GnokyBanbHUIA Baxinb
m7 wroBxa4
m8 kpuwika
m9 inbTpytoya kopoHa
m10 Kok Ans dinsTpyBaHHsS
n PegykTop Ans 6noka m'sacopy6ku
o Bnok M'saicopy6ku
o1 Kopnyc
02 3HiMHUIA NOTOK
03 LHek
04 Hix i3 4 nezamu
05 ®opmyBanbHi AUcku
05-1 [I1ck 3 ManeHbKMMU OTBOpaMu:
ansa apibHoro nogpibHeHHs
05-2 [l1ck 3 BEMMKMMU OTBOpaMu: Anst
KpYnHOro noapibHeHHs
06 aiika
o7 LtoBxay
p Hacagka ansa npurotyBaHHs koB6ac
q Hacagka ans npuroTyBaHHA TiCTeHOK
q1 Kinbue
q2 dopmyBanbHa getanb
r Hacapka ans npurotyBaHHs "Kebe"
r1 Kinbue
r2 HakoHeuYHuk
s Jlonatka
t KoHTeHep ans 36epiraHHsA

o




Moulf43

27/07/07 8:40 Page 55

Axcecyapu, HaaHi pa3oM 3 MOAENIHo,
AKy BM Npuabanu, nokasaHi Ha eTuKeTLj,
LLIO 3HaXOAMTLCS 3BEPXY Ha NaKyBaHHi.

Mopaau wopo 6esneku

- Byab nacka, yBaxHo npouuTaiTe
iHCTpYyKUito A0 Toro, Ak Bnepiue
kopuctyBatucs npunagom: MOULINEX
3HiMae 3 cebe Oyab-aKy
BiAnNoBiAanbHICTb y pas3i
HenpaBunbHOI eKcnnyaradii npunaay.
Mig yac poboTn He 3anuiiariTe npunag
6e3 Harnagy, ocobnyeo y NPUCYTHOCTI
niten abo iHBaniais.

- MepeBipTe BiANOBIAHICTb Hanpyru
XKVBMEHHSA Npunagy napaMmeTpam Ballol
eneKkTpomMepexi.

Y pasi 6yab-sikoi noMUnku npu
NiAKNoYeHHi Nnpunagy rapaHTito
6yne ckacoBaHo.

Llen npunag npusHaveHnn ans
BMKOPWCTaHHSA B NOOYTOBMX yMOBax Ta
B ycepeauHi GyanHky.

BumukainTe npunag, i3 enekrpomepexi
ofpasy no 3akiHYeHHi KOPUCTYBaHHS
(HaBiTb Yy pasi BUMMKaHHS cTpymy) abo
nif Yac YNLLEHHS.

He kopuctyntecs npunagom y pasi
nopyLUeHb y poBOoTi Yn NOLUKOAXKEHHS.
Y ubomy BMNagKy NOTpiGHO 3BEpHYTUCS
[0 OQHOrO 3 YNOBHOBAXEHWX CEPBICHUX
ueHTpiB dipmm MOULINEX (ix cnucok
HaBefeHo y 6poLuypi No cepsicHOMY
06CnyroByBaHH!H0).

Byab-ske TexHi4He BTpyYaHHs, 3a
BUHSATKOM 3BUYaHOrO YULLIEHHS Ta
pornsaay 3 6oKy KnieHTa, NOBUHHO
3iCHIOBATUCA OAHUM 3
YNOBHOBAaXEHUX CEPBICHNX LIEHTPIB
ipmu MOULINEX.

He 3aHyptonte npunag, WHyp
XUBNEHHS abo LTencenbHy BUIIKY Y
Boay abo B 6yab-AKy iHLLY piavHY.

- CTexTe 3a TUM, LWOo6 LUHYP XUBMNEHHS
6yB no3a [OCSHKHICTIO Ans AiTen.

LLHYp XVBNEHHSI He NOBUHEH
3HaxoauTUCb Nobnuay Big mxepena
Tenna Ta nobnuay abo B KOHTaKTi 3
rapsiuMMm YactuHamu npunagy, a
TaKoX TopKaTuCsi rocTporo pebpa.

He kopucTyiiTecs npunaaom, sKLWo
6yno NOLUKOKEHO LLUHYP XUBMEHHS YK
wiTencensHy Bunky. LLlo6 3anobirtu
Oyab-Akoi HeGe3nekun, Ans ix 3amiHu
3BEepHITbCA 40 OOQHOro 3
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YNOBHOBAXXEHNX CEPBICHUX LIeHTpIB
ipmm MOULINEX (ix cnmcok
HaBefeHo y 6poLuypi no cepsicHOMY
o6cnyroByBaHHH).

He KopuCTy#TECA COKOBMKMMANKOLO-
LeHTpudyroto, Ko 6yno NOLKOmKEHO
06epTHUIn pinbTp (M3) abo cykynHicTb
(m9+m10).

Y uinax sawoi 6e3neku,
BUKOPUCTOBYITE BUKITHOYHO
akcecyapu abo 3anacHi 4acTUHM
cipmu MOULINEX, npuaaTHi gns
Baworo npunaay.

3ynuHsainTe poboty npunaay Ta
BUMUKaNTE NOro 3 eneKkTpomepexi
nepea TUM, AK 3MiIHUTU akcecyapwm
abo HabnusuTucsa Oo geTtanew,
pyxoMux nig vac po6oTu.
Kopuctyiitecs nuwie ogHUM
akcecyapom BogHouvac.

[na npocyBaHHs NpoAykKTiB No
npuiiManbHUM Xeprnam 3aBxau
KOPUCTYWTECSA LUTOBXa4yaMu, B
XOAHOMY pasi He AonomaraiTe cobi
nanbLAMK, BUOENKOI, NIOXKKO, HOXEM
abo AKMMOCH iHLLIUM NPeaMeToM.
Bynbte obepexHi 3 MeTanesum HoXeM,
3 HOXXEeM Mikcepa, MiHi-nogpibHoBaya,
nogpibHoBava Ta 3 guckamu ans
Hapi3aHHS OBOYIB - BOHW AyXe rocTpi.
[lo TOro sik BUMOPOXHUTM YaLLly,
060B'I3KOBO BUNMiTb METaneBuii Hixk
(e1), TpyMatoumM Moro 3a NPUBOAHUIA
Ban (c).

Mepen TUM, SK 3HATU PYYKY,
BUMOPOXHIOWTE Yally noapibHoBaya i
Yally mikcepa.

He paBante npunagosi npautoBatu B
NOPOXHLOMY CTaHi.

- 3aBXxan BUKOPUCTOBYITE Yally mikcepa
pPasoM i3 KPULLIKOHO.

Hikonu He TopkaWnTecs AetaneM, wWo
pyxatoTbcs. 3ayekarite NoBHOro
3ynnHeHHst poboTun npunagy Ao Toro,
AK 3HIMaTK akcecyapu.

- CtexTe 3a TuM, o6 AoBre Bonoccs,
wapdw, KpaBaTku TOLLO He 3BMcanu
Haj Yalleto Ta akcecyapamu nifg vac
poGoTtu npunagy.

He BukopucToByiTe akcecyapu B
AKOCTi EMHOCTEN (AN 3aMOpPOXYBaHHS,
BapiHHs1, rapsyoi ctepunisauii).

Lleli npunag He npusHayeHuii ans
BMKOPUCTaHHS ocobamu (B TOMY uncni
AOiTbMK) 3 0BMexXeHnMmn isnyHUMmn
3aibHOCTAMM, po3ymoBMMK abo
CEHCOPHUMMU, a TaKkox ocobamu, siki He
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MatkTb [OCTaTHBOrO AOCBIAY UM 3HAHb,
6e3 Harnagy BignoBiaanbHoI 3a ix
6e3neky ocobu, abo AkLo iM He Byno
nonepegHbO HagaHO iIHCTPYKLT Woao
KOPUCTYBaHHSA NpuUnagom.

He possonswTe fgitam rpatucs 3
npunagom.

MpuBeaeHHsa npunaay B Aito

- Mepen nepLUnM BUKOPUCTAHHAM
nomuiiTe BCi akcecyapu B rapsidili Bogi
3 MMIOYUM 3acoBoM Ans nocyay.
Mpononouyite Ta BUCYLWITb iX.

- MocTtaBTe Gnok ABUryHa Ha nnacky,
YNCTY Ta CyXy NMOBEPXHIO.

- YBIMKHITb npunag,.

YBiMKHEHHA npunaay

EnekTpoHHa mogenb:

- ImnynbcHuii pexxum (Pulse):
BUCTaBnsNnTe nepemukay (a6) y
nonoxeHHst "Pulse" nocnigoBHUMM
iMnynbcamu Anst HankpaLLoro
KOHTPONMIO NpY NPUroTYBaHHI AESKNX
cTpas.

- Be3snepepBHa po6orTa: B/CTaBTe
nepemukad (a6) y nonoxeHHs "1".

- 3ynUHeHHA: BUCTaBTe nepemukay (aé)
y nonoxexHs "0".

- Perynsatop wBupakocTi (a5): BucTaeTe
3a3HaYeHy LUBUAKICTb, perynioroym i
nif Yac NpUroTyBaHHS.

Mogenb i3 ABOMa LWUBUAOKOCTAMMU:

- IMnynbcHuin pexum (Pulse):
BUCTaBnsinTe nepemukay (a7) y
nonoxeHHsi "Pulse" nocnigoBHMMM
iMnynbcamu Ansi HavkpaLloro
KOHTPOMO NpY NPUroTYBaHHI AEAKNX
cTpaB.

- BeanepepBHa pob6oTa: BuCTaBTe
nepemukady (a7) y nonoxeHHst "1" abo
"2" B 3anexXHoCTi Big TUny
NPUroTyBaHHS.

- 3ynUHeHHA: BUCTaBTe nepemukay (a7)
y nonoxexHs "0".

- Mpu BUKOPUCTaHHI BEPXHLOrO BUXOAY
(a2): nepesipTe, WO XOAHWI akcecyap
He 3aiKCOBaHUIN Ha HMXXHBOMY BUXOA;.

|d>y|-||(|.|i'|' BaLIoro KombanHy

@ 3BUPAHHSA 3HIMHUX OETANEWN

- Mopsipok 36upaHHsa / po3dupaHHs
yawi (b3)
Yawa moxe 6yt BUKOpUCTaHa pa3om

i3 HUWKYeHaBeEeHNMI akcecyapamu (B
3anexHocTi Big moaeni):

- HOXXamu (e), Hacagkamm yHiBepcanbHOi
pizanku (d), 36usaukoto (f), auckom ans
eMyrnbCyBaHHs (g), npecom ans
umTpycosux (h), cokoBmxMmankoto-
LIeHTPUCYroto 3 KOLLIMKOM Ans
dinsTpyBaHHa (m10), Hacagkowo Ans
npotupaxHs nope "Makci-npec” (). Y
TOMY pasi, SKLWO akcecyapu He
BCTaHOBMEHI,

- Moknagite rymoBe yuinbHeHHs (b3-2)
Ha AHo Yawi.Kpai yLlinbHeHHs
NOBWHEH GyTU 3BEPXY.

- BctaHoBiTb Hociii (b3-1) Ha
yulinbHeHHs (b3-2).

- BadbikcyinTe cykynHicTb getanen 3a
ponomoroto raiku (b3-3), noBepHyBLIK
il go ynopy.

- Po3bupaiite Ta MuitTe akcecyapu
Liboro 6roka nicns KOXHoro
BUKOPUCTaHHS.

- 3akpinneHHs / 3HiIMaHHA py4oK vaui
AnA noapioHeHHs (b4) Ta yawi
mikcepa (k4)

- B 1insix nonerweHHs YnLeHHs Ta
36epiraHHs, pyykn vawi gns
noapibHeHHs1 (b4) Ta yawi mikcepa (k4)
€ 3HIMHUMMU.

- Ons Toro wo6 3akpinuTi pyuky,
BMCTaBTe ii HaNpPOTW BMUCTYMIB Ha Yali.

- MpocyHbTe pyyKy B HANPsSIMKY Bif, HU3Y
[0 BEPXY, JOKN He NoyyeTe KnauaHHS.

- [ins Toro wo6 3HATU pyyKy, HATUCHITH
Ha KHOMKY ANna BUAMaHHA pyykn (b4-1)
abo (k4-1) Ta NOTArHITE 3a Hel 3 BEpXy
0 Huay. (YBara, Ans Toro Wob 3HATW
pyuky (k4), HeobxigHO cnovaTky
po36rokyBaTy KpULLKY Mikcepa.)
Pyuka (b4) noBuHHa 6yTn
BCTaHOBIIEHA Ha Yali Ans
noApibHeHHA ANsA GNOKyBaHHA
Kanorta BepxHboro Buxoay (al).

@ NEPEMILLYBAHHA / 3MILUYBAHHA

3A OOMNOMOI'OKO MIKCEPA /
'II-'II?#APIBHEHHH / SAMILLYBAHHA

HEOBXIOHE OBNAOHAHHA

(B 3anexHocTi Big moaeni)

- Bnok vawi (b), npvBoaHwuii Ban (c) Ta
HoXi (e):

* MeTaneBuii Hix (e1) ansa 3amilwyBaHHS
Ta NoApiGHEHHS.

* NNacTUKOBUIA rajvok (e2) ans
3amillyBaHHsa Ticta abo

o
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nepemillyBaHHs.

NOPAAOK BCTAHOBJEHHA

AKCECYAPIB

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpUBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHWTM KanoT

BepxHboro suxopy (a1).

- Mocraete vawly (b3) Ha HWXHIN BUXig

(a3).

- BcraHoBiTb npyBogHuii Ban (c) Ha
Hocili Yawi (b3-1).

- BcTaHoBiTh MeTanesuii Hix (e1) abo
NNacTUKOBUIA ravok ANs 3aMiLlyBaHHS
TicTa (e2) Ha npuBoaHwWiA Ban (c),
NPUTUCHYBLUN [0 AHA YaLli.

- 3anoBHiTb Yally iHrpeaieHTamu.

- Bakpuiite Yawwy kpuwkoto (b2) abo
(d4).

- OnycTiTb kanoT BepXHbOro BuxoAdy (a1).
By noBMHHI novyTH "knauaHHa".

[Ona Toro wo6 Bia'eaHaTy Hoxi (e) Big
npuBoAHoro Bana (c):

- MocTaBTe 610K Ha CTiliKy NOBEPXHIO.

- MoBepHiTb NpuBOAHWIA Ban (c) 3a
FOAVHHVKOBOIO CTPINKO, TpUMatoUn
HiX (€) 32 BEPXHIO YaCTUHY.

PekomeHdoeaHi weudkocmi

. EnekTpoHHa Monen i3
DyHKUiA ABoma
Mozenb
WBUAKOCTAMMN
3MmiLLyBaHHs 3-4-5 1-2

MonpiGHeHHs 5-iMAyNbCHMIA | 2-iMMyNbCHUIA

pexvm pexvim
3amilyBaHHs 5 2
MepemiwyBaHHa 5 2

lMopadu

3miwyBaHHsA

- Bu moxeTe 3miwatu 3a 20 cekyHa ao 1
niTpa cyny, cyny-nope, KOMMNoTy.

Moppi6bHeHHs

- 3a npowmixok Big 15 go 30 cekyHA BU
MoxeTe 06pobuTn go 600 r npoaykTiB:

* TBEPAUX NPOAYKTIB: CUPY, CYLLUEHNX
dpyKTiB, NEBHUX OBOYiB (MOPKBMU,
cenepu ToLLO)

* NPOAYKTIB M'AKOI KOHCUCTEHLIT: NeBHUX
oBoYiB (4nbyni, WNMHATY TOLLO)

* cuporo abo BapeHoro m'sca
(oymLLeHOro Bif, KICTOK, MNiBOK, Ta
nopi3aHoro Ha YacTku)

* cupoi abo BapeHoi pubu Ta iHLwe.

3amiwyBaHHA/NepeMillyBaHHA

- Mpw 3amillyBaHHi TicTa, 3ynuHIiTbL
poGoTy npunagy, sk Tiflbk1 TiCTO
BificCTaBaTMMe Bif CTIHOK valli Ta
po3noyHe hopmyBaTH Kynto.

Bu moxerte:

* 3amicuti Ao 1,2 Kr KpyTOro Ticta
(nicoyHoro, Ans nNpuroTyBaHHs xnida)
npubnuaHo 3a 60 cekyHa

* npurotyBat Ao 1 nitpa pigkoro Ticta
Ha MnuHUi abo Ha Badni ToLo 3a
NPOMIXKOK Bif4 1 XBUNUHK A0 1 XBUNWUHK
30 cekyHA

* 3amicuTti 1,5 kr nerkoro Ticta
(BicksiTHOro abo TMny "4oTmpm 4sepTi")
3a npomixok Big 1 xBunuHn 30 cekyHA
no 3 xsunuH 30 cekyHA.

@ HATUPAHHSA / HAPIBAHHA

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHSA
- Brok yawi (b), npvBoaHuii Ban (c) Ta
yHiBepcanbHa pisanka (d)

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPIB

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMUTM KanoT

BepxHboro suxoay (a1l).

- MocTaeTe vawwy (b3) Ha HWXKHIN BUXIA
(a3).

3 BUKopucTaHHaMm auckis (d1):

Modenb i3 kpuwkoro 3 npuliManbHUM
JKepJsioM KnacuyHozo po3mipy (b2) ma
wmoexayem (b1):

- BctaHoBiTb npvBoaHuii Ban (c) B
LeHTpanbHuiA oTBip Ancky (d1).

- 3akpinuTb Ban NOBOPOTOM Ha YBEPTb
06epTy, NOTiIM BCTAHOBITb CYKYMHICTb
Ha Hocili vauwi (b3-1).

- Hakpuite yawy kpuwkoto (b2).

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro BuxoAdy (a1).

By noBuHHI novyTH "knauaHHa".

- MopaBarite npoaykTn Yepes
npuiimanisHe Xepro 3a AoNoMOrow
wTosxaya (b1).

Moaenb i3 Kpuwkoro 3 NpuliMasbHUM
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JKepJIoM 8esiuko20 po3mipy (d4) ma

wmoexayamu (d2) i (d3):

BcraHosiTh niacraeky ans aguckis (d5)

ycepeavHy 4yati.

- BecraHoBiTh npyBoaHWiA Ban (c) B
LeHTpanbHuin oTeip Ancky (d1).

- 3akpinnTb CTPUXEHb NOBOPOTOM Ha
yBepTb 06epTy, NOTIM BCTAHOBITbL

o
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CYKYMHiICTb Ha Hociin yawi (b3-1), BoHa
Mae cnmpaTucs Ha MiacTaBky Ans
aunckis (d5).

- Hakpuiite yawy kpuiikoto (d4).

- OnycTiTb KanoT BepxHbLOro suxoay (a1).
Bu noBWHHI novyTun "knauaHHs".

- MNMopasaiTe npoayKTn Yepes
npuiiManbsHe epro 3a A0NoMOrow
wToBxayis (d2) a6o (d3).

- ins npocyBaHHsi ManeHbkMX OBOYIB
(mopkBU, kabaykiB TOLLO) KOpUCTYITECS
LUTOBXa4yeM MarneHbkoro poamipy (d2),
BCTaBMBLLM LUTOBXaY BEMUKOrO PO3Mipy
(d3) y npuiimanbHe >epro Ha KpuLLi.

PekomeHdoeaHi weudkocmi

- MocTaeTe vawy (b3) Ha HWXHIN BUXIg
(a3).

3 BUKOpUCTaHHAM 36uBaukum (f):

- BctaHoBiThb ii Ha Hocili yawi (b3-1).

@ 3 BUKOPUCTAHHAM AUCKa Ana

eMynbCyBaHHs (g):

- BctaHoBiTb NpvBoaHUIA Ban (c) Ha
Hocii Yawi (b3-1).

- HacyHbTe avck Ans emynbCyBaHHs Ha
NPUBOAHWIA Ban.

Motim:

- 3anoBHiTb Yally iHrpegieHTamu.

- Hakpwuiite yawy kpukoto (b2) abo
(d4).

- OnycTiTb kanoT BepxHboro Buxoay (a1).
Bv noBuHHI novyTH "knauaHHa".

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mopens i3
. EnekTpoHHa
DyHKLiA ABoma
mMmoaenb
WBMAOKOCTAMU
HatupaHHs 3-4-5 1-2
HapisaHHs 2 1
Mopadu

3a gonomoroto AUckiB BU MoxeTe (B

3anexHocTi Bia mogeni):

* kpynHo Hapisatu (H) / apibHo HapisaTtu
(D): kapTonnito, unbynto, oripku, Bypsiku,
s6nyka, MOpKBY, KanycTy TOLL0

* kpynHo HaTtepTn (C) / gpibHO HaTepTn
(A): cenepy, kapTonmno, MOPKBY, CUp
ToLLO

* Hapisatu ckubkamm kaptonnto (E):
KapTonns ¢pi

« HatepTn (G): KapTONNtO, NapMe3aH
ToLLO

* HapizaTu cTpyxkamu (B): Mopkay,
kabayku, napmesaH TOLLO

3BMBAHHA / 3SBUBAHHA HA
MNIHY / EMYNIbCYBAHHA

HEOBXIAHE OBJIAOHAHHA

(B 3anexHocTi Big moaeni)

- Brnok vawi (b) Ta 36usauka (f)
abo

- briok vaui (b), anck ana emynbcyBaHHS
(g) Ta npvBoAHWI Ban (c).

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA
AKCECYAPIB

HaTucHiTb Ha KHONKY BiAKpUBaHHA
kanoTa (a4), wo6 BiAYMHMTU KanoT
BepxHboro Buxopy (a1l).

®
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Mogenb i3
. EnektpoHHa
DyHKUIA ABOMa
moaenb
LWBMOKOCTAMMU

36mBaHHsA

36vBaHHsa Ha niHy| BiA 1 go 5 1-2
EmynbcyBaHHs

Mopadu

- Hikonn He BukopuctoBymnTe Ui
akcecyapu Ans 3aMillyBaHHS KpyTOro
Ticta abo Ansi nepemilyBaHHs
iHrpenieHTiB ANs nerkoro TicTa.

Lle obnagHaHHS nigxoanTb Ans

NpUroTyBaHHs MaioHesy, YaCHMKOBOrO

coycy "Avoni" Ta iHWKX coycis, 36MBaHHA

6inkiB (Big 1 oo 6) Ta Bepwkis (4o 0,5

nitpa).

BUYABJIOBAHHA COKY 3
LUUTPYCOBUX
(B 3anexHocTi Big moaeni)

HEOBXIOHE OBNAOHAHHA
- Yawa (b3) Ta npec anst uutpycosmx (h)

NOPAOOK BCTAHOBJIEHHA

AKCECYAPIB

HaTucHiTL Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanora (a4), wo6 BigYMHUTKM KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- MocTtaeTe yally Ha HUXHIN Buxig (a3).

- BctaHoBiTb Hociit (h3) npeca ans
LIMTPYCOBMX Ha HOCIN YaLLli.

- MNocTaBTe KoMK Ans inbTpyBaHHA
(h2) Ha vawy.

- Becraete koHyc (h1) B oTBip KOLWMKa
Ons inbTpyBaHHS.

o
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- OnycTiTb KanoT BepxHboro suxoay (a1).
Bu noBuHHI novyTn "knauaHHs".

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnektpoHHa
DyHKLUiA ABoma
mopenb
LIBUAKOCTAMM
BuuagsnioBaHHSA 1 1
COKy
lMopadu

- MoknaaiTb NOMOBUHKY LIMTPYCOBOrO Ha
koHyc (h1).

He cnopoxHiotoun yaLly, MoxHa

oTpumaTtun Ao 1 niTpa Coky.

@YO.EI,HOPIJ]HEHHFI CYMILLEWN /
NEPEMILLYBAHHA / PETEJNIbHE
3MILLYBAHHA

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHA
- Yawa mikcepa (k).

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA
AKCECYAPY
- HaTuCHIiTb Ha KHOMNKY BiAKpMBaHHA
kanota (a4), wo6 BiA4YMHMTKN KanoT
BepxHboro Buxopy (a1).
Modenb 3 Moxnugicmio
6e3nocepedHb020 HaslueaHHs PiOUHU
3a 0ornomMo20or0 KpaHa:

36upaHHs kpaHa (k6)
[Ina nonerweHHs ynLieHHs kpaHa (k6),
AOro MoxkHa posibpati Ha ABi OKpeMi
YacTuHKU: HaTtucHITh y micyi Hagnucy
"push" Ta 3HimMiTb kanoT (man. 6a-1).
Momuiite kpaH (k6) y NnpoToyHin BoAi.
[ns Toro wo6 3HOB BCTAHOBUTK KarorT,
HaTUCHITb Ha LieHTpanbHy YacTuHy, a
noTiM 3akpiniTe MeTanesy BiCb Nia
3auwinkamu (fig.6a-1).

@ BCTaHOBIEHHA KpaHa (k6) Ha yawy
Mikcepa (k3)
HacyHbte yuwjinbHeHHs (k5) go kiHua Ha
ropno 4atui, notim 3adikcymnre
3MOHTOBaHWI kpaH (k6), noBepHyBLLN
Aoro Ha uBepTb 06epTy.
IMopadu: obnagHaHa KpaHoOM Yalua
MiKcepa fae BaM MOXNMBICTb HanMBaTtu
npuroToBaHi cymilli 6eanocepeaHLo B
CKINSIHKY (KOKTeWini), B Tapinky abo B
yawly (cynu), abo B ckoBopoay (TicTo Ha
MIVHL). BukopucTaHHs weuakocTi 1

cnpusie BUTIKAHHIO JOCUTb TYCTUX

cyMilei (Hanpuknag, MOIoYHUX

KOKTelnis abo iHLIMX NPUroTyBaHb

OOHOPIAHOI KOHCKCTEHLUT). o

3aBepLUEHHI HAaNMBaHHSA CyMmilli ogpasy

3yNUHITL poboTy nNpunagy.

MwiiTe kpaH nicns KOXHOro

BUKOPUCTaHHS.

B Tomy pasi, fKWwo Bu He

BMKOPWCTOBYETE KpaH, MOXHa 3amicTb

HbOro BCTABUTU NOEAHAHWUN i3

ywinbHeHHsM (k5) koBnayok (k7)

(amBuUTLCA Man. 6a-2).

Ans o6ox modenel:

- 3anoBHiTb iHrpeaieHTamn yaly
mikcepa (k3), noTim HakpuiiTe vaLly
kpuwkoto (k2) i 3abnokyiiTe Ti.

- BctaHoBiTb Yawy mikcepa (k) Ha
BEPXHil BUXiA (a2) (B NOBWUHHI NoYyTH
KrnauaHHs1).

PekomeHdoeaHi weudkocmi

M b |
. EnekTpoHHa oAenNk 13
DyHKUiA ABoma
Mozenb
LWBUAKOCTAMMU
yo‘:.lHOp.mHeHHﬂ. Bia 180 5 - 1-2 -
cymiwneit/Mepemif . U .
] iMNynbCcHUiA | iMNynbcHUiIA
LyBaHHs/3MmiLLy
pexum pexum
BaHHS
lMopadu

Bu moxeTe gonaBatu iHrpeaieHTun nig
yac po6boTu npunagy 3a A40oNOMOror
oTBOpY Npobku fosatopa (k1).

CrexTte 3a T1M, W6 nig 4yac pobotn

6nenaepa (k) kpuwka (k2) 3aexau

3anuviianacsi BCTaHOBMNEHO Ha MicLe.

- He HanuBanTte kun'avi piguHy go yawi
Mikcepa.

- Hikonu He kopucTynTecst bneHgepom,
HaMNOBHEHUM TiNbKv CYyXUMM
iHrpegieHTamu (niyHo, Murganem,
apaxicom ToLL).

Bu moxerte:

- npurotyBatv fo 1,5 nitpa petensHo
BUMiLLA@HMX 4O OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLUT
cynis-ntope, CoyciB, KpeMiB, (OPYKTOBUX
nope, MOMOYHNX abo iHLWIMX KOKTENNIB.

- 3MilWaTK iHrpeaieHTn ans oyapb-akoro
pigkoro TicTa (Ha MnvHLi, onagku, Ans
NPUroTyBaHHsi NUPOriB i3 ppykTamm
abo GpeToHcbkoro nupory "®ap").

- NoApiGHUTK KyOuKkn nboay,
BVIKOPVCTOBYHOUM MaKCUMaIibHy
LWBUAKICTb.

[nsa Toro wo6 3HATK Yawy Mikcepa,

o
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Bi3bMiTb ii 32 py4Ky Ta HaTUCHITb Ha
KHOMKY ANSA BMIMaHHA akcecyapiB
(ad).

@ BUYABIIIOBAHHA COKIB 3

®PYKTIB TA OBOYIB

(B 3anexHocrTi Big moaeni)

HEOBXIOHE OBNTAOHAHHA
CoxoBvpkumarka-LeHTprdyra 3i 3nMBHUM
HocKKoM (m)

abo

Yawa (b3) Ta cokovkmManka-LeHTpudyra 3
KOLUMKOM NSt pinkTpyBaHHs (m).

NnoPAAOK BCTAHOBIEHHSA

AKCECYAPIB

Modenb 3 Moxnusicmro

6e3nocepedHb0O20 Haslu8aHHs1 COKY 3a

dornomoezoro 3/1u8HO20 Hocuka (mb5):

HaTucHiTb Ha KHONKY BiAKpUBaHHA

kanora (a4), wo6 BigYMHMTKM KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

BcraHoBiTb ¢inbTp (M3) B LeHTpi

€MHOCTI ansi 36upaHHs M'aKoTi (m4),

NOBOPOTOM 3adikCcyiTe KpULLKy (m2) Ha

kopnyci (m4).

YTpumytoumn bnokysanbHuUii Baxinb (m6)

Y 3a4MHEHOMY MOMNOXEHHIX ,

BCTaHOBITb BECb BrI0K Ha BEPXHIli BUXIg

(a2).(Bv NOBMHHI NOYYTH KNaLaHHs).

HacyHbTe 3nmBHUMIA HocKK (M5) Ha

E€MHICTb Ansa 36MpaHHsa M'sKkoTi (m4).

IMopadu

- MNopasanTe npoaykTn Yepes
npunMmanbHe Xeprno, NoBiflbHO
npocyBaroym ix 3a 4ONOMOrow
wroBxaya (m1).

- MopixxTe dpyKTM Ha YacTkm Ta
noctasTe Mif 3NMBHWUI HOCUK (M5)
BEMNWKY CKISHKY.

He o6pobnsite 6e3 nepepsu BinbLu, Hix

5 pasi no 0,5 kr dpykTiB (6myK,

MOPKBW, BUHOrpaay), AasaiTe

npunagoBi MOBHICTIO OCTUTHYTU.

- BuHorpag, aiiBa abo 4epBoHa nopivka:
ONs OTPUMaHHS MakcMmanbHoT
KifIbKOCTi COKY oumLLynTe dinkTp nicnsi
06po6kn koxHMX 300 r NpogyKTy.

- Baxxnueo: Konu emHictb ansa
36MpaHHA M'AIKOTi CTae NOBHOIO,
3yNWHITL pobOTY Npunaagy Ta
CMOPOXHITb Ti.

- 3ayekaiTe NOBHOTO 3YNMUHEHHSA
obepTHOro hinbTpa nepea TUM, K
3HATU Becb ONok.
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Onsa Toro wo6 BUAHATKU
COKOBMWXUManKy-LeHTpudyry (m5),
HaTUCHITb Ha KHOMKY ANns BUAMAHHSA
akcecyapiB (a4) Ta 3HiMiTb Becb GrOK.
BnokyBanbHuit Baxinb (m6)
aBTOMAaTMYHO MNOBEPTAETLCA Y
BifYMHEHe NONoXeHHsA G .

Modenb i3 kowukom onsi

ginbmpyeaHHsi (m10)

HaTucHIiTL Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanora (a4), wo6 BigYMHMTM KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- BctaHoBiTh vawy (b3) Ha HWXHIN Buxig
(a3). 3'egHaiite koK Ans
dinsTpyBaHHA (M10) 3 dinbTpyroYoo
KOPOHO0 (m9): onycTiTb KOPOHY B
KoMK ANns inbTpyBaHHA Ta
3adikcynTe Takum YHOM, LLo6 iX
CYKYMHICTb yTBOpIOBana eaviHe uine.

- BcTaHoBITb 3i6paHunii Takum YHOM
KOLMK Ans dinstpyBaHHA (m9+m10)
Ha Hocili Yawi (b3-1).

- Hakpwiite yawy kpuikoto (m8).

- OnycTiTb KanoT BepxHboro suxoay (a1l).
Bv noBWHHI novyTn "knauaHHs".

- MNopaBsainTe npoaykT Yepes
npunmanbHe Xepno, NoBifbHO
npocyBaroym ix 3a 4ONOMOro
lwToBxaya (m7).

- YacTo cnopoxHionTe KoLK Ans
hinbTPyBaHHA Big MaKyxu.

- Bara npogykTiB (s161yK, MOpPKBHU,
BMHOrpagy) Ans OAHOrO 3aBaHTaXeHHS
He NoBWHHa nepeswuLlyBaTy 250 r.

Onsa o6ox moaeneiu:

PekomeHdosaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnekTpoHHa
DyHKUIA ABoma
Moaenb
LWBUAKOCTSAMM
BuuasnioBaHHs
- 5 2
cokiB
Mopadu

- OBYUCTITE PPYKTH 3 TOBCTOHO LLIKIPKOHO;
BMOGEPITb KICTOUKW; BUAMITb
LleHTpanbHy YacTuHy 3 aHaHaca.

- BuuyaBnioBaHHs cokiB 3 feskux pykris
Ta OBOYiB, Hanpwvknag, 6aHaHis,
aBOKaJ0, OXXUHW TOLLO, € HEMOXIBUM.

- Bn moxeTe rotyBati COkM 3 pi3HMX
pPyKTiB Ta OBOYIB, HE MUIOYN
COKOBWIKMMAIIKY KOXHOrO pasy, Lie He
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BNMBaTMMe Ha CMak COKY.
- BxuBarite cokun ogpasy nicns ix
npurotTyBaHHs abo goaasaite
TIMMOHHWI Cik Ansi 36epiraHHs

NPOTSAroM KinbKOX roAuH.

OYXE TOHKE NOAPIBHEHHA
HEBEJUKOI KINIbKOCTI
NPOAYKTIB

(B 3anexHocTi Big moaeni)

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHSA
- MiHi-nogpi6HioBauy (i) abo noapibHoBay (j)

NOPAAOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPY

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHWUTK KanoT

BepxHboro suxopy (a1).

3anoBHiTb Yauwly (i2 abo j2)

iHrpegieHTaMu, NOTIM HaKpWnTe Yally

kpuwkoto (i1 a6o j1).

- BcTaHoBITE akcecyap Ha BEpPXHin BUXiA
(a2) (Bv NOBUMHHI NOYYTU KNaL@HHS).

KombGaliH npautoBaTtMe Tinbku 3a

HasABHOCTI KpULLIKM Ta npwu i

BCTAHOBMEHHI HANEXHUM YMHOM.

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnekTpoHHa
DyHKUifA Asoma
mMoaenb
WBUAKOCTAMM
ToHke R R
noApiGHeHHs iMNYyNbCHUX|IMNYIbCHUN
pexum pexum

IMopadu

3a gonomoroto MiHi-noapiGHIOBavYa BU

MoXeTe:

* 3a Kinbka CeKyH NoapibHUTK: 3yGkn
YacHUKY, NPsiHY 3efeHb, NETPYLLKY,
cyLieHi pykTu, xnib, cyxapi Ans
OTPUMaHHS KPUXTU, LUMHKY TOLLIO)

* NPUroTyBaTU Pi3Hi NOpe ANa AUTAYOro
Xap4yyBaHHS1.

MakcrmanbHa KinbKicTb CyLIeHnX

dpykTiB (NiwmHW, murganto Towo): 80 .

Llen miHi-noppibHioBay He npuaaTHWiA

Ons o6pobKu Taknx 3aHaATo TBEPAUX

NpoAyKTiB, Sk KABOBI 3epHa.

3a ponomoroto noppi6HOBava BU

MoXeTe:

* 3a Kinbka CeKkyHZ 3MONoTH: KopiaHap,
YOPHWIA NepeLb, KaneHCbKNA nepeLb,
cyLueHi abpumkocu ToLo.

« Kinbkictb / MakcumanbHuin yac
06pobku
cylieHi abpukocu: 140 r / 10 cekyHA
cyweHui imxump: 90 r / 8 cekyHp
[nsa Toro wo6 3HATK akcecyap,
HaTWCHITb Ha KHOMKY (a4).

NPOTUPAHHA /
BUYABJIOBAHHA / TOBYIHHA

(B 3anexHocrTi Big moaeni)

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHSA
- Bnok vawi (b), npvBoaHuii Ban (c) Ta
Hacagka "Makci-npec” (1)

NOPAAOK BCTAHOBIEHHA

AKCECYAPY

HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpMBaHHA

kanota (a4), wo6 BiAYMHMUTM KanoT

BepxHboro Buxopy (a1l).

- BctaHoBiTh Yawly (b3) Ha HWXHI BUXIgQ
(a3).

- BcTaHoBiTh npyBOAHUIA Ban (c) Ha
HoCin Yawi (b3-1).

- HacyHbte cuTo 3 6axaHum po3amipom
yapyHok (12) Ha npuBogHwuin Ban (c),
3rierka noeepTaroyn, Takum YMHOM,
106 BUIMKM Ha HWDKHI NMOBEpXHi cuta
yNMpanucs B HaCIYKN Ha BHYTPILLHIN
NoBEpPXHi YaLi.

- Bcraete nonactb (1) y ueHTpanbHuii
oTBip cuTa (12) Ta HaTUCHITL, AOKU He
noyyeTe KnauaHHs1.

- Hakpwuiite yawy kpuwkoto (b2) abo
(d4).

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro BuxoAdy (a1).

Bw nOBWHHI NoYy TN KnauaHHs.

PekomeHdoeaHi weudkocmi

DyHwin EnekTpoHHa
mopenb
MpoTtupaxHsa
BuuasnioBaHHs 1
ToBYiHHA
lMopadu

3a ponomoroto Hacagku "Makci-npec” Bu

MOXeTe NpuroTyBaTtu:

* 3 3aCTOCYBaHHAM CUTA 3 BENUKUMU
YapyHkamu (12-1): nope (go 1 kr
BapeHux oBouiB abo pykTiB):
KapTonnsi, MOPKBa, LiBiTHa KarnycTa

* 3 3aCTOCYBaHHAM cuTa 3 ApPiGHUMM
yapyHkamu (12-2): ntope 3 pyKTiB i3
nonepeaHbo BUOpaHNUMM KicToukammn

o
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(ao 500 r): nomigopw, BuHoOrpaa,

nonyHuui, ManuHa, YepBoHa nopivka,

abpukocu, nepcuku.
MpumiTtka: Akwo nonactb Big'eQHYETbCA
Bifl cMTa, NepekoHaTecs B TOMY, WO
BCTa@HOBMEHe CUTO BiAnoBigae obpaHnm
ANS NPUroTyBaHHsS NPOAYKTaM, a Takox
nepesipTe, WO NPOAYKTW MOBHICTIO
po3amopoxeHi abo npoBapeHi.

YULLEHHA TA PO3BUPAHHA
HACAJOKWU "MAKCI-NPEC"

- 3HiMiTb 3 npuBoAHoro Bana (c)
CYKYMHICTb CWTO / lonacTb.

- HaTucHiTb Ha 3acyBku 3 KOXXHOro 6oKy
nonacTi Ansa Toro, Wo6 BUBINbHATA
cuTo.

@ BJTIOK M'ACOPYBKU
(B 3anexHocTi Big moaeni)

HEOBXIAHE OBJIAOHAHHA
- CYKYMHICTb peaykTop (n) Ta 6nok
Mm'ssicopy6km (o)

NEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

- Mowmwuiite getani 6noka m'scopy6ku B
rapsiivi Bogi 3 MmioYMm 3acobom Ta
ogpasy CTapaHHO BUCYLITh iX.

NPUBEOEHHA B IO
@ Mopsnok BCTaHOBNEHHSA peayKTopa

- HaTucHiTb Ha KHOMKY BiAKpUBaHHS
kanota (a4), wob Big4MHWUTK KanoT
BepXxHboro suxogy (al).

- BcTaHoBITL peayKTop Ha HUXHIN BMXiA,
(a3):

- OnycTiTb kanoT BepxHbOro BuxoAy (a1).

Mopsapok 36upaHHA 6rnoka m'Acopy6ku:

- BisbmiTb Kopnyc (01) 3a npuiimansHe
XKEepno Takum YMHOM, LLo6 HarbinbLL
LUMPOKMIA OTBIp ByB HanpasfeHui
noropu.BctasTte wWwHek (03) (aoBrum
KiHUeM) B kopnyc (01).

- HacyHbte Hix (04) Ha KOpoTkuii KiHeLb,
pi>Xyyi nesa Hoxa NOBWHHI ByTn
Hanpae.reHi Ha30BHi.

- BcTaHoBiTb Ha Hix (04) obpaHuii
hopmysanbHuii anck (05-1 abo 05-2),
NOEAHaBLUM BUCTYNW 3 BUIMKaMMU.

- 3akpyTiTb raiiky (06) Ha kopnyci (o1) 3a
rOAVHHVKOBOIO CTPINKOI A0 ynopy, ane
He 3aTuckytoum ii 4o BrokyBaHHs.

- MNepeBipTe npaBuUnbHICTL 36ipku. Bicb
He NOBWHHA Hi pyxaTucs, Hi obepTaTtucs
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HaBkomno cebe. Y npoTunexHomy
BMNaAKy, BUKOHaNTe BULLEHaBEeAEeHi
onepaltiii 3aHoBo.

BcTtaHoBneHHs 6roka M'sicopybku Ha

npunag

- Habnusere 6nok m'sicopybku (0) o
penykTopa (6rok ABuUryHa noBuHeH 6yTu
BUMKHYTWI), HAXUNUBLUW NpUAMansHe
Xepro Bnpaeo. HacyHbTe A0 KiHus 6rnok
M'sicopybku Ha peaykTop (n).

- MNoBepHiTb NpuiMansHe xepno y
BEPTUKanbHe MONOXKEHHs [0
6rnokyBaHHs. Mpu yBiMKHEeHHi 610k
M'sicopy6ku (0) ogpa3ly aBTOMaTM4HO
3a6rnokyeTbCcs Ha peaykTopi (n).

- BcTaHoBITb 3HIMHMIA NOTOK (02) Ha
npuiMansHe xepro.

- YBiIMKHITb Npunag.

EKCMNNYATALIA

- MigrotyiiTe BCi NpoaykTy Ansi py6ku.
OyunCTITb M'AICO Bif KICTOK, XpsILLiB Ta
nniBoK.

- MopixTe M'sico Ha Kycoyku (NpubnmMaHo
2 X 2 cm) Ta noknagiTb ix Ha NOoToK
(02).

- MigcTaBTe nig M'sicopybKy emHiCcTb Ansi
306UpaHHs.

PekomeHdoeaHi weudkocmi

Mogens i3
. EnekTtpoHHa
DyHKUiA ABomMa
mopernb
LIBUAKOCTSAMU
Py6ka 5 2
Mopadu

- MNpocyBaiite M'Aco Yepes npuiiManbHe
XKEpIo, KyCO4OK 3a KyCOYKOM, 3a
Aornomoroto LwtoBxaya (07).

- Hikonu He ponomaraiTe cobi
nanbusaMu a6o 6yab-AKMM KyXOHHUM
3HapAAAsaM.

- Mpw BMKOpUCTaHHI M'scopy6ku He
[aBaiiTe npunaaoBi NpawioBaTy AOBLUE,
Hi>XX 15 XBUNWH.

- MNMepekoHanTecs B TOMy, WO M'ACO
NOBHICTIO PO3MOPOXEHE.

LikaBa iges: ans Toro, wob 3ibpatu

Becb (hapLu, HanpukiHui onepadwii

nponycTiTk Yepe3 M'AcopybKy Kinbka

LuMaTouKiB xniba.

o
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YuweHHa 6noka Mm'sicopybkun

- Mepen TMM, SK YNCTUTKN, BUMKHITb
npunag i3 enekTpomepexi.

- Posbnokyiite mM'sscopybky, HaxunmeLLn ii
BMpaBo, Wob6 BMBINbHUTA 3 BrOKY
pepykTopa.

- Onsa Toro, wo6 posibpatu 6ok
M'ACOpYOKM, 3HIMITb i3 NpUAMansHoro
Xepra noTok (02), PO3rBUHTITL rariky
(06), BUIMiTb chopmyBanbHWUIA ANCK
(05), Hix (04) Ta WwHek (03).

- Byabte obepexHi 3 pixyurmn
NOBEPXHAMM.

- MomwuiiTe BCi AeTani B rapsadvii Bogi 3
MUOYMM 3acobom Ans nocyay.
MpononowyitTe Ta cTapaHHO BUCYLLITH iX.

- ®opmyBanbHU anck (05) Ta Hix (04)
MOBWHHI 3anuLIaTUCS MacHUMMU.
3macTuThb ix onieto.

- CtexTe 3a TuMm, LWo6 Bonora He
npoHvkana ao peaykropa. Mpocto
BUTPITb MOrO 311erka 3Mo4eHo
TKaHUHOMO.

- OeTtani 6noka m'sicopy6ku (0), a
came - kopnyc (01), wHek (03), Hix
(o4), chopmyBanbHi ancku (05) Ta
raika (06), He npuAaTHi ANA MUIAKK B
NOCYAOMMUMHIN MaLLWHi.

HACAOKA OnA NPUTOTYBAHHA
KOBBAC (B 3anexHocTi Big mogeni)
3acTocyBaHHS LibOro akcecyapa, sikuii
BVKOPVCTOBYETHLCS Pa3oM i3 Griokom
M'sicopy©ku, [,O3BONUTL Bam
NpuUroTyBaTh HaMpi3HOMaHITHiLLi koBBacu
BigMNOBIQHO 4O BALLOrO CMaKky.

HEOBXIOHE OBJIAOHAHHSA
- Hacagka Ans npurotyBaHHs kosbac (p),
pepykTop (n) Ta 6nok m'sacopybku (o)

NMnoPAOOK BCTAHOBIEHHA

- BctaBTe HanexHnM YvHoM LiHek (03) B
mMeTaneBuii kopnyc (o1) 6rnoka
Mm'copy6Kku.

- BcTaHoBiTb Hacagky Ans NpUroTyBaHHs
koB6ac (p), notim raviky (06), ayxe
CUIbHO 3aTArHyBLUK ii.

- BcTaHoBiTb 3MOHTOBaHWIA TAKUM YMHOM
6nok Ha peaykTop (n).

MpumiTtka: uer akcecyap

3aCTOCOBYETLCA 6e3 hopMyBanbHUX

OMUCKIB Ta HOXa.

EKCMIYATALIA
Mepen TUM, SIK KOPUCTYBATUCA HACaAKoK
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NS NpUroTyBaHHs koeGac, NpomnycTiTh
M'sico Yepes M'ssicopyBKy Ta noconiTb i
nonepuiTe hapLl 3a CMakoMm.

- BumouiTb knLKy Ans o6onoHKu
koBGacuv B Tennii Bogi, Wwob BoHa
Habyna enactuyHocTi. [oTiM HaTArHITL
il Ha Hacagky Ans NPUroTyBaHHSA
koB6ac (p), 3anuLLMBLLN BiNbHUM
KiHeUb JOBXWHOK NpubnmaHo B 5 cm.

- 3anoBHiTb hapluem npuimansHe
xepno kopnyca m'sicopy6ku (o1), Ta,
YBIMKHYBLUM Npunag, NpocyHbTe dapLu
3a 10MOMOrot0 LUTOBXaya TiNbkv A0
BMXOZY 3 HACafkn Ans NPUroTyBaHHS
koBbac.

- 3ynuHiTb poboTy npunagy.

- 3po6iTb By30r1 i3 3aNMLLIEHOrO BiNlbHUM
KiHUS KuLwky (5 cM) Ta HacyHbTe Moro
BNPUTYN A0 Kpatlo Hacagku Ans Toro,
o6 3anobirTi NpoHVKaHHS NoBiTPps
ycepeanHy KuLLKU.

- YBIMKHIiTb kOMBalH i npoaoBXynTe
npocysaTy apLl, HaNOBHIOKYM KULLIKY.

- Micns Toro, sk KULWKy 6yae 3anoBHeHO
ycim dhapLuem, 3ynuHiTb Npunag,
3HIMITb KiHELb KMLLUKM, L0 3anmnLInLLICcS
Ha Hacagui, Ta 3pobiTb 3 HOro By30/.

lMopadu

LLlo6 3ano6irtn HagMipHOT HaTArHYTOCTi

060noHkK, He pobiTb koBBacy HaaTo

TOBCTUMMU.

- Lito poboTty neriue BUKOHYBaTH YABOX:
OpurH YonoBiK CTEXUTb 3a
npocyBaHHAM bapLuy, B TO Yac sk
HLLKIA NiATPUMYE KMLLKY No Mipi 1T
HanoBHIOBaHHS.

- lWo6 oTtpumatu koBbacy baxaHoi
OOBXWHW, PO3PIBHANTE KULLKY,
CTUCKYIOYM Ta noBepTatoum ii 3 Micus
Ha micue.

3acTocoByiiTe Ti XK LWBUAKOCTI, AKi

HaBepeHi B naparpadi 11.

HACAOKA ONnA NPUTOTYBAHHSA
TICTEYOK (B sanexHocTi Big Mopgeni)
3acTocyBaHHS LibOro akcecyapa, sikuit
BMKOPVCTOBYETHCS Pa3oM i3 6riokom
m'sicopy6Ku, fO3BONUTL Bam
NPUroTyBaT ManeHbKi TicTeuka.

HEOBXIOHE OBNTAAHAHHA

- Hacagka gns npurotyBaHHS TiCTEHOK
(9), peayktop (n) Ta 6nok m'scopyokm
(o

NOPAOOK BCTAHOBIEHHA

o
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- BcTtaBTe HanexHWm YMHOM LiHek (03) B
meTaneswuii kopnyc (o1) 6rnoka
M'sicopy6Km.

- BctaBTe dhopmyBanbHy aetans (q2) B
Kinbue (q1).

- 3'egHaniTe ABa BUCTYNW Ha kinbLi (q1) 3
ABoMa BUiMKaMu Ha kopnyci broka
Mm'ssicopy©6ku (01).

- 3akpyTiThb raiiky (06) Ha kopnyci (o1)
00 ynopy, ane He 3aTuUCKytouu ii 4o
BrokyBaHHs.

- BcTaHoBITH 3MOHTOBaHWIA TAKUM YMHOM
6ok Ha peaykTop (n).

MpumiTka: Lel akcecyap

3aCTOCOBYETLCS 6e3 (hopMyBanbHUX

[UCKIB Ta HOXa.

EKCMNNYATALIA

- MpuroTyiTe TicTO (ANA OTPUMAHHSA
Halikpallloro peaynsraTy 3pobiTh Moro
[OCUTb M'SIKUM).

- BucrasTte HaxaHy cdopmy Ans Buxoagy
TicTa, NoeaHaBLUM CTPINKY 3 MartoHKOM
Ha dopmyBanbHii getani.

- MopaeariTe TicTo 4O OTPUMaHHSA
BaxkaHoi KiflbKOCTi TICTEYOK.

IMopadu

3acTocoBynTe Ti X LUBUAKOCTI, AKi

HaBegeHi B naparpadi 11.

HACAOKA AnNA NPUTOTYBAHHA
"KEBE" (B 3anexHocrTi Bia Mogeni)

HEOBXIAHE OBJIAOHAHHA
- Hacapka ans npurotysanHs "Ke6e" (r),
peaykTop (n) Ta 6nok m'scopybku (o)

NOPAAOK BCTAHOBINEHHA

- BctaBTe HanexHuM YmHoMm LwHek (03) B
meTaneswuin kopnyc (o1) 6rnoka
M'scopy6KM.

- HacyHbte chopmyBanbHy aetanb (r2)
Ha 6nok m'acopybku, noegHaBLLN NpU
LibOMy [iBa BUCTYN¥ 3 ABOMa BUIMKaMu
Ha Koprnyci 6noka m'scopy6ku.

- BctaHoBiTh kinbue (r1) Ha KiHelb
opmyBanbHoi getani (r2), notim
3aKpyTiTb raviky (06), ayxe cunbHO
3aTArHyBLUK Ti.

- BcTaHoBiTL 3MOHTOBaHWIA TAKUM YMHOM
6nok Ha peaykTop (n).

MpumiTtka: uen akcecyap

3acTocoByeTbCA 6e3 hopmyBanbHUX

OUCKIB Ta HOXa.

lMopadu

3acTocoByWiTe Ti X WBUAKOCTI, SKi
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HaBefeHi B naparpadi 11.

| YuweHHs Ta gornsag

- Bin'egHante npunag Big
eneKkTpomepexi.

- [ins nonerweHHs YULLEHHS, WBWAKO
NpononoLyiTe yCi akcecyapu ofapasy
nicns BUKOPUCTaHHS.

- MomwuiiTe Ta BUCYLWITL akcecyapw, BCi
netani npuaaTHi ANst MUKW B
NOCYAOMWIHIMA MaLLWHi 33 BUHATKOM:

* kopnyca npusoay 36msadku (f1)
* EMHOCTI Ana 36upaHHa M'akoTi (m4).
* getanein 6noka m'scopy6ku (o).

CTOCOBHO CNeumndivYHOro YnLLEHHS

6rnoka Mm'sicopybku AmBUTbLCS naparpad

11c.

- HanosHiTb vaLuy mikcepa (k) rapsyoro

BOA010, AOAABLUM Kiflbka Kpanenb

pigkoro muna. Hakpuiite yawuy

KPULLIKOI. 3AIMACHITL Kinbka iMnynbeis,

BUCTaBNSAOYM NepemMuKay B iMnynbCHUI

pexxuM. BumkHiTe npunag. Mpomuiite

yally B MPOTOYHIN BOAI Ta BUCYLUITH il.

Ha vawi (b3) maeTbcs yLyinbHEHHS

(b3-2). Bu moxeTe nomuTy Yally B

rapsidivi Bogi abo B NOCYAOMUIHIN

MalLUVHi. BcTaHOBRIOKOUM YILiNbHEHHSA

Ha Yally nicns YMLEeHHS,

nepekoHanTecsi B TOMy, LU0 Oro KpaW

3HOBY HanpaBneHui 4Ooropu.

B uinsix nonerweHHs YnLleHHs Ta

36epiraHHs, pyykn vawi ans

noapibHoBaHHs (b4) Ta vawwi mikcepa

(k4) € 3HIMHUMK (BOHM NpuaaTHi Ans

MWKV B NOCYAOMUIMHIA MaLLWHI).

SAkwo akcecyapu nodapbysanucsi

BHacnifoOK KOHTaKTy 3 NPoAyKTamu

(MopkBoto, anenbcuHaMm ToLwo), ix

MOXHa Cro4aTKy NpoTepTH TKaHUHOLO,

3MOYEHOI0 B POCNUHHIN onii, a NoTiM

NOMUTU 3BMYAAHUM YUMHOM.

Hikonu Ha 3aHyptoiiTe 6nok ABuUryHa

(a), kopnyca npusoay 36usadku (f1) un

peanykTop (n) y Bogy abo y npoTouHy

Body. Ans X YMLLEHHA BUKOPUCTOBYWTE

BOMOTY TKaHWHY.

INe3a akcecyapiB ayxe rocrpi

6yabTe o6epexHi.

36epiraHHA

B 3anexHocTi Big moaeni, Bawl kKomGaiH
Odacio micTuTb y cobi:
- KOHTenHep Ans 36epiraHHa (t), akuia

o
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MOXHa BCTaBUTU ycepeanHy Grnoka
Yauwi (b).
Buv MoxeTe cknacTv 40 HbOro AUCKK
yHiBepcanbHoi pizanku (d1), nigcraeky
ansa avckis (d5), metanesuin Hix (e1),
NNacTUKOBUIA rayoK Afs 3aMillyBaHHS
TicTa (e2), a Takox NpUBOAHWIA Ban (c).
-y Bnouji gBuryHa maetbcs BiAcik ans
CKINafaHHs LWHYpa XWBNEHHS: cknagitb
1oro y BiAcCik Ta Bigperyntolite 6axaHy
[OBXMWHY LUHYpa - Ans Lboro Tpeba
NoTSArHyTY 3a NpoBig abo 3aLUTOBXHYTK
1oro [0 BiACIKY.

LLIO POBUTW, AKLLO NMPUNAL
HE MPALIIOE?

- MepesipTe:

* Lo Npunag yBIMKHEHO HaNEXHUM
YMHOM

* LLIO BCi akcecyapu NpasuiibHO
BCTaHOBMEHi Ha Bnok ABuryHa

* LLIO KPULLKV BCTAHOBMEHI HaNEeXHUM
YUHOM

* y pasi BUKopuctaHHsa bnoka vaui (b)
abo pepykTopa anst 6roka m'scopyoku
(n), wo fobpe 3a4nHeHO Kanot
BEPXHbOro Buxoay (al).

Baw npunap Bce X Taku He npauroe?

B ubomy Bunaaky cnig 3sepHytucsa go
O[JHOTO 3 YMOBHOBAXEHNX CEPBICHNX
LeHTpiB dipmu Moulinex (ix cnncok
HaegeHo y 6pouypi "Moulinex Cepsic").

YTunisauia nakyBanbHux
maTepianiB Ta npunagy

MakyBaHHs npunagy mMicTuTb
BUKIIOYHO Ge3neyHi ans
HaBKOMULLHLOTO CepeafoBULLa
martepianu, sKki npuaaTHi ans
BUKUAY 3TiAHO 3 YUHHUM
3aKOHOAABCTBOM LLIOAI0 MOBTOPHOIO
BUKOpUCTaHHS. [loBiganTecs y
BiANoBIAHI cnyx6i 3a mMicLem MeLLKaHHS
npo npasuna BUKWAY BaLLOro npunaay.

3akiH4eHHA CTPOKY crnyx6m
€NEeKTPOHHUX Ta eNeKTPUYHUX
NpUCTpPOIB

MpuirimanTe y4yacTb B OXOPOHi
HaBKONMLLHbLOTO cepeaoBuiLal
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® Baw npunag mictuth
YUCINEHHI KOMMIEKTHI,
BMPOGMeHi 3 LiHHMX abo
npuaaTHUX Ans
nepepobneHHst 3 MeToto iX

I '0F2/b\LIOTO BAKOPUCTaHHS
MaTepianis.

2 3paiite MOro B NYHKT NpuiiMaHHa Ans

30iiCHEHHSA NoAarnbLUoi Nepepotku.

AKCECYAPU

Y Bac € MOXNUBICTb JONOBHUTY BalLl
npwunag, npuadasLuM y BaLIOro
avcTtpub'iotopa abo B ogHOMY 3
YNOBHOBaXXeHUX CEPBiCHUX LIEHTPIB
cipmu Moulinex okpeMmi akcecyapwm,
CMNCOK SIKNX HAaBEAEHO HMXKYE:

Ownck i3 HepxxaBitovoi cTani ans

Hapi3aHHs1 kapTonni ¢pi (auck E)

[vck i3 HepxaBitoyoi cTani ans

HaTMpaHHA napme3any (aunck G)

[wuck i3 HepxaBitovoi cTani ans

HapizaHHs CTpyxKamu / nogpibHeHHs

(anck B/G)

[vck i3 HepxaBitoyoi cTani ans

KPYMHOro HaTUpaHHs / KpynHOro

Hapi3zaHHs (amck C/H)

[vck i3 HepxaBitoyoi cTani ans

ApibHoro HaTupaHHs / ApiGHOro

Hapi3zaHHs (amck A/D)

MiHi-nogpi6HoBaY

MoapiGHioBay

Yawa mikcepa

Yawa mikcepa 3 kKpaHOM

[Mpo3sopa vawa

MeTaneBuin Hix

lMnacTnkoBuI ra4yok Ansi 3amilllyBaHHs

TicTa

36uBayka

[vck aAns emynbcyBaHHs

Mpec ans uMTpycoBmx

Hacapgka "Makci-npec" (Tinbku ans

eneKTPOHHOI MoAeni)

CokoBmxkumanka-ueHTpudyra 3i

37IMBHUM HOCMKOM

CokoBwmxrmanka-LeHTpudyra 3

KOLUMKOM Ans (inbTpyBaHHA

Jlonatka

Bnok m'acopy6ku:

- Pegyktop

- Hix

- ®opmyBanbHi AUCKK

- Hacagka ans npurotyBaHHsi koBGac

- Hacagka ans npurotyBaHHs TiCTEYOK

- Hacagka ans npurotyBaHHs "Kebe"
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