Instruction Manual
MGR-3030

Meat Grinder



0€0E-ADW 19puli9 DYy

(W zinatone



]

HSITONA

<

ENGLISH.....ccceceuiureniniencncencnceccecennee

SIVONV Y

FRANGAIS ......oevereererrernernesessesnenes

MMIDDAd

(=}
N

=
>
K
Q
o
S
o

-

VI9DHIVAIA

YKPATHCBKA ....c.cuueveeeeeennceeccsncsnes

(V3inatone




Meat Grinder MGR-3030

Please read the safety instructions carefully before using this
appliance. Please retain the instructions for future refer-
ence.

SAFETY MEASURES

When using your appliance, the following basic safety
precautions should always be followed:

»  Before using for the first time, check that the
appliance voltage is the same as your local supply.
»  Only use the appliance for the purposes stipu-

@ lated by the instructions.
»  Only use attachments supplied with the equip-

ment.

P To avoid electric shocks, do not immerse the appliance,
plug or power cord in water or any other liquids. Do
not place the appliance where it could come into contact with
water or other liquids. If the appliance comes in contact with
water, immediately disconnect it from the mains. Do not use
the machine again until it has been serviced by an autho-
rized service center.

Do not let children use the appliance without supervision.

If the power cord plug does not fit to your wall socket,

consult a qualified electrician.

Use of various adapters may result in damage to the

appliance and termination of warranty.

Always supervise the equipment while in use.

To avoid a circuit overload, do not operate any other high

voltage equipment on the same circuit.

Always unplug before moving the appliance from one

place to another, cleaning and storing.

Never pull the cord to disconnect the appliance, instead grasp

the plug and pull it to disconnect.

Do not allow the cord or the machine itself to come in contact

with hot surfaces.

Position the appliance and the cord so that nobody can acci-

dentally overturn it.

Do not use the appliance if it has been dropped, or it has a

damaged power cord or plug. Do not modify or repair the

machine yourself.

Do not dismantle the appliance as improper assembly might

result in an electric shock during the subsequent use of the

equipment. Repairs should only be done by authorized
service centers.

P Do not use the device in areas where combustible gas mixtures
or inflammable liquid vapors could present in the air, or in
areas with inflammable air-borne dust or fibers.

P This equipment is intended for household use only, not for

commercial or industrial use.

Please follow all the requirements of this guide.

Do not use the appliance if it has mechanical defects (dents,

cracks etfc.), get it checked by the nearest authorized service

center.
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SPECIAL SAFETY

PRECAUTIONS

» Before plugging in the appliance, carefully
examine it to make sure there are no visible signs
of mechanical damage and that the cutting discs
and blades are properly installed and securely
fixed.

@ » If during operation you smell burning, hear

strange sounds, or experience a decline in the
operating power, immediately unplug the appliance and clean
the meat grinder. If after cleaning the appliance does not
resume normal operation, contact an authorized service cen-
ter.

» To avoid personal injuries when feeding the meat into the

appliance only use the pusher supplied with the grinder. Do

not feed the meat with your hands.

Do not switch on the appliance when empty.

Before replacing the cutting discs and attachments unplug the

appliance from the wall socket.

P Do not lift and move the meat grinder during operation. Any
moving of the appliance should be made after the power is
switched off.

P In the case of foods which need to be processed at high speeds,
the appliance should not be run for longer than 10 seconds at
a stretch. Let there be a break of 30 seconds before switching
it on again to prevent the motor from overheating. One can
tell that the machine is being overused when the sound of the
motor changes and slows down.

P Do not use the appliance in sustained operation for longer
than 15 minutes. To avoid overheating, allow the appliance to
remain switched off for about 30 minutes.

\ A4

DESCRIPTION OF THE

APPLIANCE

Picture A:

Housing with the electrical motor
On/Off/REV button

Integrated storage box for disks
Non-slip feet ’7\3
Stainless steel operating unit with a funnel for

meat feeding i?)
6. Food tray

7. Pusher

8. Stainless steel screw

9.

1

S

Stainless steel cross-shaped cutter
0.3 stainless steel perforated disks with holes of different diam-
eters
11.Seal ring
12.Sausage attachment
13.Kebbe attachment
14.Plastic operating unit for using the graters

5 (V3inatone
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15. Adapter for fixing the graters
16.Pusher for using the graters
17.Coarse grater

18.Fine grater

19.Shredder

20.Power cord storage compartment

BEFORE USE

»  Remove all packing materials from the ap-
pliance.

»  Wipe the housing with a damp lint free
cloth and wash all parts to be in contact with
food.

»  Rinse the washed parts of the appliance
with clean water and completely dry them be-
fore assembling.

DIRECTIONS FOR USE

o .
S Assembling
— 1. Insert the screw (8) into the operating unit
EJ (5)'
2. Put the cross-shaped cutter (9) on the end of

the screw (8) so that the rounded tip of the
cutter (9) is facing the screw (8). Make sure the
cross-shaped cutter (9) is properly fixed.

. Place the selected perforated disc (10) on top of the cutter (9)
so that the projections on the disk fit the slots in the operating
unit (5).

. Tighten the seal ring (11).

. To attach the operating unit (5) to the housing (1) insert it into
the opening in the grinder’s housing, match the arrow on the
operating unit (5) with the symbol @ on the housing, push
gently and turn anticlockwise to match the arrow on the oper-
ating unit (5) with the symbol @ on the housing (Picture B)

6. Place the tray (7) on top of the funnel of the operating unit

(5). Now the grinder is ready for operation.

w

(SN

Dismantling

—_

. Push gently on the operating unit (5), turn it clockwise to
match the arrow on the operating unit (5) with the symbol g
on the housing. Remove the operating unit (5) from the motor.

. Untwist the seal ring (11).

. Remove the perforated disk (10) and cross-shaped cutter (9)
from the screw(8). Remove the screw (8) from the operating
unit (5).

w N

Use of the applinace

1. Place the grinder on a dry, smooth flat horizontal surface.
2. Remove the meat from the package. Cut out all bones and

(V3Binatone 6



tendons from the meat prior to grinding. Cut the meat into
pieces that will fit easily into the grinder funnel.
3. Assemble the meat grinder and plug it into a power supply
with voltage matching the information on the appliance.
Put the meat into the tray (6).
Switch on the appliance using the On/Off/REV button (2).
Gradually push the meat pieces into the funnel using the
pusher (7). Do not push too hard.
7. After use switch the appliance off and unplug it from the wall
outlet.

oo

Note: the grinder will mince up to 1 kg of meat per minute.
If the operation slows down or the motor stops, it
means that probably some pieces of meat are stuck in
the grinder. Immediately switch the appliance off. Set
the switch button in “REV” position. This will
facilitate movement of meat in the opposite direction.
Release the button and switch the grinder on again. If
the meat is still stuck in the grinder, switch it off and
unplug it from the wall outlet. Disassemble and wash
the appliance according to instructions.

Use of the graters

The coarse grater (17) and fine grater (18) are intended for
grating products into thick and thin pieces. These graters are ideal
for carrot, beet, horse radish, cheese etc.

The shredder (19) is intended for coarse shredding. It is ideal
for cabbage, cucumbers, onion etc.

1. To attach the operating unit for the graters (17,18,19) to the
housing (1) insert it into the opening in the grinder’s housing,
match the arrow on the operating unit (5) with the symbol g
on the housing, push gently and turn anticlockwise to match
the arrow on the operating unit (5) with the symbol @ on the
housing.

2. Put the selected grater (17,18,19) into the operation unit to
fit the slots on the attachment with the projections on the
adapter (15). The grater (17,18,19) should completely go
into the operating unit (5).

3. Push on the product with the pusher (16).

Use of the kebbe attachment

1. Insert the screw (8) into the operating unit (1).

2. Put the kebbe attachment (13) onto the end of the screw (8).
Make sure the projections on the attachment match the slots
on the operating unit (5). Tighten the seal ring (11).

3. Fasten the assembled operating unit (5) onto the housing (1).

4. Place the tray (6) on top of the funnel of the operating unit
(5). The appliance is then ready for operating. A Kebbe recipe
is provided in the “Useful tips”.
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Use of the sausage attachment

1. Insert the screw (8) into the operating unit (5).

2. Put the cross-shaped cutter (9) and perforated disk (with 4
mm holes) onto the screw (8).

3. Run the narrow end of the attachment (12) through the seal
ring (11), fasten it onto the operating unit (5).

4. Fasten the assembled operating unit (5) onto the housing (1).
Attach the tray (6).

5. Place the sausage casing on the tip for filling.

6. Put the sausage mixture into the feed tray (6). Switch on the
appliance. Direct the sausage mixture with the pusher (7).
Sausage casings will be filled automatically.

CARE AND CLEANING

1. Do not forget to clean the grinder after each

use.

2. Switch the grinder off and unplug it, making

sure the motor has stopped.

3. Disassemble the appliance (see part “Dis-

mantling”).

4. Remove scraps of meat from the internal sur-
faces of the operating unit (8).

5. Wash all components (except the housing and the power cord)

with warm soapy water and completely dry them before reas-

sembling. Do not use strong and abrasive detergents. All ac-
cessories are dishwasher proof.

After washing the appliance, carefully dry all metal

parts to prevent corrosion.

7. The exterior surfaces of the grinder can be cleaned with a
slightly damp soft lint free cloth. Do not immerse the housing
(1) of the appliance into water.

8. Sausage and kebbe attachments can be put inside the pusher
(7) for handy storage (Pic. C). Perforated dicks can be stored
in special integrated box (3).

9. There is a cord storage on the bottom of meat grinder.

o

Note: do not use spirits, gasoline and any other similar
substances to clean the appliance.

Regularly lubricate the perforated disk and the cross-
shaped cutters with vegetable oil to prevent corrosion.

When the appliance is not used, store it in a safe, dry
place out of reach of children.




Making Kebbe

How to make the kebbe casings:

Y 450 g lean lamb meat, veal or beef*
150-200 g flour*

1 tsp ground cloves

1 tsp nutmeg

1 pinch chili powder

1 pinch black ground pepper

* Use of larger quantity of meat and lesser quantity of flour will
improve the texture and taste of the dish.

Mince the meat three times (the first time using the perforated
disk with medium holes, and the next two times — using the disk
with small holes) and mix it with the other ingredients. Mince the
mixture three times as well.

Fix the kebbe attachment to the tip of the screw and make the
kebbe outer casings then slightly freeze them. Then fill them with
the following ingredients and fry them in olive oil.

Meat stuffing:

100 g lamb meat

1.5 tbsp olive oil

1.5 tbsp finely chopped onion

1/3 tsp ground cloves

1/2 tsp salt

1.5 tbsp flour

Fry the lamb meat to brown it and mix in all other ingredients,
fill the kebbe casings with this mixture and fry.

You can fill the Kebbe with any other stuffing’s e.g., stewed
vegetables, cooked rice etc.

DISPOSAL
<)

The appliance should be disposed of in accor-
dance with waste disposal regulations in your coun-
try and with the least damage to the environment.

Only ecologically safe materials are used in
the packaging of our products and the cardboard
and paper can be disposed of with normal paper
waste.

AFTER-SALES SERVICE
<)

If your appliance does not operate at all
or operates poorly, call an authorized service
center for help or repairs.

The warranty does not cover the fol-
lowing:

» Non-observance of the above safety mea-
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sures and operation instructions.

Commercial use (use outside the scope of personal household
needs).

Plugging into a mains socket with a voltage different from the
voltage on the appliance rating plate.

Improper care (filling with liquids other than water, ingress of
liquid, dust, insects, and other foreign items and substances
inside the appliance).

Use of excessive force during appliance operation or other
damages (mechanical damages resulting from incorrect use,
shocks or dropping of the appliance).

P Unauthorized repairs or replacement of the appliance parts

performed by an unauthorized person or service center.

P Accidents, such as lightning strike, flood, fire and other acts of

God.




Features may be changed by Binatone without any notice.

Warranty details are set out in the warranty card provided with
the product.

Exploitation period: 3 years after the day of purchase.

Manufacture: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Wembley,
1 Beresford Avenue, Vitabiotics House

Made in PRC for Binatone Industries Ltd, Great Britain

1 (Vzinatone
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Hachoir MGR-3030

Lisez attentivement cette instruction avant le premier usage
pour prendre connaissance du fonctionnement de |'appareil.
Gardez l'instruction pour s’y référer ultérieurement.

MESURES DE SECURITE

En exploitant I’appareil, respectez toujours les
e & mesures de sécurité suivantes:

HV »  Avant le premier usage, assurez-vous que la
 |ZE) tension indiquée sur |'appareil correspond a la ten-
©Eg sion du réseau électrique dans votre maison.

» Utilisez I'appareil seulement & des fins indiquées
@ dans cette instruction.

»  Utilisez seulement les dispositifs qui font partie
de la garniture de |'appareil.

P Pour éviter un choc élecirique, ne pas plonger I'appareil,
la fiche ou le cable dans I’eau ou dans un autre liquide.
Installez I’appareil dans un endroit ou il ne peut pas tomber
dans I’eau ou dans un autre liquide. Si |’appareil a été
accidentellement mouillé, débranchez-le du réseau
immédiatement. N'utilisez pas |’appareil qui est tombé dans
I’eau. Portez-le dans un centre de maintien.

P Ne pas laisser les enfants manier |'appareil sans contréle des
adultes.

» Si la fiche de la prise de courant de I'appareil n’a pas
la méme construction que votre prise de courant,
adressez-vous & un centre de service agréé.
L'utilisation de différents raccords peut conduire a
une panne de 'appareil et la cessation des garanties.

P Ne pas laisser |’appareil branché sur le réseau sans surveil-
lance.

P Pour éviter la surcharge du réseau électrique, ne pas brancher
un autre appareil de haute puissance au méme réseau que
votre appareil.

» Débranchez I'appareil du réseav aprés l'usage, avant
le déplacement ou le nettoyage.

P Ne tirez jamais sur le cable pour déconnecter |'appareil du
réseau ; prenez la fiche et faites-la sortir de la prise de cou-
rant.

P Eviter le contact du cdble ou de I'appareil avec des surfaces
chauffées.

P Placer |'appareil et le cable de fagon & éviter le basculement
accidentel.

P Ne pas utiliser I'appareil si le cable ou la fiche de contact est
endommagé. N'essayez pas de réparer |’appareil vous-méme.
Le remplacement du céble électrique et de la fiche de contact
doit étre effectué par un centre de maintien agréé.

» Ne démontez jamais |’appareil vous-méme ; |'assemblage in-
correct peur résulter en choc électrique pendant |'usage
ultérieur de I’appareil. Tous les travaux de réparation
doivent étre effectués seulement par un centre de
service agréé.

P Ne pas utiliser I’appareil dans des locaux oU I’ air peut contenir

(Vziatone 12



des mélanges des gaz combustibles, des vapeurs des liquides
inflammables, ou des poussiéres et fibres inflammables.

P Cet appareil est destiné a |’usage personnel et n’est pas destiné
& l'usage commercial et industriel.

P Respectez toutes les régles de la présente instruction.

MESURES SPECIALES DE

SECURITE

» Avant de brancher I'appareil, examinez-le
attentivement pour détecter les défauts
mécaniques éventuels, et assurez-vous que les
disques coupants et les couteaux sont installés
correctement et bien fixés.
@ P Si vous détectez (pendant le fonctionnement
de |’appareil) I'odeur du brilé, des sons
étrangers, ou si la puissance de fonctionnement diminue,
déconnectez immédiatement |'appareil du réseau
d’alimentation, en retirant le céble de la prise de courant, et
nettoyez le hache-viande. Si le fonctionnement normal ne
reprend pas, adressez-vous & un centre de service agréé.

P Pour éviter le traumatisme, pour charger la viande utilisez

uniquement le poussoir approprié. Ne pas pousser la viande

par les mains.

Ne pas mettre en marche |'appareil vide.

Avant de changer les disques coupants et les manches,

déconnectez |"appareil du réseau.

» Ne pas lever et ne pas transporter |’appareil lors du
fonctionnement. Effectuer tous les déplacements avec
I"alimentation coupée.

P Au traitement des produits, dont demandent le traitement sur
une haute vitesse, le temps de |" utilisation continue de I'appareil
ne doit pas excéder 10 secondes avec |'interruption obligatoire
dans le travail pour 30 secondes, pour éviter la surchauffe du
moteur. Le signe de la surcharge de |’appareil est le changement
du son et le ralentissement du travail du moteur.

P N'utilisez pas |’appareil sans arrét plus de 15 minutes. Pour
éviter la surchauffe de |’appareil faites 'interruption obligatoire
dans le travail pour 30 minutes.

b
<
O
Z
<
=4
(T

\ A4

DESCRIPTIF DES PIECES DE

L APPAREIL

Figure A:

1. Corps avec moteur électrique

2. Sélecteur a trois positions «O/1/REV»

3. Compartiment incorporé a lames circulaires

4. Pieds antidérapants

5. Partie utile en acier inoxydable avec le goulot
de chargement de viande

6. Auge de chargement des aliments

7. Poussoir

13 (VIBiatone




8. Vis transporteuse en acier inoxydable

9. Couteau cruciforme en acier inoxydable

10.3 disques perforés en acier inoxydable aux orifices de différents
diamétres

11.Anneau d’étanchéité

12.Entonnoir a saucisson

13.Dispositif a faire le «kebbeh »

14.Partie utile en plastique pour I'utilisation des répes

15.Raccord de fixation des répes

16.Poussoir pour travailler avec les rdpes

17.Grosse rape

18.Petite répe

19.Coupe-légumes

20.Réceptacle du cordon d’alimentation

AVANT DUTILISATION

P Enlevez de |'appareil tous les matériaux
d’emballage.

P Essuyez le corps du hachoir avec un tissu
humide et lavez & I’eau chaude au savon toutes
les piéces de |I’appareil qui contacteront avec
les aliments.

P Rincez les piéces lavées a |’eau courante et
laissez sécher complétement avant d’assembler |’appareil.

MODE D’EMPLOI

Avant d’assembler ou de démonter
I’appareil, assurez-vous qu’il est en position arrét
et débranché du secteur.

Assemblage

SH) 4«3

1. Introduisez la vis transporteuse (8) dans la
partie utile du hachoir (5).

. Installez le couteau cruciforme (9) sur le bout de la vis

transporteuse (8) de fagon & placer la partie arrondie du

couteau (9) face a la vis transporteuse (8). Assurez-vous que
le couteau cruciforme (9) est fixé correctement.

Placez le disque perforé sélectionné (10) sur le couteau (9)

en juxtaposant les dents du disque (10) avec les encoches de

la partie utile (5).

Serrez I'anneau d’étanchéité (11) jusqu’au butoir.

. Pour fixer la partie utile assemblée sur le corps de |’appareil
(1), introduisez-la dans I'orifice du corps en juxtaposant la
fleche de la partie utile (5) avec le symbole g sur le corps de
I"appareil (1), appuyez légérement et tournez contre le sens
des aiguilles d’une montre de fagon a faire coincider la fleche
de la partie utile (5) avec le symbole © sur le corps de
I"appareil (1) (Fig.B).

6. Installez I'auge de chargement (6) au-dessus du goulot de la

partie utile (5). Maintenant le hachoir est prét a I’exploitation.

N

il

o
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Démontage

1. Appuyez légérement sur la partie utile (5), tournez-la dans le
sens des aiguilles d’une montre de fagon & juxtaposer la fléche
de la partie utile (5) avec le symbole @ sur le corps de
I"appareil (1), et enlevez-la du moteur.

2. Dévissez I’anneau d’étanchéité (11).

3. Enlevez le disque perforé (10) et le couteau cruciforme (9)
de la vis transporteuse (8), retirez la vis transporteuse (8) de
la partie utile (5) du hachoir.

Utilisation de I’appareil

1. Installez le hachoir sur une surface horizontale séche, plane
et plate.

2. Enlevez I'emballage de la viande. Enlevez tous les os, tendons
et membranes de la viande avant de la hacher. Découpez la
viande en morceaux dont la taille permet de les placer
facilement dans le goulot de la partie utile (5).

3. Assemblez I'appareil et connectez-le au secteur & la tension
conforme aux indications sur |’appareil.

4. Mettez la viande dans I’auge de chargement (6).

5. Branchez I’appareil en mettant le sélecteur (2) en position
«I».

6. Poussez graduellement la viande dans le goulot a I’aide du
poussoir (7). Ne pas pousser trop fort.

7. A la fin d’dtilisation, arrétez |’appareil et débranchez-le du
secteur.

Note: le hachoir coupe jusqu’a 1 kg de viande crue par
minute.

Si le processus ralentit ou le moteur s’ arréte, il est
possible qu'une certaine quantité de viande bloque le
hachoir. Dans ce cas, il est nécessaire d’arréter le
hachoir immédiatement ; ensuite, mettre le sélecteur
(2) en position «REV» — ceci inversera la direction de
rotation de la vis transporteuse, en poussant la viande
dans le sens opposé. Relachez le bouton et remettez
en marche le hachoir. Si la viande bloque de nouveau
le hachoir, débranchez-le et déconnectez du secteur.
Démontez et lavez I appareil suivant les instructions
ci-dessous.

Utilisation des rapes

La grosse et la petite répe (17,18) sont utilisées pour réper
des aliments en grosses ou minces tranches. Elles conviennent
pour des carottes, betteraves, radis, fromage, etc.

Le coupe-légumes (19) convient pour découper les aliments
en rondelles et pour émincer. Convient pour des choux,
concombres, oignons, etc.

1. Pour fixer la partie utile de la rape (14) sur le corps de

I"appareil (1), insérez-la dans |’ orifice sur le corps, juxtaposez

15 (VBuatone
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la fléche sur la partie utile (14) avec le symbole sur le corps
de I'appareil (1), appuyez légérement et tournez contre le
sens des aiguilles d'une montre de fagon & fairg coincider la
fleche sur la partie utile (14) avec le symbole  sur le corps de
I"appareil (1).

2. Insérez la répe sélectionnée (17, 18, 19) d@ns la partie utile
(14) de fagon a faire coincider les encoches de la répe
(17,18,19) avec les dents du raccord (15). La répe (17, 18,
19) doit se placer entiérement dans la partie utile (14).

3. Faites avancer |’aliment avec le poussoir & réape (16).

Utilisation du dispositif “kebbeh”

1. Insérez la vis transporteuse (8) dans la partie utile (5) du
hachoir.

2. Installez sur la vis transporteuse (8) le dispositif & kebbeh (13).
Assurez-vous que les dents du dispositif (13) ont coincidé
avec les encoches sur la partie utile (5). Serrez |"anneau
d’étanchéité (11).

3. Fixez la partie utile assemblée sur le corps de I'appareil (1).

4. Installez I'auge pour les aliments (6). L'appareil est prét au
fonctionnement. Vous trouverez la recette de préparation de
kebbeh dans la section «Conseils utiles».

Utilisation de ’entonnoir a saucisson

1. Insérez la vis transporteuse (8) dans la partie utile (5) du
hachoir.

2. Placez le couteau cruciforme (9) et le disque perforé au
diamétre des orifices 4 mm sur la vis transporteuse (8) comme
décrit ci-dessus.

3. Passez le bout étroit de I’entonnoir (12) a travers I'anneau
d’étanchéité (11), et fixez sur la partie utile (5).

4. Fixez la partie utile assemblée sur le corps de |I'appareil (1).
Installez I’auge pour les aliments (6).

5. Placez I’enveloppe & saucisson sur |’entonnoir (12) pour
remplissage.

6. Mettez le mélange & saucisson dans |’auge (6). Branchez
I"appareil. Dirigez le mélange & |'aide du poussoir (7).
L’enveloppe & saucisson se remplira automatiquement.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

°. 1. N’oubliez pas de nettoyer le hachoir aprés

chaque utilisation.

2. Débranchez |’appareil et déconnectez-le du

secteur. Assurez-vous que le moteur s’est

arrété.

3.Démontez le hachoir (voir section

«Démontage»).

4. Enlevez les restes de viande des surfaces intérieures de la
partie utile.

5. Lavez toutes les piéces (& |’exception du corps et du cordon)
& I'eau tiéde savonneuse et laissez sécher complétement avant

(Vziatone 16



I"assemblage. Ne pas utiliser de produis abrasifs. Toutes les
piéces amovibles du hachoir peuvent étre lavées dans un lave-
vaisselle.

6. Aprés avoir lavé I'appareil (y compris le lavage en
lave-vaisselle) faites sécher soigneusement toutes
les parties métalliques pour éviter la corrosion.

7. Le corps du hachoir peut étre nettoyé a I'aide d’un tissu mou
non-pelucheux légérement humide sans additifs. Ne pas
immerger le corps de I'appareil et le cordon dans I'eau.

8. Pour faciliter le rangement, |’entonnoir & saucisson et le dispositif
& kebbeh peuvent étre cachés a |'intérieur du poussoir, comme
indiqué sur la Fig.C. Les disques perforés peuvent étre rangés
dans le compartiment spécial incorporé (3).

9. Pour le rangement du cordon d’alimentation, un réceptacle
est prévu dans la partie inférieure du corps.

Note: ne pas utiliser 'alcool, I'essence et autres produits de
ce type pour nettoyer ' appareil.

Pour éviter la corrosion, enduisez régulierement a
'huile végétale les disques perforés et le couteau
cruciforme.
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Quand vous n’utilisex par I appareil, gardez-le dans
un endroit sec et sauf, hors de portée des enfants.

CONSEILS UTILES

Preparation de «Kebbe»

Recette de preparation de I’enveloppe de
. « Kebbe »:

Agneau, veau ou boeuf sans graisse* — 450 g
Farine* - 150-200 g

Clous de girofle moulus — 1 cuillére & thé.

Noix de muscade — 1 cuillére & thé.

Chili en poudre — 1 pincée

Poivre moulu — 1 pincée

*Utilisation de plus de viande et moins de farine pour le mélange
améliore la consistance et le goit du plat.

Passez la viande par le hache-viande trois fois (la premiére
fois, en utilisant le disque perforé aux trous de diamétre moyen,
ensuite deux fois en utilisant le disque perforé aux petits trous) et
mélangez-le avec les autres ingrédients. Passez le mélange obtenu
par le hache-viande trois fois de la méme facon.

Enlevez le disque perforé et le couteau en croix du hache-
viande.

Installez le dispositif & faire le « kebbé » au bout de la vis de
facon a les faire coincider. Vissez la bague de serrage.

Formez les enveloppes de « kebbé » et faites congeler
légérement. Ensuite remplissez les enveloppes de farce et faites
frire & I"huile d’olive.
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Farce de viande:

Agneau - 100 g

Huile d’olive — 1,5 cuilléres & soupe .

Ognon haché menu — 1,5 5 cuilléres & soupe.

Clous de girofle moulus — 1 /3 cuilléres & thé

Sel — 0,5 cuilléres a thé

Farine — 1,5 cuilléres & soupe

Faites frire I’agneau jusqu’a la couleur marron et mélangez
tous les autres ingrédients avec I’agneau haché. Remplissez les
enveloppes de « kebbé » de ce mélange et faites frire.

Farce de legumes ou de ris:

Brocolis cuit (ou courgettes, ou ris cuit) — 250 g
Remplissez les enveloppes de « kebbé » de cette farce et faites
frire.

RE E

Appareils électroménager doit étre utiliser avec
le moindre tort pour I’environnement et en
conformité des régles d’utilisation des déchets dans
Votre région. Pour recycler [|'appareil
correctement, souvent il suffit de le porter dans le
centre local de traitement des déchets. Pour
I"emballage de nos appareils, nous utilisons
uniquement les matériaux recyclables. Donc, le carton et le papier
peuvent étre recyclés avec d’autres déchets en papier.

SERVICES APRES VENTE

Si votre appareil ne fonctionne pas ou
fonctionne mal, adressez-vous & un centre
agréé pour consultation ou réparation.

La garantie n’est pas valable dans
les cas svivants:

» Non-respect des mesures de sécurité

susmentionnées et des régles d’exploitation.

» Utilisation commerciale (utilisation dépassant les besoins per-
sonnels ménagers).

P Connexion au réseau a une tension différente de celle indiquée
sur I"appareil.

» Mauvais maintien (pénétration des liquides, de la poussiére,
des insectes et d’autres corps étrangers & l'intérieur de
I"appareil).

P Effort excessif pendant I’exploitation de |’appareil ou autres
endommagements (défauts mécaniques survenus suite &
|I"exploitation incorrecte, la percussion ou la chute de
I"appareil).

P Réparation ou changement des piéces de |’appareil, effectué
par une personne non-autorisée ou hors du centre de service
autorisé.

P Accidents tels que la foudre, I'inondation, I'incendie ou autres
circonstances de force majeure.

(Vziatone 18



Les caractéristiques peuvent étre changées par la société
“Binatone” sans aucune notification préalable.

Le délai de garantie et autres pieces sont indiqués dans le
ticket de garanti joint & I'appareil.

Durée de service: 3 ans du jour d’acquisition.

Fabricant: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Vitabiotics
House,1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2 7HF, UK
(Binatone Industries Ltd, Grande Bretagne)
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Msacopy6ka MGR-3030

BHMMOTeHbHO npo4YTUTE AAHHYIO UHCTPYKUMIO nepen nepebiM
MCNONb30BAHMEM, 4TOObLI O3HAKOMMTbLCS ¢ paboToi HOBOro
npubopa. Moxanyihcrta, COXpPAHUTE UHCTPYKLUIO AN
AANbHENLIMUX CMPABOK.

MEPBI BE3OITACHOCTM

Bo Bpems 3kcnnyatauuu npubopa Bcerga
@: cobniopaite cnepyiolme Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH:
g P Mepepn nepsbiM MCNONbL3OBAHMEM MPOBEPbTE,
E: =

9

S

COOTBETCTBYET SIM HAMPSXEHME, YKA3AHHOE Ha
npubope, HANPSXEHUIO 3NEKTPUYECKOW CETU B
Bawem gome.

P Ucnonbsyite npubop Tombko B  uensx,

npeAyCcMOTPEHHbIX AAHHOM MHCTPYKLMEN.

P UcnonbayiTte Tonbko npucnocobnenus, BXOASME B KOMMNEKT
npubopa.

P Bo u3bexaHue nOpaXeHUs 3NEKTPUYECKUM TOKOM HE
norpy>xaite nNpuéop, BUAKY UAKU dNEeKTPUYECKUum
LWIHYpP B BoAy unu apyrue xxupkoctu. Crasste npubop B
TAKWE MECTa, rfe OH He MOXEeT ynacTb B BOAY WMAW Apyrue
xupkoctu. Mpu nonapanuu soabl Ha npubop, HemeaneHHO
oTkntoumTe ero or cetu. He nonbayitech npubopoMm, ynaewmm
8 Bogy. OTHecHTe ero B yNnonHOMOUEHHbIA CEPBUCHBIM LLEHTP.

P He ponyckaiite geteit k pabote ¢ npubopom 6e3 npucMmoTpa
B3POCNbIX.

» Ecnm witencenbHas BuUnKa npu6opa He coBnagdaer no
KOHCTpYKuumu ¢ Bawen posetkoi, o6parutech 3a
MOMOLLBIO K CMELUaNNUCTy.

» MpumeHeHMe PaA3AUYHBLIX NMEPEXOAHUKOB MOXET

npUMBECcTU K NMonomkKe npubopa v npekpdaiieHUio

rapaHTUIHBIX 0653ATENbCTB.

He ocrasnsiite BknoYeHHbIM B ceTb Npubop 6e3 BHUMAHMS.

Bo usbexaHue neperpyskuM 3neKTpU4eCcKOW ceTU He

nopknoYaiTe Apyron npMbop BLICOKOM MOLLYHOCTM K TOM Xe

ceTH, K KoTopoi noakntoyeH Baw npubop.

» Otcoepunsite npu6op ot cetn nepen
nepemelleHMEM € OfHOrO MecTda Ha Apyroe u nepep
YUCTKOW U XPUHEHUEM.

» Hukorpa He TaHWTe 3a WHYpP npu oTkno4YeHnn npubopa ot
CeTH; BO3bMUTECH 30 LUTENCENbHYIO BMIIKY M BbIHbTE €€ W3
po3eTku.

P He ponyckaiTe cONpMKOCHOBEHMS WHYPA MAM CAMOFO
npubopa ¢ HarpeTbIMU MOBEPXHOCTIMM.

P Pacnonaraiite npubop M WHyp Tak, 4TO6bl HUKTO He CMOr
CNyYaWHO 30[€Tb WHYP U ONPOKWUHYTb Npubop.

P He nonbayitech NpMBOPOM C NOBPEXAEHHBIM NEKTPUYECKMM
WHYPOM MnAM wrTencensHod Bunkor. He nbiTanTecs
oTpeMoHTMpoBaTe npubop camocTosTenbHo. 3ameHa
3M€eKTPMYECKOrO LWHYPA M WTENCENbHOM BUIKM AONXKHA
NPOM3BOAMTLCS TONBKO B YNONHOMOYEHHOM CEPBMCHOM LiEHTPE.

» Hukorpa He pasbupaiite npubop camocToaTeNbHO;
HenpasunbHas cHOPKA MOXET NPMBECTM K MOPAXEHUIO

v
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3NeKTPMUYECKUM TOKOM BO BpeMs MNOCHeAyloLero
ucnonb3osaHns npubopa. Bce pemoHTHble pa6oThbi
AOJDKHBI MPOU3BOAUTLCS TOJIBKO B YNOJIHOMOYEHHOM
CEepBUCHOM LieHTpe.

He nonbsyitech npubopom B 30HAX, rAe B BO3AYyXe MOTYT
copepxarbcs cMmecH ropio4mnx rasos, naps
NEerkoBOCNNAMEHSIOWMNACA XUAKOCTM MAM B 30HAX rpe B
BO3[lyXe MOTYT COAEPXATbCS FOPIOYME MbIM MAM BONOKHA.
O7oT npubop npeAHA3HAYEH TOMbKO pAAsS [OMALIHEro
MCNONb30BAHMS M He NPefHA3HAYEH ANsS KOMMEPYECKOro M
MPOMBILINIEHHOrO MCMONb3OBAHMS.

BeinonHsiite Bce Tpe6OBAHMUSA AAHHOM MHCTPYKLMM.

He nonb3yitecb npubopom, MMelOWMM MexaHWYeckue
noBpexaeHus (BMSTUHBI, TPELWMHbI M T.N.), NpOBEpbTe €ro
pabotocnocobHOCTb B BAMXAMIWEM YNONTHOMOYEHHOM
CEepBMCHOM LiEHTpe.

CITEUMAABHDBIE MEPDBI

BE3OITACHOCTM

> Mepen BKSIIOYEHMEM BHMMATENbLHO
ocMoTpuTe npubop HA HAnMYMe BUAMMBIX
MeXaHMYECKMX MOBPEXAEHHH, a Takxke ybeantech
B NPABUbHOM YCTOHOBKE PEXYLMX AMCKOB M
HOXEN U UX HAAEXKHOM KPEnneHWUH.

» Mpu obHapyxeHun (Bo Bpems pabortei)
3anaxa rapu, MNOCTOPOHHMX 3BYKOB MWAM
YMEHbLEHNS MOWHOCTH paboTbl, HEMEANEHHO OTKAYUTE
npnbop OT NUTAIOLWEN CETH, BLIHYB LIHYP MUTAHWS U3 PO3ETKM,
npoussepute OuYMcTKY Msicopybku. Ecnu nocne storo
HopMmanbHas pabota He Bo3o6HOBMTCS, obpaTuTech B
YNOJSIHOMOYEHHbIM CEPBMCHBINA LLEHTP.

Bo usbexanne Tpasm npu 3sarpyske msca B npubop
MCNONb3yMTe TONbLKO WITATHbIM Tonkatens. He satankusainTe
MSICO PYKOMM.

He skniouaite npubop exonocryio.

Mepen cMeHOM peXywWwMx AMCKOB M HOCAAOK BbIKAIOYMTE
npubop M OTKNIOYUTE €ro OT CeTM.

He noaHnMmainTe n He nepeHocuTe Mscopybky BO BpeMs
pabotel. Bce nepemeluenmns ocyliectensinTe Npu OTKAOYEHHOM
MUTAHUM.

Mpu nepepaboTke npopykTos, koTopbie TpebytoT o6paboTku
HO BbICOKOM CKOPOCTM, BPEMSl HEMPEPLIBHOFO MCMOMb30BAHMS
npubopa He gomkHo npeebiwate 10 cekyHa ¢ oba3aTenbHbiM
nepepbiBoM B pabote Ha 30 cekyHa, ans Toro 4Tobbl M3bexartb
neperpeeanus motopa. lMpusHakom neperpysku npubopa
ABNSETC M3MEHEHWe 3BYKA M 3ameaneHne paboTbl moTopa.
He ucnonbayiite npubop HenpepbisHo cebiwe 15 MuHyT. Ons
Toro 4to6bl M36exaTb neperpesanmns npubopa obssarensHo
cpenaite nepepsbis B pabote Ha 30 MuHYT.
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OITMCAHUE AETAAEM

ITPMBOPA

PucyHok A:

1. Kopnyc c anektpogsuratenem

2. TpexnosuumnoHHsbiit Beiknodatens «O/1/REV»

3. BcTpoeHHbli oTcek Ans XpAHeHMs AUCKOB

4. Heckonb3ssiwme HOXKM 3

5. Pabouas 4acTb M3 HepxaBelwWen cTanu ¢ ’75 “m
rOproBMHOM ANs NofauM Msca \\/i

6. 3arpy3souHblit IOTOK ANsi NPOAYKTOB

7. Tonkatens

8. LUHek u3 Hepxaselowen cTanm

9. KpecroobpasHbiit HOX M3 HepXaBelowwen CTanu

10.3 nepbOpMUPOBAHHBIX AUCKA M3 HEPXABEKOWEN CTANMU C
OTBEPCTUSMM PA3HOFO AMAMETPA

11.YnnotHutensHoe Konbuo

12.BopoHka ans n3rotosneHus konbacok

13.Hacaaka ans npurotosnenmns «Ke66ex»

14.Mnactmkosas paboyas 4acTb AAs UCNONb3OBAHMS TEPOK

15.MepexogHuk ana dukcaumm Tepok

16.Tonkatens ans paboTsl ¢ TepKamM

17.KpynHas tepka

18.Menkas Tepka

19.Wunkoska

20.MecTo ans HAMOTKM WHYpa

ITIEPE TTOAB3OBAHMEM

P CHMMMTE BCe ynakoBOYHbIE MATepuansl
npubopa.

P MpoTpute kopnyc MscopybBku BRAXHOM
TKOQHBIO M NpoMoiiTe BCce 4YacTu npubopa,
KoTopbie ByayT KOHTAKTUPOBATb C NPOAYKTAMM,
B TEMJIOM MbUIbHOM BOfJeE.

P OnonocHute BLIMBITHIE 4acTM npubopa
BOJAONPOBOAHON BOAOM M MOSIHOCTLIO BBICYLUIMTE NMPEXAE, YeM
cobupars.

MHCTPYKUIMS T10
OKCITAVATALINUA

MNepen c6opkoi/pasbopkoir npubopa
ybenutech, 4To NpUbOpP BBIKNIOYEH M OTKIOYEH
oT ceTu.

Cbopxka

1. BcraebTe wHek (8) BHYTpb pabouei yactu

Mmscopy6ku (5).

2. Momectute kpectoobpasHbii HOX (9) Ha koHeu wHeka (8)
TaK, 4To6bl 30KpyrneHHas yactb Hoxa (9) 6bina obpaweHa B
cTopoHy wHeka (8). Y6eantech B TOM, 4TO KpecToobpasHbIi
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HoX (9) 3akpenneH npasunbHo.

3. Momecture BLIGpaHHLIA nepdopuposaHHbii auck (10) nosepx
Hoxa (9) tak, uTobbl BeicTynbl Ha Ancke (10) coBmecTmnmcs ¢
yrny6nenusmm pabouen yactu (5).

4. 3akpytute ynnotHutensHoe konsuo (11) po ynopa.

5. Ytobbl 3akpenuTs cobpaHHylo pabouyio 4acte Ha Kopnyce
npubopa (1), BcrasbTe ee B oTBEPCTHE B KOPNYyCE, COBMECTHTE
cTpenky Ha paboueit yacti (5) co sHaykoM @ Ha kopmyce
npub6opa (1), HeMHOro HaRABMTE M NOBEPHUTE MPOTUB YACOBOM
cTpenku Tak, 4tobbl ctpenka Ha pabouei yactu (5) coenana co
sHaukom @ Ha kopnyce npubopa (1) (Puc.B).

6. YctaHoBMTe 3arpy304Hbiit noTok (6) noBepx roproBuHbI
paboueit yactu (5). Tenepb Macopybka roToBa K 3KCAyaTALMM.

Pa3bopka

1. HemHoro Hapaeute Ha pabouyio yacts (5), nosepHute eé no
4acoBoM cTpenke Tak, 4Tobbl cTpenka Ha paboueit yactu (5)
coenana co 3Haukom @ Ha Kopnyce npubopa (1) u cHumMTe
eé c pgsurarens.

2. Packpytute ynnotHutensHoe konsuo (11).

3. Cuumure nepdopuposantsbiit auck (10) n kpectoobpasHbiit
Hox (9) co wHeka (8), usenekute wHek (8) 13 pabouei yactn
(5) macopy6ku.

Ucnoap3oBanue mpubopa

1. YctaHoBuTe MscopybKy Ha Cyxyio, FMAAKYI M POBHYIO
rOPU3OHTANbHYIO MOBEPXHOCTD.

2. Ypanute ynakoeKy ¢ mscd. BbipexbTe Bce KOCTH, CyXOXMAMS MU
NAEHKM M3 Msca nepep ero usmenbyeHunem. Paspexbre msaco
HQ KYCKM TAKOro pasmepd, 4tobbl oHM cBo6oaHO nomewanuch
B ropnoeuHy paboueit yactu (5).

3. Cobepute npubop M noacoefuMHUTE €ro K CeTH C X
HANPsXEHUEM, COOTBETCTBYIOWMM MHGOPMALMM HA NpuBope. |

4. Tlonoxwute Msico B 3arpy3o4Hbii notok (6).

5. Bkniounte npubop, ycTaHOBMB BhiknouaTens (2) B nonoxexue Q
«I».

6. MocteneHHO NPOTANKMBAMTE MSCO B FOPFOBUHY C MOMOLLbIO
tonkatens (7). He pasute cnuwkom cunbHo.

7. Mo OKOHYAHMM MCNONb3OBAHMA BbikNlO4YUTE npubop W
OTCOEAMHMTE ero OT CeTM.

Hpumevanne: macopybra usmervuaem 9o 1 xr
cotpozo maca 6 Murymy.

Ecau paboma 3amedruraco uru 0Buzamern
ocmarnoBuacs, Beposammo, wmo Hexomopoe
Koaunecmbo maca sacmpsro 6 macopybxe. Ipu
IMom neobxodumo cpaszy e Bouxaiouumo
MACOPYOKY, 3amem ycmaroBume Goikarouamern
(2) 6 noroxxerue «REV» — amo usmenum
Hanpabaenue Bpawenus wiexa, 4mo
cnocobemByem dGuxenuro maca 6
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npomuBonorOKHOM HanpabreHuL.
Omnycmume xnonky u 6rnoGo Gxarouume
macopybxy. Ecau xe msco cnoba 3acmpebaem 6
macopybke, Boikarouume ee u omcoedurume om
cemu. Pazbepume u Goimotime npubop
cozAacHo npubBedennvim UHCIMPYKUUIM.

Ucnoap3oBaHMe Tepok

KpynHas u menkas tepku (17,18) ucnonbsyiotca ans

HATUPAHKUA NPOAYKTOB TOJICTBIMU M TOHKMMH MOJIOCKAMM. HOAXOJJ,SIT
AN MOPKOBM, CBEKJIbl, peabKHn, Cbipa M Mnp.

LWunkoeka(19) npeaHasHayeHa Ans HApe3KM NPOAYKTOB

KPYXOYKAMM M Ans wmHkoBku. Moaxoamt ans kanyctel, orypuos,
nyka u np.

1.

—_

5

Yro6bl 3akpenuth pabouyio yacte Tepku (14) Ha kopnyce
npubopa (1), scTaeste ee B OTBEPCTUE B KOPMYCE, COBMECTMTE
cTpenky Ha paboueit yactu (14) co 3Haukom g Ha kopnyce
npubopa (1), HeMHOro HaBABMTE M NOBEPHUTE NPOTUB HACOBOM
CTpenku Tak, 4tobbl cTpenka Ha pabouyei yact (14) cosnana
co 3HAa4YKOM @ Ha kopnyce npubopa (1).

Bcrasbte Bhi6panHyio Tepky(17,18,19) sHyTpb pabouen
yactn (14) Ttak, 4tobbl nasw tepku (17,18,19) cosnanu ¢
sbicTynamu nepexopHuka (15). Tepka (17,18,19) ponxHa
NONHOCTbIO NoMecTUTbes B paboueit yactu (14).
Mpoasuraiite npoaykT ¢ noMolusio Tonkatens ans tepku (16).

Mcnoab30BaHMe HACAAKHM «Kebbe»

. Bcraebre wHek (8) BHyTpb paboueit yactn (5) msacopy6ku.

Ycranosute Ha wHek (8) Hacaaky ans npurotoenenus «Ke66e»
(13). Y6eputecs, uto Beictynsl Ha Hacaake (13) cosnanu ¢
yrnybnennasmm B paboueir uyactu (5). 3akpytute
ynnotHutensHoe konbuo (11).

3akpenute cobpatHyto pabouyto yactb Ha koprnyce npubopa
(1).

Ycranosute notok ans npoaykros (6). NMpubop rotoe k pabore.
Peuent npurotosnenns «Ke66e» Bul HalipeTe B paspene
«[lMonesHble coseTbi».

UcnoAs3oBaHME BOPOHKMU AAS
KOAGacoOK

. Nomectnte kpectoobpasHbiit HOX (9), nepdopHUpoBaAHHbIH

AMCK C AUAMETPOM OTBEpPCTMI 4 MM Ha wwHek (8) kak onucaHo
BbILIE.

Mpopenbte y3kui koHey BopoHku (12) ckeo3b
ynnotHutensHoe konbuo (11), sakpenute Ha pabouei yactu
(5).

3akpenute cobpaHHylo pabouyio Yactb Ha kopnyce npubopa
(1). YcraHoeute notok ans npopyktos (6).

Momectute obonouky ans konbacok Ha BopoHky (12) ans
3anoNHeHMs.

Monoxure cmecs pns konbacok B notok (6). Bknounte npubop.

(
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Hanpaensite cmech ¢ nomowsio tonkatens (7). O6onouka
Ans konbacok Npu 3TOM 3AMNOSHSETCS OBTOMATHHECKM.

VXOA "1 YNCTKA

1. He 3abbieaite unctuts Macopybky kaxaplii

pa3s nocne MCMNoONb3OBAHMS.

2. Beikniounte npubop M oTcoeamHUTEe ero ot

cetu. Ybeputech B TOM, 4TO ABMraTenb

OCTQHOBMACA.

3. Pasbeputre Mmsacopybky (cM. paspen

«Paz6opka»)

4. Ypanute oCTATKM MSica € BHYTPEHHUX NOBepXHOCTEN pabouyent
yacru.

5. BbiMoiiTe BCe aeTanu (3a McknloveHWEM KOpRyca M WHypa)
Tennon MbIIBHOW BOAJOM M MONHOCTbIO BbICYWMTE Nepen
cbopkoit. He ncnonbayiite abpasmeHbie Molowme cpeacTaa.
Bce cbemHble petanu MAcopyBKM MOXHO MbiTh B
NoCyAOMOEYHOM MALUMHE.

6. NMocne MbITbs npubopa (BkNouYAs MbITbE B
NoCy,0MOEYHOi MALUMHE) TLATEsIbHO NpocyluuTe Bce
MeTanauuyeckme 4actm, 4yto6nl uséexkarb KOPpPo3um.

7. Kopnyc Macopybkn MOXHO OYMCTUTb C MOMOLWbIO Crerka
BNAXHOW MATkoM TKaHu 6e3 Bopca M 6e3 pobasok. He
norpyxaite kopnyc npubopa W WHyp B BOAY.

8. Ons ypno6cTBa XpaHEHMs HACAAKM AN NPMUroTOBAEHMS
kon6acok u «Ke66e» MoxXHO yBupaTh BHYTPb TonKaTens, Kak
nokasaHo Ha Puc C. MepdopupoBanHbie AUCKM MOXHO
XPOHWUTbL B CMELMANbHOM BCTPOEHHOM oTceke (3).

9. lns XpaHeHMs CeTeBOro WHypa NPeaycMOTPEHO MECTO Ha
HMXHEM 4acTH Kopnyca.

Ipumevanne: ne ucnorvsyiime cnupm, 6eH3un u
dpyeue nodobroie Geuecmba dasn wucmru
npubopa.

Bo usbexxanue xopposuu pezyrspHo
cmazvibatime neppopupobarmvie ducku u
KPecmoobpasHvlil HOX PACHUMEAbHbIM
MACAOM.
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Ecau Bot ne ucnorvzyeme npubop, xpanume
€20 6 6e30nacHom cyxom mecme, HedocmynHom
oaa demeil.

TTOAE3HDBIE COBETbBI
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MocrHas 6apanuHa, TenstmHa mnm rossamHa™ — 450 r

Myka* - 150-200 r

Monoras reosguka — 1 yakiH. n.

MyckatHbii opex — 1 4asH. n

Mepew ymunm, YepHbIFi MONOTHIN Nepew, — Mo BKyCy

*UcnonbsosaHne 6onbliero KOAMYECTBA MSCA U MEHbLUETO
KONMYECTBA MYKM ANl CMECH YAyHqllaeT KOHCUCTEHUMIO U BKYC
6niopa.

MpoeepHuTe Msico Yepes MscopybKy Tpu pasa (nepebiit pas
ucnonb3ys nepGOpPUPOBAHHBIA AUCK C OTBEPCTUSIMMU CPEAHEro
pasMepa, a nocneaylowme ABA pasd — AMCK C OTBEPCTUSMM
MenKoro pasmepa) M CMeLainTe ¢ OCTanbHLIMU MHIPEANEHTAMM.
TakXe NpoBepHUTE MONYHYEHHYIO CMeCb Yepe3 MsicopybKy Tpu
pasa.

Ycranosute Hacapky «Ke66e», chopMyiTe BHewHue
0605104KM M cnerka 3aMopo3bTe MX. 3ATeM HAMOMHMTE 3TH
0605104KM HQYMHKOM M OBXapbTe B ONMBKOBOM Machne.

Hauywnnxa:

BapauuHa — 100 r

Onuskosoe macno — 1,5 cr. n.

Menko HawwHkoBaHHbIHA penyateiii ayk — 1,5 cr. n.

Monoras reosgmka — 1/3 4 noxkmn

Conb — 0,5 yariHo#M noxkmn

Myka - 1,5 cronossie noxku

Mpokpytute 6apaHnHy Ha Mscopybke oauH MAM ABA pasa.
Penuatsiit nyk o6xapbTe B Macne fo 3on0TUCTOro LBetd, aobasbTe
M3MenbyYeHHYo BapaHuHy, NPSHOCTH, conb U MyKy. Hanonuure
obonoukn «Keb6e» atoit cmecbio M o6xapbTe.

«Ke66e» MoxHO ¢apwmnpoBaTh NO6LIMM NPOAYKTAMM:

TYWeEHOM KanycTol, KabaYKamMMu, BAPEHbIM PUCOM M T.A.
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DnekTpobuiToBon npubop ponxeH 6bITh
YTUAU3MPOBAH C HOAMMEHbLWIMM BPEAOM ANS
oKkpyXalowen cpeabl MU B COOTBETCTBUM C
NPABMAGMM MO YTMAM3ALMM OTXOAOB B Bawem
pervore. [lns npasunbHOM yTMaM3aumm npubopa
[OCTATOYHO OTHECTM €ro B MECTHLIM LEHTp
nepepaboTku BTOPMYHOTO Chbipbsi. [na ynakosku
NPOM3BOAMMbBIX HAMM NPUBOPOB MCMONbL3YIOTCA TONBKO
3Konoruyecku ynctsie matepuanst. Mosatomy kaptoH u Gymary
MOXHO YTMAM3MPOBATh BMECTE C BYMAXHBLIMU OTXOAOMM.

ITOCAETTIPOAAKHOE
OBCAY>KMBAHME

Ecnu Baw npubop He pabortaer unu
paboTtaer nnoxo, obpartutech B
YNONIHOMOYEHHbIM CEPBUCHBIA LEHTP 3a
KOHCYNbTAUMEN AU PEMOHTOM.

FapaHTUs He pacnpocTpaHaeTcs B
cnepyoOWMX Cayqdasx:
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Mpu HecobnoaeHMM onNMCaHHbIX Bbile mep 6e30NacHOCTH M

MHCTPYKLMM MO 3KCMNYATALMM.

Mpu Mcnonb3oBaHMK B KOMMEPYECKMX LensX (MCnonb3oBaHue,

BbIXOASLLEE 30 PAMKM NIMUYHBIX BbITOBBIX HYXA).

Mpu noaknioYeHUM B CeTb C HANPSXKEHUEM, OTAMYHBIM OT

yKasaHHoro Ha npubope.

Mpu HeHapnexaweM yxope (MPOHMKHOBEHMM XMAKOCTH, MblaM,

HOCEKOMbIX U AP. MOCTOPOHHMX MPEAMETOB M BELLECTB BHYTPb

npubopa).

P Tpu NpUMEHEHWUM UBNUWIHUX YCHUAMIA BO BPEMS SKCMNYATALMM
npubopa Mnu NoBpexpAeHUsX APYroro poaa (MexaHuyYeckmx
NOBPEXAEHUN B Pe3ynbTaTe HEMPABMABHOM 3KCMAYATALMH,
yAaapa unu nagexus npubopa).

P lpu HECAHKUMOHMPOBAHHOM PEMOHTE MM 3AMEHEe YacTeM
npnbopa, oCyLEeCcTBAEHHbIX HE YNONHOMOYEHHbIM HA TO JIMLIOM
MW CEPBUCHBIM LLEEHTPOM.

P lMpu HecyacTHbIX cny4asx, TAKMX KAK: YAAP MOJIHWM,

3aTonneHue, NOXap U uHble hopc MaXopHble obCcToATeNbCTBA.

vV v v v

XapaktepucTku MoryT BbiTb M3MeHeHbl kKomnaHuel Binatone 6es
Kakoro-nMbo ysepomneHus.

[apaHTUIHLIA CPOK M Apyrve AeTanu yKasaHbl B rAPAHTUMHHOM
TANOHe, KOTOPbIA Npunaraetcs k npubopy.

Cpok cnyx6bl: 3 roga co AHS NOKYMNKM.

Uzroroeurens: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Wembley,
1 Beresford Avenue, Vitabiotics House (bunaton Mupactpus
JItp, Benukobpuranus)

Cpenano 8 KHP gns Binatone Industries Ltd, Benuko6puranus
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M’acopy6ka MGR-3030

YBaxXHO npouuTaiTe AAHY IHCTPYKUilO nepepn neplumnm
BMKOPMCTOHHSM, W06 03HAMOMMTUCS 3 poboTolo HOBOrO Mpunagy.
Byab nacka, 36epexiTbh iHCTPYKLilO ANg NoaanblUX
AOBIiAOK.

3ACOBM BE3ITEKM

Mig uyac ekcnayatauii npunagy 3aBXAM

[OTPUMYMTECh HOCTYNMHMX Mip obepexHocTi:

P lMepen nepwnM BUKOPUCTAHHSM nepesipTe, 4u

BiAMOBIAAE HANPYra, 3a3HAYEHA HA NPUNAAi, Hanpysi

enekTpuyHOi Mepexi y Bawomy ByauHky.

» BukopuctoByiiTe npunap TinbkM 3 MeTolo,

@ nepeabayeHolo AAHOI IHCTPYKLIEID.

P BuKOpMCTOBYNTE TiNbKM MPMUCTOCYBAHHS, WO BXOAATb Yy
KOMMAEeKT npunaay.

P Lo6 yHMKHYTM nOpa3skM eneKTPUYHUM CTPYMOM HeE
3aHyploiiTe NPUNApA, YW BUJIKY €IeKTPUYHOrO LUHYPY
Yy BopAy uMm iHwi Buaun piamuun. Craste npunag y Taki micus,
fe BiH He MOXe YnacTM B BOAY “M iHWi BUAM pignHun. pu
BAYYEHHI BOAM HA Npuniaj, HEramHo BiAKIOYMTb MOFO Bif
mepexi. He kopucrantecs npunagom, wo ynas y Boay,
BifHeCiTb MOro B CEpPBICHUM LEHTP.

» He ponyckaiite pitent po po6otn 3 npunapom 6es gornapy
NOpPOCAMX.

» [kwo wrencenbHa BUAKA Npuaany He cnisnagde sa

CBO€IO KOHCTPYKUicio 3 Bawolo poserkolo, 3BepHiTbcs

30 AOMNOMOrOI0 A0 YNOBHOBUXXEHOrO CepBiCHOro

HeHTpy. BukopucranHs pisHux nepexigHukiB moxxe

NPU3BECTU A0 NMCYBAHHS NMPUAAAY TA NPUNUHEHHIO

rapaHTiiHUX 3060B'A3aHbD.

He 3anuwairte BknioueHnit y mepexy npunap 6e3 ysaru.

LLlo6 yHUKHYTM NnepeBaHTAXEHHS eNeKTPUYHOI Mepexi He

nigKnloYamnTe iHWKWIM NPUAAK BUCOKOI NOTYXHOCTI AO Ti€i X

Mepexi, A0 SKOI NiAKMIOYEHWM BAW NpuNag,.

> Bin’eaHyiite npunap Big mepexi nicns 3akiHueHHs

BUKOPUCTAHHS, Nepep, NepeMillleHHSIM 3 OfHOro Micus

Ha iHWe i nepef YMLLEHHAM.

Hikonu He TarHiTb 3a WHyp nNpM BigKnOYeHHi npunaay Big

MepeXxi; Bi3bMiTbCsl 3Q LITENCENbHY BUAKY | BUMMITb ii 3 PO3ETKM.

He ponyckaiTe 3iTKHEHHS WHYpA Y4 CAMOro npunagy 3

HArpiTUMM MOBEPXHSIMM.

Posrtawosyite npunag i WwHyp Tak, WwWo6 HIXTO He 3Mir BUNGAKOBO

3QYENUTH WHYP | NEPEKMHYTH NPUNAg.

He kopucraiitecs npMnafom 3 yWKOAXKEHUM €NEKTPUYHMM

WHYPOM 4YM wWTencensHolo Bunkoto. He HamaraiTtecs

BiAPEMOHTYBATH NPMNAA CAOMOCTIHHO. 3AMIHA €NeKTPUYHOTo

WHYPA i WTENCenbHOI BUAKWU MOBUHHA BUPOBRATUCS TiNbKU B

CEpPBiCHOMY LLEHTpI.

P Hikonu He posbupaiite Nnpunas CaMoCTiiHO; HeNpaBMbHA
36opka MOXe NPU3BECTM A0 MOPA3KU ENEKTPUYHUM CTPYMOM
nif 4ac HOCTYMHOrO BMKOPMCTAHHS npunagy. Yci peMOHTHI
po60TH NOBUHHI BUPOGNATUCS TiNIbKM B cepBicCHOMY

\ A4

vV v v v
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LLeHTpI.

P He kopucTyitecs npunapom y 30Hax, Ae B NOBITPi MOXYTb
MICTUTUCS CyMilLi FOPIOYMX ra3iB, NAPA IErKO3AMMMCTOI PiANHU
abo B 30HAX, Ae B MOBITPi MOXYTb MICTUTMCS ropioyi nun abo
BONOKHAQ.

P Llei npunaa npu3HAYEHWM TiNbKM ANS AOMAWHbLOTFO
BUKOPMCTAHHS | He MPM3HAYEHMU AN KOMEPLiMHOro i
NPOMMCIOBOrO BUKOPUCTAHHS.

P BukoHyMTe yci BUMOrM [AHOI iHCTPYKLi.

CITEJIAABHI 3AXOAM 3

BE3ITEKU

P> lepen yMMKQHHAM YBAXHO OFnsHbTE NPUNGA
HQ HOSIBHICTb BUAMMMX MEXAHIYHMX YWKOAXKEHb,
O TAKOX MepeKoHaWTecs B MPABMAbHINA YCTAHOBL,
[MCKIB | HOXIB , O PiXYTb, TA Y IXHbOMY HOAIMHOMY
3aKpinneHHi.
P Mpu susenenHi (nig 4ac po6otn) sanaxy rapy,
CTOPOHHIX 3BYKiB 60 3MEHLEHHS NOTYXHOCTI
po60TH, HEraHHO BUMKHITb NPUAAA Bif, MEPEXI, BUAHSBLUM LUHYP
XMBNIEHHS 3 PO3ETKM, BUYUCTITb M'sicopybky. Akwo nicns uporo
HopMmanbHa poboTa He BIAHOBWUTbCS, 3BEPHITbCS AO
YMNOBHOBOXEHOTO CEPBICHOTO LEHTPY.
WLo6 3anobirtu Tpaem, pAns 3aBaHTaXeHHs M’sca,
BMKOPUCTOBYMTE TifIbKM LWITATHWMM wToBxay. He 3awTosxyite
M’SCO pyKaMmM.
He BmukanTe npunap Bxonocry.
Mepep 3MiHOIO AMCKIB, WO PiXYTb, | HACAROK BIAKMIOYITL NPUNAL,
BiA, Mepexi.
He nigjimaiite Ta He nepeHockTe M’ sicopybKy nig Yac ii poboTy.
Yci nepeMileHHs 3AIMCHIONTE MPU BIAKTIOYEHOMY XMBIEHHI.
Mig yac nepepobku npopykris, aki noTpebyloTh 06pobkM Ha
BMCOKIM WBMAKOCTI, Yac 6e3nepepBHOro BUKOPMCTAHHS
npunapy He mae nepesuuysati 10 cekyHp 3 obos’s3kosoto
nepepsoio B poboti Ha 30 cekyHa, ans Toro wob 3anobirtu
neperpiBaHHs moTopa. O3HAKOO NMepeBAHTAXEHHs npunagy
€ 3MiHQ 3BYKY T YnoBinbHeHHs poboTu moTopa.
P He kopucryittecs npunapom 6esnepepeHo Ginbwe 15 xsunuH.
[ns Toro wo6 3anobirtu neperpieaHHs npunagy o6os’a3koBO
3pobite nepepsy B poboti Ha 30 xBUAKH.

OITMUC AE EN TIPUAAAY

ManwHok A:

v

vV vV VY

1. Kopnyc i3 enektpoasuryHom

2. Tpboxnosuuinnum sumukay «O/1/REV»

3. Bbypnosanui Biacik ans 36epiraHHs auckis

4. HekoB3Hi Hixku

5. Poboua uyactuHa 3 Hepxasilo4oi crani
ropfioBMHOIO Ans nopadi M’sca

6. 3aBAHTAXYBASMbHMMA NOTOK ANs NPOAYKTIB

7. Wrosxau
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8. LUHek 3 Hepxasitouoi crani

9. XpectonopaibHuii Hix 3 Hepxasitoyoi crani

10.3 nepdopoBaHi AuckM 3 HePXKABIOYOT CTAST 3 OTBOPAMM Pi3HOrO
fAiameTpa

11.YwinbHioBaNbHE Kinbue

12.Jlivika pns BUroToBneHHs koBbacok

13.Hacapka ans npurotyeanHs «Ke66e»

14.Mnactkosa po6oya 4ACTMHA AN BUKOPUCTAHHS TEPTOK

15.MepexigHuk ans dikcauii TepTok

16.Wtoexay ans po6oTtn 3 TepTkamm

17.Benuka TepTtka

18.Opi6Ha TepTka

19. WatkieHnus

20. Micue ans HAOMOTYBGHHS WHYypaA

INEPEA, BUKOPUCTAHHAM

P> 3HimiTb BCi nakyBanbHi MaTepianu i3 npunaay.
P Mportpits kopnyc M’scopybku Bonoroio
TKQHMHOIO M MPOMMITE BCi YOCTMHM Npunagy,
SKi KOHTAKTYBATMMYTb i3 MPOAYKTAMM, Y Tennin
MMIbHIN BOA.

P O6nonocHiTb BMMMTI 4ACTUHWM npunapy
BOAOMPOBIAHOIO BOAOIO M MOBHICTIO BUCYLUITh iX
nepes CKNAAAHHSM.

IHCTPYKLIS 3 EKCITAVATALII

Mepepn cknapaHHsm/po3bupanHam npunagy
NepeKoHAMTEeCs, WO MPUNAA BUMKHEHMM i
BiA €AHAHMIA Bif Mepexi.

Craapanas

SH) 4«3

1. Bcraste wHek (8) ycepeamHy pobouoi
yactuHu M'acopybku ( 5).

. Mowmictite xpecTonopnibHuit Hix (9) Ha kiHeup wHeka (8) Tak,
wob 3akpyrneHa yactmHa Hoxa (9) 6yna seepHeHa y 6ik
wHeka (8). MepekoHalTecs B TOMy, WO XPeCTONORIGHUMA HixX
(9) 3akpinnenuit npasunbHo.

. Mowmicrits 06panuit neppoposanmii auck (10) 3eepxy Hoxa
(9) Tak, wob6 euctynu Ha pgucky (10) cnienanm i3
sarnubneHHsmn pobouoi yactuum (5).

. 3akpyTite ywinsHiosansHe kinsue (11) go ynopy.

. Wo6 sakpinutu cknapeHy pobo4y 4acTMHy Ha kopnyci
npunagy (1), ecrasre ii B oTBip y Kopnyci, cnony4its cTpinky
Ha pobouii yactuHi (5) 3i sHaukom @ Ha kopnyci npunagy (1),
TPOXM HATUCHITb | MOBEPHITb MPOTU FOAUHHMKOBOI CTPINKMK TAK,
wo6 crpinka Ha pobouiit Yactuhi (5) cnienana 3 nosHaukow g
Ha kopnyci npunagy (1) (Man.B)

6. YcTaHOBITH 30BAHTAXYBANbHMIA NOTOK (6) 3BEPXY rOPHOBUHM

pobouoi uyactuuu (5). Tenep Mm’'scopybka rotoea po
ekcnnyarauii.

N
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Po36bupanus

1. Tpoxu HaTHcHITL Ha pobouy 4YacTuHy (5), nosepHiTh ii 3a
rOAMHHUKOBOIO CTPINKOI TaK, Wob cTpinka Ha pobouil YacTuHi
(5) cnienana 3 nosHaukoio Ha kopnyci npunagy (1), i

2. Poskpyrits ywinsHioBanshe kinbue (T11).

3. 3uimite nepdoposannit auck (10) i xpectonogibumi Hix (9) 3i
wHeka (8), eutarHiTe wHek (8) 3 pobouoi uyactuuu (5)
M’sicopybkm.

Buxopucramaa mpusasy

1. YcraHoeitb M'sicopybKy Ha CyXy, FapKy W piBHY FOPUM3OHTANbHY
NoBEPXHIO.

2. 3HiMiTb ynakyBaHHs 3 M’sica. BupixTte Bci KicTku, cyxoxunns i
nniskM 3 M'sica nepep Moro noppi6HioBaHHsaM. Po3pixTte m'sco
HO WIMATKM TAKOTO PO3MipY, Wo6 BOHM BiNbHO NPOXOAMNU B
ropnoeuHy poboyoi yactuuu (5).

3. Cknagite npunag i yBIMKHITL MOro fO Mepexi 3 HaMpPYroto, Lo
signoeigae iHpopmauii Ha npunagi.

4. Tloknapgits M'5ICO B 3aBAHTAXYBANbHMIA noTok (6).

5. YBiMKHiTb Npunag, ycTAHOBMBLIM BUMMKAY (2) y NOnoxeHHs
«I».

6. TocTynoBo NpowTOBXyWHTE M'SICO B FOPNOBMHY 30 AOMNOMOrOI0
wroexaya (7). He TvcHiTe 3aHaATO CunbHO.

7. To 3akiH4YeHHI BUKOPUCTOHHS BMMKHITb Npunap i Bip eaHamnte
Horo Bif Mepexi.

Ipumirka: m’scopybxa nodpibriwe do 1 xz cupozo
maca 3a XGuUAUHY.
Axwo poboma ynoGirviuracs abo 06uzyn
synunubesa, imoGipro, wo deaxa KiAbKicmv m’saca
sacmpszra 6 macopyoui. Tpu yvomy neobxioHo
Gidpazy x Gumxrymu m’acopy6ry, nomim
yemanoBumu Gumuxar (2) y noroxenns «REV»
— e 3MIHUMD HANPAMOK 00ePMAHHA WHeKa,
wo cnpuse pyxy m’aca 6 npomurexHomy
Hanpamxy. Bionycmimo xnonxy it 3106y
B6imxrimo m’sacopybiy. dxuo s m’sco 3108y
3acmpszae 6 m’acopybui, Gumxrimo i ma
Gid’eOnaiime 6i0 mepexi. Posbepimo i nomuiime
npurad 6ionoGiono do nalbedenux iHcmpyKuyii.

Buxopucranua teprox

Benuka 1 ppi6Ha Teptkun (17, 18) sukopuctosytoTbes ans
HATMPAHHS NPOAYKTIB TOBCTUMM M TOHKMMM cMy>Xkamu. [MigxopsTs
nns Mopkew, 6ypska, peabku, cMpy Towo.

Watkienmus (19) npusHaveHa ans HapPi3aHHS NpoAyKTie
KpY>Xeukamu 1 ans warkysaHHs. [ligxoamts ana kanyctu, oripkie,
umbyni Towo.

1. Wo6 sakpinutu pobouy yactuHy Tteptku (14) Ha kopnyci
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npunagy (1), BcTasTe ii B OTBIp y KOpRYCi, CAOAYYiTh CTPINKY Ha
pobouii yactuhi (14) 3 nosHaukoo Ha Kopnyci npunagy
(1), TPOXM HATUCHITH ¥ NMOBEPHITL NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKM
Tak, wob crpinka Ha pobouin yacguui (14) cnisnana 3
NO3HAYKOIO Ha kopnyci npunagy (1).

2. Bcraste obpany teptky (17, 18, 19) ycepeauHy pobouoi
yactuum (14) Bk, wo6 nasu teptku (17, 18, 19) cnisnanu 3
suctynamu nepexigruka (15). Teptka (17, 18, 19) nosunHa
NOBHICTIO NoMicTUTMCS B pobouin YacTtuhi (14).

3. MpocysaiTe NnpoayKT 3a KOMNOMOroI0 WITOBXAYA AN TEPTKM
(16).

BuxopucraHHsa HacaAKu «kebOe»

1. Bctaete wHek (8) ycepeauHy pob6ouoi uactuuu (5)
M’scopybku.

2. Ycranosith Ha wHek (8) Hacapky ans rotysanHs «Ke66e»
(13). Mepexonaiitecs, wo suctynn Ha Hacaaui (13) cnisnanu
i3 3arnubnenHsmmu B pobouin uactuui (5). 3akpyTite
ywinsHiosansHe kinsue (1T).

3. 3akpinite cknageHy pobouy yactHy Ha kopnyci npunagy(1).

4. YctanosiTb notok ans npopyktie(6). MNpunap rotosmn po
po6otu. Peuent npurotyeanus «Ke66e» Bu sHaipere B posgini
«Kopwuchi nopagu».

BuxopwcTaHHs AiIKM AAS BUTOTOBACHHSI
KOBOACOK

—_

. Bcraste wHek(8) ycepeanHy pobouoi yactunu(5) m’scopybkm.

2. MMomicTits xpectononibuuit Hix(9) i nepdoposaHmit anck i3
niameTpom oTBOpIE 4 MM Ha WHek(8) Tak, Sk onMcaHO BMe.

3. MpocyHbTe By3bkui KiHeup nikku(12) kpisb ywinsHioBanbHe
kinsue(11), sakpinite Ha pobouii yactnHi(5).

4. 3akpinite cknageHy pobouy yactmHy Ha kopnyci npunagy(1).
YcraHosith notok ans npoaykris(6).

5. MomicTite obonoHky ans kosbacok Ha nikky(12) pns
3AMOBHEHHS.

6. Moknagits cymiw pns kosbacok y notok(6). YeimkHiTe npunag.

Hanpaensiite cymiw 3a gonomoroto wrosxaya(7). O6onoHka

AN KoB6ACOK MPM LbOMY 3QMOBHIOETBCS ABTOMATMHHO.

0 IUAITEHHS

°, 1. He 3a6yeaitte unctut M’sacopybky wopasy

nicns BUKOPUCTAHHS.

2. BumkHiTb Ta Bip'epHaiiTe M scopybky Bif

Mepexi 1 nepeKkoHaWTecs B TOMY, WO ABUIYH

3yNUHUBCS.

3. Posbepits M’'scopybky (amB. posgin

«Po36upanHs»)

4. Bupanite 3anuwku M’sca 3 BHYTPIlWHIX noBepxoHb pobouoi
yactuum (8).

5. Bummuite BCi pgetani (30 BMHATKOM Kopnyca Ta WHypa) Tennoto
MMIBHOIO BOAOIO | MOBHICTIO BUCYLWLITb MEPEA TUM K CKNAAaTH.
He sukopucroByiTe cunbHogjtoui Ta abpasnBHi Muiodi 3acobu.
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Jlotok ans m'sca (7), wroexay (15), pobouy yactuHy (8) Ta
wHek (4) MOXHA MWMTM B MALUMHI AN MWTTS NOCYAy.

6. MMicna MuTTa NpUnagy peTenbHO BUCYLITb BCi METANEBI YACTUHM,
wo6 yHMKHYTH KOpO3ii.

7. 30BHIWHIO YaCTUHY M'SICOPYBKM MOXHA BUYUCTUTM 3nerka
Bonorolo M'sikoto TKaHuHotwo 6e3 Bopcy Ta 6e3 pobasok. He
3aHypiomnTe kopnyc npunagy (1) y soay.

8. [ns spyuHocTi 36epiraHHs HACOAKM ANs roTyBAHHS KoB6acok M
«Ke66e» MoxXHa cknapaTM BCcepeamHy WITOBXAYQ, SK NOKA3AHO
Ha Man. C. MNepdopoeraHi anucku moxHa 36epirati B
cneuiansHoMy BByaosaHoMy Biaciky(3).

9. Ons 36epiraHHs MepexHOro WHypa nepeabayeHo Micue Ha
HMXHIM YOCTMHI Kopnyca.

Ipumirka: ne GuxopucmoGyiime cnupm, 6ersun ma
inuti nodibHi penoBuru Irs ouvwerHs NPUAGDY.

HJob yruxHymu xkoposii, pezyrapHo 3mazyime
nepgopobarnuil duck i xpecmonodioruil nix
POCAUHHOIO OALEI.

Koau Bu ne xopucmyemecs npuradom
30epizatime 11020 6 be3newromy cyxomy micuyi
dari 6i0 dimetl.

KOPMCHI TIOPAAU

. IMpurorysanua «Keb6e»

PeygenT npuroTyBaHHA 30BHILIHHOT
» 000A0HKWH «Kebbe»:

Micna 6apanuHa, TenstmHa abo snosuyMHa ™ —
450r
bopowHo* - 150-200 r

Menena rsosgnka — 1 YaKHa noxka

MyckartHoro ropixa — 1 yasHa noxka

Mopowok yuni — 1 winka

YopHuii Menenmi nepeup — 1 winka

*BukopucTanHs Binbwoi KinbKoCTi M Ca Ta MEHWOI KinbKoCTi
6opolHa ans CyMiwi noninwye KOHCUCTEHUio M cMak broga.

Mponycrite M'sico yepes M’scopybky Tpu pasu (nepwmi pas,
BMKOPMUCTOBYIOYM NepdOPOBAHMIA AUCK 3 OTBOPAMM CEPEAHbOro
poO3Mipy, @ HACTYMHi ABQ pPa3uM — AUCK 3 OTBOPAMM ApibHoro
po3Mipy) Ta 3MilwaitTe 3 iHWKMKM iHrpeaieHTamMu. TaKOX NponycTiTh
OTPUMAHY CyMilu yepe3 M’scopybKy Tpu pasu. YcTaHoBiTb Hacaaky

«Keb66e», chopMmyiiTe 30BHIWHI OBONOHKM M TPOXMU 3AMOPO3bTE \/

ix. MoTiM HANOBHITL Li 06ONOHKM HAuMHKO ¢ obcMmaxTe B
ONMBKOBIM oii.

M’acHa HaumnHKA:

Bapa+uua — 100 r

MacnuHosa onis — 1,5 ct. noxku.

ToHko 3ppi6bHeHa unbyns — 1,5 cr. noxku.
MeneHoi reosgukn — 1/3 4. noxkm
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Cinb — 0,5 yariHoi noxkmn

bopowHa — 1,5 cronosoi noxkn

Mpucmaxrte 6apaHuHy Tak wob BOHa OTPMMaANa KOpPUYHEBMI
Konip i 3MmilaiTe BCi iHWI iHrpepaieHTH 3 noppi6HeHo 6apaHuHol.
HanosHite o6ononku «Ke66e» uieo cymiwwio i obcmaxTe.

«Keb66e» moxHa dapwmnpysat 6yab-sKMMKU NPOAYKTAMM:
TYLUKOBAHOIO KAMYCTOI0, KABAYKAMM, BAPEHUM PUCOM TOLLO.

Enektponobytosun npunap mae 6yTtH
YTMNi30BOHMMA 3 HAMMEHWO WKOAOK Ans
HABKONMWHBLOTO CEPeAoBMULA TA 3rifHO 3
npaBuMnamu ytunisauii Bigxopis y Bawomy perioHi.
Ons npaeunbHOi yTunisauii npunapy AOCHTL
BiAHECTM MOro B MicLeBMU LeHTp nepepobku
BTOPMHHOI  CUPOBMHM. [lna  ynakyBaHHs
BUPOBNEHUX HOMM NPUNAAIE BUKOPUCTOBYIOTLCS TifbKM EKONOTMIYHO
umncTi matepianu. ToMy KQPTOH i Nanip MOXHA YTMAi3yBATM PA3OM
3 NANepoBMMM BigXOAAMM.

TTICASTIPOAAKHE
OBCAYIOBYBAHH I

Axwo Baw npunap He npauioe M npautoe
MOraHO, 3BEPHITbC B YNOBHOBAXEHMI
CEepPBICHUM LEHTP 30 KOHCYNbTALIEIO 4Yu
PEMOHTOM.

FapaHTia He nNoOWMUPIOETbCA B
HACTYNHUX BUNAAKAX:

» [pu HepOTPUMAHHI ONMUCAHMUX BULe
3acobis 6e3nekn M iIHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii.
P> BUKOPMCTOHHS B KOMEPLIHHUX Linax (BMKOPUCTAHHS, WO

BMXOAMTb 30 PAMKM 0COBUCTMX NOBYTOBMUX HecTaTkis).

P lpu niaknioyeHHi B Mepexy 3 HANpyrow, BiAMIHHO BiA
303HAYeHOI Ha npunagi.
4
4

Mpu HeHanexHoMy pornsai (MPOHMKHEHHI PiAWHM, NKUy, KOMaX
i IH. CTOPOHHIX NpeAMEeTIB | PeYoBMH ycepeanHy npunagy).
Mpu sacTtocyBaHHi 3aMBMX 3ycunb Nif 4ac ekcnayarauii
NpMNaAy YW YWKOAXKEHHAX IHWOro poay (MexaHiuHux
YWKOAXKEHb y Pe3ynbTaTi HeMpPABMUALHOI ekcnnyaTtauii, yaapy
YM nagiHHs npunagy).

P Tpu HeCAHKLIOHOBAHOMY PEMOHTI YW 3AMIHI YQCTMH NpUNagy,
3[iIMCHEHNX HE YNOBHOBAXEHUM HA Te OBAMYYSM YW CepBICHUM
LLEHTPOM.

P lpu HewacHux BUNAAKax, sk Te yAAp GAMCKABKM, 3aTONNEHHS,
noxexa M iHWKUX Gopc MaXopHUx obcTaBuHAX.
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XapaktepucTMkmu MoxyTb 6yTn 3MiHeHi komnaHieto Binatone
6e3 Byab-9KOro NOBIAOMIEHHS.

lapaHTiMHKMI TepMiH i iHWI geTani 3a3Ha4YeHi B rapaHTiMHOMY
TANOHI, WO AOACETLCS A0 MPUNAmy.

TepmiH cny>x6m: 3 poku Bia AHS NOKYMNKM.

Bupo6Huk: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Vitabiotics
House, 1 Apsley Way, Staples Corner, London, NW2 7HF, UK.
(BinaTton Ivpactpis Jlta, Benukobpuranis)

3pobnero B KHP ans Binatone Industries Ltd, BenukobpuraHis
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McGrp.Ru

CalT TeXHUKHU U JIEKTPOHUKH

Hamu caiit McGrp.Ru npu 5ToM He sIB/sIeTCSl IPOCTO XpaHWIUILEM

MHCTDYKIIVH 110 9KCIUIYaTaluK, 3TO )KHMBOe co0bI1ecTBO mogeil. OHU 001[atoTCs

Ha (hopyMme, 33/1at0T BOTIPOCHI O CITOCOOax ¥ 0COOEHHOCTSIX UCIIOIb30BaHUS TEXHUKH.
Ha Bce Bompock! oueHb OBICTPO HaXOASATCS OTBETHI OT TAKKX >Ke MoCeTHTe el caiira,
5KCIIePTOB WM aZJMUHUCTPATOpOB. Bonpoc MOXKHO 3a7aTh Kak Ha (hopyMme, TaK U

B CIleLjiaabHOM (hopMe Ha CTpaHHLie, T7ie ONMChIBaeTCsl MHTepeCyollas BaC TeXHUKA.


http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/
http://mcgrp.ru/

