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Meat grinder MGR-1000

Please read the safety instructions carefully before using this ap-
pliance. Please retain the instructions for future reference.

SAFETY MEASURES

When using your appliance, the following basic
safety precautions should always be followed:
P Before using for the first time, check that the appli-
ance voltage is the same as your local supply.
P Only use the appliance for the purposes stipulated
by the instructions.
P Only use attachments supplied with the equipment.
P To avoid electric shocks, do not immerse the appliance, plug
or power cord in water or any other liquids. Do not place
the appliance where it could come into contact with water or other
liquids. If the appliance comes in contact with water, immediately
disconnect it from the mains. Do not use the machine again until it
has been serviced by an authorized service center.
Do not let children use the appliance without supervision.
If the power cord plug does not fit to your wall socket,
consult a qualified electrician.
Use of various adapters may result in damage to the
appliance and termination of warranty.
Always supervise the equipment while in use.
To avoid a circuit overload, do not operate any other high voltage
equipment on the same circuit.
Always unplug before moving the appliance from one
place to another, cleaning and storing.
Never pull the cord to disconnect the appliance, instead grasp the
plug and pull it to disconnect.
Do not allow the cord or the machine itself to come in contact with
hot surfaces.
Position the appliance and the cord so that nobody can acciden-
tally overturn it.
Do not use the appliance if it has been dropped, or it has a dam-
aged power cord or plug. Do not modify or repair the machine
yourself.
Do not dismantle the appliance as improper assembly might result
in an electric shock during the subsequent use of the equipment.
Repairs should only be done by authorized service cen-
ters.
P Do not use the device in areas where combustible gas mixtures or
inflammable liquid vapors could present in the air or in areas with
inflammable air-borne dust or fibers.
This equipment is intended for household use only, not for com-
mercial or industrial use.
Please follow all the requirements of this guide.
Do not use the appliance if it has mechanical defects (dents, cracks
etc.), get it checked by the nearest authorized service center.
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SPECIAL SAFETY

PRECAUTIONS

P Before plugging in the appliance, carefully exam-
ine it to make sure there are no visible signs of
mechanical damage and that the cutting discs and
blades are properly installed and securely fixed.

P If during operation you smell burning, hear
strange sounds, or experience a decline in the op-
erating power, immediately unplug the appliance
and clean the meat grinder. If after cleaning the appliance does not
resume normal operation, contact an authorized service center.

P To avoid personal injuries when feeding the meat into the appli-
ance only use the pusher supplied with the grinder. Do not feed
the meat with your hands.

» Do not switch on the appliance when empty.

P Before replacing the cutting discs and attachments unplug the ap-
pliance from the wall socket.

» Do not lift and move the meat grinder during operation. Any mov-
ing of the appliance should be made after the power is switched
off.

» Do not operate the meat grinder for more than 15 minutes at a
time.

DESCRIPTION OF THE

APPLIANCE

Figure A:

1. Housing with an electric motor

2. Stainless steel cross-shaped cutter

3. 3 stainless steel perforated discs with holes of dif- B =
ferent diameters 2
Screw ’\@i‘?a
On/Off button

Reverse button

Meat feed pan

Stainless steel operating unit with a funnel for meat feeding

. Power cord storage compartment (see figure B)
10.Non-slipping feet

11.Operating unit locking knob

12.Seal ring

13.Attachment for kebbe making

14.Cone-shaped tip for sausage making

15.Pusher
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» Woash the cross-shaped cutter (2), perforated
discs (3), retainer cap (12), screw (4), pusher
(15), meet feed pan (7) and the operating unit
(8) in hot soapy water. Avoid spilling water on
the appliance housing (1).

P Rinse the washed parts of the appliance with
tap water and completely dry them before as-
sembling.

» Make sure the On/Off button (5) is in the “Off” position.

OPERATING INSTRUCTIONS

Assembling instrutions

«C:

1. To attach the operating unit (8) to the housing
= (1) insert it into the opening in the grinders hous-
= ing as far as will go. While holding the operating

unit (8) with one hand, tighten the locking knob
(11) rotating it clockwise by the other hand.

2. Insert the screw (4) into the operating unit (8) as shown in figure
A; rotate the screw (4) until its tip gets into the appropriate groove
of the motor.

3. Putthe cross-shaped cutter (2) on the end of the screw (4) so that
the rounded tip of the cutter (2) is facing the screw (4) and the flat
tip is facing the perforated disc (3). Make sure the cross-shaped
cutter (2) is properly fixed.

4. Place the selected perforated disc (3) on top of the cutter (2) so
that the projections on the disc coincide with the slots in the oper-
ating unit (8).

5. Tighten the retainer cap as far as it will go.

6. Place the feed pan (7) on top of the funnel and push it down until
fixed.

7. Now the grinder is ready for operation.

Use of the appliance

1. Place the grinder on a dry, smooth flat horizontal surface.

2. Remove the meat from the package. Cut out all bones and ten-
dons from the meat prior to grinding. Cut the meat into pieces that
will fit easily into the grinder funnel.

3. Assemble the meat grinder and plug it into a power supply with
voltage matching the information on the appliance.

4. Put the meat into the tray (7).

5. Switch on the appliance using the On/Off button (5).

6. Gradually push the meat pieces into the funnel using the pusher
(15). Do not push too hard.

7. After use switch the appliance off and unplug it from the wall out-
let.

(‘,Bmatoue 6



Note:

— The grinder will mince up to 1 kg of meat per minute.

— If the operation slows down or the motor stops, it means

—_

—_

that probably some pieces of meat got stuck in the
grinder. Immediately switch the appliance off. Push
the reverse button (6) to reverse the screw (4)
rotation direction. This will facilitate movement of
meat in the opposite direction. Release the reverse
button (6) and switch the grinder on again. If the
meat gets stuck in the grinder again, switch it off and
unplug it from the wall outlet. Disassemble and wash
the appliance according to above instructions.

Use of the kebbe attachment

. Insert the screw (4) into the operating unit (8).

Putthe kebbe attachment (13) onto the end of the screw (4). Make
sure the projections on the attachment match the slots on the oper-
ating unit (8). Tighten the seal ring (12).

Fasten the assembled operating unit (8) onto the housing (1).
Place the tray (7) on top of the funnel of the operating unit (8).
The appliance is then ready for operating. A Kebbe recipe is pro-
vided in the “Useful tips”.

Use of the sausage attachment

. Insert the screw (4) into the operating unit (8).

Put the cross-shaped cutter (2) and perforated disk (with 4 mm
holes) onto the screw (4).

Run the narrow end of the attachment (14) through the seal ring
(12), fasten it onto the operating unit (8).

Fasten the assembled operating unit (8) onto the housing (1). At-
tach the tray (7).

Place the sausage casing on the tip for filling.

Put the sausage mixture into the feed tray (7). Switch on the appli-
ance. Direct the sausage mixture with the pusher (15). Sausage
casings will be filled automatically.

CARE AND CLEANING

. Do not forget to clean the grinder after each
use.

. Switch the grinder off and unplug it and make
sure the motor has stopped.

. Turn the locking knob (11) counterclockwise
and remove the operating unit (8) from the
motor.

Unscrew the retainer cap (12).

Remove the perforated disc (3), cross-shaped cutter (2) and the

screw (4) from the operating unit (8) of the grinder.

Remove scraps of meat from the internal surfaces of the operating

unit (8).
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7. Wash all components (except the housing and the power cord)
with warm soapy water and completely dry them before reassem-
bling. Do not use strong and abrasive detergents. The meat feed
pan (7), pusher (15), operating unit (8) and screw (4) are dish-
washer-safe.

8. Having washed the appliance, carefully dry all metal
parts to prevent corrosion.

9. The exterior surfaces of the grinder can be cleaned with a slightly
damp soft lint free cloth and without additives. Do notimmerse the
housing (1) of the appliance into water.

Note:

— Do not use spirits, gasoline and other similar substances
to clean the appliance.

— Regularly lubricate the perforated disc and the cross-
shaped cutter with vegetable oil to prevent corrosion.

— When the appliance is not used, store it in a safe, dry

place out of reach of children.

USEFUL TIPS

Making Kebbe

How to make the kebbe casings:

450 g lean lamb meat, veal or beef*

150-200 g flour*

1 tsp ground cloves

1 tsp nutmeg

1 pinch chili powder

1 pinch black ground pepper

Use of larger quantity of meat and lesser quantity of flour will im-
prove the texture and taste of the dish.

Mince the meat three times (the first time using the perforated disk
with medium holes, and the next two times using the disk with small
holes) and mix it with the other ingredients. Mince the mixture three
times as well.

Fix the kebbe attachment to the tip of the screw and make the kebbe
outer casings then slightly freeze them. Then fill them with the follow-
ing ingredients and fry them in olive oil.

Meat stuffing:

100 g lamb meat

1.5 tbsp olive oll

1.5 tbsp finely chopped onion

1/3 tsp ground cloves

1/2 tsp salt

1.5 tbsp flour

Fry the lamb meat to brown it and mix in all other ingredients, fill
the kebbe casings with this mixture and fry.

You can fill the Kebbe with any other stuffings e.g., stewed veg-
etables, cooked rice etc.

*

(V3uatone 8



The appliance should be disposed of in accor-
dance with waste disposal regulations in your coun-
try and with the least damage to the environment.

Only ecologically safe materials are used in the
packaging of our products and the cardboard and
paper can be disposed of with normal paper waste.

If your appliance does not operate at all or
operates poorly, call an authorized service cen-
ter for help or repairs.

The warranty does not cover the
following:

fg
» Non-observance of the above safety mea-

sures and operation instructions.

» Commercial use (use outside the scope of personal household
needs).

P Plugging into a mains socket with a voltage different from the volt-
age on the appliance rating plate.

P Improper care (filling with liquids other than water, ingress of lig-
vid, dust, insects, and other foreign items and substances inside
the appliance).

P> Use of excessive force during appliance operation or other dam-
ages (mechanical damages resulting from incorrect use, shocks or
dropping of the appliance).

P Unauthorized repairs or replacement of the appliance parts per-
formed by an unauthorized person or service center.

P Accidents, such as lightning strike, flood, fire and other acts of God.

Features may be changed by Binatone without any notice.

Warranty details are set out in the warranty card provided with
the product.

Exploitation period: 3 years after the day of purchase.

Manufacture: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Wembley,
1 Beresford Avenue, Vitabiotics House

Made in PRC for Binatone Industries Ltd, Great Britain

9 (Vzsuatone




Hachoir MGR-1000

Lisez attentivement cette instruction avant le premier usage pour
prendre connaissance du fonctionnement de lappareil. Gardez
I'instruction pour s’y référer ultérieurement.

MESURES DE SECURITE

En exploitant I’appareil, respectez toujours les
mesures de sécurité suivantes:
P Avant le premier usage, assurez-vous que la ten-
sion indiquée sur |’ appareil correspond & la tension
du réseau électrique dans votre maison.

@ P Utilisez I'appareil seulement & des fins indiquées
dans cette instruction.

Utilisez seulement les dispositifs qui font partie de la garniture de
I’appareil.

Pour éviter un choc électrique, ne pas plonger I'appareil, la fiche
ou le cable dans I'eau ou dans un autre liquide. Installez
|"appareil dans un endroit ou il ne peut pas tomber dans I'eau ou
dans un autre liquide. Si I'appareil a été accidentellement mouillé,
débranchez-le du réseau immédiatement. N’ utilisez pas I'appareil
qui est tombé dans |'eau. Portez-le dans un centre de maintien.

P Ne pas laisser les enfants manier |'appareil sans contrdle des
adultes.

P Si la fiche de la prise de courant de I'appareil na pas la

méme construction que votre prise de courant, adressez-

vous & un centre de service agréé. L'vtilisation de
différents raccords peut conduire @ une panne de

I'appareil et la cessation des garanties.

Ne pas laisser I'appareil branché sur le réseau sans surveillance.

Pour éviter la surcharge du réseau électrique, ne pas brancher un

autre appareil de haute puissance au méme réseau que votre

appareil.

Débranchez I'appareil du réseau apreés I'usage, avant

le déplacement ou le nettoyage.

Ne tirez jamais sur le cable pour déconnecter |’ appareil du réseau;

prenez la fiche et faites-la sortir de la prise de courant.

Eviter le contact du céble ou de I'appareil avec des surfaces

chauffées.

Placer I'appareil et le céble de fagon & éviter le basculement

accidentel.

Ne pas utiliser I’appareil si le cable ou la fiche de contact est

endommagé. N'essayez pas de réparer |'appareil vous-méme.

Le remplacement du céble électrique et de la fiche de contact doit

étre effectué par un centre de maintien agréé.

P Ne démontez jamais |'appareil vous-méme; | assemblage incor-
rect peur résulter en choc électrique pendant I'usage ultérieur de
I’appareil. Tous les travaux de réparation doivent étre
effectués seulement par un centre de service agréé.

P Ne pas utiliser I'appareil dans des locaux oU |'air peut contenir
des mélanges des gaz combustibles, des vapeurs des liquides
inflammables, ou des poussiéres et fibres inflammables.

P Cet appareil est destiné a |'usage personnel et n’est pas destiné a
|'usage commercial et industriel.

vy
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P Respectez toutes les régles de la présente instruction.
» Ne pas utiliser I'appareil qui a des défauts mécaniques

(enfoncements, cassures,...): vérifiez son fonctionnement dans un
centre de service agréé.

MESURES SPECIALES DE

SECURITE

» Avant de brancher I'appareil, examinez-le
attentivement pour détecter les défauts méca-
niques éventuels, et assurez-vous que les disques
coupants et les couteaux sont installés correc-

tement et bien fixés.
@ P> Si vous détectez (pendant le fonctionnement de

v

vV v VY

Dessin A :

. Corps avec le moteur électrique

voNo A

I"appareil) I'odeur du brilé, des sons étrangers,
ou si la puissance de fonctionnement diminue, déconnectez
immédiatement |’ appareil du réseau d’alimentation, en retirant le
cable de la prise de courant, et nettoyez le hache-viande. Si le
fonctionnement normal ne reprend pas, adressez-vous & un cen-
tre de service agréé.

Pour éviter le traumatisme, pour charger la viande utilisez
uniquement le poussoir approprié. Ne pas pousser la viande par
les mains.

Ne pas mettre en marche |’appareil vide.

Avant de changer les disques coupants et les manches, décon-
nectez |'appareil du réseau.

Ne paslever et ne pas transporter |’ appareil lors du fonctionnement.
Effectuer tous les déplacements avec I'alimentation coupée.

Le temps de fonctionnement continu du hache-viande ne doit pas
dépasser 15 minutes.

DESCRIPTIF DES PIECES DE

L APPAREIL

Couteau croix en acier inoxydable
3 disques perforés en acier inoxydable avec des )
otlflces de différent diamétre ’E/i’?a
Vis transporteuse ™

Bouton marche/arrét

Bouton de renversement de marche

Cuve de chargement pour la viande

Partie active en inox avec la bouche de chargement de la viande
Emplacement pour le cable (voir le dessin B)

10.Pieds antiglissants

11.Manche de fixation de la partie active
12.Bague de serrage

13.Dispositif pour préparation de kebbé
14.Entonnoir pour préparation des saucisses
15.Poussoir

n (V3Buatone
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P Lavez le couteau en croix (2), les disques
perforés (3), la bague de serrage (12), la vis
transporteuse (4), le poussoir (15), la cuve de
chargement de la viande (7) et la partie active
(8) a1'eau chaude savonnée. Ne pas admettre
de I’eau sur le corps de I'appareil (1).

P Rincez les parties lavées de |I'appareil a I'eau

de robinet et laissez sécher complétement avant de les assembler.

P Assurez-vous que le bouton marche/arrét (5) se trouve en posi-

tion OFF («arrét»).

NOTICE D’UTILISATION

N

w

oo

N

oon

Guide d’assemblage

()

1. Pour fixer la partie active (8) sur le corps de
— I"appareil (1), introduisez-la dans I’ orifice dans
s le corps de I’appareil jusqu’ au butoir. En maite-

nant par une main la partie active (8), serrez par

# I’autre la manivelle du fixateur de la partie ac-

tive (11) dans le sens des aiguilles dune montre.

Introduisez la vis transporteuse (4) & I'intérieur de la partie active

du hache-viande (8), comme indiqué sur le dessin A; tournez la

vis transporteuse (4) jusqu’a ce que son bout entre dans I'encoche
appropriée du moteur.

. Placez le couteau en croix (2) sur le bout de la vis transporteuse

(4), la partie arrondie du couteau (2) tournée en direction de la
vis transporteuse (4), et la partie plate, en direction du disque
perforé (3). Assurez-vous que le couteau en croix (2) est fixé
correctement.

Placez le disque perforé (3) au-dessus le couteau (2) de fagon &
faire coincider les saillies du disque avec les encoches de la partie
active (8).

Serrez la bague de serrage (12) jusqu’a butée.

Placez la cuve de chargement (7) au-dessus de la bouche et
pressez en bas jusqua la fixation.

Maintenant le hache-viande est prét & I’ opération.

Utilisation de lappareil

Installez le hachoir sur une surface horizontale séche, plane et plate.
Enlevez |’emballage de la viande. Enlevez tous les os, tendons et
membranes de la viande avant de la hacher. Découpez la viande
en morceaux dont la taille permet de les placer facilement dans le
goulot de la partie utile (8).

Assemblez |"appareil et connectez-le au secteur a la tension
conforme aux indications sur |’ appareil.

Mettez la viande dans I’auge de chargement (7).

Branchez |I'appareil en mettant le sélecteur (5) en position «I».
Poussez graduellement la viande dans le goulot & |'aide du
poussoir (15). Ne pas pousser trop fort.

Alafin d'utilisation, arrétez |’ appareil et débranchez-le du secteur.

(V3uatone 12



Note:

— Le hache-viande traite jusqu’a 1 kg de la viande crue par
minute.

— Si le fonctionnement ralentit ou le moteur s’est arvété, il est
probable qu'une partie de la viande a obstrué I'appareil.
Dans ce cas il est nécessaire d'arréter le hache-viande
immédiatement. Pressez le bouton de renversement de
marche (6) ceci changera la direction de rotation de la
uis transporteuse (4), ce qui facilitera le mouvement de
la viande dans la direction opposée. Relachez le bouton
de renversement de marche (6) et remetteg le hache-
viande en marche. Si la viande bouche ' appareil de
nouveau, arrétez-le et déconnectez-le du réseau.
Démontez et lavex 'appareil comme indiqué dans la
notice ci-dessus.

Utilisation du dispositif a «kebbeh »

ANCAIS

—_

. Insérez la vis transporteuse (4) dans la partie utile (8) du hachoir. | =™

2. Installez sur la vis transporteuse (4) le dispositif a kebbeh (13). | -
Assurez-vous que les dents du dispositif ( 13) ont coincidé avec les
encoches sur la partie utile (8). Serrez I’anneau détanchéité (12).

3. Fixez la partie utile assemblée sur le corps de I'appareil (1).

4. Installez I'auge pour les aliments (7). L'appareil est prét au

fonctionnement. Vous trouverez la recette de préparation de

kebbeh dans la section «Conseils utilesy.

Ultilisation de ’entonnoir a saucisson

—_

. Insérez la vis transporteuse (4) dans la partie utile (8) du hachoir.

2. Placez le couteau cruciforme (2) et le disque perforé au diamétre
des orifices 4 mm sur la vis transporteuse (4) comme décrit ci-dessus.

3. Passez le bout étroit de I'entonnoir (14) & travers |'anneau
détanchéité (12), et fixez sur la partie utile (8).

4. Fixez la partie utile assemblée sur le corps de |"appareil (1).
Installez I’auge pour les aliments (7).

5. Placez!’enveloppe a saucisson sur |’ entonnoir ( 14) pour remplissage.

6. Mettez le mélange & saucisson dans I'auge (7). Branchez

|"appareil. Dirigez le mélange a I'aide du poussoir (15).

L’enveloppe & saucisson se remplira automatiquement.

MAINTIEN ET NETTOYAGE

o 1. N’oubliez pas de nettoyer le hache-viande
aprés chaque utilisation.

. Arrétez le hache-viande et déconnectez-le du
réseau, assurez-vous que le moteur s'est
arrété.

. Tournez la manivelle du fixateur de partie ac-
tive (11) contre le sens des aiguilles d’une
montre et enlevez la partie active (8) du moteur.

13 (Vzsuatone



Dévissez la bague de serrage (12).

Enlevez le disque perforé (3), le couteau en croix (2) et la vis

transporteuse (4) de la partie active du hache-viande (8).

6. Enlevez les restes de la viande des superficies intérieures de la
partie active (8).

7. Laveztoutes les piéces de |'appareil (& I’exception du corps et du
cdble) a1'eau tiéde savonnée et laissez sécher complétement avant
I"assemblage. Ne pas utiliser de détergents trop forts et abrasifs.
La cuve pour la viande (7), le poussoir (15), la partie active (8) et
la vis transporteuse (4) peuvent étre lavés dans un lave-vaisselle.

8. Aprésle lavage de |'appareil laissez bien sécher toutes les parties
métalliques pour éviter la corrosion.

9. La partie extérieure du hache-viande peut étre nettoyée a I'aide

dun tissu légérement humide sans pilosité et sans additifs. Ne pas

plonger le corps de I'appareil (1) dans I'eau.

Note:

— Ne pas utiliser I'alcool, 'essence et autres produits de ce
type pour nettoyer I'appareil.

o~

— Pour éuiter la corrosion, enduisez régulierement d’huile le
disque perforé et le coutean en croix.

— Si wous n'utilisex pas I'appareil, gardez-le dans un endroit
sec, sauf et hors d’atteinte des enfants.

CONSEILS UTILES

Préparation de «Kebbé»

Recette de préparation de I’enveloppe de
«Kebbé»:
Agneau, veau ou beeuf sans graisse* —450 g

Farine* -150-200 g
Clous de girofle moulus —1 cuillére & thé.
Noix de muscade —1 cuillére & thé.
Chili en poudre -1 pincée
Poivre moulu -1 pincée

*  Utilisation de plus de viande et moins de farine pour le mélange

améliore la consistance et le goit du plat.

Passez la viande par le hache-viande trois fois (la premiére fois,
en utilisant le disque perforé aux trous de diamétre moyen, ensuite
deux fois en utilisant le disque perforé aux petits trous) et mélangez-
le avec les autres ingrédients. Passez le mélange obtenu par le hache-
viande trois fois de la méme facon.

Enlevez le disque perforé et le couteau en croix du hache-viande.

Installez le dispositif & faire le «<kebbé» au bout de la vis de fagon
a les faire coincider. Vissez la bague de serrage.

Formez les enveloppes de «kebbé» et faites congeler Iégérement.
Ensuite remplissez les enveloppes de farce et faites frire & I huile d’ olive.

Farce de viande:

Agneau -100g¢g

Huile d’olive — 1,5 cuilléres & soupe.

Ognon haché menu -1,5 cuilléres & soupe.

Clous de girofle moulus —1/5 cuilléres & thé
(DBinatone 1



Sel —-0,5 cuilléres a thé

Farine —1,5 cuilléres & soupe

Faites frire I’agneau jusqu’a la couleur marron et mélangez tous
les autres ingrédients avec I’agneau haché. Remplissez les enveloppes
de «kebbé» de ce mélange et faites frire.

Farce de légumes ou de ris:

Brocolis cuit (ou courgettes, ou ris cuit)250 g

Remplissez les enveloppes de «kebbé» de cette farce et faites frire.

RECYCLAGE
<)

Appareils électroménager doit étre utilisés avec
le moindre tort pour I’environnement et en conformité
desrégles d’ utilisation des déchets dans Votre région.
Pour recycler |'appareil correctement, il suffit de le
porter dans le centre local de traitement des déchets.
Pour|’emballage de nos appareils, nous utilisons uni-
quement les matériaux recyclables. Donc, le carton et le papier peuvent
étre recyclés avec d’autres déchets en papier.

SERVICES APRES VEN

Si votre appareil ne fonctionne pas ou fonc-
tionne mal, adressez-vous & un centre agréé
pour consultation ou réparation.

)
<
O
Z
<
oz
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La garantie nest pas valable dans
les cas suivants :

» Non-respect des mesures de sécurité susmen-
tionnées et des régles d’exploitation.
Utilisation commerciale (utilisation dépassant les besoins person-
nels ménagers).
Connexion au réseau & une tension différente de celle indiquée
sur |'appareil.
Mauvais maintien (pénétration des liquides, de la poussiére, des
insectes et d’autres corps étrangers & |'intérieur de |’appareil).
Effort excessif pendant |I’exploitation de I’appareil ou autres
endommagements (défauts mécaniques survenus suite &
I’exploitation incorrecte, la percussion ou la chute de I’ appareil).
Réparation ou changement des piéces de |'appareil, effectué par
une personne non-autorisée ou hors du centre de service autorisé.
P Accidents tels que la foudre, I'inondation, I'incendie ou autres
circonstances de force majeure.

vV v v v
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Les caractéristiques peuvent étre changées par la société
“Binatone” sans aucune notification préalable.

Le délai de garantie et autres pieces sont indiqués dans le ticket
de garanti joint & I'appareil.

Durée de service: 3 ans du jour d’ acquisition.

Fabricant: Binatone Industries Ltd, Grande Bretagne, Wembley,
1 Beresford Avenue, Vitabiotics House (Binatone Industries Ltd,
Grande Bretagne)

Fabriqué en R.P. Chine pour Binatone Industries Ltd, Grande
Bretagne
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Msacopy6ka MGR-1000

BHMMOTENBHO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO NEPes, NEPBbIM UCMONb30BA-
H1eM, 4To6bl 03HAKOMMTLCS ¢ paboToi Hoeoro npubopa. Moxxanyii-
€Ta, COXPAHUTE UHCTPYKLMIO ANS AANbHEALLIMX CIPABOK.

MEPbBI BE3OITACHO

Bo Bpems akcnnyaraumm npubopa scerpa cobnio-
b &5 AaiTe cneayiowme Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTH:
H‘/ P [lepea nepBbLIM UCNONB3OBAHWEM NPOBEPbLTE,

W @: COOTBETCTBYET JIM HAMPSXEHUE, YKA3AHHOE HA
npubope, HANPSXEHUIO 3NEKTPUYECKONH CeTH B

Bawem gome.
» WUcnonssyiite npubop Tonbko B uensx, npegyc-

MOTPEHHbIX AAHHOM MHCTPYKLMEN.

P Mcnonbsyiite Tonbko npucnocobnenus, BxoaswMe B KOMMIEKT
npubopa.

P Bo usbexaHne NopaxeHus aneKTPMYECKUM TOKOM HE MOrpy-
XKawTe NPpM6op, BUNKY UK 3N1eKTPUUYECKUIA LUHYP B BOoAy
unu apyrue xuakoctu. Crasbre npubop B TaKMe MeCTa, rae oH
He MOXET ynacTb B BOAY Mnu apyrue xupkoctu. Mpu nonapanmm
BOAbI HA NPMBOP, HEMEeAIEHHO OTKAIOYUTE ero oT ceTi. He nonb3yi-
Tecb npuBopoM, ynaswimm e Bogy. OTHecuTe ero B ynonHOMOYEHHbIN
CEPBMUCHBIM LIEHTP.

P He ponyckaitte peteit k pabote ¢ npubopom 6es npucmotpa
B3POCHbIX.

» Ecnu wrencenbHas Bunka npubopa He coBnapaer no
KOHCTpYKuuu ¢ Bawen posetkoi, o6parurech 3a no-
MOLLbIO K CMeLManucry.

» MpumeHeHUe PA3AUYHBIX NEPEXOAHUKOB MOXeT

npuBecTU K nopye npuéopa u npekpalLeHUIo rapaH-

TUIHBIX 06513aTeNbCTB.

He ocraensiite BknoueHHbIM B ceTb npubop 6e3 BHUMAHMS.

Bo n3bexaHne neperpy3ku anekTpU4ecKoMn ceTH He NoaktoYanTe

Apyron npubop BbICOKOW MOLLHOCTM K TOM Xe CeTH, K KOTOpPOM

noaknioyeH eaw npubop.

OTtcoeauHsiiTe Npu6op OT ceTn nepep NepemeLLeHUeMm ¢

OJHOr0 MEeCTa HA APYroe 1 nepep, YUCTKOW U XPAHEHUEM.

Hukorpa He TaHuTe 30 WHYpP Npu oTknlo4YeHun npubopa ot ceTy;

BO3bMMTECH 30 LUTEMCESbHYIO BUIIKY M BbIHbTE €€ M3 PO3ETKM.

He ponyckaiTe conpukocHoBeHMs WHYpa MM camoro npubopa

C HArpeTbIMU MOBEPXHOCTIMM.

Pacnonaraiite npubop v WwHyp TaK, 4T06bl HUKTO HE CMOT CYHAHHO

3a4eTb WHYP U ONPOKUHYTb NpUBOp.

He nonb3yitech npubopom ¢ NoBpeXAeHHbIM 3NEKTPUYECKMM

WHYPOM MAM LITeNncenbHoM Bunkoi. He nbitantecs oTpeMoHTH-

poBaTh NpMBOP CaAMOCTOATENLHO. 3AMEHA 3NEKTPUYECKOTO WHYPA

M WITENCENbHOW BMAKM AONXKHA MPOM3BOAMTLCS TONBLKO B

YMONHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

P Hukorpaa He paszbupaiite npMBop CAMOCTOATENLHO; HENPABUILHAS
c60pKa MOXET MPUBECTH K MOPAXKEHUIO INEKTPUYECKMM TOKOM BO
BpEMs NoCneayloLero Mcnonb3osanus npubopa. Bce peMoHT-
Hble PaGoTbl AOJKHBI NPOU3BOAUTLCS TONBLKO B YNoOn-
HOMOYEHHOM CEPBUCHOM LieHTpe.

\ A4
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P He nonbayiiteck npubopom B 30HAX, rAe B BO3AYXE MOTYT coaep-
KATbCs CMECH FOPIOYMX FA30B, NAPLI NEFKOBOCMAAMEHSIOLLENCS
XMAKOCTM UAM B 30HAX, FAE B BO3AYXE MOTYT COAEPXATLCS roptoyme
MbIAW MAW BONOKHA.

P> 3toT npubop NpepHA3HAYEH TONBKO ANS AOMALUHErO MCMONb30-
BOHWS M HE NPeAHA3HAYEH AN KOMMEPYECKOTO M MPOMBILLIEHHOTO
MCMONb30BAHMS.

P> BuinonHsiTe Bce TPeGOBAHMSA AQHHOM MHCTPYKLMM.

P He nonbayitech npuBOPOM, MMEIOLLUM MEXAHUYECKME NOBPEX-
neHus (BMSTUHBI, TPELLMHBI U T.N.), npoBepbTe ero paboTtocno-
coBHOCTb B 6IMXKAHLIEM YNOTHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

CITEUMAABHBIE MEPDBI

BE3OITACHOCTM

P lepen BkNlOYEHMEM BHUMATENBHO OCMOTPHUTE
npubop Ha HanM4Me BMAMMBIX MEXAHUYECKUX
noBpexXAeHMH, a Takxe ybeanTech B NPABUALHOM
YCTAHOBKE PEXYLWMUX AMCKOB U HOXEN M MX

HOAEXHOM KpemnneHuu.

@ P Mpu obHapyxeHnn (Bo Bpems pabotsl) sanaxa

rapM, NOCTOPOHHMX 3BYKOB MM YMEHbLUEHMs

MowHOCTH paboTbl, HeMeAneHHO oTKnlo4uTe npubop oT

NUTAIOLLLEN CETH, BbIHYB LUHYP MUTAHMS M3 PO3ETKH, MPOU3BEANTE

ouncTKy macopybku. Ecnn nocne atoro HopmanbHas pabota He

BO306HOBMUTCS, 06PATUTECH B YNONHOMOYEHHbIH CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bo usbexaHue TPABM AN 3arpy3KuM MACa MCMONb3yMTE TONLKO

WTATHLIM Tonkatens. He satankueaiTte Msco pykamu.

He skniouaiite npubop exonocryio.

Mepen cMeHoOM pexyLMX AMCKOB M HACAAOK OTKAlouYMTE NpMBOp

OT ceT.

He nogHumaiiTe u He nepeHocute Mscopybky Bo Bpems paboTbl.

Bce nepemeluenus ocylecTensinTe Npyu OTKIIOYEHHOM MUTAHMM.

Bpems HenpepbiBHOM paboTbl MAcOpyBKM He AOMKHO NPEBLILLATL

15 MunyT.

vV v Vv VY
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ITPUBOPA

Pucynox A:

1. Kopnyc c anexrpoasurarenem

2. KpectoobpasHbiit HOX M3 HepXaBeloLuei cTanu

3. 3 nepdopMpOBaHHBIX AMCKA U3 HEPXABEOLLEN 2
CTQNM C OTBEPCTUSIMM PA3HOTO AMAMETPA ’75 i’?ﬂ

WHek ~~/

Knonka Bkn./Bbikn.

KHonka pesepc

3arpy304Hbli IOTOK AN1sl MSICa

Pa6ouas 4acTb M3 HepXXaBEIOLLEM CTANM CFOPSIOBMHOM ANs MOAAHM MACA

. Mecro ans xpaHenus wHypa (cM. pucyHok B)

10.Heckonb3swme HOXKM

11.Pyuka ¢pukcatopa paboueit yactu

omNoaN
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12.YnnotHuTeNnbHOE KONbLO
13.Mpucnocobnenne pns npurotoenexmns kebbe
14.BopoHka ans usrotoenexns konbacok
15.Tonkarens

INTEPEA MCITOAB3OBAHMEM

P BuimoitTe kpectoobpasHbii HOX (2), nepdopu-
poeaHHble aucku (3), 3axnmHoe konbuo (12),
wHek (4), Tonkarens (15), 3arpy3souHbiii notok
ans msca (7) u pabouyio yactb (8) B ropsauei
MbinbHOM Boge. He ponyckaite nonapanus
Bopbl Ha kopnyc npubopa (1).

» OnonocHute BbiMBITBIE HYacTH npubopa Bopo-
NPOBOAHOMN BOJOM M MONHOCTBIO BbICYLUMTE NPEXAE, YeM cobUpaTh.

P Y6enutecs, uto kHOMKa BKA./BbIKN. (5) HOXOAKUTCS B NONOXEHMM
OFF («BbiknioueHO»).

MHCTPYKLIMS ITO

OKCITAYVATALINMN

UuCcTpyRUMNM 1o c6opkre

&
N
1. Yro6bl 3akpennTs pabouyto yacts (8) Ha kopnyce
— npubopa (1) ectaesTe ee B oTBEpCTHE B KOPNYyCe
= Mmscopybku po ynopa. OpHol pykoi npuaep-
XuBaiTe pabouyio yacts (8), a spyroi sataHuTe
pyuky dukcatopa pabouei yactu (11) no yaco-
BOM CTpersike.

2. Bcraebte wHek (4) eHyTpb pabouei yactn mscopybku (8), kak
nokasaHo Ha pUcyHKe A; nosopaunsaiite wHek (4) o Tex nop,
NoKa ero KOHeL, He NONAAeT B COOTBETCTBYIOLMIA NA3 ABMraTENS.

3. TNomectute kpecToobpasHbIi HOX (2) Ha KoHeL, LHeka (4) Tak, YToBbi
30KpYrNeHHas 4acTb Hoxa (2) 6bina obpalueHa B CTOPOHY LUHEKA
(4), a nnockas 4actb B cTopoHy nepdopupoearHoro aucka (3). Y6be-
[MTECH B TOM, YTO KPECTOOBPA3HbIN HOX (2) 3aKpenneH NPABUALHO.

4. Momectute BbIGPaHHBIK NepdopupoBanHbii auck (3) nosepx
HOXa (2) Tak, 4To6bl BLICTYMNbI HO AMUCKE COBMECTUAMCH C yrnybne-
HUsMM paboueit yactu (8).

5. 3akpytute saxumuoe konsuo (12) go ynopa.

6. Tomectnte 3arpy3ouHbiif NoTok (7) NoBepX rOPNOBUHBI U HOXMMUTE
BHM3 10 30KpPEnneHus.

7. Tenepb mscopy6Ka rotoBa K aKCMAyaTaLmM.

Ucnoap3oBanne nmpmubopa

1. YcraHoeuTe MscopybKy Ha CyXylo, FAAKYIO U POBHYIO FOPU3OH-
TQNbHYIO MOBEPXHOCTb.

2. Ypanute ynakoeky ¢ msca. BeipexbTe Bce koctH, cyxoxunus u
NNEeHKM U3 Msca Nepea ero MamenbyeHueM. Paspexste msaco Ha
KYCKM Takoro pasmepa, 4Tobbl oHM cBOBOAHO NOMeLLanuch B
ropnoeuHy paboueit yactu (8).

3. Cobepute npubop 1 NOACOEANHUTE €rO K CETU C HAMPSXKEHUEM,
COOTBETCTBYIOWMM MHPOPMAUMK Ha npubope.
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Monoxwute maco B 3arpy3ouHbii notok (7).

Bkniounte npubop, ycraHoeus eeikntouatens (5) e nonoxerue «|».
MocTeneHHO NPOTANKUBAITE MSCO B FOPNIOBMHY C MOMOLLBIO
tonkarens (15). He paeute cnmwkom cunsbHo.

Mo oKOHYAHMM MCNONb30BAHMS BLIKNIOYMTE NPUBOP M OTCOEANHNTE
ero ot cem.

[Tpumenanue:

— Macopybra usmervuaem 0o 1 xz cotpozo msca 6

MUHYILY.

— Ecau paboma samedruracy uru 0Buzamern

—_

ocmarnobuncs, Beposmio, 4mo Hexomopoe
Koaunecmbo msaca sacmpsaro 6 macopybdre. ITpu
IMOM HEOOXOIUMO CPA3Y Ke BoikAIOULIMD
msacopybry. Haxmume na xnonxy pebepe (6)
amo usmenum nanpabrenue Gpawerus wiexa
(4), umo cnoco6cmByem d6uckeruio maca 6
npomubonoroxnom Hanpabrenuu. Omnycmume
kronxy pebepc (6) u 61o6v Gxarouume
msacopybiy. Ecau xxe maco cnoba sacmpebaem 6
mscopybie, Boixarouume ee u omcoedunume om
cemu. Pasbepume u Goimotime npubop cozracHo
npubederroim Golue UHCIPYKUUIM.

Mcnoansosanmne HacapAku «Keboe»

. Bcraebte wHek (4) eHyTpb paboueit yactu (8) macopybku.

Ycranosute Ha wHek (4) Hacaaky ans npurotoenenns «Ke66e»
(13). Y6eputecs, uto uictynsl Ha Hacaake (13) cosnanu ¢
yrny6nenunamu B pabouert yactu (8). 3akpyTute ynnoTHuTensHoe
konbuo (12).

3akpenute cobpaHHyto pabouyio yacTs Ha kopnyce npubopa (1).
Ycranosute notok ans npoayktoe (7). Npubop rotoe k paborte.
Peuent npurotosnenns «Ke66e» Bl HanpeTe B pasgene
«[onesHsbie coseTsl».

-~

PYCCKH1H

Ucnoap3oBanue BOPOHKHU AASI U3TOTOBACHWMS

—_

KOADGACOK

. Bcraebte wHek (4) eHyTpb paboueit yactu (8) macopybku.

Momectnte KpecToobpasHbIM HOX (2), NnepPOpPMPOBAHHBIM ANCK
C AMAMETPOM OTBEPCTHIA 4 MM Ha LWHeK (4) KaK OnUCaHo Bbilue.

. TMpopeHbTe y3kuit koHel, BopoHku (14) ckBo3b ynnoTHUTenbHOE

konsuo (12), sakpenute Ha pabouer yactu (8).

3akpenute cobpaHHyto pabouyio yacTs Ha kopnyce npubopa (1).
YcraHosute notok ans npoaykros (7).

Momectute obonouky ans konbacok Ha soporky (14) ans
3anonHeHus.

Monoxwute cmeck ans konbacok B notok (7). Bknounte npubop.
Hanpaensite cmecs ¢ nomowsio Tonkartens (15). O6onouka ans
Konbacok Np1 3TOM 3ANOHAETCS ABTOMATHHECKM.
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He 3a6biBaiite 4nMcTUTL MAcOpY6Ky KaXAbIM

pa3 nocne MCNoNb3OBAHMS.

Buikniounte u otcoepmHuTe msacopybky ot cetn

1 y6eamnTech B TOM, 4TO iBMraTENb OCTAHOBMICS.

MoeepHuTe pyuky dbukcatopa pabouer yactu

(11) npoTB YACOBOW CTPENKU U CHUMMTE

pabouyto yacts (8) c asurarens.

4. Packpytute 3axmumHoe Konbuo (12).

5. Cuumute nepdopuposaHHsbii auck (3), kpectoobpasHbii HOX (2)
1 wHek (4) c paboueit yactn macopybku (8).

6. Ypanute ocTatkyM MAca € BHYTPEHHMX NOBepxHocTei paboueit
yacty (8).

7. BbiMoiiTe Bce aeTanu (3a MCKNlOYEHMEM KOPNYCA M LWHYPA) TennoM
MbIIbHOM BOAOM M MONHOCTbIO BhiCywMTe nepeps c6Gopkoi. He
Mcnonb3ynTe CUNbHOAEUCTBYIOWME U aBpa3nBHbIE MOKOLWME
cpeactsa. Jlotok ans maca (7), tonkatens (15), pabouyto yacts
(8) v wHek (4) MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MALLMHE.

8. Mocne MbITbs NpUBOPA TLLATENBHO NPOCYLUMTE BCE METANNMYECKME
4acti, utobbl M36exaTh KOPPO3MM.

9. BHewHIo0 4acTb MACOPY6KM MOXKHO OYUCTUTb C MOMOLLBIO Crierka
BIQXKHOM Markoi Tkauu 6es Bopca 1 6e3 gobaeok. He norpyxaiite
kopnyc npubopa (1) & sopy.

[Tpumenanue:

— He ucnoav3yiime cnupm, 6ensun u dpyzue nodobrvie
BewgecmBa Ira wucmxu npubopa.

— Bo usbexcarue xopposuu pezyrspro cmasvibarime
nepgopupobarmoiil Quck u Kpecmoobpasnviil
HOX PACTUMEADHOIM MACAOM.

— Ecau 6ot ne ucnorvzyeme npubop, xpanume ezo 6
6e301acHoM, Cyxom mecme, HedoCmynHom 0As
demetl.

TTOAE3HBIE COBETbBI

PenenTt npurorosaenn:a «Keboe»

: Ang BHewHen o6onouku «Ke66e» norpe-

~ 6GyeTtcs:
. MoctHas 6apaHuHa, TeNSTUHA MAK roBsguHa ™
-450r
Myxka* -150-200 r
Monortas reosguka —1 yaiH. n.
MyckaTtHbi opex —1 yaiH. n.

Mepew, ynnu, YepHbIM MONOTLIM NEPeEL, MO BKYCY
Mcnonb3osaHWe GonbLIEro KOAMYECTBA MACA M MEHbLUEro KOnW-
4eCTBA MyKM ANS CMECH yNyuLIaeT KOHCUCTEHLMIO U BKyC Bnioaa.
MpoeepHuTe Msco yepes macopybky Tpu pasa (nepebiit pas
mcnonb3ys neppopMPOBAHHbIN AMCK C OTBEPCTUSIMM CPEeAHEero
pasmepaq, a nocneayolme ABA pA3d AUCK C OTBEPCTMSIMM MESIKOro

*
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pasmepa) M cMelaiiTe C OCTANbHBIMM MHTPeAUEHTAMM. Takxe
NPOBEPHM1TE NONYYEHHYIO CMeCh Yepes Macopy6Ky Tpu pasa.

Ycranosute Hacapky «Ke66e», chopmyiite BHewwHMe 060n04KM
M CNerka 3aMopo3bTe MX. 3aTeM HaMOHMUTE 3T 06004YKM HAYMHKOM
1 oBxapbTe B ONIMBKOBOM Macre.

Hauunka:

BapanuHa -100r

OnuekoBoe Macno -1,5ct.n

Menko HawwuHkoBaHHbIM penyatsii nyk—1,5 ct. n.
MonoTas reosamka —1/3 4 NOXKM

Conb —-0,5 yaitHoM noxku
Myka —1,5 cronosbie noxku

Mpokpytute 6apanunHy Ha mscopybke oauH MaM pBA pasa.
Penuateit nyk obxapbTte B Macne go 3onotucroro useta, pobasbte
M3MenbueHHylo 6apaHUHy, NpSHOCTH, conb U MyKy. Hanonnute
obonouku «Keb6e» ato cmecbio M obxapsbTe.

«Ke66e» MoxHO dpaplumposats no6bIMM NPOAYKTAMM: TyLUEHON
KanycToM, KABAYKAMM, BAPEHBIM PUCOM M T.A.

OnekTpobbiToBOM npubop ponxeH 6biTh
YTUAU3UPOBAH C HOMMEHbWIMM BPEAOM Ans
OKpYXaloLel cpeasl U B COOTBETCTBMM C NPABUAAMM
no yrunusaumun otxopos B Bawem pervone. Ons
NPABUABHOM yTUAM3AUMM NpuBOpa AOCTATOYHO
OTHECTM €ro B MECTHbIM LeHTp nepepaboTku
BTOPMUYHOTO Cbipbs. [1ns yNaKoBKM NpoM3BOAMMBIX
HAMMU NPUBOPOB MCNONb3YIOTCA TONBKO 3KONOFUYECKMU YUCTbIE
Mmatepuansl. [loatomy KapToH 1 GyMary MOXHO yTMAM3UPOBATb BMECTE
¢ 6yMaXHBIMM OTXOAAMM.

2 (Vzsuatone
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TTOCAEITPOAASKHOE

OBCAY’KMBAHME

Ecnu Baw npubop He paboTtaet unum pabota-
eT nnoxo, o6paTMTECh B YNONHOMOYEHHbINA
CEPBMUCHBIA LEHTP 30 KOHCYNbTAUMEN MM pe-
MOHTOM.

l'apanTia ne
PACITPOCTPAHSIETCS B CACAYIOIIUX
CAYyYAsX:

Mpu HecobniopeHNM onMUCaHHbIX Bbilue Mep 6e3onacHocTH u
MHCTPYKLMM NO KCMNYaTALMM.

Mpyu Mcnonb3oBaHMM B KOMMEpPYeCKMX Lensx (Mcnonb3oeaHue,
BLIXOASALLEE 30 PAMKM NMUHBIX BbITOBBIX HYXA).

Mpu nopknNioYEHUM B CETb C HAMPAKEHUEM, OTIMYHBIM OT
yKasaHHoro Ha npubope.

Mpyu HeHaanexawem yxoae (MPOHUKHOBEHWM XMAKOCTH, MbIK,
HOCEKOMbIX M Ap. MOCTOPOHHMX MPEAMETOB M BELLECTB BHYTPb
npubopa).

MpH NPUMEHEHNM USIUWIHWUX YCUIMM BO BPeMs 3KCMyaTaumu
npubopa MnM noBpexaeHUsX APYroro poaa (MexaHuuecknx
NOBPEXAEHUI B pe3ynbTaTe HENPABMILHOM SKCMyaTauMm, yaapa
unu nagenus npubopa).

Mpy1 HECAHKLMOHUPOBAHHOM PEMOHTE MAM 3aMeHe 4YacTei
np1bopa, OCyLLeCTBNEHHbIX He YNONHOMOYEHHbIM HA TO NIULLOM
MM CEPBUCHBIM LEHTPOM.

Mpw HecHACTHBIX CNYYAsX, TAKMX KAK: YAAP MOSIHMM, 3aTONNEeHMe,
noxap 1 uHble Gpopc MAXOpPHbIe 0BCTOSTENbCTBA.
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XapaktepucTukn MoryT 6biTh M3MeHeHbl KomnaHuei Binatone 6e3
KAKoro-nMbo yBepoMneHus.

[ApaAHTUMHBIA CPOK M ApYrMe AeTANU yKAsaHbl B FAPAHTUMHOM
TANOHe, KOTOPLIM Npunaraetcs kK npubopy.

CpoK cnyX6bl: 3 ropa co AHs NOKYNKM.

UsroroButens: Binatone Industries Ltd, Great Britain, Wembley,
1 Beresford Avenue, Vitabiotics House (Bunaton Mupactpus Jltg,
Bennko6purtaHms)

Cpenano 8 KHP gns Binatone Industries Ltd, Benuko6putaHnus
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M’acopy6ka MGR-3030

YBaXHO npounTanTe IHCTPYKLlo Nepes nepLUMM BUKOPUCTAHHSIM,
wob osHaiomnTHCs 3 poboTolo Hoeoro npunagy. Byab nacka,
36epexiTb IHCTPYKLUilO ANY NoAanbLIMX AOBIAOK.

3ACOBU BE3TTEKU

Mig yac ekcnnyarauii npunaay saexan foTpu-

MyMTeCb HOCTYMHWUX Mip obepexHocTi:

P [lMepen nepwuM BUKOPUCTAHHSM nepesipTe, 4u
BiANOBiAGE HAMPYra, 3a3HAYEHA HA MPMAAAI,
Hanpysi enekTpuyHoi Mepexi y Bawomy 6yauHky.

P BukopucTOBYi TE NpuUnap TinbkM 3 MeTOI, Nepea-
6aueHOI0 AAHOIO IHCTPYKLIEID.

BukopucToByiiTE TiNbKM NPUCTOCYBAHHS, O BXOAATb Y KOMMAEKT
npunaay.

LLLo6 yHWUKHYTM NOpPa3KM eNneKTPUYHUM CTPYMOM HE 3aHYypIoiTe
NpUNag, Y4 BUJIKY eSIEKTPUYHOTO LUHYPY Y BOAY YU iHLWi
BuAM piamHu. Craste npunag y Taki micus, Ae BiH He MoXe
ynactv B Bogy 4u iHwi BuaM piguun. lMpu BnyyenHi Bogu Ha
npunag, HeramHo BiAKIOYUTL Moro Big Mepexi. He kopucraitecs
NPUNQAOM, LLO YNAB Y BOAY, BiAHECITb HOrO B CEPBICHMM LIEHTP.

» He ponyckaiite pitent po po6otn 3 npunapom 6es pornapy
OPOCAUX.

P> (kwo wrencenbHa BUAKA Npunany He cnisnapae sa
CBOEI0 KOHCTPYKUi€lo 3 Bawolo poseTkolo, 3BepHiTbes 3a
AOMOMOrOI0 0 YNOBHOBMXEHOrO CEPBICHOIO LIEHTPY.

P> BuKOpPUCTOHHS Pi3HUX NepexiagHUKIB MoXXe npu3BecTu

AO NCYBAHHS NpUAAAY TA NPUNUHEHHIO FTAPAHTIMHUX

3060B’513aHb.

He sanuwaiite BknioyeHunit y mepexy npunap 6es yearu.

LLlo6 yHMKHYTM nepeBaHTAXEHHsS eNeKTPUYHOI Mepexi He

NiAKAIOYAMTE iHLWIMH NPUAAK BUCOKOT MOTYXHOCTI A0 Ti€i X MepeXxi,

A0 KO NiAKMIOYEHMI BAL NPUNAga,

> Bia’eaHyite npunap Big mepexi nicng 3akiHYeHHs

BMKOPUCTUHHS, Nepep nepemilleHHs M 3 Of4HOro micus

Ha iHLWe i nepep YMLLLEHHAM.

Hikonu He TarHiTh 30 WHYp Npu BigKnoYeHHI Npunagy Big Mepexi;

Bi3bMiTbCSl 30 LUTEMNCENbHY BMUIKY i BUMMITB ii 3 pO3eTKM.

He ponyckaire 3iTKHEHHS LWHYPA Y4 CAMOTO NPUAGAY 3 HAFPITUMM

MOBEPXHAMM.

Postawosyite npunag i WHyp TaK, Wob6 HIXTO He 3Mir BUNQAKOBO

3AYENUTH LWIHYP | NEPEKMHYTH NpUNaa.

He kopucTaiTecs npunaaoM 3 yLIKOAXKEHUM ENEKTPUYHUM LIHYPOM

4u WirencenbHolo Bunkoto. He HamaramTecs BigpeMoHTyBaTH Npunag,

CAMOCTINHO. 3aMIHA ENEeKTPMYHOrO LWHYPA i WTEncenbHoi BUAKK

NOBMHHA BUPOBAATICS TiNbKM B CEPBICHOMY LIEHTPI.

P Hikonu He po3bupaiite npunaa camocTiiHo; HenpasunbHa 36opka
MOXe MPU3BECTU A0 NOPA3KM ENIEKTPUYHMUM CTPYMOM Mif 4ac
HOCTYNHOrO BUKOPUCTaHHs npunagy. Yci peMOHTHI po6oTtu
MOBUHHI BUPOGNATUCA TiINbKKU B CEPBiCHOMY LIeHTpi.

P He kopucTyiTecs npunapom y 30Hax, Ae B MOBITPi MOXyTb
MICTUTMCS CyMiLLi rOpIOYMX Fa3ie, Napa Nerko3anMM1cToi pignHn abo
B 30HAX, A€ B MOBITPi MOXYTb MICTUTUCS ropioyi nMn a6o BONOKHA.

vy
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P> Llei npunag npuUsHaYeHUH Tinbk1 Ans AOMALUHBOFO BUKOPUCTAHHS! i
HE NPU3HAYEHUM 1Sl KOMEPLIMHOTO i MPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHSI.

P> BukoHy#Te yci BAMOIM BAHOT IHCTPYKLi.

P He kopucTyiiTecs npMnapoMm, SKMIM MAE MEXAHIYHI MOLLKOAXEHHS
(BM’'STMHKM, TpiwMHKM), nepeBipTe WOro NpauesaaTHicTb y
HAOWBAMXYOMY YNOBHOBAXEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

CITELIIAABHI 3AXOAU

BE3ITEKU

P lMepen YMUKAHHSM YBAXHO OFNSHbTE NPUIGA HA
HQASBHICTb BUAMMMX MEXAHIYHMX YLIKOAXKEHb, O
TAKOX MEePEeKOHAWTECS B NPABMIbHIM YCTAHOBL
IMCKIB | HOXIB , LLLO PiXYTb, TA Y iXHbOMY HOAIMHO-

My 30KpInIeHHi.
@ P pu eusenenni (nig yac pobotn) sanaxy rapy,
CTOPOHHIX 3BYKiB 060 3MEHLUEHHS MOTYXHOCTI

po60TH, HEFrAMHO BUMKHITL NPMNAA Bif MEPEXI, BUAHSBLUM LUHYP
XMBNEHHS 3 PO3ETKM, BUYMCTITh M’ scopybky. Akwo nicns uboro
HopManbHa po60Ta He BIFHOBMTHCS, 3BEPHITLCS A0 YNOBHOBAXEHOTO
CEepBICHOTO LIEHTPY.

P LLlo6 3ano6irt TpaeMm, Ans 3ABAHTAXEHHS M’ €A, BUKOPUCTOBYHATE
TiNbKM WTATHMM WToexay. He sawTosxyite M’ aco pykamu.

P He Bmukaitte npunaa Bxonocty.

P MMepepn 3MiHOW0 AuCKiB, WO PiXyTb, | HACAAOK BIAKMIOYITE NPUNAA,
4

4

BiA Mepexi.

He nigiimaiite Ta He nepeHocsTe M’ scopybky nig yac ii po6oTy.
Yci nepeMmilieHHs 3aiMCHIONTE NPU BiAKIIOYEHOMY XMBEHHI.
Yac 6e3nepepsHoi poboTH M'acopybkM He MOBUHEH NepeBMLLy-
Batn 15 xeunuH.

OITUC AETAAEM ITPUAAAY

Manronox A:

1. Kopnyc 3 enektpoasuryHom

2. Xpecronopi6Hui Hix i3 Hepxasitoyoi crani

3. 3 nepdoposaHnx gMcKM 3 HepxaBiloyoi cTani 3
OTBOPAMM pi3HOro fiameTpa

WHek

Knonka BmK./BUMK.

KHonka pesepcy

3aBAHTAXYBANbHMI NOTOK ANs M'sca

Po6oua yacTuHa 3 HepXaBilouOi cTaNi 3 rOPNOBMHOI ANs NoAaY
M'sica

9. Micue ans 36epiraHHs wWHypa (AMB. manioHOK B)
10.HekoB3Hi Hixkm

11.Pyuka ikcatopa pobouoi yactuHm

12.3atuckHe Kinbue

13.MpucTocysaHHs ans rotyeaHHs keb6e

14.Hacaaka ans npuroTyeaHHs kosbacok

15.WLroexay

@ NOo O A

YKPAIHCbKA
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P Bumuiite xpecronopibuui Hix (2), nepdopo-
BaHi auckn (3), satuckre kinsue (12), wHek
(4), wroexau (15), 3aBaHTAXYyBANbHMIA NOTOK
ans M'aca (7) i pobouy yactnHy (8) y rapsuii
MMnbHIM Boai. He ponyckaite noTpannsiHHs
BoAu Ha kopnyc npunagy (1).

P O6nonocHiTh BUMMTI 4OCTMHM NpUnagy BOAo-

NPOBIAHOK BOAOID TA MOBHICTIO BUCYLIiTb MOro nepeps TMM K

CKNApaTH.

P MepekoHaiTecs, wo kHonka BMK./BUMK. (5) 3HaxopuTbcs B

o O

—_

oos

nonoxenHi OFF («BuMKHeEHO»).

THCTPYKLIA 3 EKCITAVATALIII

IHCTPYKIiT MO CKAaAAHHIO

faY
N
1. LWo6 3akpinnti pobouy yactuny (8) Ha kopnyci
— npunaay (1) ycraste ii B otip kopnyca m’sco-
= py6ku po ynopa. OaHieto pykoto nputpumyiite
pobouy yacTuHy (8), a iHwol 3aTarHITL pyuKy

ikcatopa pobouoi yactuum (11) 3a crpinkoto
FOAMHHMKA.

. YcraHosits wHek (4) ycepeauHy po6ouoi yactHM M’ acopybku

(8), sk 306paxeHo Ha MasmOHKY A; nosepTaiTe WHek (4) oTy,
NoKM HOro KiHellb He MOTPANMTL Y BiANOBIAHMM NA3 ABMIYHA.

. YcraHoeith xpecTonoaibHui Hix (2) Ha kiHeus wHeka (4) Tak, wob

3aKpYreHa YacTuHa Hoxa (2) 6yna nosepHyTa y 6ik wHeka (4),
a nnocka vyactuHa y 6ik nepdoposaHoro aucka (3). Mepekonan-
Tecs B TOMY, LLO XPeCcTonoaibHui Hix (2) 3akpinneHo npasunbHo.

. YcraHosith BU6panmit nepdoposaHmii auck (3) nepen Hoxem (2)

TaK, Wob BUCTYNM HA AMCKY cniBnanu 3 nornubneHHamu pobouoi
yactuuu (8).

. 3akpyrits 3atuckHe kinbue (12) go ynopa.
. YCTaHOBITh 30BAHTAXYBANLHMI NOTOK (7) HOA rOPNOBUHOK Ta

HATMCHITb YHU3 A0 3AKPINneHHs.

. Tenep M'scopybka rotoea go ekcnnyarauii.

Buxkopmcranua nmpmnaasy

. YcraHoBith M'sicopybKy Ha CyXy, raaKy i piBHY ropM3OHTANbHY

NoBEPXHIO.

. 3HiMIiTb ynakyBaHHs 3 M’sca. BupixTte Bci Kictku, cyxoxunns u

nnisku 3 M'sica nepeg, Moro noppibHioBaHHAM. PospixTe Msico Ha
LWIMATKM TAKOrO PO3Mipy, Wo6 BOHM BiNbHO NPOXOAMAM B
ropnoeuHy po6ouoi yactuuu (8).

. Cknagits Nnpunag i yBIMKHITb HOro B0 Mepexi 3 Hanpyroo, Wo

Bignoeigae iHpopmauii Ha npunagi.
Moknagits M'sico B 3aBaHTAXYBAnbHUM notok (7).

. YBIMKHiTb Nnpunaa, yctaHoBMBLLM BUMMKAY (5) y nonoxeHHs «I».

MocTtynoso npowToexyiiTe M’'scO B rOPNOBUHY 3Q [OMNOMOroI0
wroexaya (15). He TicHiTb 3aHaaTO cunbHoO.

Mo 3akiH4YeHHi BUKOPMCTAHHS BUMKHITb MPMAAA i BideAHalTE Horo
Bif Mepexi.
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[pumimuxa:

— M’scopybra nodpionioe do 1 xz cupozo m’saca 3a
xXBurury.

— Sxwo poboma cnoBirvruracs abo duzyn 3ynurubes,
imoBipriwe 3a Bee, wio desxa KIAvKICIb M’Ca 3a-
cmpara 6 m’scopybud. [Tpu ypomy weobxiono 6io-
pazy x Buxarouumu m'acopybry. Hamucrimo na
KHonxy pebepc (6)  ye 3MIHUIMD HANPAMOK 00ep-
manns wrexa (4), wo cnpusmume pyxy m’aca 6
NPOMUALKHOMY HANPAMKY. Bidnycmimo xnoniy
pebepc (6) i 3108y ybimxrimv m’acopybry. dxuo
2K MAC0 3106y 3acmpsie 6 m’acopyoui, Gurarouinn
i1, 6i0’ednabuae 6i0 mepexxi. Posbepimy ma Gumutime
npuaad 32010 3 npubedenoro Guue IHCIMpPYKUIEo.

BuropucraHHsa HacapAkn «keboe»

1. Bcrasre wHek (4) ycepeanHy pobouyoi yactunu (8) m’scopybku.

. YcraHosits Ha wHek (4) Hacaaky ans rotyeanHs «Ke66ex» (13).
MepekoHaittecs, o BucTynu Ha Hacaayi ( 13) cnisnanu i3 3arnnbnen-
HsIMU B pobouii yacTuHi (8). 3akpyTits ywinsHioanbHe kinbue (12).

. 3akpinite cknapeHy pobouy yactuHy Ha kopnyci npunagy (1).

. Ycranosits notok ans npogykTie (7). Mpunag rotoeui ao poboty.
Peuent npurotyeanns «Ke66e» Bu sHaitgere B pospini «KopucHi
nopaamn».

N

AW

BuropucTaHHS AiVIKM AASI BUTOTOBACHHSA
KOB0Oacok

1. Bcrasre wHek (4) ycepeanHy pobouoi yactunu (8) m’scopybku.
. Mowmictite xpectonoaibHui Hix (2) i nepdoporaHmit auck i3
niameTpom oTeopiB 4 MM Ha LWHekK (4) Tak, K ONUCAHO BHLLE.

3. MpocyHbTe By3bKuMit KiHeub niku (14) kpisb ywinbHioBanbHe

kinbue (12), sakpinite Ha po6ouii YactuHi (8).
4. 3akpinitb cknapgeHy pobouy uactuHy Ha kopnyci npunagy (1).
YcraHositb noTok ans npoaykris (7).
. TMomicritb 060noHKy ans kosbacok Ha nikiky ( 14) ans 3anosHeHHs.
. Moknagaits cymiw ansa kos6acok y notok (7). YsimkHiTs npunap.
Hanpaensitte cymiw 3a gonomoroto wrosxaya (15). O6onoHka
Ans KOB6ACOK NPM LibOMY 3QMOBHIOETbCS ABTOMATHYHO.

AOT'ASIA, TA YMITTEHHSI

o 1. He 3abyeaire unctut1 m’acopybky wopasy
nicns BUKOPUCTAHHS.

. BumkHiTb Ta BineaHaiiTe M’ scopy6ky Big Mepexi
1 NePEKOHAMTECS B TOMY, LLLO ABMIYH 3YNMHMBCS.

. TMosepHitb pyuky dikcatopa pobouoi yacTuHu
(11) npoTH CTPINKM rOAMHHUKA TA 3HIMITh
pobouy yactuny (8) i asuryHa.

N

o O
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Poskpyrith 3atnckHe kinbue (12).

3Himitb nepdoposanmii anck (3), xpectonogibHui Hix (2) i wHek

(4) i3 po6ouoi yactuun M’ scopybku (8).

6. Bupanite 3anMwKM M'ica 3 BHYTPIWHIX noBepxoHb poboyoi
yactuum (8).

7. BumuiTe BCi petani (3a BMHATKOM Kopnyca Ta WHypa) Tennow
MMITHOIO BOAOIO i MOBHICTIO BUCYLUITh MEPe TUM siK cknagatu. He
BUKOPMUCTOBYMHTE CUNbHOAIIONI Ta abpasmnBeHi M1ioui 3acobu. JloTok
ans M'sca (7), wroexau (15), po6ouy uactuny (8) Ta whek (4)
MOXHQ MUTH B MALUMHI AN MMTTS NOCYAY.

8. TMicns MUTTS Npunapy peTenbHO BMCYLWLITb BCi METANEBI YACTUHM,
o6 YHUKHYTH KOPO3ii.

9. 30BHILHIO YOCTUHY M’ ACOPYBKM MOXHA BUMMCTUTH 3N1€rKa BOSOTOI0

M’ siKolo TKaHMHOO Be3 Bopcy Ta 6e3 gobaeok. He sanypioiite kop-

nyc npunagy (1) y sogy.

[Mpumimxa:

o~

— He GuxopucmoGyiime cnupm, 6enszun ma inwi
100i6HL penoBuru 0as oureHH NPUAADY.

— o6 yruxrymu koposii, pezyrspro 3masyiime
nep@opobanuii Quck i xpecmonodiorutl Hix
POCAUHHOIO OALEIO.

— Koau 6u ne xopucmyemecs npuradom 36epizaiime
11020 6 besneurnomy cyxomy micyi dari 6id dimeil.

KOPMCHI ITOPAA

ITpurorysanus «Keb66e»

> PeuenTt npurotyBaHHs 30BHilWIHbOI 060~
noHku «Ke66e»:
MicHa 6apanuHa, TenstuHa abo anosuumHa ™ —450 r

bopowHo* -150-200 r
MeneHa reosauka -1 yaiHa noxka
MyckaTtHoro ropixa -1 yaiHa noxka
Mopowok umni -1 winka
YopHui mMenenunit nepeub -1 winka

*

BukopucranHs Ginbwoi kinbkocTi M'sca Ta MeHLWOi KinbKocTi
6opoLHa Ans CyMili noniniye KOHCUCTEHLI0 i cMak Bnoaa.
Mponycrite M'sico yepes M'sacopybky Tpu pasu (nepwmi pas,
BMKOPUCTOBYIOUYM NepdOPOBAHMM AUCK 3 OTBOPAMM CEPEAHbOro
PO3Mipy, 0 HACTYNHI ABA PA3M AWCK 3 OTBOPAMM ApiGHOro po3mipy)
TO 3MilWaMTe 3 iHWKMMKM iHrpeaieHTaMu. TaKoX NPONyCTiTb OTPUMAHY
CyMiw yepes M’'sicopybky Tpu pasu. YcraHosite Hacapky «Ke66e»,
chopMyiTe 30BHIWHI 060NOHKM i Tpoxu 3amoposbTe ix. MMoTim
HAMOBHITh Lii 0BONOHKM HOYMHKOIO M 0BCMaXTe B ONMBKOBIM Ofii.
M’acHa HaumHKa:

BapanuHa -100r

MacnuHoea onis —-1,5 ct. noxku.

ToHko 3ppibHeHa umbyns  —1,5 cr. noxku.

MeneHoi reosamkm —1/3 4. NOXKM

Cinb —-0,5 yanHoi noxku

BopowHa —1,5 cronosoi noxku
(‘ Binat 28



Mpucmaxte 6apannHy Tak Wo6 BOHA OTPUMANG KOPUUYHEBUM
Konip i 3MmilanTe BCi iHWI iHrpeaieHTH 3 noppibHeHol 6apaHuHO0.
HanogHits 06onoHku «Ke66e» uieio cymilwwio i obcmaxTe.

«Keb66e» moxHa dapwmnpysatn 6yab-sKUMKU NPOARYKTAMM:
TYLIKOBAHOIO KAMyCTO, Ka6AYKAMM, BAPEHUM PUCOM TOLLO.

VTUAIBAIILS

Enekrpono6ytosui npunap mae 6ytn ytunizo-
BAHMM 3 HOWMEHLLOIO LIKOAOM AJ15 HABKOJMULLIHLOTO
CepefoBMILA TA 3riAHO 3 NPABUIAMM YTUAI3aLii
sigxopis y BawoMmy perioni. lns npaeunbHoi
yTMnisauii npuaagy 4acto AOCMTb BiAHECTM MOro B
MicLeBHit LeHTp nepepobk1 BTOPMHHOI CMPOBUHM.
Onsa ynakyBaHHs BUpoBneHMX HAOMM NpUNagis
BMKOPMCTOBYIOTLCS TiNIbKM €KONOTIYHO YMCTi MaTepianu. ToMy KapToH
i nanip MOXHA yTUNI3yBATM PA3OM 3 NANEPOBUMM BiAXOAAMM.

TTICAATIPOAASKEBE
OBCAVIOBYBAHH:I

Skwo Baw npunaa He npautoe abo npauioe
MOraHo, 3BEepHITbCs A0 OPiLINHOrO cepBicHOro
LIEHTPY 30 KOHCynbTaLji€l0 b0 PEMOHTOM.

I'apaHTisT HE HAAAETHCA B TAKUX

BUITAAKAX:

» [pu1 HeROTPUMAHHI ONUCAHMX BULLE NPABMA

6e3neku i IHCTPYKUIi 3 ekcnnyaTtauii.

Mpyn BUKOPUCTAHHI B KOMEPLIMHMX LinsSX (BUKOPUCTAHHI, Wo

BUXOAMTb 30 PAMKM 3BUYAMHMX NoByTOBMX noTpeb).

Mpyu BMMKAHHI B MepeXxy 3 HANpyroto, Wo BifPi3HAETbCS Bif,

3a3Ha4eHOi Ha Npunagi.

Mpu HeHanexHoMy pornsai (NPOHUKHEHHI piaMHM, NKUNy, KOMaX

Ta iHWMX CTOPOHHIX NPEAMETIB | PEYOBUH ycepeanHy npunagy).

Mpy npuknagaxHi 3aMBux 3ycunb Mig Yac ekcnnyarauii npunagy

060 yLWKOAKEHHAX (HIWOrO poAy (MEXAHIYHUX YLUKOAXKEHHSX Y

pesynbTati HeNpaABMABHOI ekcnnyaTtauii, yaapy abo naginHs

npunagay).

P Mpu HecankuioHoBaHOMy peMoHTi abo 3aMiHi YacTMH Npunagy,
3AiMCHEHMX HEe YNOBHOBAXEHOIO Ha Te ocobolo abo cepBicHUM
LLEHTPOM.

P Mpu HewacHUx BMNAAKAX, TAKUX SK: yAAp Bnuckasku,
3aTONNEHHS, NOXeXa M iHWi hOpCc-MAXOpHi 06CTABUHM.

vV v v v

Xapaktepuctku MoxyTb 6yt 3miHeHi komnanielo Binatone 6e3
aKkoro-Hebyab NOBIAOMNEHHS.

FapaHTiIMHKMI TepMiH i iHWI AeTani 3a3HAYeHi B rapaHTIMHOMY
TQNOHI, WO AOAAETLCS 4O NPUNAAY .

TepmiH cny>x6u: 3 poku 3 AHsS NOKYNKK.

BurotosnwoBau: Binatone Industries Ltd, Great Britain,
Wembley, 1 Beresford Avenue, Vitabiotics House (biHatoH Ingactpis
J1tn, Benukobpuranis)

3pobneHo B KHP ans Binatone Industries Ltd, Benko6puranis
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